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MPABWUJIA TEXHUKU BE3OMACHOCTU

BHMMaTenbHO npouuTanTe pPyKOBOACTBO MO
JKCnyatTauun nepeq nepBbiM  MPUMEHeHnem
YCTPOMCTBA M COXpaHUTe ero Ha Oyayuiee.

KomnaHus Tefal cHumaeT ¢ ceba oTBETCTBEHHOCTb

3a NOCNeACTBUA NPU HeCObNAEHNN VHCTPYKL WA

No MPUMEHEHMUIO.

« He nonb3yntecb yCTPOWMCTBOM, €CAIN OHO
yrnano, UmeeT Npu3HaKMU U3HOCa unm paboTtaeTt
HenpaBwuabHO. B 3ToM cnyyae yCTPOWCTBO
cnepyeT OTHeCTU B aBTOPM30BAHHbIV CEPBUCHDBIN
LUeHTp.

« Ecnin wHyp nuTtaHuA noBpexpeH, TO B uenax
6e30MacHOCTN ero 3ameHy [OJKEH BbINMOSHUTb
Nnpou3BoANTENb, ABTOPM30BAHHbIN CEPBUCHbIN
LUeHTp nunn cneymannct AHANoOrnyHom
KBanudukaumu.

« Mporpammbl 1, 2 ”n 3 ycTponcTBa MOryT
NCMOb30BaTbCAAETbMNOT 3N1eTNPUYCNOBUN, YTO
OHW HaxoJATcA Nog NPUCMOTPOM WS NONYUUNN
yKasaHuA no 6e3onacHOMy MpPUMEHEHUIO
YCTPOMCTBA W OCO3HAIOT CBA3AHHble C 3TUM
OMacHOCTU. YncTKa n obcnyxnBaHue yCTponcTBa
MOTYT BbIMONIHATbCA fAeTbMu OT 8 neT nop
NPUCMOTPOM B3POC/IOro. XpaHuUTe YCTPOUCTBO U



WHYpP NUTaHWNA B MeCTe, HeJOCTYNMHOM ANA AeTen
mnaguie 3 nert.

MNporpammbl 4 n 5 ycTpouctsa MmoryT
MCNONb30BaTbCA fAeTbMM OT 8 neT npwu
YCNIOBUN, YTO OHU HaxXoZATCA nNoj NpPUCMOTPOM
WA NOMYyYMAM YKasaHuAa no 6e3onacHomy
NPUMEHeHN0  YCTPOWNCTBa N OCO3HaT
CBA3aHHble C 3TUM ONacHOCTU. YmcTka wu
ob6cnyXnBaHne yCTpoMCTBa MOTYT BbIMOSTHATLCA
AeTbMU OT 8 neT nog npUCMOTPOM B3POC/IOro.
XpaHuTe YCTPOWMCTBO W LWHYP MUTAHUA B MecCTe,
HeJOCTYNHOM AnA AeTen mnaguwe 8 net.
YcTponcTeo He npegHasHayeHo ansa
NCNONb30BaHUA nuuamn (BK/oYaa [eTen) co
CHWKEHHbIMA  GU3NYECKMMM, CEHCOPHbIMU 1
YMCTBEHHbIMM CNOCOBHOCTAMY, a TaKXKe NnLamu,
He VMeloLLnX COOTBETCTBYIOLUMX 3HAHWIA 1 OMbITa,
3@ MCKIIOYEHVeM CJlyyaeB, Korga OHU HaxodATcA
nog MNPUCMOTPOM fMua, OTBETCTBEHHOrO 3a UX
6e30nacHOCTb, UK ObIIM NPOUNHCTPYKTUPOBAHDI
Mo 0COBEHHOCTAM 3KCNJTyaTaLumn YCTPOMCTBA.
YCTPONCTBO MOXKET WCMNOMNb30BaTbCA NNLAMM
CO CHMXKEHHbIMN PU3NYECKMMIK, CEHCOPHbBIMU 1
YMCTBEHHbIMU CMOCOOHOCTAMMU, @ TAKXKE NULLAMMU,
He UMeW M COOTBETCTBYIOWMX  3HaHUN
W OMbiTa, MPU YCOBMW, UYTO OHM HAXOAATCA

nog MpUCMOTPOM Wy noayunnu MHCTpyKumm I

no TexHuKe 6e30MacHOCTM K OCOBEHHOCTAM
3KCnyaTauum yCTponcTaa.

Heobxoanmo cnepgutb 3a AeTbMU, YTOObI OHU He
nUrpanu c ycTponCcTBOM.

[loBepxXHOCTb  HarpeBaTeNlbHOrO  3/ieMeHTa
MOXeT OCTaBaTbCA ropAYen nocne 3aBepLieHns
NCNONb30BaHMUA.

YCTpONCTBO npefHa3HayeHO UCKIYUTENIbHO
ANA NPUrOTOBAEHNA NULLN B AOMALUHUX YCNOBUAX
BHYTpU nomeLeHuA. OHO He NpefHa3HayYeHo ana
cnegytowmx Lenen (He NOKPbIBAOTCA rapaHTUen):
NPUroToBfeHMe NWUTAaHUA [NA  NepcoHana
MarasvHoB, OQUCOB, MPOYMX OpraHM3aUUn U
depm; nMcnonb3oBaHWe MOCTOANbLAMU OTENENn,
MOTenem U nNpounx yupexpgeHun coepol
FTOCTUHWYHbIX YCIYT.

YCTpONCTBO He criefyeT norpyartb B BOAY WU
NHYI0 XKUOKOCTb.

O3HakombTeCcb C MpaBuiaMy  3KChyaTauuuy,
UACTKM 1 OBCNyXMBaHWA  YCTPOWCTBA B
PYKOBOZACTBE MO SKCnayaTaumu.

BHuMaHue! HenpaBunbHOe npumMeHeHne MoxeT
CTaTb MPUYNHON TPABMUPOBAHUA.



OKPYXAIOLLAA CPEAA

MomoraiiTe coxpaHATb OKpYy»Kalolen cpepbi!
® YCTPOMCTBO COAEPXKUT MHOXECTBO MaTepuasos, KOTopble

— MOryT 6bITb MepepaboTaHbl 1 MCMONb30BaHbI BTOPUYHO.
< O6patuTtech B crieyuanbHbii NyHKT cbopa Ansa yTunmsaumm
yCTPONCTBA.
ONMUCAHMUE
1 Kpblwka 12 [MaHenb ynpasneHua
2 KnanaH gna Bbinycka napa a OTobpakeHune NporpamMmbl
K 6 1 OCTaBLUEroCA BpeMeH!
3 KpblWKM CTEKNAHHbIX HaHOueK b OTo6paskeHme TeKyLLero
4 CrakaHuvKm uMKna
5  KpenexHble BbICTYMbI ¢ OTob6pakeHune NporpamMmbl
6bICTPOro NPUrOTOBNEHNA
CTakaHuYMKoB fiorypra
6 CreknAHHble 6HaHOUKN d nporpamma
7 TlloacTaBka AnA CTakaHUMKOB MPUroTOBNIEHNA NOTypTa
e nporpaMma
8 Pesepsyap gna soppl AnA

NpuUroToBneHNA TBOpPOra

3KCMpecc-NpUroToBeHNA f nporpamma npuroToBneHns
/IOTyPTOB 1 HEXHbIX MOJNOUHbIX flecepToB
g nporpamma npuroToBfieHNsA
MOJIOYHbIX AeCepTOB HEKHbIX AECEPTOB
9 OcHoBaHue h KHonka «OK»
10 MepHas noxka | KHonka f<ﬂporpamma>>
11 kpan j Hactpoiika BpemeHn —
KHOMKa «—»
k Hactpoiika BpemeHn —

KHOMKa «+»

Mepepn nepBbIM NCNONb30BaHNEM

- Ypannte BCIO YMAKOBKY, HaKIeNKM U npouue
NPUHAANEXHOCTU C BHYTPEHHEN W BHELUHeN vacTen
ycTponcTtsa (puc. 1).

- [lpomoiiTe 6GaHOUKM C KpbllKaMK, CTaKaHUYVKY,
MOACTaBKY, KPbIWKY W MEPHYI0 JIOXKKY TernibiM
MbUIbHbIM PacTBOPOM BoAbl. [Insi UACTKM BHYTPeHHEN
CTOPOHbI E€MKOCTW clieflyeT WUCMOoJib30BaTb MArKYIo,
a He abpa3vBHYI0 CTOPOHY TyO6KM BO KM3bexaHue
noBpexaeHna  noeepxHocTM. He  nonb3yntecb
abpasvBHbIMU YUCTALLMMU cpencTBamu. He
norpy»kanTe yCTPOMNCTBO B BOAY.

Bo Bpems pa6oTbl ycTpoiicTBa

& KpbllwKa ocHaleHa KnanaHoM [fnAa  Bblnycka
==X~ napa. Bo usbexaHne nonyyeHns OXOros BO Bpems
NPUroToBNIeHVA [ecepToB He [AepXuTe PyKn Hag
KnanaHom (puc. 2).
He pABuranTe ycTpoOWCTBO WU HW B KOeM Cjlyyae He
OTKpbIBalTe KPblWKYy BO Bpemsa ero pabotbl. He
pasmeLyanTe YCTPOWCTBO B MeCTaX, MOfBepMeHHbIX
BMOpaLMAM (Hanpumep, Ha XONOAWIbHUKE) WAn
CKBO3HsIKaMm. CobntofjeHne 3TUX  pPeKoMeHZaLuui
MO3BOJINT YCMELHO NPUFOTOBUTb HYXXHOe 61110A0.

Mocne oKoOH4YaHNA pa60'rb|

/\Nocne 3aBepLUeHUA NPUroTOB/IEHUA AeCepToB
+ Bo n3bexaHue yrpo3bl Noy4YeH1sA 0XKOroB BbIK/IloUUTe
YCTPOWCTBO W MOJOXKAUTE HEMHOrO, nepes Tem Kak
OTKpPbIBaTb KPbIWKY M BbIHUMaTb MOACTaBKYy. YTOObI
BbIHYTb MOACTaBKY C 6GaHoukamMu, BOCMOMb3yNTeCh
NPUXBATKOW WM KYXOHHbIM MonoteHueMm (puc. 3).
He BblHUMaliTe 6aHOUKM U He KacalTecb UX rosibIMMI
pyKamu nocsie 3aBepLueHsA MPUroToBNeHNA.
B KoHLEe npouecca NpUroToBNEHMA Ha KPbILLKE MOXET
cKannmMBaTbCA NapoBOM KOHAeHcAT. CHUMUTE KPbILWKY
B FOPU30HTaJIbHOM HanpaBNeHUN 1 CreliTe KOHAeHcaT
B PaKoOBWHY, UTOObI BOZA He MoMarna B roTOBbIN MPOAYKT
(puc. 4a-b).
He nomelyanTe cteknsAHHble 6AHOUKUN B XONOANUNbHYO
UM MOPO3WIbHYK Kamepy. He nomelwarnite ux B
MUKPOBO/NHOBYIO Neyb. He nonb3ymtecb rasosomn
ropenkom.
He HanuBaiite uype3mMepHO ropAYyld >KUOKOCTb B
CTEKNSAHHble 6aHOUKM.
« MNocne nonHoro ocCTbiBaHMA OCHOBaHWA Bbl MOXeTe
YAaNTb OCTAaTKM BOAbl C MOMOLLbIO FyOKU.

B cnyYyae nospexaeHunsa CTEKJIAHHON EMKOCTM B npouecce NpUroToBiieHUA, Bbl6p0CVITe @2
BMeCTe CO BCEM COAEPKNUMbIM N He yn0Tpe6nm7|Te cofepxmMmoe B NuLLy.

Ona pocTmKeHnAa ONTUMANbHbIX pe3ynbratoB dcieayet cobniopaTb
HEeCKO/1bKO npasw.



PEKOMEHAAUUU

BbICTPOE NPUrOTOBEHE a
. nporpamma 1
norypTta
Morypt nporpamma 2 a
TBopor nporpamma 3

BbiIBOP MHITPEAVEHTOB
Monoko

Kakoe monoko Bbi6paTb?

[lnAa Bcex peuenToB (ecnM He YyKasblBaeTCA MHOe) WCMOoNb3yeTca
KOpPOBbe MOJIOKO. Bbl MoXeTe Mcnonb3oBaTb MOMOKO PacTUTENIbHOMO
NPOVICXOXAEHWA, HaNpPVMep COeBOE MOJIOKO, a TakXKe KO3be UM OBeYbe
MOJIOKO (32 WCK/OYEHNEM ObICTPOrO MPUrOTOBNIEHUA orypta —
nporpamMma 1), HO B 3TWX CNy4yasx MAOTHOCTb Morypta OygeT 3aBuceTb
OT B/AA UCMOJIb3yemMoro mosioka. HenacteprsoBaHHOE MOSTOKO, MOJIOKO
ONUTENBHOMO XPaHEeHUA 1 BUAbI MOMOKA, NPUBEAEHHbIE HUXKE, MOAXOAAT
[1A NCMONb30BaHNA B YCTPONCTBE:

KuaKUiA rycroi

|nonyobesxupentoe]| LenbHoe |HenactepusosanHoe|
MOIOKO MOJIOKO MOSIOKO

MPUMEYAHME: Bbibupainte UenbHOe MOMOKO, MPeanoyYTUTENbHO
ynbTpanacTepnu3oBaHHOE ANMTENbHOro XpaHeHuA. HenactepmnsoBaHHoe
(cBEXKEee) MONOKO CKTOHHO K BCKMMaHWIO MOC/Ie OXNaXKAeHWsA, B pe3ynbTate
yero obpasyeTcs NneHKa, KoTopyto TpebyeTca yaanuTb.

« CTepunn3oBaHHOE MOJIOKO ANUTENIbHOTO XpaHeHuA:  3TOoT
BMA LENbHOrO YyNnbTpanacTepu3oBaHHOrO MoOJOKa obecrneuymBaeT
npurotoBneHve 6onee ryctoro Rorypta. [lpu wncnonb3oBaHWK
nonyo6e3}NpPeHHOro MOJoKa MoJslyyaeTcsas MeHee rycToi Moryprt. Bbl
MOXeTe UCMosib30BaTb NonyobesKnpeHHoe MOMOKO C JobasneHvem
1-2 6aHOUEK CyxOro MosiokKa.

- MacTtepnszoBaHHOE MOJIOKO: OrypT nosyyaetca 6onee XMPHbIM C
TOHKOW NNIEHKOWN Ha MOBEPXHOCTN.

- HenactepnsoBaHHoe (cbipoe) MOMOKO HeobxoanMo o6A3aTeNibHO
NPOKMNATUTb. PeKkomeHayeTCcA NpPOBeCTU [JINTEeNbHOE KuUMAYeHue
MOJSIOKa. Mcnonb3oBaHrMe HeEKMMAYEHOrOo MOMoKa NpefcTaBnAaeT
onacHoCTb. Monoko Heo6xoAMMO OCTYANTb Nepes ero NPUroToBieHeM
B yCTpoWcTBe. MorypTbl, cAenaHHble Ha OCHOBE CbIPOrO MOJOKa, He
pPEeKOMeHZYI0TCA MCMOoMb30BaTb AN1IA MPUrOTOBAEHUA MOC/EAyoLWmnX
NOrypToB.

« Cyxoe MOJNIOKO: 113 CYyXOro MOJIOKa MOSyYUTCA UYPEe3MEPHO KMPHbIN
norypr. CnepyiiTte yKkasaHuAM NPON3BOANTENA HA YMAKOBKe.

3aKBacKa

Ana horypTta

BapwvaHTbl npurotoBneHus:

- Ha ocHoBe MarasvHHOro HaTypanbHOro Worypra c Haubornee
LNMTENbHBIM CPOKOM FOAHOCTU. DTOT OTYPT COAEPXKUT Oonee akTUBHYIO
3aKBacCKy Ans NoslyyeHns norypTa 6onee BbICOKON MIOTHOCTY.

Ha ocHoBe cyxoii 3akBacku. CrelyeT cobnopatb pekoMeHayemoe s
3TOro BUA 3aKBaCKM Bpems roToBKU. Mpriobpecti 3aKBacKy MOXHO B
cynepmMapkeTax, antekax u MarasuHax gueTnyeckoro nuTaHus.

Ha ocHoBe i1orypra co06CTBEHHOro NPON3BOACTBA — MOTYPT JOJIKEH
OblTb HaTypaJibHbIM W HeJABHO MPUrOTOBAEHHbIM. DTOT MpoLecc
Ha3blBaeTCcA Mnepecagkon 3akeBacku. llocne 5 nepecapok 3akBacka
CTaHoOBUTCA 6onee 6eiHON, a KOHCMCTEHLUA NOTypTa — MEHee MJI0THOM.
[osToMy pexkomeHAyeTcA NPUroTOBUTb HOBbIN NOTypT Ha OCHOBE
MarasnuHHOro MorypTa Um Cyxour 3akBacKu.

MPUMEYAHWE: Mocne HarpeBaHWA MONOKa JOXAUTECb €ro OCTbIBaHWA
[10 KOMHATHO TeMMnepaTypbl, Nepes TeM Kak J06aBNATb 3aKBaCKY.
NMPUMEYAHWE: CAnwKom CUNbHbBIA HarpeB MOXeT HapylwuTb CBOMCTBA
3aKBaCKM.

LOna ppyrux 6niog 3 TBOopora u cbipa:

TBOPOr 1 flecepTbl

« 3aKBackKa: I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe TOJIbKO CBEXWUN TBOPOr AnA nNpuroToBlEHUA
COBCTBEHHbIX TBOPOXHbIX MPOAYKTOB.

. Cblqy)KHaH 3aKBacCKa: anA NpuUroToBJIEHNA TBOPOXHbIX NPOAYKTOB
HeobxoAMMO A06aBKTb HECKONbKO Kamnenb CblUy»KHOW 3aKBacku (ee
MOXHO I'Ipl/|06peCTI/I B antekax nnnm marasmHax gnetnyeckoro I'II/ITaHVIﬂ).



CoBeT: MOXXHO 3aMeHUTb CbIYY>XHYI0 3aKBacCKy CTONOBOW JI0XKKOW
JINMMOHHOTrO COKa.

Korga po6aBnatb caxap?

Norypt n TBOpOT.

MoXHOo [06aBnATb caxap B MOrypT B MOMEHT Aeryctauuu, unu nepeg
npurotToBneHriem norypta. Caxap MoOXHO 106aBNATb B MOJIOKO BMeCTe C
3aKBaCKOVI, TWaTeNbHO NnepemelinBan BUIKOW NN BEHUMKOM A0 NosHoro
pacTBOpeHus.

NMPUrOTOBJIEHUE NOTYPTA

(MPOTPAMMDI 1 U 2)

MpumeyaHne:

Ecnm Bbl He xOTuUTe 3anofiHUTb MakcMManbHoe
KOJINYECTBO CTaKaHUYMKOB, Bbl [O/KHbl 3arnofNHUTb
Heuncnosnb3yemble OTCEKN MYCTbIMIN CTaKaHYMKaMU UIn
KPbILIKaM/ OT CTaKaHYMKOB.

NMoproroBKa cmecn

« Bam HeobXoaMMbI: MOMOKO, »KenaTenbHoO LesibHoe, 1
3aKBacKa (cM. pasgen «Bblbop NHrpeaneHToB»).

« Ecnn Bbl ncnonb3yete NMOrypT B KauyecTBe 3akBacKu:
cnerka B36eiTe NOrypT BUIKON WAW BEHUYMKOM C
nobaBneHviem HeOOMbILIOrO  KONMMYEeCTBa  MOJIOKa
[o obpas3oBaHMA ofHopoaHou cmecn. [lo6aBbTe
OCTaBLUYIOCA YaCTb MOJIOKA, MOCTOAHHO NOMELUVBAs.

« Pacnpenenute noaroToBneHHy0 cMecb Mo 6aHoukam
C MOMOLLbIO BXOZALEN B KOMMIEKT MEPHOW JOXKMU
(pnc. 5).

Ha 6 6aHouek: 750 M1 MOSOKa, 3aKBacKa Ha Ball BbI6Op.

Ha 12 6aHouek: 1 1 MOMIOKa, 3aKBacKa Ha Ball Bblbop.

06bem Monoka 3akBacKa

KonuuecrBo 6aHouek

1 6aHOuKa iorypTa unm
6 750 mn P
1 NaKeTUK Cyxoli 3aKBaCKmn
- 15n 1 6aHouKa rorypTa unm
! 1 NakeTUK CyxoWi 3aKBaCKmN

BbICTPOE MPUrOTOBJIEHUE NOT'YPTA

(MPOrPAMMA 1)

MpumeyaHne:

Ecniv Bbl He XxOoTuTe 3anMofiHUTb MaKCUManbHoe
KO/IMYECTBO CTaKaHUMKOB, Bbl [OMKHbI 3aMONHUTb
Heuncnosnb3yemMble OTCeKMN NMYCTbIMU CTaKaHYMKaMU Uan
KPbILIKaMy OT CTaKaHYMKOB.

3anyck ycTponicTBa

. HanonHute ocHoBaHMe yCcTPOIiCTBa BOAOW A0 MaKCMMaNIbHOTO
(MAX) ypoBHsa (puc. 7).

MPUMEYAHWE: Ecnn Bbl 3abyfeTe HanuTb BoAy, Bam 06 3TOM HamOMHUT

3BYKOBOW CUTHaJ.

. /\ Bcrasbre NOACTaBKY B OCHOBaHMe YCTpoiicTBa (puc. 8). baHoukn
LOJHKHBI Pa3meLLaTbCs, He Kacaacb Boabl (puc. 9).

- Paamectute HamonHeHHble 6GaHOUYKM 6e3 Kpbiek B OTBEPCTMA B
nogctaske (puc. 10).

+ 3aKpolTe KpblLLKy ycTpoincTaa (puc. 11).

« BkniounTte ycTponcrso.

- Mo ymonuaHuio otobpasmtca nporpamma P1 «BbicTpoe npurotoBneHune
norypTtan.

- NoaTteepamnTe OeNCTBME HaXKaTUEM KHOMKM .

« Ha gncnnee otobpasntca Bpemsa no ymonyaHuto: 4 u. 00

« Mpy HEOBXOANMOCTIN HACTPOVITE BPEMSA C MOMOLLbIO KHOMOK «+» 1 «—»,

- NoaTteepamnTe OeNCTBME HaXKaTUEM KHOMKM .

« HauHeTca umkn npurotoBneHusa (puc. 12).

+ B nto601i MOMEHT MOXXHO NPMOCTAHOBUTb NMPUrOTOBJIEHME N BEPHYTHCA
K BbIOOPY MPOrpamMmbl, HaxkaB 1 yaep»KrnBas KHOMKY .




OKOHYaHMe yuKa v oxnakaeHume

+ 3BYKOBOW CUIHaM yKaXKeT, UTO LMK/ OKOHYeH. HaxmuTe
KHonKy «OK» gna npekpalleHnsa 3ByKOBOro CUrHana.
[nutenbHoe HaXaTue Mo3BONAET BEPHYTbCA B MEHIO.
MOoHO N3MeHATb BPeMA C MOMOLLbIO KHOMOK «+» 1 «—»
1 NOATBEPXKAATb HaXKaTneM KHOMKM .

« Mo OKOHYaHMKN LMKNa HaKponTe GaHOUKU KpbILKamu
(puc. 13) n nomectTute MOrypT B XONOAWINbHUK He
MeHee 4yeM Ha 4 Yaca, 4To6bl OH XOPOLLIO 3arycTe.

XpaHeHune
« HaTypanbHbIii NOrypT XpaHUTCA B XONOAWNbHUKe He Gonee 7 pHeNn.
[pyruve BMAbI MOrypTa XpaHATCA MeHbLUe.

Norypet
(MPOrPAMMA 2)

MpumeyaHune:

Ecnn Bbl He XxOTWUTe 3anofiHUTb MakcMManbHoe
KOJINYECTBO CTaKaHUYMKOB, Bbl [O/KHbl 3amnoNHUTb
Heuncnosb3yemble OTCeKM NMYCTbIMUN CTaKaHYMKaMU UIn
KPbILKaMy OT CTaKaHYMKOB.

3anyck ycTponcrBa

. He HanuBanTe Boay B eMKOCTb (puc. 14).

. /\ Bcrasbre NoAcTaBKy B OCHOBaHMe ycTpoiicTBa (puc. 15). BaHoukun
JOJIKHbI Pa3MeLLaTbCs, He Kacaacb Bogbl (puc. 16).

- Paamectute HanonHeHHble 6GaHOUYKM 6e€3 KpbIlEeK B OTBEPCTVA B
nogcraske (puc. 17).

« 3aKpowTe KpbILWKY ycTporicTaa (puc. 18).

« BKniounTte ycTponcrso.

+ Haxmute KHOI'IKy}J,J'Iﬂ Bbibopa nporpammbi 2 «Aorypt» @ .

+ HacTpoiite Bpema C NOMOLLbIO KHOMOK «+» 1 «—»,

« MopTBepANTe feCTBNE HaxaTueM KHOMKM .

+ HauneTca umnkn npurotosnenna (puc. 19).

+B noboii M3 MOMEHTOB mMpoueaypbl MOXHO MNPUOCTaHOBUTH
NPUroToBIEHWEe W BEPHYTbCA K BblOOPY Nporpammbl, HakaB |

yoepxnBaAa KHOMKY .

Bpemsa ¢pepmeHTaymn
+ B 3aBMCMMOCTM OT WHIPefMEeHTOB OCHOBbI Worypta u Tpebyemoro
pe3ynbtata ans depmeHTauum Tpebyetcsa oT 6 o 12 yacos.

KNAKNi | | rycron

npechbiii | | | | | [ xncneiin

6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

OKOHuYaHMe LuKna n oxnakgaeHume

+ B pexume npurotoBneHua rnoryprta (nporpamma 2)
YCTPONCTBO aBTOMATMUYECK/ OTKIIIOUAeTCA B KOHLE
uMKna 6e3 3ByKOBOro curHana.

« Mo oKoHYaHUK LUKNa HakpolTe 6GaHOUKM KpbIWKaMM
(puc. 20) n nomecTute MOTypT B XONIOQWIbHUK He
MeHee YeM Ha 4 yaca, YTo6bl OH XOPOLLO 3arycTen.

XpaHeHue
- HaTypanbHbIl AOrypT XpaHUTCA B XONOAWIbHUKE He 6Gonee 7 fHeNn.
[Hpyrvie Buabl NOrypra XpaHATCA MeHbLue.



TBOPOT U AECEPTbI (MPOrPAMMA 3)

MpumeyaHne:

Ecnn Bbl He XxOTWUTe 3anofiHUTb MakcMManibHoe
KOJIMYECTBO CTaKaHUYMKOB, Bbl [O/KHbl 3amnonHUTb
Heuncnosnb3yemble OTCEKN NMYCTbIMIN CTaKaHYMKaMU UIn
KPbILIKaMu OT CTaKaHYMKOB.

MoproroBka cmecn

[laHHaa ocHoBa NOAXOAUT AnA 2 BUAOB TBOPOXKHbIX

NPOAYKTOB.

+ Bam HeobXoauMbl: MOMOKO, »KenaTenbHo LesbHoe, 1
CBEXWI TBOPOT.

- Cnerka B36eiiTe TBOPOr BWIKOW WAN BEHUYMKOM C
fobaBneHnem HebonbWOro KonMuyecTBa MOJOKa
no obpa3oBaHuA ofHopoaHon cmecn. [lo6aBbTe
OCTaBLLYIOCA YaCTb MOJOKa, MOCTOAHHO MOMELUMBasA.

+ [lo6aBbTe CblUyXHYI0 3aKBAaCKy WM JMMOHHbBIA COK
(NnpegnoyTuTeNIbHEE IMMOHHbIN COK).

+ BctaBbTe cTakaHUMKM B 6aHOUKM 1 y6eauTech, YTo OHK
MOMHOCTbIO BCTaIM Ha CBOM MecTa (pumc. 21).

« HanonHute 6aHOuKM C MoMmoLliblo BXOAALWeEN B
KOMMNEKT MEePHOWN NOXKN (pnc. 22) He Bbllle YPOBHA
BbICTYNOB Ha CTaKaHuMKe, 4To6bl BocnecTBmmM Hbina
BO3MOXHOCTb BbIHYTb CTaKaHYMKM ANA CLeKUBaHWA
CbIBOPOTKMN.

Ha 6 6aHouek: 750 mn Mmonoka, 100 r cBeXero TBOpoOra,

4 Kannu CblYy>KHOW 3aKBaCKM WM CTONOBaA JIOXKa

JIMMOHHOTO COKa

Ha 12 6aHouek: 1 n monoka, 100 r cBexero TBOPOra,

6 Kanenb CblYY>KHOW 3aKBacK/M WM CTONOBaA NIOXKa

JIMMOHHOTO COKa

06bem
TBOpOra

06bem
MoJIoKa

Konunvecrso
6aHoueK

3akBacka W nuMOHHBbI cOK

6 750 mn 100r 4 Kannun 1 cronosan
NOXKa
12 150 1001 6 Kanenb 1 cronosan
NOXKa
3anyck ycTpoucrBa

. He HanuBaiiTe Boay B ocHoBaHue (puc. 24).

. /\ Bcrasbre NoAcTaBKy B OCHOBaHMe ycTpoincTea (puc. 25). baHoukun
LOJMKHbI pa3melLaTbCa, He KacaAacb BoAabl (puc. 26).

- Paamectute HanosnHeHHble 6GaHOUYKM 6e3 KpbilleK B OTBEPCTMA B
nogcTaske (puc. 27).

+ 3aKpolTe KpbILLKY YCTPONCTBa (puc. 28).

« Bkntounte yctponcrso.

- HaxmuTe ognH pas Ha kHonky (7)) ana Bbibopa nporpammsl 3 (TBOPOT)

- MNoaTBepauTe BbI6OP NPOrPaMmbl HaXKaTMeM KHOMKM .

« HacTpoiite Bpems C MOMOLLbIO KHOMOK «+» 1 «—».

- MNoaTBEepaUTe AENCTBME HAXKATIEM KHOMKN .

« HauyHeTca umkn npurotoBneHusa (puc. 29).

« B nt060ii MOMEHT MOXHO NPMOCTAHOBUTbL MPUFOTOB/IEHVE N BEPHYTHCA
K BbIOOPY MPOrpaMmbl, HaxkaB 1 yaep»KrnBas KHOMKY .




Bpemsa ¢pepmeHTayun
+ B cootBeTcTBUM C BblIGpPaHHBIM MPOAYKTOM (TBOPOr WAW Jecept) U
peLenTom Bpema pepmeHTaLmy coctaBuT oT 12 fo 24 Yyacos.

KRR | | rycroii

npechbiin | 1 1 L 1 1 [ xmncnoin

12h 13h 14h 15h 16h 17h 18h 19h 20h 21h 22h 23h 24h

OKOHYaHune ynkKkna
+ B pexume npurotoBneHua TBopora (nporpamma 3) YCTPOMCTBO
aBTOMaTU4yeCKM OTKKYaeTCA B KOHUE LnKna 6e3 3BYKOBOIO C1MrHana.

CI.Ie)KI/IBaHI/Ie XKNAKOCTN, XpaHeHue un oxnaxpeHue

npoaykrtos

« [0 OKOHYaHMM UMKNA NPUMNOAHUMUTE CTaKaHUMKM 3a BbICTYMbl W
noBepHuTe 1X Ha 1/4 06opoTa B MONOXKEHNE ANA cuexnBaHus (puc. 30-
31). JanTe XMAKOCTY CTeub B TeUeHre 15 MUHYT 1 cnenTe CbiIBOPOTKY™.

- BepHnTe CTakaHUYMKM B MpeXHee MOoJIoKeHWe BHYTPU 6GaHouyeK u
HaKpomnTe nx KpblwKamu (puc. 32). NMomecTnTe TBOPOT B XONOAUIBHUK
He MeHee YeM Ha 4 4Yaca, YToObl OH XOPOLLO 3arycresn.

« [lepep peryctauven nepemellante NPpoayKT.

o
S 000 O

OUEeHb BNAXHbIN BAIaXHbI cyxoi

»

Bpems CLeXMBaHuA (B NPOXNaAHOM MecTe)

§ Pperynspro CNnBaiiTe CbIBOPOTKY

*Bo Bpemsa MPUrOTOBNEHWSA TBOPOXHbIX MPOAYKTOB 0b6pasyetcs
nakTonnasma (CblBOPOTKa). ITa »KMAKOCTb, KOTOpas CLEXMBAETCA ANs
MONyYeHNs KENAaeMOro YPOBHsA CyXOCTW MPOAYKTa, He HeceT Bpefa
340POBbI0, @ HAOBOPOT, COAEPXKNT MHOXKECTBO MONE3HBIX MUHEPANbHbIX
BeLLecTB.

XpaHeHue
. TBOpO)KHbIe MPOAYKTbl XPaHATCA B XOJIOAWIbHUKE, UX HeO6X0}:U/IMO
ynoTpebutb B TeueHne 7 JHeil.

o°ﬁ MOJIOYHBIE JECEPTbI
%Al (NPOrPAMMA 4)

61 HEXHDbIE JECEPTbI
N3l (NPOrPAMMA 5)

MpumeuaHne:

Ecnu Bbl He XOTWTe 3aMoOfIHUTL MaKCUManbHoe
KONIMYECTBO CTaKaHUMKOB, Bbl [OMKHbI 3amnonHUTb
Heuncnosib3yemble OTCEKM NYCTbIMM CTaKaHUYMKaMU Unn
KpblLUKaMy OT CTaKaHYMKOB.

3anyckK ycTponcrea

- HanonHute ocHOBaHMe yYCTPOMCTBa BOAOW A0 MaKCMMaabHOro
(MAX) ypoBHsa (puc. 34).

. BcTaBbTe nopcTtaBKy B OCHOBaHMe ycTponctBa (puc. 35). baHoukum
JOMKHbI pa3MeLlaTbCs, He Kacasacb Bogbl (puc. 36).

« PasamecTuTe 6aHOUKM CO CMecblo 6e3 Kpblllek B NoacTaBke (puc. 37).

+ 3aKpoWiTe KpbILLKY yCTpocTBa (puc. 38).

» BknounTe yctponcrso.

- Boibepnte nporpammy 4 «MonouHble pecepTbl» uanm 5 «HexHble
AecepTbl» Haxatnem KHonku ().

- MoxTBEpANTE BbIGOP MPOrPaMMbl HaXKaTeM KHOMKM .

« BbibepuiTe Bpems NprUrotToBieHWs C MOMOLLbIO KHOMOK «+» 1 «—».

« MNopTBepanTe AencTBme HaXxkaTMeM KHOMKM .

+ HauHeTtca uukn npurotosnenus (puc. 39).

+ B nt060i1 MOMEHT MOXHO NPUOCTAaHOBUTb NPUFOTOB/IEHWE 1 BEPHYTHCA
K BbIGOPY MpOorpamMmbl, Ha>kaB 1 yaep»KrBasa KHOMKY .

MprmevaHne: B xope npolecca NpUroToBIeHWA Bbl MOXETe U3MEHATb

BPEMSA C MOMOLbI0 KHOMOK «+» U «—» HOBOE 3HaueHMe BpemeHu

aBTOMaTMYECKM COXPAHUTCA Yepe3 HECKONIbKO CEKYHA.




OKOHuYaHMne UUKNa n oxnaKpaeHve

+ 3BYKOBOW CUTHaN yKa)eT, YTO LINKJT OKOHYeH. HaxkmuTe kHonky «OK» gna
npekpaLlleHna 3BYKOBOro CurHana. [inntenbHoe Haxatme no3BonfAeT
BEPHYTbCA B MeHI0. MOXHO M3MeHUTb BPEMSA C MOMOLLbIO KHOMOK «+» 1
«=» Y MOATBEPANTb HaXKaTnem KHOMKU .

- He nomewalite ropaunii npomyKT B XonogunbHuK. Cobniopaite
peLenTypy ANA NPaBUIbHOTO XpaHeHNA NPOAYyKTa.

XpaHeHune

« MonouHble fecepTbl XpPaHATCA B XONOAWSIbHUKE, WX HeO6XOAMMO
ynoTpebuTtb He3ameNTeSIbHO Nocse NPUroTOBMIEHNS.
BaxkHaa wuHdopmMauma: MHOXeCTBO peuenToB  MPUroToBAEHUs
MOJIOYHBIX lecepTOB MpeAronaraT UCronb3oBaHe Anl. BonsbexaHue
BCEBO3MOXKHbIX YrpO3 ClleAyeT UCMofb30BaTb UCKIIOUNTENbHO CBEXUE
Aanua.

OBCJIYKUBAHUE

« OTKNOYaNTe yYCTPOMCTBO OT CEeTVM Mepep YMUCTKOW

;})ﬂ g (punc. 40).
\;d | + He norpyxante yctponctso B Bogy. Yuctute
: : YCTPOWCTBO TKaHbO, CMOYEHHOWN TEemblM MblIbHbIM
pactBopom BoOAbl. TwWwaTenbHO nponosownTe U
npocyure.
+ MoiiTe 6aHOUKW, KPbIWKKW, CTaKaHUUKM U MEPHYHO
8% NOXKY TernsbiM MblfIbHbIM PacTBOPOM BOAbl UMK B
o~ NoCcyfoMOeYHOM MaLmrHe (puc. 41).

a — + [logcTaBKy W KPbIWKY YCTPOWCTBA CrefyeT MbiTb
TensblM MblfIbHbIM PacTBOPOM BOZbI.

[nA UACTKM BHYTPEHHEeW CTOPOHblI EMKOCTU crefyeT
NCMoNb30BaTb MATKYID, a He abpasuBHYyl CTOPOHY
ryoku Bo n3bexxaHue noBpexmaeHvsa nosepxHoctu. He
nonb3ynTecb abpasnBHbIMU YNCTALUMY CPEeCTBAMM.
He norpy»ainTte ycTpONCTBO B BOAY.

YT106bl OUMCTUTL OCHOBAHME OT HAKWMU, HAMOSIHUTE
ero go makcumanbHoro (MAX) ypoBHA CnMpTOBbIM
YKCycOM. Yepe3 uyac creiiTe yKCyc U MoOYnCTUTE
OCHOBaHUe rybkon. TiatenbHO nponosnowuTte nepes,
NMOBTOPHbIM UCMOJIb30BaHVEM.

BOMPOCHI N OTBETbI

- Kakoe Monoko Bbl nopeKkoMeHAyeTe, YTO6bl NPUFrOTOBUTb BKYCHbIIA
norypt?

[lnAa npurotoBneHnAa NorypTa Mbl peKOMeHAYeM M1CMosb30BaTh LiefbHoe

ynbTpanacTepusoBaHHOE MOJIOKO.

- Ecnu nop pyKoii ecTb ToNbKO Nonyo6e3KupeHHoe MONOKO, MOXKHO
N ero UCMNosb3oBaTb?

[la, MOXXHO 1CMoNb30BaTb NONyo6E3KMPEHHOE MOTIOKO, HO MOrypT ByaeT

60nee XUAKUM. [N nonyyeHms 6onee ryctoro orypta MoXHo fo6aBuTb

NPVYMePHO OfjHY 6aHOUKY LIENIbHOTO CYXOro MOJIoKa.



- Kakylo 3aKBacKy cnefyeT UCnosib3oBaTb?
B KauecTBe 3aKBaCKM MOXHO UCMOMNb30BaTh NIMGO MOrypT U3 MarasuHa
UM cO6CTBEHHOTO NPUrOTOB/IEHNSA, NGO CYXYHO 3aKBACKY.

- Cnepyet nu y6upaTb WNOrypT B XONOAUNbHUK Cpasy nochne
OKOHYaHUA LNKIa NpUroTosaeHna?

370 He ABNAeTCA 006A3aTeNbHbIM. EC/IN Bbl 3anyCTuTe LMK NPUroTOBNEHNA

Ha HOYb, TO MOXHO ybpaTb MPOAYKT B MpoxnagHoe mMecTto yTpom. He

06A3aTeNIbHO HaxoAUTbCA PAAOM C YCTPOMNCTBOM BO BPEMA OKOHYaHWA

LMKIa MPUroTOBNEHNA.

- NUHorpa Ha KpbillKe 06pa3ye'rc5| KOHJAEHCAT, YTO C HUM penatb?

310 HOpPMaJibHOE ABNeHne. Ecnmn no 3aBepuweHnn LnKkna npuroToBieHnA
Ha KpbllWKe CKamnnBaeTca KOHAEHCI/IpOBaHHbIIZ nap. CHumunTe KPbILWKY, HE
HAKIIOHAA ee, N CfleTe KOHA4eHcaT B PaKoBUHY. DTO NOMOXeT n3bexaTb
nonagaHnA BoAbl B |7|orypT.

- 06:A3aTeNbHO U BbIMOMHATb NPUroTOB/IeHNE BO Bcex 6aHouKax?
HeT. Ecnv Bbl He cobupaeTech UCMOMb30BaTh BCe GaHOUKKM, HaKpouTe
Heucrnosb3yemble OTBEPCTUA KPbIWKOM Afid GaHOUKU WAn  MycTou
6aHOYKON.

- Korga cnegyer no6aBnaTb caxap: f0 WAy nocsie NpUroToBaeHnA?
Mo»Ho 106aBNATbL Caxap BO BPeMs NPUrOTOBJIEHNA BMECTE C 3aKBaCKOWA.
JIn6o MoXXHO f06aBNATb Caxap, Mef, BaHWIbHbI caxap WUy cupon nepea
gerycraymen.

+ A BOT ManeHbKun CeKpeT ycrnewHoro npnuroTtoBjieHnsa |7|oryp'ra...
Ona nonyyeHuA nnoTHOro n oAHOPOAHOro |7|orypTa BC€ ncnoJibsyemblie
VNHrpeaneHTbl ONXKHbI 6blTb KOMHATHOW Temnepatypbl.

- mwobnio  orypt ¢ o¢pykramu. MoxHO nu pobaBnATb
cBeXxue GppyKTbi?

KncnoTtHocTb CbIPbIX ¢pyKTOB MOXET NPNBECTU KCBOPaiMBaHUIO I7I0prTa,

NMo3TOMy Mbl pekoMeHAyem L[06aBnATb B MOrypT GpyKTOBOE BapeHbe,

nope nnv GpyKTbl, NpoLleLlne TepMUYecKyto 06paboTKy. JInbo MoXXHO

[06aBUTL cBeXMe GPyKTbl B MOMEHT AerycTauum.

+ MOXHO N1 NPUroToBUTb NMPOAYKTbI C 2 pPasHbIMM BKycamu unu
2 pasHbIX peLenTa 3a oAnH LKn?

MOXHO roTOBUTb MPOAYKTbI MO Pa3HbiM peLenTam B OAHO U TO e

BPEeMs Npw YCIOBUW KCMONb30BaHNA OAHON NMPOrpamMmMbl U OANHAKOBOTO

BPEMEHM MPUroTOBNIEHUS.

- Kak nonyuntb 6onee rycroii iiorypt?

lycToTa orypTa 3aBUCKT OT 3 $GakTOPOB: BUL UCMOMb3YeMOro MOJIOKa,
BpemA depmeHTaLun 1 BUA 3akBacku. YTobbl nonyunTb 6onee rycton
MOrypT, NCMONb3yinTe LienbHOE MOMIOKO Uiy A06aBNANTe LenbHoe Cyxoe
MofIoKo. [nA 3akBacku BblbMpaiiTe WOrypT C MakCMManbHO AONTUM
CPOKOM XpaHeHus. Yem fonblue Npoucxoaunt pepmeHTaLma norypra, Tem
ryLie oH nonyyaeTcs.

- O6A3aTenbHO NN rOTOBUTb npoAyKTbl U3 KOpoBbero monoka?
MoXHO ncnonb3oBaTb MHOE MOJIOKO »KMBOTHOTO (KO3be, OBeube) Mnu
pacTnuTeNnbHOro (coeBoe) NPONCXoXOeHnA. Mo CpaBHEHUIO C UeNbHbIM
KOPOBb/M MOJIOKOM MPOAYKT NOJSTyHNTCA 6ornee XUgK1Um.

- Kak gonro xpaHuTcA gomalluHuii horypr?

VorypT 1 TBOPOr MOTyT XpaHWUTbCA B XONOAUIbHUKE He 6onee 7 OHeN.
MonouHble gecepTbl HEO6XOAUMO YNOTPEOUTb HE3aMEASIUTENIbHO Nocse
NPUroTOBNIEHUA.

+ MoXHo nu KynuTb AONONHNTENbHbIE 6aHOUYKN?
MOKHO KynuTb KOMMIEKT 13 6 AONONHUTENbHbIX 6aHOUEK Ha caiiTe

www.shop.tefal.ru



CTPAHEHUE NMPOBJIEM

HeypoBneTBopuTtenbHbIll pe3ynbTaT NPUroToBJIeHNA

NPOBJIEMbI BO3MOXHbIE MPUYUHbDI CMoCOb YCTPAHEHUA

YpesmepHo Kunakui
orypt / TBOpOr.

Wcnonb3syetca
nonyo6esxnpeHHoe
MOJIOKo 6e3 fobaBneHns
CyXOro MosioKa
(Mcnonb3yemoe MONOKO
Hefl0CTaTOYHO 6orato
6enkamn).

[lo6aBbTe 1 6aHOUKY LieNnbHOro
CyXOro Monoka (unu 2 B cnyyae
MCMOMb30BaHVA 06e3XKNUPEHHOTO
MOJSI0Ka) MW UCNONb3yiTe
LiefibHoe MOJIOKO.

MepemeLleHne ycTponicTea
BO Bpems GpepmeHTaumn,
MexaHuyeckoe
BO3[€NCTBUNE Ha HEro Unn
BO3/€eNCTBME BUOPALIA.

He nepemetyaiite ycTpoicTBo BO
Bpems ero pabortbl.

He cTaBbTe yCTPONCTBO Ha
XONOAWNBHYIK.

3akBacka 6onee He
3¢ PeKTUBHa.

Mcnonb3yinTe apyroi BUA 3aKBacKM
1N MapKy orypTa / cBexero
TBOpOra.

MpoBepbTe CPOK rogHOCTN
3aKBaCKM N orypta / cBexero
TBOpOTra.

Mcnonb3yetca TBOpOr
NN TBOPOXHbIN CbIPOK
13 MarasuHa, npoLueaLmnii
TepmMmyeckyto o6paboTky.
OHU copepaT NuLlb
HebonbLLIo 06bem
aKTWBHOW 3aKBaCKU.

Mcnonb3yiTe B KauecTBe 3aKBacKum
1 6aHOUKy CBeXero TBopora.

MNPOBJIEMbI BO3MOKHbIE MPUYUHbDI

YCTPONCTBO OTKPBITO BO
Bpems paboTbl.

COB YCTPAHEHUA -

He BblHUMaiiTe 6aHOUKM U He
OTKpblBalTe yCTPONCTBO 0
OKOHYaHUA LMKNa MpUroToBieHuns.

Bo Bpems paboTbl yCTPONCTBO
[IOJIXKHO HaXOANUTLCA B CTOPOHE OT
BO3/YLUHbIX MOTOKOB.

YpesmepHO XunaKui " .
o CNonb3yiiTe OTBAPEHHbIE
norypt / TBOpOT. 4 P
bPYKTbI, KOMMNOT WU BapeHbe (Npu
KOMHaTHo Temnepatype). Cbipble
B iiorypT gobaBneHbl bPYKTbI BbIAENAIOT KACIOTI,
bpyKTHI. KOTOPbIE MELLAIOT MPaBUIbHOMY
npuroToBnieHuto orypra. Jinbo
MOXHO 406aBUTb CBeXMEe GPYKTbl
B MOMEHT fierycTaumm.
Mepep Tem Kak HaNoNHNUTbL
BaHOUKM HepOCTaTOUHO
6aHOUKM CMecblo, ybeauTech, UTo
. XOPOLLO MOUMLLEHbI
UpesmepHo XunaKui BHYTPW HUX HET C/IeJ0B MOIOLLIMX
o / NPOMbITbI (py4HOe
norypt / TBOpOT. VAN YACTALMX CPeACTB NN60
NONIOCKaHNe UM MbITbe B .
o 3arpA3HeHWiA, KOTopble MOryT
NOCYAOMOEUHOIA MaLLuHe).
MeLwaTb GpepMeHTaLMmn NPoAyKTa.
Ype3amepHaa .
YpesmepHo gutenbHoe B cnepytowwnin pa3 ymeHbLnTe
KucnotHocTe BpemaA pepmeHTaLmm BpemaA pepmeHTaLK
fiorypra. p p! umu. P P unu.

Mocne okoHuaHuA
depmeHTaumm Ha
MOBEPXHOCTN UMK
60OKOBbIX CTOPOHAX
norypra obpasyercs
nonynpospayHas
XKNAKOCTb
(cbiBOpOTKA).

YpesmepHasn depmeHTaums.

YMmeHbLUTE BpeMA depMeHTaLmn
n/unu pobaBbTe CyXoro LiesibHoro
MOJIOKa.

TBOPOF nony4yumnca
CNINLLKOM ropbKnm
Nnn KNCIbiM.

Ype3mepHoe Konuyectso
CbIYY>KHOW 3aKBaCKU Un
JIMMOHHOTO COKa.

OTKOppeKTMpYITe KONNYeCTBO
CbIYY>HOW CbIBOPOTKM UK
JIIMOHHOTO COKa, YTOObI
COXPaHWUTb ryCTOTY NPoAyKTa, HO
[O6MTbCA NyyLLero BKyca.




HeuncnpaBHocTn

MPOBJIEMbI

YcTpoNCTBO He paboTaer.

BO3MOKHbIE MPU4UHbDI

MopknioueHne K cetu.

OCOB YCTPAHEHUA

MposepbTe NnogknoyeHne
yCTpOVICTBa K cetun.

YcTponcTBO NOAKNI0YEHO
NpaBuWIbHO, HO He paboTaer.

TexHnyeckas
HencrnpaBHOCTb.

Ob6paTutech K NpofasLyy
VNN B YNOSIHOMOYEHHbII
cepBuCHbIN LeHTp Tefal.

MpoAYyKT He NpUroToBMNICA
NPaBWIbHO BHYTPU.

MopxcTaBka gna
6aHoYeK yCTaHOB/EHa B
nepeBepHyTOM Buae

YcTaHoBUTE NOACTABKY
NpPaBuIbHO, YTOGbI GaHOUKM
Haxo[unCh Bbllle YPOBHA
BOAbI.

MpeT npurotosnexne
fecepta (nporpamma 4 nunu
5). YCTPOMNCTBO 3amnycKaeTcs,
6bICTPO MUraeT UHAMKATOP,
YCTPONCTBO n3faeT
HenpepbIBHbIN 3BYKOBOW
curHan.

OTcyTcTBYeT BOAA B
OCHOBaHWV YCTPONCTBA.

BbikniounTe ycTponcTeo

1 pobasbTe BoAy B
OCHOBaHVIE, KaK YKa3aHo B
pykoBoacTee. MogoxanTte
2-3 MUHYTbI 1 TPOAOIIXKUTE
npuUroToBJieHne.

YCTpONCTBO NpeKkpaLiaer
paboTy nocne 38yKoBOro
CWrHana Bo Bpems LmKna
NPUroTOBAEHMA.

3aKkoHuMnacb Boaa B
OCHOBaHUN yCTpOVICTBa.

AKKypaTHO OTKponTe
YCTPOWCTBO, yAEPKNBaA ero
NPUXBATKON VSN KYXOHHbIM
nosnoTeHLeMm, 1 JobaBbTe
BOAY.

M3 knanaHa ycTponcTsa
BbIXOAUT 60/bLLION 06beM
napa.

MoacTaBKa ¢ 6aHOUKamK
VNN KpblLKa yCTPONCTBa
pacnonoxeHsbl
HenpaBubHO.

MpaBunbHO pacnonoxure
nopCTaBKy ¢ 6aHouKamm
VNN KPbILLKY.

HeynoaneTBopMTen bHbIN
pe3ynbraT NPUroToBIEHUA.

HenpasunbHbIi BbIGOP
nporpammbl.

Y6epntech B npaBubHOCTN
VICI'IOJ1I>3yeMOl;I nporpammbl
B COOTBETCTBUN C
HeobxoANMbIM peuenTom.

HenpaBunbHo BbibpaHa
nporpamma.

YaepKuBaiTte KHOMKY
[/1A BO3BpaTa B HayasbHOe
MeHio.

Xotute KynnuTb KOMMJIEKT AOMNOJIHUTEJIbHbIX 6aHoueK?

MoceTuTe canT:
www.shop.tefal.ru

TEFAL/T-FAL* MEXOYHAPOOHAA OrPAHUYEHHAA TAPAHTUA

&3 : www.tefal.com
[HanHoe nsnenue pemoHTupyetcs TEFAL/T-FAL B TeueHue 1 Nocre OKOHYAHWSA rapaHTUIHOTO CPOKa
WHopmaums o nopsiike NprobpeTeHns akceccyapos U pacxofHbIX MaTepuanos A0CTYNHa Ha MHTEpHET-cainTe

TEFAL/T- FAL

Lapautua :

TEFAL/T-FAL rapaHTupyeT ycTpaHeHne nio6oro npou3BoACTBEHHOMO AedekTa, CBA3aHHOMO C HeJoCTaTkOM MaTepuarnos
nnu cBopku, B TEYEHUE rapaHTUIHOTO CPOKa, yKasaHHOTO B MPUNOXKEHHOM CMUCKe CTpaH ***, HaunHas C AaTkl NPOAAXM.
apaHTUIHBIA CPOK yKasaH AN KXo CTpaHbl.

MexnayHapoaHas [apaHTUs npou3BOAMTENs NOKPbIBAET BCE PacxXofbl, CBA3aHHbIE C BOCCTAHOBMEHMEM [edeKTHOro
wnsgenus 4o ero NnepBoHa4yanbHOro TEXHUYECKOro COCTOAHMUA NyTeM PEMOHTA UK 3aMeHbl HEUCNPaBHbIX fAetanein, Bknoyas
CTOMMOCTb HeoBXxoanMoi paboThl N0 YCTPaHEHMIO BbISBNEHHbIX HeaocTaTkoB. Mo BbiGopy TEFAL/T-FAL BMecTo pemoHTa
HenCnpaBHOro M3aenus MOXeT BbiTb NpouaBeaeHa ero 3ameHa. OBsizatensctBa TEFAL/T-FAL n Baw BbiGop B pamkax
[AaHHOM rapaHTUM OrpaHNYeHbl PEMOHTOM U3AENUSA UNN €ro 3aMeHoN.

BUA I HTUW U UCK MeHUA:
TEFAL/T-FAL He HeceT o6si3aTenbcTBa No rapaHTUHOMY PEMOHTY WK 3ameHe Mio6oro u3genus B cnyvae oTCyTCTBUS
[OKyMeHTa, noATeepxaatoLero Aaty npoaaxu. Magenue aonxHo GbiTe nepeaaHo B aBTOPU3OBaHHBIN CEPBUCHBIA LEHTP
TEFAL/T-FAL. Afpeca aBTOPU30BaHHbLIX CEPBUCHbIX LIEHTPOB AN15 KaX/AOWM CTpaHbl MOXHO y3HaTb Ha BeG-caiite TEFAL/T-
FAL nu6o no3BoHWB NO COOTBETCTBYlOLEMY TenedoHy, ykasaHHOMYy B Crivcke cTpaH. [ns obecneyeHusi Haunyuiero
MOCNENpPOAAXHOro CepBiCca U MNOCTOSIHHOTO YNyulleHWsi kadyectBa oGCnyxuBaHusi knueHTos, TEFAL/T-FAL wmoxer
NpoBOANTL OMPOC BCEX KNMEHTOB, 06pallaBLIMXCS B aBTOPM3OBaHHbIe CepBUcHbIe LieHTpbl TEFAL/T-FAL ans pemoHTta
AN 3ameHbl Kakoro-nnbo n3genusi, C Uenblo BbISIBNEHUA CTeneHu YOOBMEeTBOPEHHOCTU KavyeCcTBOM Oﬁcﬂy)KVIBaHVIR.
I:laHHaﬂ rapaHTusa pacnpoCcTpaHAeTCs TONbKO Ha usgenus, I'Ipl’lOﬁpeTeHHble W nCnonb3yemMble UCKNIOYNTENBHO B NINYHbIX
BbITOBbIX uensax M He pacnpocTpaHsAeTcs Ha kakue-nbo HencnpaBHOCTH, KOTOPble MO BO3HUKHYTb B pesynbrare
HernpaBUbHOTO  UNM  HEBPEXHOro  WUCMONb30BaHWS; HEBLIMOMHEHUS WHCTPYKUMA no  akcnnyatauun TEFAL/T-FAL;
CaMOCTOSATENbHOIo M3MeHeHWs Brnagenbuem KOHCTPYKUMX n3nenus nn ero peMoHTa I'/:le-l'II/IGO, KpOMe Kak B aBTOPMU30BAHHbIX
cepsucHbIX LeHTpax TEFAL/T-FAL, a Takke Ha nioGble HEMCNPaBHOCTY, BbI3BaHHbLIE HEeNpaBMIbHOWM YNaKOBKOW M3aenus
BnaaenbLeM, U HeGpeXHOI OCTaBKOWM n3aenns NobbiM NepeBo3YMKOM. [JaHHas rapaHTusi He PacnpOCTPaHAETC Takke
Ha Cryyan HOpMarbHOTO M3HOCa U3AENWS; ero 0GCMYXMBaHME UMK 3aMeHy PacxoaHbIX MaTepuanos nubo akceccyapos; a
Takke Ha HeMCNPaBHOCTW, BbI3BaHHbIE:

— UCNOMb30BaHMEM BOAbI UMW PaCcXOAHbIX MaTepuanos HENOAXOAsALero Tuna

= nonagaHuem XuaKocTy, Nbifn UK HACEKOMbIX BHYTPb U3aenus (Mckniodas Npubopsl, cneumansHo paspabotaHHble

Ans 6opb6bl ¢ HaceKoMbIMU)
— NOBpPEeXAeHUs unu HeyaoBNeTBOPUTENbHYIO paGOTy n3nenusi, Bbl3BaHHblE HECOOTBETCTBMEM HaMNpPshkeHus unu
HacTOTbl TOKA, yKa3aHHbIMWU Ha u3genui unu 8 CﬂeLlVI[bVIKaLlMVI

= HaKUNbIO (OYMCTKA OT HaKWMM AOMMKHA NPOBOANTLCA B COOTBECTBUM C MHCTPYKLIMEN MO 3KCMnyaTaumm)

— MeXaHW4ECKUMI NOBPEXAESHUSAMN N Neperpy3koi nsaenus

— [eiCTBUAMI HENPEOaoNMMON CUbl (HECHACTHBINA CryYail, Noxap, HaBoOAHeHWe, T.4.)

- npOCbeCCMOHaﬂbeIM NCNonb3oBaHWeM Unu UCNonb3oBaHWeM B KOMMEPYECKUX uensax

— NOBpPeXAeHUs, Bbl3BaHHbIE YyAapOM MOMHUK UK CKaYKammn NUTAIOLLEro HanpshkeHus.

— NoBpexaeHns KaKUX-1iMbo CTEKMSAHHBIX UNn XPYNKUX KOMNOHEHTOB n3genus

Mpaga noTpe6uTens. NpeayCMOTPEHHbIE 3aKOHOAATENLCTBOM:

Hannas MexayHapogHas rapantusi TEFAL/T-FAL He 3aTparvBaeT kakue-nu6o npasa notpebutensi, npeaycMoTpeHHble
3aKOHOAATENLCTBOM CTpaHbl O 3alMTe npaB noTpeGuTenel, BKMKOYasi Npasa B OTHOLUEHWM TOPrOBOW OpraHU3aLuu, B
KOTOpOW u3aenue 6bio npuobpeTeHo. [laHHas rapaHTUs NPefoCTaBnseT NOTpeGUTENio CrieLMdueckne 3aKoHHbIE Npaea,
ofjHaKo NoTpeGuUTenb MOXeT Takke 06nagaTs APYrMU 3aKOHHLIMW NPaBaMi, KOTOPbIE BApbUPYIOTCA OT CTPaHbl K CTpaHe
WK OT pervoHa K pervoHy. MotpeGuTens MoXeT oTcTansaTh fiobble 3aKoHHbIE NpaBa Mo CBoeMy COBCTBEHHOMY BbIGOPY.
[LononnutensHasn uidopmaums:

Cpok cryxGbl U3AENUsl, YCTaHOBMEHHbIA NPOU3BOAUTENEM B COOTBETCTBUM C 3akoHOM «O 3awuTe npas notpeGutenei»,
COCTaBrISIET [Ba fOAa C AaTbl PO3HUYHOM NPOAAXM U3AENUS UMM C AaTbl MPOM3BOACTBA, ECAIM AATY NP Ok YCTaHOBUTL
HEBO3MOXHO. [laTa NPON3BOACTBA ONPeenseTcs YeTbIPbMS MOCNEAHUMU LidpamMu MOSHOTO apTUKyma U3AENUs, ykasaHHoro
Ha ero kopryce. [1Be nepeble LMpbI COOTBETCTBYIOT HOMEPY HEAENM Npou 3BOACTBA, ABE NOCMeAHUe LMdPbI- TOCTIEAHAM
uucpam roja NPON3BOACTBA U3NENUS .

** B cnydae, ecnu usaenve 6bino NprobpeTeHo B OAHOM U3 MEepeyMcrieHHbIX CTpaH U MCMomnb30Banock B Kakoil-nubo
[ApYroii cTpaHe W3 NPUBEAEHHOro Crucka, CPOoK MexayHapoaHoi rapaHTun TEFAL/T-FAL cooTBeTcTBYyeT rapaHTUiiHOMY
CPOKY CTpaHbl WCMONb30BaHWUSA W3AENUs, AaXe €Cru uaenue Gbino NPUOBPETEHO B OOHOW U3 APYIUX NEPEeYMCIIeHHbIX
CTPaH C UHBIM rapaHTUitHBIM CPOKOM. PEMOHT U3enuii, PUOBPETEHHBIX BHE CTPaHbI UCMONL30BaHMSs, MOXeT noTpeGoBaTh
Gonee ANUTENbHOrO CPoKa, ecrv AaHHble n3genus He noctaensiotcs TEFAL/T-FAL B cTpaHy wcnonb3oBanusi; Ecnn
nsnenne He MoxeT GbiTb OTPEMOHTMPOBAHO B CTpaHe ucronb3oBaHusi, MexayHapogHas [apaHtus TEFAL/T-FAL
OrPaHUYMBAETCS 3aMEHOM Ha aHanorMyHoe M3Aenve Wi U3AEnue, aHarnoruyHoe Mo CTOUMOCTY, KOrja 3TO BO3MOXHO.
MoxanyicTa, coxpaHainTe AaHHbIA AOKYMEHT Ans Bawei nHgopmauum 1 NnpeabsBreHus B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHBIA
LEHTP Npu BO3HUKHOBEHNM XasoB, NoKpbIBAEMbIX 4aHHOM rapaHThen



IHCTPYKLUIA 3 TEXHIKU BE3MEKU

YBaxKHO npouynTante IHCTPYKLUito nepen
BMKOPUCTAHHAM NpuUCTpotlo Ta 36epirante pans
NOAANbLWOro  BUKOPWUCTAHHA:  BUKOPUCTAHHA
3 HeJOTPUMAHHAM IHCTPYKUiT 3 ekcrnayaTauii
3BinbHAE SEB Bif BignoBiganbHOCTI.

« He BuKopucToBynTte npunag, AKWO BiH Yynas,
AKWO BiH Ma€E BUAMMI MOLIKOAXEHHS abo
HecrnpaBHOCTI. Y LbOMy BUNagKy NPUCTPIn cnig
HajicnaTy B aBTOPU30BaHNI CEPBICHNIN LEHTP.

+ AKLLO WHYP XNBAEHHA NOWKOAKEHO, 3 MipKYBaHb
6e3nekun BiH Ma€ 6yTN 3amMiHEHUI BUPOOHUKOM,
MOro aBTOPM3OBaHMM CEPBICHUM LieHTpoM abo
KBanidpikoBaHUM crnewianictom.

« [porpamu 1, 2 i 3 UbOro NPUCTPOIO MOXYTb
BUKOPUCTOBYBATUCA JiTbMU BiKOM [0 3 POKIB,
AKWO BOHW nepebyBaloTb Nig  Harnagom
abo oTpuMmanu iHCTpyKuii 3 6e3neyHoro
BUKOPUCTAHHA npunagy Ta po3ymitloTb MOXINBY
Hebe3neky. OunweHHA Ta gornag y AOMaLLHiX
YMOBaX He MaloTb BUKOHYBAaTUCA 4iTbMU, AKLLO iM
He BMMOBHMIOCA 8 POKIB i BOHM He nepebyBaioTb
nig Harnagom gopocnux. TpumanTe npunag i noro
WHYpP Yy Micui, HegoCTynHOMY AnA AiTer BikoMm J0
3 poKiB.

s [lporpamu 4 i 5 uUbOro MPUCTPOKD MOXYTb

BUKOPUCTOBYBATUCA JiTbMU BiKOM JO 8 POKIB,
AKWO BOHM nepebyBaloTb nNig Harﬂﬂﬂ,OMm
abo oTpuMmanu iHCTpyKuii 3 6e3neyHoro
BUKOPUCTAHHA npunagy Ta po3ymiloTb MOXNBY
Hebe3neky. OunweHHA Ta gornag y AOMaLLHIiX
YMOBaX He MaloTb BUKOHYBATUCA AiTbMU, AKLLO TM
He BUMOBHMNOCA 8 POKIB i BOHM He NepebyBaioTb
nig Harnagom gopocnux. TpumanTe npunag i noro
WHYpP Y MicLi, HeAOCTYNMHOMY AnA AiTen BiKom A0
8 pokis.

Lenm npuctpin He  npu3HayeHUWn  pnA
BMKOPUCTAHHA ocobamn  (30Kpema  AiTbMi)
3}i3NYHUMUN, CEHCOPHUMN YU NCUXIYHMW BafaMU
abo 6e3 focBigy 1 3HaHb, 3a TUM BUHATKOM, KON
0co06a, BignoBiaanbHa 3a ixHto 6e3neKy, HarnAgae
3a HUMIM ab0 HaBYa€E KOPUCTYBATUCh MPUCTPOEM.
Uen npuctpin MoxKe  BUKOPUCTOBYBATUCH
ocobammn3obmexeHNMn Gi3NYHNMU, CEHCOPHUMMU
abo posymoBuMMK 3gi6HOCTAMKU abo 3 Gpakom
[OCBIAY Y1 3HaHb, AKWO BOHW NepebyBatoTb Nif
Harnagom abo oTpMManm iHCTPYKLii 3 6e3neyHoro
BMKOPWCTAHHA Npuiagy Ta po3yMiloTb MOXKNUBY
Hebe3nekKy.

Cnig Harnagatv 3a fitbMu, Wo6 BOHW He rpanuncs
3 NpUNagoMm i He BUKOPUCTOBYBaiM MOro fAK
irpaLuky.



- [loBepxHA HarpiBanbHOro enemMeHTa MoxXKe
3a/IMLWATUCA rapAYvOoLo MiCNA BUKOPUCTAHHA.
MpuCTpin NprU3HaAYEHN TiNbKK AnA NobyToBOro
Ky/liHApPHOrO BUKOPUCTAHHA B NMOMeELLKaHHi. BiH
He MNpPW3HayYeHUM [OnA  BUKOPUCTAHHA B
nepeniyeHnx HUXK4Ye BUnagKax, Aki He nignagatwTtb
nig Aito rapaHTii: y iganbHAX gna cniBpobiTHMKIB
MarasuHiB, oQiciB Ta iHWNX pobounx cepegoBuLL,
Ha d¢epmax, Ansa rocter rovenis, MoTeniB Ta
IHWKMX cepeoBULL, XUTIOBOIO TUMY, Y FOCTbOBUX
KimHaTax.

He 3aHyptonte npunag y Bogy um 6yab-aKy iHLwy
pianHy.

AuvB. iHCTpyKUilo, Wo6 oTpMmaTh BKa3iBKY
3 BUKOPWCTAHHA, OYULIEHHA Ta TexHIYHOro
06CnyroByBaHHA MPUCTPOLO.

YBaral HenpaBunbHe BUKOPUCTAHHA
Npu3BecTn 0 TPaBMyBaHHS.

AOBKUIIA

3axuuainmo goBKinna pasom!
® Y ubomy npunagi 6arato matepianis, AKi MOXyTb 6yTu
— LiHHMMK abo nignaraloTb BTOPUHHIN nepepobui.
2 [na ytunisauii npunagy BigHeCiTb Oro B MyHKT Mpuiiomy
no6yTOBUX BiAXOAB.

MOXe

onuc

KpuLika npucTpoto
OTBOpPM ANA BMXOAY Napu
KpuLwKm cknaHnx 6aHoK
CKNAHOUKM

Buctynu ana dikcauii
CKNIAHOYOK

CKknAHi 6aHOYKNM

7 TipcTaBka ans 6aHouoK
8 Pesepsyap ana soau Ana
LUBVAKOIO MPUrOTYBaHHA

u b WN =

[}

NorypTiB, MONIOYHMX i
CONoAKNX fecepTiB

9 OcHoBa

10 Yepnak

11 Expan

PEKOMEH AL

12 [laHenb KepyBaHHA

b

— ==

Mepep nepwIviM BUKOPVCTAaHHAM
« Bupanitb yci makyBanbHi maTepianu, Haknenkun abo

BigobparkeHHs nporpamu i
yacy, Lo 3annwnBCca
BigobparkeHHA NOTOYHOTO
%

BigobpakeHHs nporpamu
LUBMAKOIO NMPUrOTyBaHHA
norypty

Mporpama ana
NPUroTyBaHHA NOrypTy
Mporpama gnAa
NPUroTyBaHHA
AOMALLHbOTO CMpy
Mporpama gna
NPUroTyBaHHA MOIOYHMX
JecepTiB

Mporpama gna HiXKHUX
KHonka OK

KHonka «[Mporpama»
PerynioBaHHA yacy —
KHOMKa «—»

PerynioBaHHA yacy —
KHOMKa «+»

pi3Hi akcecyapu BcepefinHi i 330BHI npucTpoto (man. 1).
« MomMuinTe 6aHKW, KPWLLKKU, CKIAHOYKM, MigCTaBKy,
KpWWKy i yepnak y rapadii munbHin Bopgi. LLo6
OUYNCTUTU EMHICTb BCepeauHi, [OCTaTHbO MNPOCTO

NpOTePTU ry6KOL0 -y )KOJHOMY pasiHe BUKOPUCTOBYITE
abpasvBHi ryoku, AKi MOXyTb MowKoauT npunag. He
3aCTOCOBYINTe abpasuBHi umcTAvi 3acobu. Hikonn He
3aHyploiTe Kopnyc npunagy y Bogy.



Mip yac BUKOpUCTaHHA

=X

A Kpvwka mae otBopu ans Buxopy napwu. o6
YHUKHYTU ONiKiB B pexumi «[lecepT», He TpumanTe
PYKW Hag LmMmun oTBopamu (puc. 2).

+ He pyxante npucTpii nig 4yac i B >XOHOMY pasi He
BiAKpMBanTe KpuLWKy. He cTaBTe npunag y micusax,
ae MoXnuBi Bibpauii (HanpuKknag, Ha XONoAWNbHUK)
abo Ha npotaAsi. JoTpUMaHHA LMX pekomeHpauin
3abe3neuye ycnilHi pe3ynsbTaTii NpUroTyBaHHs.

HanpwmkiHui uukny

A\ Micns BUKOPUCTaHHA QYHKLi

AeceprTiB.

+ o6 yHWKHY T ONiKiB, BUMKHITb KMBJIEHHA | NOYeKaiTe
OeAKniA yac, nepLl HixK BIAKPUTY KPULLKY abo BUNHATA
nigctaBky. [nA BuAMaHHA nigctaBku AnAa 6GaHoK
BUKOPWCTOBYINTE NPUXBATKY abo raHuipky (man. 3). He
BUINMaliTe i He vinanTe 6aHKM ronuMK pykamm oapasy
nicnA 3aBepLUEHHA NPUTOTyBaHHA.

« icnAa 3aBeplIeHHA LUKy NPUroTyBaHHA Ha KpuLiLi
MOXKe YTBOPUTUCA KOHAEHCAT. Y TakoMy pasi 3HiMiTb
KPULLKY Y FOPU3OHTaNbHOMY HanpAMi i NnepeBepHiTb ii
Haf, pakoBWHOIO, o6 BOAA He noTpanuia Ha NPoAyKT
(man. 4a-b).

« He cTaBTe cKnAHi 6aHKM B MOPO3USIbHY Kamepy.
He HarpiBaite iXx y MIiKpOXBWIbOBIN mMevi. He
BUKOPVICTOBYINTE CONTOMUHKY.

+ He HanvBaliTe 3aHaATO rapAvy piauHy B CKNAHI 6aHKW.

« MicnAa oxonop)keHHA NiACTaBKM BU MOXKeTe BUAANUTU
Bofy rybkoto.

npuUrotyBaHHA

Y pasi NOLWKOAXEeHHA CKNAHOT 6aHOYKM Nif Yac NPUroTyBaHHA rOTOBUIA MPOAYKT NOTPiIOHO
BUKVHYTV — AOrO HE MOXHa BXWBaTU.

[nAa pocArHeHHA Kpalwmx pesynbTaTiB, Cnifg [OTPMMYBATUCA KiflbKOX

npasu.

PEKOMEHAALLIT
LIJanKe“ I'IpI/IrO'TyBaHHﬂ nporpama 1 a
norypris
VorypTu nporpama 2 61
JomaluHin cup nporpama 3

BUBIP IHTPEQIEHTIB

Monoko

flke MonokKo BUKopucroByBatun?

[1nA BCix HaLLwmx peLienTiB (AKLLO He BKa3aHO iHLLIE) BUKOPUICTOBYETbCA KOPOB'AYe
MOJIOKO. By MoOXeTe BUKOPWCTOBYBATU MOJIOKO POCIIMHHOMO MOXOMPKEHHS,
HaMpUKaz COEBE, @ TaKOXK OBeYe abo Ko3sue MOJOKO (3@ BUHATKOM LUBUAKOTO
MPWroTyBaHHsA MOTypPTiB - MPOT. 1), ane B TakoMy pasi LWinbHICTb orypTy byne
3aeXaTu Bif TUMY MOJIOKa, LLIO BUKOPUCTOBYETbCA. HemacTepr3oBaHe MOJIOKO ,
MOJIOKO TpVBasioro 36epiraHHs abo BUAW MOJIOKa, OMUCaHi HUKYe, MiaXoasaTb
[ONA BUKOPUCTaHHA Y BaLLOMy NPUCTPOI:

pigKni TBepaui

| HaniesHexupere | winbHe monoko | Henactepusosare |
MONoKo MONOKO

MPUMITKA. BaxaHo BMOGMpaTn LinbHe ynbTpanacTepri30BaHe MOMOKO
TpvBanoro 36epiraHHA. Henactepm3oBaHe (CBiKe) MONOKO HeobXigHO
3aKUN'ATUTK, @ MOTIM OXONOAUTY | BUAANUTA MiHKY.

- CrTepunisoBaHe MOJIOKO TpuBasoro 36epiraHHA: LUe UinbHe
ynbTpanactepnusoBaHe MOJSIOKO [Aa€ 3MOry NpuUroTysaTh HaWrycTiwi
norypti. Y pasi BUKOPWUCTAHHA HaMiB3HEXXMPEHOro MOJSIOKa BU
OTPMMaETe MeHLW rycTuii norypt. OgHak BU MOXKeTe BUKOPUCTOBYBATH
HaniB3HeXMpeHe MOJIOKO, AoAaBLIM 1-2 6aHOUKM CyXOro MoJloKa.

- MacTepn3oBaHe MOMOKO: MOJIOKO Hafa€ NOrypTy Ginblu BEPLUKOBUIA
CMaK i HeBeNNYKY KiNbKiCTb MiHKN 3BEpXY.

- HenactepnsoBaHe MOJIOKO (AOMALUHE MOJIOKO): 1oro cnig
000B'A3KOBO  MPOKMN'ATUTA. PeKOMeHAyeTbCA  HaBiTb  Tpusane
KUM'ATIHHA. BMKOpPUCTaHHA HEKMN'AYEHOro [OMALUHbOrO  MOJOKa



Moxe O6yTn Hebe3sneuHum. [loOTiM pariTe OMY OXONOHYTM, MepLl
HiXX BMKOPWUCTOBYBaTU Koro B npwnagi. Woryptw, npurotoBaHi 3
BMKOPMCTaHHAM HernacTepu3oBaHOrO MOJIOKa, He pPeKOMEeHAYETbCA
BMKOPWCTOBYBATY [/1A NOAANbLIOIO NPUroTyBaHHA NOTYpTiB.

+ Cyxe MOJIOKO: 3 CyX/IM MOJIOKOM B OTPUMAETE Ay»Ke KpeMonoAibHWN
norypt. JloTprmyintech iHCTPYKLi BUPOOHMKa Ha KOpoobLi.

3aKBacKa

[Ana norypry

Ii moxHa npuroTysatu:

+ 3 MarasvMHHOro HaTypanbHOro OTypTy, 3 HalbiNbWMM CTPOKOM
NPWAATHOCTI; Y UbOMY BMMafKy Baw Oyae MICTUTW Ginbll aKTUBHI
bepmeHTM AnA , WO CNprATAMYTb OTPYMaHHIO GiNbLL IyCTOro NorypTy.
3 cyxoi 3akBacku. Y UbOMy BWMaAKy Chif [OTPUMYBaTUCA 4acy
NPUroTyBaHHA, PEKOMEHAOBAaHOro B IHCTPYKLIl JO 3aKBacku. Taky
3aKBacKy MOXHa npuabaTm B CymepmapKkeTax, anTekax, y AeAKux
MarasnHax fiETMYHOrO XapyyBaHHA.

3 MorypTy BnacHOro BUpPOGHMUTBA - BiH Ma€ GyTU HaTypanbHUM i
cBixnm. Lle Ha3mBaeTbcA nepecagkoto 3akeBacku. licna 5 nepecapok
3aKBacCKa BTpaya€ aKTUBHI PpepMeHTV i MoXe CrpUATA OTPUMAaHHIO
MeHLL rycTUX noryptis. TOoMy peKoMeHAYETbCA roTyBaTh NepLumnm norypT
Ha OCHOBi MarasuHHOrO NOTypTy abo CyXoi 3aKBaCKMU.

MPUMITKA. AKLLO BU Harpinu MONOKo, MoYeKanTe, AOKM BOHO HE OXONOHe
[0 KiMHaTHOT TeMnepatypu, nepef TMM, K JOAaTN 3aKBacCKYy.

MPUMITKA. 3aHagTo CunbHe HarpiBaHHA MOXKe MOPYLUMTX BNACTUBOCTI
3aKBaCKW.

[AnsA iHWKNX cTpaB 3 JOMALUHbOrO CUpY:

AOMaLLHiN cup i peceptn

- 3aKBacka: HeoOXifHO BUKOPUCTOBYBATWU CBIXKWUI [OMALLHIN cnp AnA
NPUroTyBaHHA BAaCHNX CTPaB i3 cupy.

+ Cnyy»KHa 3aKBacka: AJ19 NPUroTyBaHHA Cpy HeobXigHO AoaaTy Kinbka
Kpanenb Cnyy>KHOT 3aKBackU (AKY BM MoXeTe NpuabaTi B anTekax abo
cneuianizoBaHNX MarasnHax 3 OpraHiuYHVMM NPOAYKTaMu).

Mopapa: BU MoXKeTe 3aMiHUTU CUYYXKHY 3aKBacKy Ha 1 cronoBy
NOXKY IMMOHHOFO COKY.

Konun popaBatn uykop?

[Ana norypTty i AoOMaLLHbOrO CUpY:

Bv MoxeTe nigconogutu norypt 6e3nocepeHbo nepeq AerycraLieo abo
Ha MoyaTKy npoLecy NPUroTyBaHHA, AOAABLUM LyKOP A0 MOJIOKa Pa3omM i3
3aKBacKo i fo6pe nepemillaBLLM BUAENKOW abo BiIHUMKOM, 4O MOBHOIO
PO3UMHEHHA.

NMPUTOTYBAHHA NOTYPTY

(MPOrPAMMU 11 2)

Mpumirka.

AKLIO BM He XoueTe roTyBaTV MakCMMasbHY KiflbKiCTb
6aHOK, HEOOXiAHO 3aKPUTU HEBUKOPUCTOBYBaHi MicuA
NMOPOXHiIMU 6aHKaMK abo TXHIMY KpULLKaMW.

MpurotyBaHHA cymiLli

- Bam noTpibHe 6a>kaHo LifibHe MOJIOKO i 3aKBacKa (guB.
BUOIp iHrpegieHTiB).

+ fIKWO BW BUKOPUCTOBYETE MOTYpPT B AKOCTI 3aKacKy,
Wob6 oTprMaTK rapHy CyMill, akypaTHO 36uiiTe Norypt
BUENKO abo BIHYUMKOM i3 HEBENUNKOK KifbKICTIO
MONOKa [0 YTBOPEHHA ofHopigHol Macu. [loTim
Joparite peluTy MOJIoKa, MPOLOBXKYOUM 3MiLLyBaTH.

« Po3noginitb cymiww no 6aHKax, BMKOPUCTOBYKOUM
yepnak, Lo BXOAUTb Y KOMMAEKT. (Man. 5).

LAna 6 6aHoK: 750 M1 MONOKa, 3aKBacKa Ha BaLl BUGIp.

Ana 12 6aHok: 1,5 1 MONOKa, 3aKBacka Ha Ball BuOip.

KinbKicTb Monoka 3akBacka

Kinbkictb 6aHoK

1 6aHKa 3 iorypTom a6o 1
750 Mn P
NaKeTMK Cyxol 3aKBaCcKu
5 15n 1 6aHKa 3 orypTom a6o 1
! NaKeTUK CyXOoi 3aKBaCKM




a WBUAKE MPUTOTYBAHHA NOTYPTY
M= (NPOrPAMA 1)

Mpumirka.

AKLLO BW He XoueTe roTyBaTVl MakCMMasbHY KiflbKiCTb
6aHOK, HeOOXiIHO 3aKPUTU HEBUKOPUCTOBYBaHI MicLA
NMOPOXHiIMM 6aHKaMK abo IXHIMU KpULLIKaMW.

YBiMKHeHHA npunagy

. A 3anoBHiTb 0CHOBY Npunaay Bogoio Ao piBHA MAX (man. 7).

MPUMITKA. AKwo Bu 3abynu HanuTy BoZy, MPOJSyHAE 3BYKOBUIA CUTHaT,

o6 NoBifoMUTY Bac Npo Le.

. BcTaBcTe nigcTtaBKy B ocHoBY npunagy (man. 8). baHku noBuHHI 6yTn
PO3MiLLEHHI He TOpUKalunCb Boaw. (Man. 9).

« Po3micTiTb 3anoBHeHi 6aHKM 6€3 KpULIOK B OTBOpaXx Nigctasku (man. 10).

» Hakpuiite Bupi6 Kpuwwkoto (man. 11).

- [lig’egHaniTe Npunag oo enekTpomepexi.

« Mporpama P1 «ekcnpec-rorypT» Bifobpaxa€eTbca 3a 3aMOBYYBaHHAM.

- MNigTBEPAITb, HATUCHYBLUN KHOMKY .

+ Yac 3a 3amoBYyBaHHAM BiJobpaxaeTbcA Ha ekpaHi: 4:00

+ HanawTyite yac KHomMkamu + i - y pasi HeobXiAHOCTI.

- MNigTBEPAITb, HATUCHYBLUN KHOMKY .

« Llmkn nounHaeTtbea (man. 12).

+ Y6yab-AKNA MOMEHT TpVBasie HaTUCKaHHA KHOI'IKVIBI/IKOpI/ICTOByETbCﬂ
ANA 3yNUHKX LUKNY NPUroTyBaHHA i NOBEPHEHHA 10 BUOOPY Nporpamu.

3aBepLUeHHS LKy Ta OXONIOAKEHHA

« 3BYKOBUIN CUrHan BKasye Ha KiHeub uwmkny. Lo6
BUMKHYTW 3BYKOBWI CUTHaJ, HaTUCHiTb KHoMKy OK.
TprBan“m HaTUCKaAHHAM MOXKHa MOBEPHYTUCA B MEHIO.
By moxeTe fopaTty yac, HaTUCKaUM Ha KHOMKK + abo
-inigTBEpPANBLLM KHOMKOO .

« HanpukiHui  umkny 3akpuite 6aHKM  KpuULKamu
(man. 13) i NOMICTiTb MOTypT y XONOAUAbHNK NPUHANMHI
Ha 4 roavHu, Wob BiH 3aryc.

36epiraHHA

« MakcumanbHuin  TepmiH  36epiraHHA  HaTypasibHOrO  MOrypty B
XONOAWAbHWNKY CTAaHOBUTL 7 OHIB. IHWi BUAKW NOrypTy HEOOXiHO BXNUTY
wBeuawe.

6’ MOrypPT
(MPOrPAMA 2)

Mpumitka.

AKLWO BW He XoueTe roTyBaTV MakCMManbHY KinbKiCTb
6aHOK, He0OXiHO 3aKPUTN HEBMKOPUCTOBYBAHI MicLs
NOPOXKHIMN GaHKaMM a0 IXHIMUN KpULLIKaMU.

YBiMKHeEHHA npunany

. /\ He 3anusaiire BOAY B pesepsyap AnA soaun (man. 14).

. /\ Bcrapre nigcTaBKy B OCHOBY npwunagy (Man. 15). BaHku noBuHHi 6yt
pOo3MileHHi He TopKatouncb Boau (man. 16).

« Po3micTiTb 3anoBHeHi 6aHKM 6e3 KpULLOK B OTBOpax niactaBky (Man. 17).

« Hakpuiite BUpi6 Kpuwikoto (man. 18).

- [lig’epgHanTe Npunag oo enekTpomepexi.



« HaTucHitb , o6 BnbpaTn nporpamy 2 «nmorypt» @

+ HanawTyiite yac KHOMKamu + i -.

- [ligTBEPAITH, HATUCHYBLUN KHOI'IKy

« Llukn nounHaetbca (man. 19).

+ Y 6yAb-AKNI MOMEHT TpMBasie HaTUCKaHHA KHOM KVIBVIKOpVICTOByGTbCFl
AR NPUMNVHEHHA BMOGOPY nporpam, 3yMUHKW Luy MpUroTyBaHHA
noBepHeHHsA A0 BUOOPY Nporpamu.

Yac pepmeHTanii
- Morypt notpebye Big 6 [0 12 rognH Ha GpepmeHTalilo, 3anexHo Big
OCHOBHWMX iHTpefieHTiB i 6akaHOro pe3ynbraTy.

piakun TBEPANI
| |

| | | | |
conogkuit | I I I I I I kucnunin
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

3aBepu.|e|-||-|ﬂ LUKy Ta OXONOAXKEeHHA

« Y pexuMi npurotyBaHHA MOrypty (npor. 2) npunag
aBTOMATMYHO BUMKHETbCA 6e3 3BYKY HampuKiHLi
LMKAy.

« HanpukiHui  uukny 3akpuiiTe 6aHKM  KpuLKamu
(Man. 20) i TOMICTiTb NOTYPT Y XONOAUNBHUK MPUHANMHI
Ha 4 roanHu, Wwob BiH 3aryc.

36epiraHHs
« MakcumanbHuii  TepMiH  36epiraHHs  HaTypanbHOro MOrypty B
XONOAWAbHUKY CTAaHOBUTL 7 [HIB. IHWi BUAW AOTrypTy HEOOXigHO BXNTY

wBuaLie.

OOMAILLHIW CUP ABO

OECEPTU (MPOIPAMA 3)

Mpumitka.
AKLWO BM He xoueTe roTyBaTVl MaKCUMasbHY KilbKiCTb
6aHOK, HeOOXiHO 3aKPUTN HEBMKOPUCTOBYBAHI MicList

MpurotyBaHHA cymilli

Lia 6a3oBa cymiw nigxoanTb LAA NPUroTyBaHHA ABOX

TMNiB Cnpy.

- Bam notpibHe 6a)kaHO LibHE MOJIOKO | CBIXWIA
OOMaLLHIn cup.

+ lLlo6 oTpmmaTy rapHy cymill, akypaTHo 36uiite 6inuii
CUP BUAENKOK abo BIHUMKOM i3 HEBESIMKOI KiNbKiCTIO
MOJSIOKa [0 YTBOPEHHA OAHOPIAHOI cymiwi. [oTim
foparite peLuTy MOJIOKa, MPOLOBXKYOUMN 3MiLLyBaTy.

- [logate cuuyKHY 3aKBacky abo JIMMOHHWIA CiK
(pekoMeHZyeEMO 06paTh MIMMOHHUN CiK).

- MomicTiTb cKNAHOUKM B GaHKW i NepesipTe, UM BOHU
nobpe 3adikcoBaHi Ha cBOEMy micLyi. (Man. 21).

- 3anoBHiTb 6aHKM 33 JOMOMOTOI0 YeprnakKa, Lo BXOAUTb
y KOMMNeKT (Man. 22), He Bule PiBHA BUCTYNiB Ha
CKNAHoYL, LWOo6 MaTy 3MOTy BUAHATY CKAAHOUKY ANA
OTPUMaHHSA CMPOBATKM.

Ona 6 6aHok: 750 mn monoka 100 r cBikoro 6inoro

cupy, 4 Kpanni CUy>XHOT 3aKBacKy abo CTONI0Ba JIOXKKa

JIMMOHHOTO COKY.

[na 12 6aHok: 1,5 n monoka 100 r cBi>koro 6inoro cupy,

6 Kpanenb CUMYYXHOI 3akBackum abo cTonoBa JIOXKKa

JIMMOHHOTO COKY.




Kinbkictb KinbKictb KinbKicTb cBiXkoro L.
) CnyyKHa 3aKBacKa a6o IMMOHHMI Cik
6aHOK MoOnokKa 6inoro cupy

6 750 mn 1001 4 kpanni 1 cTonoBa noxkKa

1 cTonoBsa noxkKa

12 1,5n 100r 6 Kkpanni

YBiMKHEHHA npunagy

. /\ He zanusaiire BOAY B OCHOBY (Man. 24).

<A\ MocTaBTe mifcTaBKy Ha ocHoBy npunagy (puc. 25). baHKn NOBUHHI
6yTV PO3MILLEHHI He TOpKalouncb Boau (Mar. 26).

« Po3micTiTb 3anoBHeHi 6aHKM 6e3 KpULIOK B OTBOpaXx NiacTaBKm (man. 27).

« Hakpuwiite BMpi6 Kpuikoto (man. 28).

- MNig'egHaiiTe npunag fo enekTpoMepei.

« HaTucHitb ognH pa3 , o6 BrbpaTn nporpamy 3 «6inui cup»

- MigTeepAiTb NPOrpamy, HaTUCHYBLIK KHOMKY (0K).

« HanawTywnTte yac KHONMKamu + i -.

« MNigTBEPAITL HATUCHYBLUW KHOMKY .

« LInkn nounHaeTbca (man. 29).

+ Y6yAb-AKMIA MOMEHT TPMBasie HaTUCKaHHA KHOM KI/IBI/IKOpI/ICTOByGTbCFl
ANA 3YNUHKN UMKKIY NPUroTyBaHHA MPUrOTYBaHHA i MOBEPHEHHA A0
BMOGOPY Nporpamm.

Yac pepmeHTaunii

- BignosigHo o obpaHoi cTpaBu (HomaluHin cnp abo fecepTw) i peuenty
yac pepmeHTaUii cTaHOBUTMME Bif 12 00 24 roavH.

PR |

conogkmin | | | | | | | | | | | | | KUcnum
12h 13h 14h 15h 16h 17h 18h 19h 20h 21h 22h 23h 24h

| TBEPAN

Kineub uukny

« Y pexumi npurotyBaHHa 6inoro cupy (npor. 3) npunag aBToMaTM4yHO
BVMMKHeTbCA 63 3BYKY HanpUKiHLi LnKy.

3uigKyBaHHA piguHKN, 36epiraHHA Ta OXONOAXKEHHSA

NPoOAYKTY

« HanpuKiHUi UMKy nigHIMITb CKNAHOYKY 3a [OMOMOroOK BUCTYNIB i
NMOBEPHITb Ha YUBePTb 060POTY B 6aHLji TaK, o6 BOHa Gyna y MONOKEHHI
4nsa 3uigKyBaHHA (Man. 30-31). 3anuwTe cTikaTy Ha 15 XBUNMWH, @ NOTIM
BMAANITb CUPOBATKY™.

+ YCTaHOBITb CKNIAAHOUKM B NMoOMepefHE NoNnoXeHHsA B 6aHKax i 3akpuiite
6aHKM Kpuwkamy (man. 32). MomicTitb 6inuii cvp y XONOJUNbHUK
NPWHANMHI Ha 4 roanHK, o6 BiH fobpe 3aryc.

- [Mepen perycradi€io nepemillante NPOAYyKT.

0
S 000 O

Ayxe Bonorni Bonornin cyxun

!

Yac 3uigxKyBaHHA (y XONOAUNbHIKY) 1 PerynapHo 3nuBaiite cupoBaTKy

*Tlig yac NpUroTyBaHHA CUPHUX MPOAYKTIB YTBOPIOETbCA PiAMHA, AKa
Ha3MBaAETbCA MONTOYHOIO CMPOBATKOIO. LA pianHa, AKa 3UigXKyeTbca AnA
OTPMMaHH#A GiNbLL-MEHLL CYyXOro NMPOAYKTY, He € WKiAMBO [/1A BaLIOro
3[10POB'AA, @ HaBMaKM, MiCTUTb 6araTo KOPUCHUX MiHepaniB.



36epiraHHs
« Cup 36epiraeTbcsi B XONOAUNBHUKY, i IOro HEOOXiAHO BXUTU He Ni3Hille
Hi>K MPOTArom 7 OHiB.

o°ﬁ MOJIOYHI JECEPTU
N®A (nPorrPAMA 4)
a HIKHI JECEPTU
N¥Al (nPOrPAMA 5)

_ Mpumirka.
=N (=) fAKWO BM He XoueTe roTyBaTi MakCUManbHy KiNbKiCTb
,\" 6aHOK, HeOOXiIHO 3aKPUTU HEBUKOPUCTOBYBaHI MicLA
NMOPOXHIMM 6aHKaMK abo IXHIMY KpULLKaMW.

YBiMKHeHHA npunagy

- 3anoBHiTb OCHOBY Npunagy sopoto Ao pisHa MAX (man. 34).

. /\ Bcrasre nigcTaBkKy B OCHOBY npwunagy (Man. 35). BaHku noBuHHI 6yTn
PO3MilLeHHi He TopKatouncb Boau (man. 36).

« Po3micTiTb 6aHKM 3 NpoayKTOM 6€3 KPULIOK Ha nigcTasui (man. 37).

« Hakpuiite Bupi6 Kpuwkoto (man. 38).

- MNig'egHanTe Nnpunag o enekTpomepexi.

« Bnbepitb nporpamy 4 «monouHi fecept» abo 5 «HiXHi aecepTn»,
HaTUCHYBLUN KHOMKY .

- MNigTBEPAITL NPOrpamMy, HaTUCHYBLUW KHOMKY .

« Bnbepitb yac NpuroTyBaHHaA peLienTa KHoMKamm + i -.

« MigTBEPAITL HATUCHYBLUW KHOMKY .

+ Llnkn nounHaeTbca (man. 39).

« Y 6yab-AKMIA MOMEHT TpVIBaie HaTUCKaHHA KHOI'IKVIBI/IKOpI/ICTOByGTbCFl
INA 3yNUHKM LMKy NPUrOTYBaHHSA i MOBEPHEHHSA A0 BMOOPY Nporpamu.

Mpumitka. Mig Yac UMKNY NPUroTyBaHHA BU MOMKETe HanawTyBaTh yac

KHOMKamMun + i -. HoBuiA yac aBTOMaTUYHO 36epira€Tbcs yepes Kinbka

CeKyHS.

3aBepu.|e|-||-|i| LUKIy Ta OXONI04KEeHHA

+ 3BYKOBMI CUrHan BKasye Ha KiHeub uuKkny. o6 BUMKHYTU 3BYKOBWI
curHan, HatucHiTb KHonky OK. TprBanMm HaTUCKaHHAM MOXHa
NMOBEePHYTUCA B MeHI0. B MoXeTe fofati yac, HaTMCKaloun Ha KHOMKM
+ abo - i NigTBEPAVBLLN KHOMKO .

« He cTaBTe rapauun npoayKT y XonoaunbHUK. loTpumynteca peLentypu
ANA NpaBUNbHOro 36epiraHHA NPOAYKTY.

36epiraHHsA

« MonouHi geceptu 36epiraloTbcs B XONOAWUIbHYKY, i IX HEOOXiAHO BXUTK
OApasy NicnA NPUroTyBaHHs.
Baxxnuso! baraTto peuenTiB NPUroTyBaHHA MOMIOYHUX [AecepTiB
nepenbayaoTb BUKOPUCTaHHA A€Lb. LLIo6 YHUKHY TN pr3KKy, Heo6xigHO
BVMKOPWCTOBYBATV BUK/IOUHO CBixXi ANLA.



OBCJIYTOBYBAHHA:

- 3aBXAn Big'€egHyTe npunag Big po3eTKM nepej

r*’w ouuLLEeHHAM. (man. 40).
Hikonn He 3aHypioriTe Kopnyc npwunagy y BOAy.

MpoTnpaliTe BONOroK raHYipKot 3 TeMsI0 MUIbHOK
BoAot0. PeTenbHO NpomMumiTe | BUCYLLITb.
MomMuiTe 6aHKK, KPULLIKK, CKIIAHKM Ta Yeprnak y rapsadin
MUIbHI BoAi abo B MOCYAOMUIHIN MalumHi (man. 41).
MigcTaBKy i KpULWKY NPUCTPOK MOXHA MUTW rapAavoro
MUJIbHOIO BOZOHO.
« 1|06 oUMCTUTM EMHICTb BCEpPEAVHI, JOCTAaTHbO NPOCTO
NpOTePTUryOKOI0 — Y XKOAHOMY pa3i He BUKOPUCTOBYNTE
abpasuBHi rybKu, AKi MOXyTb NoLKoAUTY npunag. He
3aCcToCOBYNTE abpasuBHi uncTadi 3acobu. Hikonu He
3aHyplonTe Kopnyc npunagy y Boay.
LLlo6 oumcTUT OCHOBY Bif HaKWMMy, 3aMOBHITH 1i 6iNvm
outom fo pisHA MAX. Yepes rogmHy Buaanitb ouet
i OumMCTiTb OCHOBY 3a [JOMOMOrow rybku. PetenbHO
npomuiiTe nepes NOBTOPHUM BUKOPUCTaHHAM.

1

3AMUTAHHA 1 BIANOBIAI

- flke MONIOKO BU NMoOpeKomeHAyeTe, Wo6 i3 npurotrysatn cMavHuin
norypt?

[na npurotyBaHHA NOrypTy MU PEKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATM LifibHe

ynbTpanactepm3oBaHe MOJIOKO.

- IKIWO B MeHe Mif PYKOK € nuue HaniB3HeXVpeHe MOJIOKO, 4u
MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH 1ioro?

Tak, B MOXeTe BUKOPUCTOBYBaTW HamiB3HEKMPEHe MOJIOKO, Y TakoMy

pasi norypT 6yae 6inbw pigkum. OnAa AofaTKoBOI rycToTU BU MOXeTe

gonaty npmbn. ogHy 6aHOYUKY LifIbHOrO CyXOro MOMoKa 0 CyMilLlli.

- flKky 3aKBacKy BUKopucroByBatu?
3aMmicTb 3aKBaCKM BU MOXeTe BUKOPUCTOBYBATU HAaABHUIA y NPOJaxy uum
BIACHMI NOTrypT abo CyXy 3aKBaCKY.

+ Yn notpi6HO cTaBMTM WOrypT y XONOAWNbHUK Bigpasy nicnsa
3aKiHYeHHA LMKy NpUrotyBaHHA?

Lle He 060B'A3KOBO. AKLLO BW 3aMyCcKaEeTe LMK Ha Hi4, MOXHa 3ayeKaTu

paHKy, a NoTiM MOKNacTu B XONOAWNbHUK. Bam He obos'A3koBo OyTu

nopyY 3 NPUIaAoM, KON LMK 3aBepLUNTbCA.

+ IHoAj Ha KpULLILY yTBOPIOETbCA KOHAEHCAT, Lo pobuTti?

Lle HopmanbHe nABMwe. AKWO NO 3aBepLUeHi LMKIYy NPUroTyBaHHA
Ha KpULWLi HaKOMWUYETbCA KOHAEHCOBaHa Mapa, 3HiMiTb KPULLKY, He
HaXUnAYN ii, | 3NNATe KOHAEHCAT B PakoBMHY. Lie gonomoxe yHUKHYTK
NoTPanAHHIO BOAW B NOTYPT.

» Y 060B'A3KOBO HanNnoBHIOBaT BCi 6aHKN?
Hi. Ko BY He xoueTe BUKOPUCTOBYBATU BCi 6aHKK, 3aKPUITE OTBOPU, LLO
He BUKOPUCTOBYIOTbCSA, KpULLKaMK 6aHOK abo NOPOXKHIMK GaHKaMMu.

- Llykop cnig gogaBaTtu go a6o nicna?

B moxeTe noknactv LyKop y MOrypT nig 4ac NpuUroTyBaHHA pasom i3
3aKBacKo. TakoXK MOXKHa nepef nogayelo Ha CTin AOAATU LyKOp, Meq,
BaHiIbHWI LKOpP, CUPON TOLLO.

+ HeBennuka nopapa AnA ycnilwHOro NpUroTyBaHHA MOrypry...
[nA npuroTyBaHHA rycTux i O4HOPIAHMX NOTYPTIB YCi iHrpegieHTn, AKi BK
fopaete, MaloTb Oy Ty KiMHaTHOT TeMnepaTtypu.

- fl 060xHIOW iorypTn 3 ¢pyKramu. Yu moxKHa AoAaBaTu CBiXKi
bpykTIn?

KncnoTHicTb cnpurx OpyKTiB MOXe BMIVHYTM Ha WNOrypT, TOMy MU

peKkoMeHayeMO foAaBatyi GPYKTW Yy BUMNAAI BapeHHS, COycy abo KOMMNOTY,

a TakoX BapeHi GpykTn. MoxHa gofaTy cBixi GpyKTM nig yac nogavi Ha

cTin.

+ Yn moxKHa mpurotyBaTu NMPOAYKTW 3 2 pi3HMMM cMaKamu a6o 2
PiSHNX NPOAYKTY 3a OAVH pa3?

MoxHa npurotyBati Kinbka NpoAyKTiB 3a Pi3HMMM peLenTamy OQHOYacHo,

AKLLO BV BUKOPUCTOBYETE Ty X NPOrpamy i TOM »e Yac NpUroTyBaHHs.

« Ik oTpumaTM rycriwmin norypr?

[yctoTa Morypty 3anexatMme Bif TPbOX UMHHMWKIB: TUM MOJIOKa, WO
BUKOPUCTOBYETbCA, Yac pepmeHTaLii i 3akBacka. [na ryctoro norypty cnif
BipAaBaTV nepe.ary LifibHOMy MONOKY abo Aoaaty LifibHe cyxe MOOKO.



Bi3sbMiTb MarasvHHWIA MOrypT i3 HanbiNbWMM TEePMIHOM NPWUAATHOCTI
[JaTol 3aKiHYeHHA TepMiHy NPUAATHOCTI ANA BUMKOPUCTAHHA B AKOCTI

3aKBacKu. Yum GinbLue yac depmeHTaLii MorypTy, TUM FyCTilLUM BiH Gyae.
+ Y 060B’A3KOBO roTyBaTH 3 KOPOB'AYOro Monoka?

Mo>Ha BUKOPMCTOBYBATM iHLLI BUAW MOJTIOKa TBAPMHHOTO (Ko3f4e, oBeye)
abo pocnMHHOTO (coeBe) noxomkeHHsA. OTpuMaHuii NnpodykKT byae 6inbL
PiAKUM y NOPIBHAHHI 3 NPUroTOBaHMM 3 LiifIbHOrO KOPOB'AYOro MOJIOKa.

- flk poBro mo>«kHa 36epiraTu JomaluHii iiorypt?

MakcmmanbHUn TepmiH 36epiraHHs MorypTy Ta 6inoro cupy B ogpasyy
CTaHOMPUroTyBaHHA.MOMOYHI AecepTn HeoOXiAHO BXWUTWU oapasy nicns
NPUroTyBaHHs.

« Yn moxHa npug6aTty foaaTkoBi 6aHKmN?
By mokeTe 3HaT1 Habopu 3 6 fOAATKOBUX BAHOK Ha CaTi
He3apoBinbHuWi pe3ynbTaT NpurotyBaHHsok.fr.

BUPIWEHHA MPOBJIEM

HesapoBinbHUI pe3ynbTaT NPUroTyBaHHA

BuikopucTaHHa
HaniB3HEXXMPEHOro MoJIoKa
6e3 fofaBaHHA Cyxoro
MOJoKa (came MONOKo,

LLIO BUKOPUCTOBYETLCA,
HeJoCTaTHLO Garate Binkamm).

[opaiite T 6aHOYKY LifIbHOrO
CyXOro mosioka (2 B pasi
BUKOPWCTaHHA 3HEXVIPEHOTO
Moroka) abo BUKOPUCTOBYITe
LiNnbHe MONOKO.

MepemiteHHs, yaapu abo He pyxarite npucTpii nia Yac

BibpaLii npucTpoto nig yac po6oTu.

$epmeHTaulii. He cTaBTe Or0 Ha XONOANIbHNK.
VIoryme/FMpM ayxe 3aMmiHiTb 3aKBacKy abo MapKy
BOAAHNCTI. 1orypTy/csixoro 6inoro cupy.

3akBacka 6inbLue He

edekTBHa. MepesipTe TepmiH NpuaaTHOCTI

3aKBacKuM abo NorypTy/cBixoro
6inoro cmpy.

BuKOpWCTaHHA MarasuHHOro
6inoro cvpy abo conopkoro
CMPKa, Lo NPOWALLOB
Tepmoo6pobiKy. Tomy

BiH MiCTUTb Ay»Ke Mano
AKTVBHNX pepMeHTiB.

BukopucTtosyiiTe 1 6aHOUKy
CBiXOro 6inoro crpy AK 3aKBacKy.

NPOBJEMU MOXKNTUBI NPUYNHU PILUEHHA
He Buiimaiite 6aHKM i He
i e BiAKpMBaWiTe NPUCTPI A0 KiHUA
Mpunap 6yB BiAKPUTWI Nig LAy,
yac uuKny. - — -
He 3anuwaiite npncTpiit Ha npoTAsi
nig yac poboTu.
Morypti/cupm ayxe CnpobytiTte 3BapuTyt GpyKTN 360
BOAAHNCTI. BUKOPUCTOBYINTE COYCH UM IKEMM
(npw KiMHaTHI TemnepaTypi). Cupi
. bPYKTV BUNYCKaOTb KUCOTHI
Ao torypTy AoaHO GpyKTA. €e/1IeMeHTW, AIKi NePEeLLKOAXaloTb
YTBOPEHHIO Norypty. MoxHa
fofaTtv CBiXi GpyKTU Nip yac nopavi
Ha cTin.
MepL HiX HaNUTK Cymil y
6aHOUKM, NepeKoHanTecs, Wo
BaHKu He bynu HanexHm . MR
“ ! - HeMae HifgKux cnigis pignHu ana
Woryptu/cupu gyxe YMHOM ouuLLEeHi/NpoMUTI >
: MWTTA NOCyAY, MUAHOTO 3acoby
BOAAHWNCTI. (MWTTA BpyuHy abo B o .
e . ab6o 6pyay Ha BHYTPILLHi NOBepPXHi
NOCYAOMMIAHI MaLUWHI).
6aHouKY, Wo morno 6 3aBagnTn
depmeHTaLji.
Vorypt 3aHaaTo Yac depmeHTaLii 3aHaaTo CKopOTiTb Yac pepmeHTauil
KUCTNIA. [OBrU. HaCTyMHOro pasy.

HaniBnpo3sopa pignHa
(Tak 3BaHa crpoBaTKa)
yTBOpUNaca Ha
noBepxHi abo no
60Kax iorypTy nicns
depmeHTaLji.

HagmipHa pepmeHTauin.

3MeHLWiTb Yac pepmeHTaLlii i/abo
popaiTe LinbHe Cyxe MOJSIOKO.

Cwvip 3aHaaTo ripkui
a60 i3 cMnbHUM
NIVIMOHHUM CMaKOM.

3abaraTo CUUy>KHOI 3aKBaCKMN
a60 IMMOHHOTO COKY.

Biaperynioiite popaHy Kinbkictb
CMYY>KHOT 3aKBACKM 260 IMMOHHOTO
COKy, o6 36eperTu ryctoty, ane
OTPUMATK KPaLUMin CMaK.




MPOBJIEMU EKCMJTYATALLIT

Mpwnap He npaLyoe.

MigKknioYeHHA fO po3eTKu.

Hacamnepep nepesipte
NiAKIOYEHHA NPUCTPOIO A0
po3seTku.

MpucTpin nigkniouyeHnn o
PO3eTKY, ane He NpaLloe.

TexHiyHa npobnema.

3BepHiTbcA Ao

cBoro gunepa a6o B
aABTOPU30BaHNI CEPBICHNI
LeHTp SEB.

Min npoayKT 3incoBaHo.

MNigcraBka ana 6aHoOYOK
BCTaHOB/eHa B
nepeBepHYTOMY MOSOMKEHHI.

BcTaHoBITb NigcTaBKy
NpaBubHO, Wo6 6GaHOUKM
3HaXOAMNNCA BULLE PiBHA
BOAN.

A rotyto pecept (npor. 4 i
5). MpucTpiit yBIMKHYBCA i
LWBMAKO NiKTOrpama novana
61MaTH, NPUCTPIN BULAE
nepepuBYacTuii 3ByKOBUI
curHan.

B ocHoOBI npucTpoto Hemae
BOAM.

BUMKHITb npunag i
flofaiiTe BOAY B OCHOBY,
AK 3a3HaYEHO B IHCTPYKLIT.
3ayeKaiite 2-3 XBUIUHU

i 3HOBY 3anyCTiTb LMKN
NPUroTyBaHHA.

MpucTpiit BUMKHYBCA nicna
3BYKOBOTO C/rHay nig yac
LUKy,

B ocHoBi npucTpoto binbLue
Hemae Boau.

Bu moxeTe 0b6epexxHo
BiAKPUTU BUPIO, TpUMaloun
3a PYYKM raHuipKoto abo
npuxBaTKoIo, i JoAaTn Boay.

3 NpUCTpOtO BUXOAUTL
6araTo napw.

MNigcTaBky ana
6aHOUOK ab0 KpULLKY
npunagy po3TaloBaHo
HenpasubHO.

MNpaBunnbHO BCTaHOBITb
niacTaBKy Ana 6aHo4YoK abo
KPULLKY.

Pe3ynbtaT npurotyBaHHA He
3aA0BIIbHUN.

Hespanuii Bub6ip nporpamu.

MNepekoHanTeca B TOMy, WO
BUKOPWCTAHO NPaBuIbHY
nporpamy 3anexHo Big Tuny
NPUroTyBaHHSA.

Momwunka Bnbopy
nporpamu.

YTprmyiiTe HaTUCHYTOO

NOBEPHYTUCA B NOYaTKOBE
MeHI0.

Bu 6axkaeTe npugb6aTu Habip goAaaTKOBMX 6aHOUOK?

BipBiganTe canT:

www.accessoires.home-and-cook.fr

TEFAL/T-FAL* MDKHAPOZIHA OBMEXXEHA FAPAHTIS
&3 - www.tefal.com

[Aannii BUpi6 peMoHTYyeTbcA Ta 06cnyroByeTbca TEFAL/T-FAL npoTArom i nicnis 3akiHYeHHA rapaHTiflHOro TepmiHy Ta
NpOTArom TepMiHy Cy61 Ha HaCTYMHUX yMOBaX
IHdopmaLia npo NopAAoK NpuAbGaHHA akcecyapis | BUTPaTHIX MaTepianis JOCTyNHa Ha iHTepHeT-cainTi TEFAL/T-FAL
lapanrtia:
TEFAL/T-FAL rapaHTye ycyHeHHs 6yab-AKOro BUpoGHNYOro ie¢eKTy NoB’A3aHoOro 3 HefJoNiKomM MaTepianis abo cKnagaHHs, NpoTAromM
rapaHTiiHOro TepMiHy, BKa3aHOoro y lolaHoOMy CrCKy KpaiH ***, nounHaloun 3 patv npopasy. lapaHTiiiHui TepmiH 3a3HadyeHo ans
KOXHOI 3 KpaiH.
MixHapoaHa lapaHTis BUPOGHWKA MOKPMBaE BCi BUTPaTW, NOB'A3aHI 3 BiAHOBNEHHAM AedeKTHOro BUPOBY A0 MOro MepBicHOro
TEXHIYHOrO CTaHy Yepes PeMOHT Ta/abo 3amiHy HeCpaBHWX [eTaneli, BKAUaluu BapTicTb HeOOXiAHOT PoGOTY 3 BUABNEHHA Ta
YCyHeHHs BuABNeHUX Heponikie. Ha BuGip TEFAL/T-FAL 3amicTb pemOHTY, HecnpaBHuit BUPI6 Moxe 6yTu 3amiHeHo. 30608'A3aHHA
TEFAL/T-FAL i Baw Bn6ip y pamkax faHoi rapaHTii o6mexxeHi peMOHTOM BUpoby abo 11oro 3amiHoo.

YMOBM rapaHTii Ta BUHATKY :
TEFAL/T-FAL He Hece 30608'A3aHHA NO rapaHTINHOMY PeMOHTY abo 3amiHn 6yab-AKOro BUPOBY Yy BUNaAKy BiACYTHOCTI JOKYMEHTY,
wo niaTBepAXye fAaTy npopaxy. Bupi6 nosuHen GyTu nepefaHuii B aBTOpU3OBaHWiA cepBicHUin LeHTp TEFAL/T-FAL. Appecu
aBTOPM30BaHUX CEPBICHNX LIEHTPIB [ANA KOXHOI KpaiHu MOXHa Ai3HaTcA Ha BeG- cauti TEFAL/T-FAL, abo 3atenedoHysasiun
no BiANoBigHOMy TeneoHy, BKasaHOMy y CrUCKY KpaiH. [InA 3abesneyeHHA MakcMManbHO AKICHOTO MiCNANPOAaXHOro cepsicy
i nocTiiiHoro nigBuLLeHHA piBHA 3a40BONEHOCTI KnieHTis, TEFAL/T-FAL MOXUTUME NpPOBOAWTM ONUTYBaHHA BCiX KMi€HTIB, AKi
3BepTanucA B aBTOp130oBaHi cepBicHi LieHTpn TEFAL/T-FAL ana peMoHTy a60o 3amiHu 6yfib-AKOro BUPOGY, 3 METOKO BUABNEHHS CTyNeHsA
3a/]0BONEHOCTI AKICTIO 0GC/YroByBaHHS.
[laHa rapaHTial POCMOBCIOKYETbCA NN Ha BMPOGY, WO NpuaGaHi i BUKOPUCTOBYIOTHCA BUKMIOUHO B OCOBUCTUX MOGYTOBMX
uinAx i He PO3MOBCIOAXKYETLCA Ha ByAb-AKI HECNPABHOCTI, WO MO BUHWUKHYTW B P i Henp: 0 abo Hepb 0
BUKOPUCTaHHA; HEBNKOHAHHA IHCTPYKUiT No ekcnnyatauii TEFAL/T-FAL; camoCTiiiHOT 3MiHU BNACHUKOM iHCTPYKLT BUPOGY uu ioro
PpemMoHTy Gyab-Ae, KpiM AK B aBTOPWU30BaHUX CepBICHMX LieHTpax TEFAL/T-FAL, a Takox Ha Gyab-AKi HECNPaBHOCTI, CNPUYNHEHI
HEMPaBUIbHIM yMaKyBaHHAM BUPOGY BNacHNKOM, a6o HeaGanolo AoCTaBKolo BUpoGy Gyab-AKMM nepeBi3HIKOM. [laHa rapaHTia He
PO3MOBCIOMKYETLCA Ha BUMAAKM HOPMAJILHOTO CMpaLioBaHHA BUPOGy; 10ro 06CnyroByBaHHs abo 3amiHy BUTPATHUX MaTepianis a6o
akcecyapiB, a TaKOX HECNPaBHOCTI, BUKUKaHI:

— BukopuctaHHam Boau abo BUTPATHWX MaTepiasnis HEBIANOBIAHOTO TUMy

-M i MOLLIKC abo nepesaH BUPOGY

— MowkKomkeHHs a6o He3aA0BINbHY POBOTY BUPOGY, BUKNMKAHI HEBIANOBIAHICTIO HANPYTY 860 YaCTOTH CTPYMY, 3a3HaUEHUMU

Ha BMpOo6i abo B cneyudikauii

— Hakunom (ounweHHs Bif Hakumy Tpeba NPOBOAUTY Y BIANOBIAHOCTI 3 IHCTPYKL€EIO 3 eKcryaTaii)

— Jismu Henepe6opHOT cunu (HewacHNI BUNAAOK, MOXeXa, MOBiHb, | T.4.

— MowKomKeHHs By/Ib-AKNX CKNAHNX a60 KPUXKINX ENEMEHTIB BUPOBY

— MNpodeciitHrm BUKOPUCTaHHAM 260 BUKOPUCTaHHAM Y KOMEPLINHUX LinAx

— MowKomKeHHs, BUKNMKaHI yaapom 61IMCKaBKi a60 CKauKamu Hanpyri KUBMEHHS.

— MoTpannaxHAM piguHM, NUny abo KOMax Ta iHWWX NOAIGHNX PEYOBMH BCepeduHy BUPOBY (3a BUHATKOM Mpunagis 3

byHKLUisAMY, cnelinbHO npt nA Komax)

Mpaea i BOM:

[Nana MixnapogHa lapantia TEFAL/T-FAL He nopywye Gyab-Aki npasa cnoxuBada , nepeabayeHi 3aKOHOAABCTBOM KpaiHn Npo
3aXWCT NpaB CNOXWBaYiB, BKOYAIOUM Npasa BifHOCHO TOProBesbHOT opraHisauii, y ki Bupi6 Gyno npuabato. Lia rapaHTia Hagae
cnoXuBayesi creLundiyHi 3aKoHHI NpaBa, NPOTe He MOXe CynepeynTy NPaBam CroXM1BaYa, WO BCTAHOB/IEHI YNHHUM 3aKOHOAABCTBOM
KpaiHW, Ta CroXmnBay MOXe MaTu TakKoX iHLWi 3aKOHHI NpaBa , AKi 3MIHIOITbCA Bif KPaiHW A0 KpaiHu abo Bif perioHy A0 perioHy.
CnoxmBay MoXe BiACTooBaTH ByAb-AKi 3aKOHHI NpaBa 3a CBOIM BNACHUM BUGOPOM.

JHopatkosa indopmauin:

Tepmi cy»x6u Bpo6y, BCTaHOBNEHWI BUPOBHMKOM BiAMOBIAHO A0 3aKOHY «[pO 3aXWCT NPaB CroOXWUBaYiB», CTAaHOBUTb ABA POKM
3 fgatn posapibHoro npopaxy BUpo6Gy abo 3 AaTu BUPOBHMLTBA, AKLLO AATY NPOAAXKY BCTAHOBUTU HEMOX/UBO. [laTa BUPOGHMLTBA
BU3HAYAETbCA YOTMPMA OCTaHHIMU LMpammn MOBHOTO apTWKyny BUPOGW, 3a3HaueHoro Ha noro Kopnyci. [gi nepwi undpu
BIANOBIfalOTb HOMEPY TUKHA BUPOGHULITBA, ABI OCTaHHI LndpK- OCTaHHIM Lndpam poKy BUPOOGHMLTBA BUPOGM.

%Y BuUNaaKy, AKWO BUPI6 GyB NpuaGaHWii B OAHIN 3 nepepaxoBaHUX KpaiH i BUKOPUCTOBYBABCA y GyAb-AKii iHWIA KpaiHi 3
HaBe/IeHOrO CMNCKY, TePMiH MiXkHapoaHoi rapanTii TEFAL/T-FAL Bianosiaae rapaHTiiiHOMy CTPOKY KpaiHU BUKOPUCTaHHA BUPOGY,
HaBiTb AKWO BUPI6 GyB NpuabGaHWin B OAHIN 3 iHWMX NepepaxoBaHUX KpaiH 3 iHWWM rapaHTiiHUM TepMiHOM. PeMOHT BupoGiB,
npuabaHux nosa KpaiHo BUKOPWUCTaHHA, MOXe MoTpebyBaTi Ginbly TPUBANOrO TEPMiHY, AKLIO AaHi BUPOGW He MOCTaBAAKTLCA
TEFAL/T-FAL B KpaiHy BUKOpUCTaHHS; AKWIO BUPI6 He MOXe GyTU BiAPEMOHTOBAHO B KpaiHi BUKOPUCTaHHA, MixHapoaHa lapaHTia
TEFAL/T-FAL 06meXy€eTbCa 3aMiHOI0 Ha aHanoriuHNiA BUPI6 a6o BMPI6, 3 aHaNoriuHOI0 BAPTICTIO, KONW Lie MOXANBO.

Byab nacka, 36epiraitTe gaHun AOKymeHT ana Bawoi iHdopmauii Ta Npea’aBneHHA B aBTOPWU30BaHWUI CEPBICHUIA LEHTP npu
BUHWKHEHHI CKapr, WO NOKPUBaOTbCA JaHOK0 rapaHTie.




KAYINCI3AIK AKIMAPATbI

KypbinfblHbl — anfawksl peT navganaHygad
OypblH HYCKayIbIKTbl OKbIHbI3 XXOHE KerneLlekTe
nanganaHy yLiH cakTaHbl3: Aypbic nanganaHbay
SEB »ayankepLwuiniriHeH 6ocatagbl.

* Erep KypbInfbiHbI TYCipin ancaHpbl3, KepiHEeTiH
3aKkblMbl Hemece aneMeHTTepiHae aKkaynblK
6onca, kongaHbaHbl3. Erep ocbl xafgan opblH
anca, KypblnfblHbl BEKITINTEH KbI3MET KepceTy
opTanbifblHa XibepiHja.

«Erep KyaT cbiMbl 3akbiMgaHfaH 6onca,
kaHgam ga 6ip kayinti 6onabipmay YLliH, on
eHAIpyLWiMeH, OeKiTiNreH Kbl3MeT KepceTy
opTanbifbiIMeH Hemece cewnkec BinikTiniri 6ap
MaMaHMEH anmacTbIpbIybl KaXeT.

» bynkypbinfbiHbiH 1,2xaHe 36araapnamanapbiH
3 XoHe Xofapbl XacTafbl Gananap epecek
aflaMHblH KaaaranayblIMeH HeMece KyPbISifFbIHbI
Kayincia nanganaHy HyckaynapbIH anfaH >xaHe
kayinTepai TonbiFbIMEH TYCiHETIH 6Gananap
kongaHa anagbl. KypbinfblHbl Ta3anayabl XeHe
TeXHUKarnblK KbI3MET KepCceTyai Kagaranaycols,
8 Xacka TonmaraH ©onca >8He epecek
Kagafanan »aTtnaca opblHOaMaybl Kepek.
KypbINFbIHbI )X8HE OHbIH, CbIMbIH 3 KacTaH KiLi
GananapgaH aynak xepae cakTaHbl3.

* Byn KypbInfbIHbIH 4 XXeHe 5 baraapnamanapbiH
8 XoHe Xofapbl xacTafbl Gananap epecek
aflaMHbIHKaaaFanayblMeH HeMece KypPbISiFbiHbI
Kayincia navganaHy HyckayrnapblH anfaH XaHe
KayinTepai TonbIifbIMEH TYCiHETIH 6Gananap
kongaHa anagbl. KypbinfbiHbl Ta3anayabl XeHe
TeXHUKanbIK KbI3MET KepceTyai Kajaranaychbl3s,
8 Xacka TonmaraH 6onca XeHe epecek
Kagaranan atnaca opblHOAamaybl Kepekx.
KypbIfFbIHbI )X8HEe OHbIH, CbIMbIH 8 XacTaH KiLui
GananapgaH aynak >xepae cakTaHbl3.
Byn kypan dusmnkansik, cesimTaniblk Hemece
onnay kabineti wekTeyni Hemece Taxipubeci
MEH Ginimi  >keTkinikcia  TynfanapabiH
(6anapobl Koca) KorngaHyblHa apHanmaraH.
OnappablH Kayinciaairi ywiH >xayanTbl TYJIFaHblH
GakblnaybIMeH >XaHe Kypangbl nanganaHy
Typanbl Hyckaynapbl 6epinreH xarganga faHa
KkongaHyblHa 6onagbl.
 byn kKkypanabl uaukanbelk, cesimMTanablk
Hemece onnay KabineTi wekTeyni Hemece
Toxipnbeci MeH Ginimi XeTkinikcia Tynfanap
TeK >XayanTbl aflaMHblH, BakblnayblIMeH XaHe
Kypanabl Kayincis Typae navganady Typanbl
Hyckaynap 6epinin, KayinTepai ToNbIK TyCiHreH
Xafganga faHa KongaHa anagbl.



BananapgblH  KypbUifbIMEH  OWMHaMayblIH
X8HEe  KYPbIffblHbl  OWbIHLWbBIK  peTiHae
nanganaHbayblH Kagaranay Kaxer.

KbinbITy 3IEMEHTIHIH, BeTki Xafbl
nanganaHfaHHaH KeniH bICTbIK 60Mybl MyMKIH.
KypbInfFbiHbI3 TEK YAE TYPMbICTbIK acnasablk
MakcaTTanavganany yLiH apHanfaH. Kypbinfbl
Keningikke KipMeuTiH Keneci »arfgannapga
navganaHyFa apHanmaraH. aykengepgeri
KbIBMET  KepceTiwyrnep acymni, KeHcernep
XoHe ©Oacka Kacibu XyMbiC oOpTanapbiHAA;
MenpamxaHanapga, MoTenbaepae  XaHe
Gacka TypfblH aygaHOapblHOA; XaTak XoHe
TaHfbl ac CUAKTbI opTanap.

KypbInfblHbI Cyfa HeMece Gacka CyMbIKTbIKKa
GaTbipyra 6onmanabi.

KypbInfbiHbl Ta3anay »aHe cakray Typanbl
aknapar any yLiH nanganaHyLlbl HyCKayrblfblH
KapaHbl3.

Cak 6onbiHbI3: [Jypbic narganaHbay >kapakat
anyfra ceben 6onagbl.

KOPLLAFAH OPTA

KoplaraH opTaHbl KOpFayfa ©3 cenTiriHi3ai TurisiHis!
® Cisaid KypanablH KypamblHOa KanmnbliHa KeneTiH JKoHe
KanTa kongaHyra 6onatbiH 6Garansl matepuangap 6ap.

> OHbI XeprinikTi X)XMHay HyKTeCiHe anapbiHpI3.

CUNATTAMACHDI

1  KypbinfblHbIH Kaknafbl 12 Bbackapy naHeni
2 by wbifaTblH TeCiKTEpi a bargapnama xeHe kanfaH
3 OMWHeK Kymblpa Kaknaktapbl yakbIT Avcnneni
4 Enekrtep b ArbiMaarbl Ke3eH,
5 EnekTtepai ycTanTbiH aucnneni
TyTKanap ¢ XKbingawm norypt
6 OWHek Kymblpanap GargaprnamMachbIHbiH,
7 Kymblpa Tyfblpbl aucnneni
8 Te3 ganbiHOoanaTbIH d VorypT 6argapnamacei
NOTYpPT, CYTTi XXOHE XeHin e Cy306e 6argapnamacsl
pecepTTepre apHanfaH f CyT gecepriHin,
pesepByap barnapnamacsl
9 Heris g [lMyauHr 6argapnamacsl
10 Oxay h OK tynmeci
11 OkpaH i "bargapnama" Tynmeci
j —YakbIT Tyrimeci
k + YakbIT TyMecCi

H¥CKAYIIAP

Anrawkbl KongaHyaaH 6ypbiH

* KypbInfbIHbIH, ilWiHAET X8He CbIpThiHAAaFbl G6apnbik
KanTamaHbl, Kancelpmanapabl >xaHe apTypni Kepek-
Xapaktapgbl anbin TactaHbi3 (cyp. 1).

* Kymbipanapgbl, KaknakTapabl, enekTepai,
TyFbIpObl, Kaknak MneH oxayAbl Xbibl cabbiHAbI
CYMEH XYbIHbI3. blAbICTbIH LUK XXafblH bICKbILLMEH
TasanaHbl3. blcKbILWTBIH, KblpaTbiH XafblH
nanganaHbaHpi3, ce6ebi KypbinfFbiHbl 3aKbiMAaybl
MYMKiH. KypbinfblHbl Taszanay YWiH KblpaTbiH
TasapTKbIW Kypanaap kongaHbaHpi3. KypbinfFbiHbIH
OacTbl OeniriH elkawanaa cyra 6aTbipMaHpI3.



ManpanaHy 6apbicbiHOa

AN Kaknakta yw 6y weifateiH Tecik 6ap. "Oecept”
@X/ pexumiHae Kywin kany kayniH 6ongbipmay yLUiH
NS KONAapblHbI3Abl OCbl TECIKTEPAIH, YCTIHE KOMMaHbI3

(cyp. 2).

» KypbInfbiHbl NanganaHy 6apbiCbiHAa XbIHKbITNAHbI3
KoHe KaknafrblH alnaHpl3. KypbinfbiHbl ipingenTiH
Xepnepre (TOHa3bITKbILWTbIH YCTi CUAKTbI) HEMece
XKenpety afbliHbl Gap kepre KoviMaHbi3. byn
Hyckaynapabl —OpblHAAQy peuenTinepgiH  CoTTi
WbIfyblHA CenTiriH Turisesi.

Ke3eHHiH COHbIHAA

A OecepT PyHKUUACLIH NanpganaHFaHHaH KeriH

» Kynin kany kayniH GonablpMay YLUiH KypbInFbiHbI
OLIPiHi3 >XK8He KaKMakTbl awnactaH Hemece
TyFbIpObl  KbUDKbITNACTAH OypblH  Camn  KYTIHi3.
TyFbIpAbl KYMblpaMeH Bipre >XbImKbITY YLUiH KonFan
Hemece opaman kongaHbiHbI3 (cyp. 3). MicipreHHeH
KEWiH KyMblpanapbl >xanaH KofiMeH arnMaHbl3
Hemece ycTaMaHpi3.

« MMicipy asikTanfaHHaH keniH kaknakra Oy >uHanybl
MyMKiH. Erep coman 6onca, gecepTke cy aknaybl
YLWiH KaknakTbl Oip >XafblHaH alubiM, LWYHFbINWara
TeriHi3 (cyp. 4a-b).

* OlHeK KyMmblpanapAabl My3gaTkbillka Hemece
My3gaTkbill  GenimiHe  canmanpld.  Onapabl
MUKPOTONKbIHAbI  Mewke canmaHbid.  Onapra
[OHEKepnenTiH Wwam KongaHbaHbI3.

* OIHEK KyMblpanapra oTe bICTblK CYMbIKTbIK
KyMMaHbI3.

* Heria cyblfaHHaH KemniH KanfaH cygbl COPfbilMNeH
aneln Tactayra 6onagbl.

Erep panbiHoay 6GapbicbiHOa oiiHeK Kymblpa CblHbIN kanca, 6ykin kocnaHbl
nanganaHyra 6onmMariapbl, OHbl KOKbICKa TacTay Kepek.

©paanbimM CaTTi NiCipy YLWiH MblHa BipHeLLe epexeHi OpbIHAAHbI3.

¥CbIHbICTAP

XKeingam oryptrap 1-wi 6arnapnama

VorypTTap

Cy36e 3-wi 6argapnama

2-wi 6argapnama 61

MHIPEOUEHTTEPAOI TAHOAY

Cyt
Kanpan cyT TypiH nahpanaHy Kepek?
Bapnblk peuentrep (backananm ainTbinFaH 6Gornmaca) Cublp CYTIH
nanganadbin a3ipneHeai. Cos cyTi, KONObIH CYTi HEMECE ELUKiHiH CYTi
CUSIKTBI ©ciMaik CyTiH nanganaHa anacbl3 (1 - xblngam noryprrap
b6arnaprnamacbkliHaH Gacka), Gipak CyTTiH KaTTbinbifbl NaiganaHFaH
cyTke GannaHbICTbl ©3repyi MyMKiH. KypbInfFbiHbI3 YLUiH TemeHae
cunaTTanfaH "Wuki" xeHe "y3ak mep3iMai" cyT TyprepiHii 6apnbIfbiH
nanpanaHyra bonagbi:

CymbIK | | | | KaTThl

_ KapTeinait | Kanmarb! | wmKi cyT |
MATCHSHIPSIEN A Gacay cyT
or

ECKEPTIE: EH xaKcbl HoTWXe any YLiH kaiMarbl ansiHbaraH, y3ak
mMep3imai ynsTpanacteprieHreH cyT navganadbiHbid. Luki (kaHa
cayblifFaH) CyTTi KaHaTbIM, CybITbIHbI3 XaHe OeTiH anbiHbI3.

» CTepunusaumsanaHraHy3akKmepsimaicyT: bynkanmarblanbiHbaraH
ynbTpa NacTeprieHreH CyT KaTThbl KOrypT )acayFa MyMKiHAiK 6epegi.
Erep XapTbinam Mancbi3gaHablpblifaH CyT nanganaHcaHbl3,
NorypTbIHbI3 Cylblk 6onaapl. [ereHMeH, 1-2 LWbIHblasiK CyT YHTafbIH
KOCY apKbinbl >XapTbinail Maicbi3gaHablpbiniFaH cyT nanganad
anacbl3.

 MacTepneHreH cyT: MyHOanm cyTTeH OeTiHOe a3 faHa kalmarbl 6ap
Kinerenni NorypT WblFagbl.

 Wuki (hbepmepnik) cyTi: navganaHygaH OypbiH KaHaTy Kepek.
CakTblk peTiHae 6yn cyTTi y3aK yakblT 60oibl kaHaTy yCbiHbINabl.



LLvki cyTTi anfalkel KalHaTycbl3 Nanganany kayinti 6onagel. OgaH
KeWiH, CyTTi Kypbinfblaa nanganaHynaH OypbiH CybITbiHbI3. LUwki
CYTTEH AavblHOanfaH NorypTTblH KEMeriMeH YMbITY YCbIHbINManabl.

* CYT yHTaFbl: CYyT YHTafblHaH eTe Kinerenni Morypt pavibiHoayFa
bonagbl. OHAIpYLWiHiH, KanTamacbliHAa KepCeTIinreH Hyckaynapabl
OpblHAaHbI3.

AwbITKbINAp

WorypTtTap ywiH

MbIHaHbl NanganaHa anachbias:

» KenelekTe y3ak mep3imMre geviH nanganaHyra 6onatbiH AyKEHHEH
caTbin anblHFAHTaOUFN NOTYPT ; OHbIH KypaMblHOA KaTTbl NOrypT
YLWiH aca 6enceHai yrbITkel 6ap.

* ¥HTakTbl awbITKbl. Erep coman acacaHbi3, alUbITKbIHbIH
HyckaynapbiHAa KepceTinreH 6enceHaipy yakbITbiH kadaranaHpis.
Byn awbiTKbinapael yrnkeH AyKeHOepAeH, AopixaHanaphaH XoHe
kenbip nangansel ac AykeHaepiHeH Taba anachbi3.

* ©3iHi3 panbiHAaraH norypT — Oyn kapanambiM XXeHe XakblHAa
XacanfaH 6onybl Tuic. Byn kanTa awbiTy gen atanagbl. 5 kanta
awbITyAaH KewiH KongaHbinfFaH norypt G6enceHai albITkbinapMeH
Taycblnagbl, COHAbIKTAH KOKIbIK OEHreri a3 MorypTt xacanagbl.
OpaH KeWiH AYKEeHHEH caTbIn anbiHFaH NorypTneH Hemece YHTaKTbl
albITKbIMEH bacTal anachbls.

ECKEPTIIE: XbmbitbinFan cyT 6ap 6onca, 6actankbl yMbITKbIHbI

KOCy anablHaa on 6enve TemneparypacbhiHa AeWiH CybIFaHLLa KYTiHi3.

ECKEPTTIE: Tbim xofapbl Xbiny 6actankbl YbITKbIHbIH, KACUETTEPIH

Oy3ybl MYMKiH.

Ipimwikke HerizgenreH 6acka peuenTrep:

cy36e xaHe petits Délices

* AWbITKbI: ipiMWIK AanbiHgayabl 6acTtay yuwiH cisge xaHa cysbe
nanganaHy Kepek.

* Manek depmeHTi: ipiMWIiK peuenTTepiH >acay YLWiH Maliek
hepMeHTiHIH BipHelle TaMLbICbIH KOCY Kepek (OHbl AdpixaHadaH
Hemece apHalibl OpraHvKanblk AYKEHHEH caTbin anyfa 6onagpl).

KeHec: manek cepmeHTIiH 1 ac KacblKk NIMMOH WbIPbIHbIMEH
aybICTbIpyFa 6onaabl.

KawaH ToTTi KOcyFa 6onagbi?

WorypT xaHe cy36e yLwwiH:

MorypTTapblHbisFa eyaeH OypblH TOTTi KOCyFa HeMece allbiTy
Ke3iHAEeri CUAKTbI CYTKE KaHT KOCY >XHe epireHre AewiH LWaHbIWKbIMEH
Hemece OynfaybIlneH apanacTbipy apkbinbl gavbiHAayaaH GypbiH
Kocyra 6onagbl.

WOIYPTTAP XXACAY
(1 2KOHE 2 BAFAPJIAMAIJIAPDI)

EckepTtne:
Erep kyTbinapablH OapnbifblH - NanganaHfbiHbI3
KenMmece, nanpanaHbiIMaiTbiH  YALWbIKTapAbl
60C KyTbIMEH HEMece KyTbl KaKknafbIMeH Xaybin
KOWbIHbI3.

KocnaHbl ganbiHpay

» Cisre cyt (ocipece, kavimarbl anbliHOaFaH CyT)
XoHe awbITkel (MHrpegueHTTepai TaHgay GenimiH
KapaHbI3) KaxeT.

» Erep noryptTbl awbITKbl peTiHae nanganaHcaHbl3:
Xakcbl Kocna [AarblHoay YLWiH norypTTel Gipas
CYyT Kocbin, OipkanbinTbl nacta »acay VLUiH
LWaHbILWKbIMEH Hemece OynfFaybilineH akbipbiHAan
KoncbITbiHbI3. OgaH KeniH, KanfFaH CyTTi KOcCbim,
y34iKci3 apanacTblpbiHbI3.

» KocnaHbl Kymblpanapfa KypbinFbiMeH 6GepinreH
oxaymeH 6eniHi3 (cyp.5).

6 Kymbipa ywiH: 750 Mn cyT, TaHAaybIHbI3 6oMbIHLLIA

allbITKbI.

12 kymbipa yuwiH: 1,5 nutp cyT, TaHOoaybiHbI3

OoVibiHLIA aLLbITKbI.

Kymbipanap caHbl CyTTiH Menwepi AWbITKbI
6 750 mn 1 KymMbIpa orypT Hemece
1 nakeT yHTaKTbl allbITKbI
12 1,5 nutp 1 KyMblpa orypT Hemece
1 nakeT yHTaKTbl allbITKbI




a XbINOAM NOTYPTTAP
WAl (1-1U1 BAFOAPIIAMA)

EckepTtne:
Erep kyTbinapablH 6apnbifblH - NanganaHfbiHbI3
KenMece, nanganaHbiMManTblH  YSLWbIKTApAbI
60C KyTbIMEH HEMECE KyTbl KaKnarbIMEH Xaybin
KOMbIHBI3.

KypbinfbiHbl JanbiHgay

. A Kypbinfbl HeriziH MAX gpeHreniHe aeniH CyMeH TONTbIPbIHbI3
(cyp. 7).

ECKEPTIE: Erep cy Kocyabl YMbITbIN KETCEH3, eckepTeTiH Aabbin

ecTineni.

AN TyFblpabl KYPbINFbIHBIH, HEri3iHe KowbiHbI3 (cyp. 8). Kymbipanap
acbInbIn Typybl Kepek (cyp. 9).

» TonTbipbiniFaH  KyMblpanapabl
KeHicTiKkke iniHi3 (cyp. 10).

* KypbInfbIHbI KaknakneH »xabbiHpI3 (cyp. 11).

* KypbInfblHbl KOCbIHbI3.

* P1 xbingam viorypT 6argapnamacsl agenkigen TaHoanagbl.

 Pactay yuliH TYMMECIH 6acbliHbI3.

» Oenki yakbIT akpaHaa kepcertinepni: 4car00.

* YakpITTbl kKaXeT borca, + oHe — TyMenepiMeH peTTeHi3.

 Pactay yuiH TYMMECIH 6acbliHpI3.

* KeseH 6actanagpl (cyp. 12).

» KeseHai ke3 kenreH yakblTTa TOKTaTy >xeHe Oargaprnama Tanaay
Ma3ipiHe KanTy YLUiH TYMMeCIH 6acbin TYpbIHbI3.

KaKnaKTapblIHCbI3 TyfFblpAafbl

Ke3eHHiH COHbI XXaHe CybITYy

* KeseH CcoOHbIHOA@ curHan AbiObiCbl KepceTineai.
CwvrHan pabibbicbiH ToKTaTy ywiH OK  TynmeciH
bacbIHbI3. OHbI yCTan Typy Ci3ai Masipre kantapaapl.
+ X9He — TyMMenepiHiH KeMeriMeH KocbiMLUIa yakbIT
KOCyFa XoHe (0K TyMeciMeH pacTayFra bonagbl.

* KeseHHiH COHbIHAa KyMblpanapabl KaknakrapbiMeH
(cyp. 13) xabbIHbI3 )KaHE NOrypTThl KATKAHLLA AeiH
TOHa3bITKbILWKA eH a3 4 caraTTan KOMbIHbI3.

Cakray
» Taburun norypTTapabl TOHA3bITKbILITA €H Ken 7 KyH cakTayfa 6onagbl.
Backa norypt TyprepiH xblngam xen Kok Kepek.

6’ WOTrYPTTAP
(2-LLI BAFOAPNAMA)

EckepTtne:
Erep kyTbinapabiH GapnbifblH  nanganaHfbiHbI3
KernMmece, nanganaHbiMManTbiH  YSALWbIKTApAb
00C KyTbIMEH HEMecCe KyTbl KaKMmarbIMEH >Xayblr
KOMbIHBI3.

KypbinfbiHbl AganbiHaay

WiN Cy bipgbICbiHa Ccy KyMMaHbI3 (cyp. 14).

AN TyFbIpAbl KYPbINFbIHBIH HETi3iHE KoMbIHbI3 (Cyp. 15). Kymbipanap
acbinbIn Typybl kepek (cyp. 16).

» TonTbIpbiniFaH  KyMblpanapAbl
KEHICTiKKe iniHi3 (cyp. 17).

* KypbInfbIHbI KaknakneH xabbiHbI3 (cyp. 18).

* KypbInfbIHbl KOCbIHbI3.

KakKnakTapbIHCbI3  TyFblpaarbl



. TYMMeciH 2-wi "horypt" @ OargapnamacbiH TaHgay YLUiH
OacblHbI3.

* YaKbITTbl + XoHe — TYMMENEpPiMEH PETTEHI3

 Pactay yuwiH TYMMECIH 6acbliHbI3.

* KeseH 6actanagpl (cyp. 19).

» KeseHai ke3 kenreH yakblTTa TOKTaTy >xeHe Oargaprnama Tanaay
Ma3ipiHe KanTy YLUiH TymeciH bacbin Typyra 6onagabl.

PepMeHTTeY YaKbITbl
* MlorypTThiH (hepMeHTTey yaKbiTbiHa Heri3 MHIpeaMeHTTepi oHe
KaXKeTTi HoTMXKere bannaHbICTbl 6-12 caraTTan Kaxer.

CyMblK | | KaTTbl

| | | | |
TOTTI | | | | | | | KbILUKbIN
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

Ke3eHHiH COHbI XXaHe CybITYy

« Morypt xacay (2-wi 6argapnama) pexumiHge
KYPbIIFbIHBI3 KE3EHHIH COHbIHAA AblObICTbIK CUrHAnN
WblFapMacTaH aBToOMaTTbl Typae ToKTanapl.

» Ke3eHHiH, CoHblHAA KyMblpanapabl kaknakrapbiMeH
(cyp. 20) xabblHbI3 XaHe NOorypTThl KaTkaHLla AeliH
TOHa3bITKbILLKA eH a3 4 caraTTan KOMbIHbI3.

Cakray
» Taburn norypTTapabl TOHA3bITKbILITA €H Ken 7 KyH cakTayFa 6onagp.
Backa norypT TypnepiH xblsiiam xen KOl Kepek.

CY3BE HEMECE PETITS DELICES
E (3-LUI BAFOAPITAMA)
EckepTtne:
Erep kyTbinapgbiH GapnbifblH  nanganaHfbiHbI3
Kenmece, navganaHbIIManTbiH  yALWbIKTApAbI

00C KyTbIMEH HeMece KyTbl KaKmaFbIMEeH >Xayblr
KOMbIHbI3.

KocnaHbl ganbiHpay

Byn Heria Kocnachl ipiMLLIKKe HerisgenreH peuenTiHiH 2

TypimeH Gipaen.

 Cisre cyT (kanmarbl anbiHGaraH CyT) XoHe XaHa
cy36e kepexk.

* JKakcbl Kocna dambiHOay YLWiH cy30eHi Gipas cyT
KocbIn, GipkanbInTbl NacTa )acay YLUiH LaHbILLKbIMEH
Hemece OyrFaybIlUNeH akbipbliHAAN KOMChIThIHbI3.
OpaH  KeWiH, KarmFaH CyTTi  KOCbIM,  Y34iKci3
apanacTbIpbiHbI3.

* Maliek pepMeHTIH HeMece NMMOH LUbIPbIHBIH (JIMMOH
LUbIPbIHBI KOMNawrbl) KOCbIHbI3.

» Enektepai Kymblpanapfa oOpHanacTbipbiHbI3 XoHe
onap TOMEHT i KanbinTa eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3 (cyp.21).

* KypbinFbiMeH Gipre GepinreH oxaydblH, KemMerimeH
(cyp. 22) kymblpanapapl TyTKacblHaH acbkipMa,
enekTepaj Teryre anarbiHAamn eTin ToNTbIPbIHbI3.

6 Kymbipa ywiH: 750 mn cyt, 100 r xaHa cy3be, 4

TamLLbl Maek pepmeHTi Hemece Gip ac KacblK MMMOH

LUbIPbIHbI.

12 kymblipa ywiH: 1,5 nutp cyT, 100 r xaHa cy3be, 6

TamLLbl Maek pepmeHTi Hemece Gip ac KacblK MMMOH

LUbIPbIHbI.
Kymbipanap CyTTiH . Kana cv3§e
caHbl Mernwepi Mernwepi FIUMOH WbIPbIHbI
6 750 mn 100 r 4 TamLUbl 1 ac KacblK
12 1,5 nuTp 100 r 6 Tamwwbl 1 ac kacblk




KypbInfbiHbl AalbiHaay

. Herisre cy KkyimaHbI3 (cyp. 24).

<A\ TyFbIpAbl KYyPbINFbIHBIH, HETi3iHE KOMbIHbI3 (Cyp. 25). Kymbipanap
acbInbIn Typybl Kepek (cyp. 26).

» TonTblpbinFaH  KyMblpanapabl  KaknakTapblHCbI3 — TyFblpAaFbl
KEHICTIKKe iniHi3 (cyp. 27).

* KypbInfFbIHbI KaknakneH xabbiHbI3 (Cyp. 28).

* KypbInfblHbI KOCbIHbI3.

* (9] TymmeciH "cy3be" 3-wwi 6GargapnamaHbl TaHaay YLwiH Tafbl 6ip pert
BacbIHbI3.

» BargapnamaHbl pacTay yLiH (0K| TyiMeciH nanganaHbiHpI3.

* YaKbITTbl + XoHe — TyMMenepiMeH peTTeHis.

 PacTay yuwin TYMMECIH 6acbliHpI3.

* KeseH 6actanagpl (cyp. 29).

» KeseHai ke3 kenreH yakblTTa TOKTaTy >xoHe Oarmaprnama Tanaay
Ma3ipiHe KanTy yLUiH (0K) TyiMecCiH 6acbin TypbIHbI3.

PepMeHTTeY YyaKbITbl

» Kocnara (cy3be Hemece petits Délice) xaHe TanaanfaH peuenTire
GavinaHbICTbl epMeHTTey yakbiThl 12-24 carat 6onagpl.
Ky | T

ToTTi | | | | | | [ [ [ [ | | [ KbiwkbIn
12h  13h 14h 15h 16h 17h 18h 19h 20h 21h 22h 23h 24h

Ke3eHHiH COHbI

* Cy3be (3-wi Oargapnama) pexvMiHOE KypbinfbiHbI3 KE3EHHIH,
COHblHAA [AbIObICTbIK CUrHam LWbliFapMacTaH aBTOMaTTbl TypAe
TOKTanabl.

Tery, cakray XaHe CybITYy

» Ke3seHHiH, COHbIHAa enekTi TyTkanapaaH ycran KeTepiHi3 XXoHe OHbI
Tery KanmnblHa KOK YLiH Kymblpaga iwiHae xapTbinan OypaHbi3
(cyp. 30 -31). 15 MMHyTTaW afbi3blHbI3 XK8He capbiCyabl* anbiHpI3.

» Enektepai kymblpagarbl TOMEHT i Kanbinka KanTapblHbI3 Aa, KyMblpa
KaknakTapbIH xabblHbI3 (cyp.32). Cy36e aypbicTan kanbin anfaHwia
JeniH TOHa3bITKbILLKA eH a3 4 caraTtTan KOMbIHbI3.

* OHbl xeyaeH bypblH apanacTbipbiHpbI3 XXaHe TEriCTEH3.

o
S5 000 o

eTe AbIMKbIN AbIMKbIN KypFak

|

Tery yakbIThl (CankbIHAaTbINFaH)

capbICy/ibl 8pAaiibIM KyIo

0

* IpimMLIikke Heri3genreH peuenTinep kacafaH Ke3ge capbicy Aen
aTtanaTtbiH CyWbIKTbIK nanga Gonagbl. TereTiH capbicy Merepi
aKkblpfbl HOTWIKEHIH, KYpFaKTbiFbiHa acep eTedi. byn 3usaHabl emec,
WbIHbIHAA KenTereH nangansl M1uHepangap 6onagbl.



Cakray
* Ipimwikke HerizgenreH peuenTinep  cankblHAATbIMFAH
cakTanybl xaHe 7 KyH illiH4e TYTbIHbIMYbI TUIC.

o°ﬁ CYT OECEPTTEPI

NN (4-L11 BAFIAPNAMA)

6’ NYOUHITEP

WA (5.1L1 BAFOAPIIAMA)
EckepTne:

Erep KyTbinapablH 6GapnbifbliH - naiaanaHfbiHbI3
Kernmece, nanganaHbIMManTblH  YALILIKTapab

60C KyTbIMEH HEMEeCe KyTbl KaKnafbIMEH >aybin
KOMbIHbI3.

Kynge

KypbInfbiHbl fanbiHgay

* Kypbinfbl HerisiH MAX peHreiiiHe geliH cyMeH TONTbIPbIHbI3
(cyp.- 34).

. TyFbIpabl KypbINFbIHbIH, HETi3iHE KOVbIHBI3 (cyp. 35). Kymbipanap
acbInbIn Typybl kepek (cyp. 36).

» TonTbIpbINFaH Kymblpanapab! KaknakTapbIHChI3 TyFbipAaH iniHi3 (cyp.
37).

» KypbInfbiHbl KaknakneH »xabbiHbI3 (cyp. 38).

* KypbInfblHbl KOCbIHbI3.

* 4-wii "Cyt peceptrepi" 6afgapnamackiH Hemece 5-wi "MyauHrTep”
6arpapnamMackiH () TyMeciMeH TaHaaHbI3.

» BargapnamaHbl pactay YLUiH (0K] TYMeCiH nanganaHbliHbI3.

 PeuenTiHi nicipy yakbITbIH +XaHe — TYMMernepiHiH KeMeriMeH TaHOaHbI3.

* Pacray yuuiH (oK) TyMeciH 6acbiHbI3.

* KeseH 6actanagb! (cyp. 39).

» KeseHpi ke3 kenreH yakbITTa TOKTaTy >xoHe Oarmapnama TaHgay
Ma3ipiHe KaWTy YLUiH (OK| TyiiMeciH 6acbin TypbIHpI3.

Eckeptne: Micipy 6apbicbiHAa yaKbITTbl + XaHe — TyMenepiMeH peTTen

anacbl3. YKaHa yakbIT OipHelle cekyHATaH KeWiH aBToMaTtTbl Typae

cakranagpl.

Ke3eHHiH COHbI XdHe CybITy

» KeseH coHpbiHOa curHan Ablbbickl kepceTineai. CurHan Abl6bICbIH
TokTaty ywiH OK TynmeciH 6acbiHpi3. OHbl ycTan Typy cisgi masipre
KaWTapagbl. + aHe — TyMMerepiHiH KeMeriMeH KoCbIMLUA YaKbIT
KOCyFa XaHe (0K| TyiMecimeH pacTtayra 6onaabl.

* blcTblk gecepTTepai TOHa3bITKbIWKa canMaHbi3. [decepTTi cakray
HyCKayblH peLenTigeH KapaHbI3.

Cakray

* CyT pecepTTepi cankblHOATbUIFaH KyWige —caktanysbl
XacanfaHHaH KeniH XblngaMm Xen KoMbInybl Kepek.
MaHbi3abl: KenTereH cyT gecepTTepi »XyMblpTkamMeH »acanagbl.
Kayinti ©ongbipmay ywiH ocbl 6apnblk peuenTtinepge aHa
XKYMbIPTKa nanganaHy Kepek.

XoHe



TEXHUKATNbIK KbISBMET KOPCETY

* KypbinfblHbl  TasanaygaH

P;T g axblpaTbin KonbIHbI3 (cyp. 40).
b@\ ¥ * KypbinfbliHblH  6acTbl GeniriH - ewwkalwaHaa cyfa
S BaTtbipMaHbI3. [bIMKbIN LWyGepekneH XaHe Xbirbl
cabblHObl cyMeH Tadanadbl3. Xakcbinan Lwavbin,
KEeNTipiHi3.
» Kymblpanapabl, Kaknaktapgbl, enekTepai oHe
8% oxayAbl Xbifbl cabblHAbl CyMEH Hemece biabiC
o XYFbILL MaLUMHA XybIHbI3 (Cyp.41).

N
ﬁ * KypbInfblHbIH,  TYFbIPbIH >KOHE  KaKnaFblH  Kbirbl

OypblH  apaanbiM

cabblHObl CyMeH Ta3anayfa 6onagsbi.

* blabICTbIH iWKi KafblH bICKbILUNEH TasanaHpl3.
blckbIWTbIH  KblpaTblH  XafblH NanganaHbaHbI3,
cebebi KYPbIIFbIHbI 3aKbiMaaybl MYMKiH.
KypbinfFbliHbl Tasanay YLWiH KblpaTblH Ta3apTKblLl
Kypangap kongaHb6aHbi3. KypbinfbiHbiH, - GacTbl
BeniriH elwkawaxaa cyra 6aTbipmMaHbI3.

* Heris KafblH KeTipy YLUiH OHbI aK cipke cybiMeH MAX
TaHbacbkliHa AeviH ToNTbIpbiHpI3. Bip caFaTTaH KewiH
CipKe CybIH Terin TacTaHbl3 [a, Heri3ai bICKbILNEH
TaszanaHbI3. Keneci nanganaHy angbiHaa xakcbinan
LanbIHbI3.

CY¥PAKTAP MEH XAYANTAP

« MorypT Xakcbl WbIFYLlI YWIH KaHgal cyT naiiganaHyabl
YCbIHaCbI3?

I7IorypTTapb|Hb|3 opAanbiM  KaKCbl LbIFybl  YWiH 6i3  kaliMaFbl
anblHbaraH ynsTpanacTeprieHreH cyT naganaHyabl YChiHaMbI3.

» Erep meHAae Tek XapTbiflal Maucbi3gaHablpblUIFaH cyT 6ornca,
OHbl NanganaHa anamMmbiH 6a?

WMo, xapTbinam mawncbi3gaHablpbisiFaH cyTTi nanganaHyra 6onagel,

OipaKk MorypTTapbiHbi3  cymMblkTay 6Gonagbl. KaTTbinbiFbl  YLUiH

KocnaHpbl3fa Oipaern meniwepaeri kaiMarbl anbiHOaFraH YHTaKTbl CYT

KOCbIHBI3.

» KaHpan awbITKbI NanpganaHyra 6onaabi?
ALWbITKbI PETIHAE AYKEHHEH CcaTbIN anblHFaH HEMece YI NOrypTbiH, He
GornmMaca yHTaKTbl allbITKbl TYPiH NaiganaHa anacols.

+ MorypTTapabl XbIAbITY Ke3eHiHeH KeliH aepey TOHa3bITKbIWKa
canyfa 6ona ma?

Bynam xacay aca kaxeT emec. Erep keseHai TyHri yakbiTka

KangblpcaHpl3, OHbl TOHA3bITKbIWKA canygaH OypbiH TaHepTeHre

OeviH kyTe anacbl3. KeseH agkTanfaH kesae con xepae 6ony kaxer

emec.

*KaknakTbl kenge KOHOeHcauusa nanna oonaabl: He icten
anamMmbIiH?

Bbyn kanbinTbl xafgan. bargapnamaHblH COHbIHAA, erep KaknakTbl
Gipwama cy OyblHbIH KOHAEHcauuschbl nanmga 0Gonca, KaknakTbl
aygapmacTaH KeTepiHi3 ge, LWyHFbinwara anapbiHbli3. Ocbinanwa
KaknakTafbl Cy TaMLUbINapbl MOrypTka aknangbi.

- BapnblK KyMbipanapabl naganaHybiM Kepek ne?

Yok. Erep 6Gapnblk Kymblpanapabl nanganaHfbiHbI3 Kenmece,
KongaHbiniMaraH 60c opbiHAbl KyMblpa KaknaktapbiMeH Hemece 6oc
KyMbIpanapmeH TONTbIPbIHbI3.

» KaHTTBI AeniH Hemece KeniH Kocy Kepek ne?

MorypTka KaHTThl allbITKbIMEH 6ip yakbiTTa Kocyra 6onaabl. XKeyaeH
OypbIH KaHT, 6an, BaHUMNbAi KaHT, Wapbar xaHe Tafbl 6acka KocyFra
oonaabi!

* XKakcbl Morypr jkacamTblH KeHec GepiHi3...
KoHcucTeHUMsAChI Kakebl KaTTbl MOTYpT YLWiH Gapriblk UHIpeaneHTTep
KOCbInFaH kesge 6enme TemnepaTypacbkiHaa 6onybl THiC.

* MeH xemic MorypTTapbIH XaKcbl KepeMiH. KaHa nickeH xemic
Kocyfa 6ona ma?

Lwnki >KeMiCTiH KblLKbINAbIFbI  MOTYPTThl  KOKOMNMaWTbIHABIKTAH, 0i3

Tocan, e3be Hemece nicipinreH emic peTiHae KocyAbl YCbiIHaMbI3.

[ereHmeH, NorypTTbl Xeyai 6actaraH Kkesge Xemic kocyra 6onabl.

- Bipaen keseHae 2 gom/penenT Xacaw anambliH 6a?
Bipoen yakbiTTa GipHelue peuenTi xacan anacbi3, cebebi Gipaen
barnapnama xaHe Gipaer nicipy yakbiTel NanganaHbinags.



» KaTTbIpak MorypTThl Kanau xacayfa 6onagbi?

VorypTTapablH kaTTbinbifbl 3 hakTopra GaiinaHbICThl: KongaHbInFaH
CYyT TypiHe, epMeHTTey YyaKblTblHa >XoHe alubITKkbl TypiHe. OTe
KaTTbl MOrypTTap YyLWiH Kanmarbl anbiHbaraH CyTTi HEMeCce YHTaKTbl
KavMarbl anblHbaFraH CcyTTi nanganaHbiHbi3. [yKeHHeH caTbin
anblHFaH WMOrypTThl albITKbl CUSKTBbI  Kapamabinblk  Mep3imMiHe
AeviiH nanganaHblHpl3. PepmeHTTeyre y3arblpak KangblpcaHpls,
NOrypTbIHbI3 KaTTbipak 6onaabl.

* PeuenTinepimai cubip cyTiHeH XacaybIiM Kepek ne?

Backa >xaHyapablH CYTiH (KOWAbIH Hemece eLKiHiH CyTi) Hemece
eciMmaikke HerisgenreH cyT (MbiC: cos) namganaHy Gonagel. Onap
Kanmarbl anbiHbaraH cubIp CyTiHE kapaFaHAa cymbikTay 6onagbl.

* Yirne xacanfaH NorypTTaH KaHLua yakbIT caKkranagbi?
WorypTTapabl eHe cy3benepai TOHa3bITKbILLTA €H Ken 7 KyH cakTayfa
6onapgbl. CyT gecepTTepi xacanfaHHaH KewiH Xblngam xen Konbinybl
Kepek.

» KocbiMlua KyMblpa caTbin anyfa 6ona ma?
Beb-caritTaH 6 KocbiMLLA KyMbIpa XWHaFbIH caTbin anyfa 6onagbl
www.accessoires.home-and-cook.fr.

AKAYIbIKTAPAObI KOO

COHFbI HOTUXE aKaynblKTapbl

MorypTTap/ipiMLuikke
HerisgenreH
peuenTinep TbiM
CyMbIK.

Kaptbinan
Malicbl3faHablpbinFaH
CYTTi YHTaKTbl CyT
KocnacTtaH kKongaHbinagbl
(cyT e3pirineH
npoTeunHaepre 6an emec).

AKAVIIbIKTAP | bIKTUMAN CEGENTEP m

Kanmarbl anbiH6araH yHTakTbl
CYTTiH 1 orypT Kymbipa (2
Maiicbl3faHablpbinFaH cyT
KyMblpa) Hemece KaMarbl
anbiHGaraH cyT nanganaHbiHbI3.

KypbInfFbl KbIMKbITbINFaH
Hemece epMeHTTey
6apbICblHOa COKKbIFa
Hemece fipinre
yLiblpaFaH.

KypbInfFbiHbI Nanganaqy
6apbICblHAA KbIMKbITNAHBI3.

OHbl TOHa3bITKbILIKA CaiMaHbI3.

ALwbITKbI eHai 6enceHai
emec.

ALBITKBIHBI HEMEeCe orypT/hkaHa
cy36e mapKacblH ©3repTiHi3.

AWBITKbIHBIH HEMeCe AOrypTTbIH/
cy36€eHiH xapamabinblk MeP3iMiH
TeKCepiHi3.

[lyKeHHeH caTbin anblHFaH
XbInbl cy36e Hemece
ycak KenTipinreH ipiMLiik
KonaaHbinabl. OHbIH
KypamblHaa GipHelue
6enceHai alwbITkbINAP
Gap.

AuwbITKbl peTiHae 1 Kymblpa
aHa cy36e KonaaHbIHbI3.




AKAVYIbIKTAP bIKTUMAN CEBENTEP

VioryptTap/ipimLuikke
HerizaenreH
peuenTinep TbimM
CyMbIK.

Kypbinfbl keseH,
6apbICcbiHAa aLbIAbI.

KeseH asiktanfaHLwua aemid
KyMblpanapfbl anmMaHbl3 Hemece
KYPbIFbIHbI alLnaHbi3.

KypbInfFbiHbI nanganaqy
6apbicbiHAa aya afblHbIHaH
KaLlblK CaKTaHbI3.

MorypTka xemic Kocbinabl.

OHbIH OpHbIHA MicipinreH

»emic, KOMNoT Hemece Tocan
(6enMe TemnepaTypacblHAaFfbI)
nangananbiHbI3. ki
KemicTepaiH KbILWKbIbI
NOrypTTbIH AYPbIC LUbIFYbIHA XOr
6epmeiiai. lereHmeH, NorypTTbl
xeyni bacTaraH kesge xemic
Kocyra 6onagbl.

WorypTTap/ipiMLuikke
HerisgenreH
peuenTinep TbiM
CyMbIK.

Kymbipanap agypbic
TasapTbinmaraH/
LanbinMaraH (KornmeH
Hemece blObIC XYFblLL
MalUVHaMEH).

KocnaHbl Kymblpanapfa kytogaH
OypbIH KyMbipanapablH ilWiHae
bIABIC XYaTblH CYMbIKTBLIKTbIH,
Tasanay eHiMiHiH Hemece kip
KanmaraHblHa Ke3 XeTKI3iHi3,
cebebi byn dhepmeHTTEYrE
ceben 6onaapl.

MorypTTap Thim
KbILLKbII.

depmeHTTey yakbiTbl TbiM
Kbicka 6onapl.

Keneci keseHae depmeHTTEy
YaKbITblH a3aiTbIHbI3.

PepmeHTTEYAIH
COHbIHAA NOTYPTTbIH,
beTiHOe Hemece
XaHblHAa mengip
CYVibIKTBIK (Capbicy
Aen atanagbl)
nanga 6onasbl.

depmeHTTey yakbITbl TbiM
Kbicka 6onapl.

depmeHTTey yaKbITbIH
as3alTbIHbI3 XaHe/Hemece
Kanmarbl anbiHGaraH cyT
KOCbIHbI3.

MeHiH ipimLuikke
HerisgenreH
peLenTim TbiM aLLbl
HeMece NMUMOH aami
Ken.

ApTbIK Maliek dbepMeHTi
Hemece NVMOH LUbIPbIHbI.

KaTTbinbIkTbl caktay, 6ipak
Xakcbl dM any yLiH Maliek
hepPMEHTIHIH Hemece NMMOH
LUbIPbIHBIHBIH, MerLepiH

peTTeHi3.

XyMbIc icTey aKaynblKTaphbl

AKAVYIIbIKTAP

Kypbinfbl )KyMbIC
ictemenai.

bIKTUMAI CEBENTEP

Kyat 6aiinaHbichbl.

LUELLIMI

AnabIMeH, Kypblnfbl
KyaT kesiHe AypbIC
KOCbISIFaHbIHa Ke3
XKETKIiHI3.

Kypbinfbl Aypbic
KocblnFaH, 6ipak XyMblc
ictemengi.

TexHukanblK akaysbiK.

[nnepre Hemece
GekiTinreH SEB kbiameT
KepceTy opTanbifbiHa
xabapnacblHbI3.

Opragafbl kocna

AypbicTan aygapbinmaraH.

KyMbipa Tyfbipbl AypbiC
opHanacTbipbinMagbl.

TyFbIpabl KYMblpanap
iniHin TypaTbiHoan
OpHanacTbIpbIHbI3.

MeH pecept xacan
XaTblpMblH (Bafa. 4

*aHe 5). Kypbinfbl icke
KOCbINAbl oHe benriwe
XKbINAAM XKbINbInbIKTaN
6actagbl fa, KypbinfblgaH
curHan Aplbbichl LWbiFa
6acragbl.

KypbInfbl HeridiHae cy
XKOK.

KypbInfbIHbl TOKTaTbIHbI3
)oHe Heriare cyapl
Hyckaynapaa
KepceTinreHaen KyMbiHbI3.
2-3 MUHYT KYTiHI3 e,
Ke3eHai kanTa icke
KOCbIHbI3.

Ke3seH BapbicbiHAa
ObIBbIC LbIKKAHHAH KeRiH
KyPbInfbl eLwipingi.

KypbInfFbIHbIH HeridiHae cy
KanvaraH.

KypbInfbiHbl TyTKacbiHaH
opamarMeH Hemece
KomnFanmneH ycran
aKblpbliHAAM alwbIHbI3 A3,
CY KOCbIHbI3.

KypbinfblaaH ken 6y
LbIFaabl.

KyMbipa TyFbipbl Hemece
KYPbINFbl KaKNarbl AypbIC
KOMbINIMaraH.

KyMblpa TyfbIpblH HEMece
KaKnakTbl AypbicTan
OopHanacTbIpbIHbI3.

Kocna >xakcbinan
aynapblfiMaraH.

Kare 6argapnama
TaHganfaH.

KanafaH peuenTi yLuiH
naypbic bargapnama
naviganaHfraHbIHbI3abl
TEKCepiHi3.

MeH kaTe bargapnama
TaHgagbIMm.

BacTankpl masipre opany
YLWiH TynmeciH 6acbin
TYPbIHbI3.

Cis KkocbiMLIa KyMbipanap XXUuHafblH CcaTbin anfblHbI3 Kele me?

MbIiHOa eTiHi3:

www.accessoires.home-and-cook.fr



TEFAL/T-FAL* XANbIKAPANbBIK LWEKTEYNI KENUAIN
a3 : www.tefal.com

Ocbl Gyibim Keninai Mep3im iWwiHae xaHe keninai Mep3iM asikTanFaHHaH kenin TEFAL/T-FAL
KOMNaHWACLIMEH XeHaeneai.
Kepek-xapakTap MeH LUblfblH MaTepuangapbiH catbin any TapTibi Typans! aknapat TEFAL/T-FAL franamTop-caiTbiHaa
KorkeTimai.
Keninaik:
TEFAL/T-FAL chupmace! caTbinFaH KyHHeH 6acTan koca yCbiHbINFaH engep TidiMiHAe*** kepceTinreH keningi Mepaim iwiHae
MaTepuangapabiH, HeMece X1HakTayblH KeMLwinirimeH GannaHbICTbl Ke3 KenreH eHAIPICTIK akayasl xotora keningik Gepeai.
Keninai mepsim op en yLwiH kepceTinreH.
OHaipyLWwiHiH Xanbikapanslk Keninairi TabeinFan kemMwwiniktepai xoto GonbIHLWa KaxXeTTi )yMbicTapaAblH KyHbIH Koca anfaHaa,
akaynbl GenwekTepdi XeHaey Hemece aybiCTbIpy apkbiibl OHbIH BacTankbl TEXHUKanbIK KyiiiHe AeiiiH akaynbl GyibiMab!
KannbiHa KenTipymeH GannaHbiCTbl Gapnblk WhiFbiHAapael eteirdi. TEFAL/T-FAL KoMnaHusicbiHbiH, TaHaaybl GowbiHLwa
akaynbl OyiibIMAbI XeHAEYAiH OpHbIHA OHbI aybICTbIPY Xypridinyi MymkiH. Ocbl keningik wenGepiHgeri TEFAL/T-FAL
miHgeTTemeci xoaHe Cisain TaHgay ] y Hemece OHbl aybICTbIPYMEH LUeKTenesi.

iKTep WapTTapbl MeH iKTep:
TEFAL/T-FAL GyibiMHbIH caTbifiFaH KyHiH pacTaiiTblH KyxaT ok GonraH afaanaa kes kenreH GyibiMabl KeningikTi xeHagey
Hemece aybicTbipy GoilbiHILa MiHAeTTeMenepai aTkapmaiiabl. byiibim TEFAL/T-FAL yakineTTi Kbl3MeT kepceTy opTanbifbliHa
Gepinyi Tvic. Op enre apHanFfaH yaKineTTi KbI3MeT KepceTy opTasnbifblHbiH MekeH-xainapbiH TEFAL/T-FAL BeG-caiTbiHaH
Hemece enpep TisiMiHAe kepceTinreH caiikec TenedoH GolblHLLIA KOHbIpay Wwany apkelnbl Ginyre 6onaapl. CatbinFaHHaH KertiH
©H KaKChl KbI3MET KOpPCETYAi XoHe KNMEHTTepre KbI3MeT KepceTyAi y3AiKCi3 xakcapTyabl kamTamacsi3 ety yuwiH TEFAL/T-FAL
KkaHaai aa Gip GyiibiMabl )eHaey Hemece aybicTbIpy yiliH TEFAL/T-FAL yakineTTi kblaMeT kepceTy opTanbifbiHa xabapnackaH
Gaprblk KMEHTTEPAEH KbI3MET KOpCeTy/iH canackiHa kaHaraTTaHy AeHremiH aikbiHaay MakcaTbiHga cypay ypridyi MyMKiH.
Ocbl KeninaikTiH apekeTi Tek eke TYPMbICTbIK MakcaTTap YLiH caTbin anblHFaH XoHe COn MakcaTTapaa KonaaHbinaTbiH
GyiibiMaapra faHa Xypedi keHe [ypbic konpaHGaydblH Hemece ykbincbi3 kKonaaHyablH; TEFAL/T-FAL dupmackiHbiH
nanaanany GoiiblHLIa HyckaynapblH OpbiH, {; NeciHiH byn { KypbInbiMbIH 63 GeTiHLe e3repTyiHiH Hemece OHbI
Tek TEFAL/T-FAL yakineTTi Kbl3MeT kepceTy opTanbikTapbliHaH Gacka epae eHAeyaiH HOTWXeciHae TyblHAaybl MyMKiH
kaHaan fa Gip akaynapra, COHbIMEH kaTap MeCiHiH ByibiMAbl AYPLIC kanTamayablH HeMece Kes KenreH TacbiManiaylubiMeH
GyibIMabl YKbINCBI3 KETKI3iNYiHiH HOTWXeCiHAe TyblHAaraH ke3 kenreH akaynapra xypmeiidi. Ocbl KeningikTiH apekeri,
coHpan-ak, ByibIM KanbinTbl TO3FaH; OFaH KbI3MET KOpPCETKeH HEeMece LUbIFbIH MaTepuanjapbiH HeMece Kepek-kapakTapbiH
aybICTbIpFaH Xafanaa; CoHbIMeH KaTap:
— caiikec emMec TypAeri Cyabl HEMECe LLbIFbIH MaTepuanaapbiH kongaHyaax
= ByiibIMHBIH iLLiHEe CYNbIKTLIKTBIH, LAH-TO3aHHBIK HEMECE XoH/IKTep/liH eHyiHeH (KeHAIKTepMeH Kypecy yLliH apHaibl
WibiFapbinFaH kypanaapaaH 6acka)
- Byn { nblK ynapblHaH HeMece aca XyKTenyiHeH
- ByiibiMaa Hemece cunaTTidiMae KepceTinreH KepHeyre Hemece TOKTbIH XKWiniriHe CoMKecciadikTeH TyblHAaraH
6¥I2bIMHbIH 3aKbiMAaHyblHaH HeMece KaHaTTaHapnbIKCbI3 XYMbICbIHAH
- KakTaH (kakTaH Tasanay naiaanady GombiHLIA HycKaynapFa Conkec Xyprisinyi kepek)
— XeHe anmaiiTbiH KyLUTiH ScepiHeH (Kaiifbinbl OkUFa, epT, Cy TacKbiHbI xaHe T.6.)
— ByiibIMHBIH KaHaalh Aa 6ip LWblHbI HEMECE ChiHFbILL KypaybILUTapbiHbIH 3aKkbiMAaHybIHaH
— Hal3araii COKKbICbIHaH Hemece KOpekTeHAIPETiH kepHeyaiH cekipicTepiHeH TyblHAaraH 3akbiMAaHynapaaH TyblHaaraH
akaynapra xypmeinai.
— Kkacibn KonpaHyaaH Hemece KOMMEPLMSINBIK MakcaTTapaa konaaHyaaH

3aHHaMafa KapacTbIPbUIFAH TYTLIHYIIbIHBLIH KYKbIKTapb:

Ocbl TEFAL/T-FAL Xanbikapanslk keningiri 6yidbiM caTbin anblHFaH cayfa yiibIMbiHa KaTbiCTbl KyKbIKTapabl koca anfaHja
TYTbIHYWbLINAPABIH KYKbIKTApbIH KOpFay Typanbl enfiH 3aHHamachlHaa KapacTbipbifiFaH TYTbIHYLbIHBIH kaHaain aa Gip
KyKbIKTapbIH Ko3ramaizbl. OCbl Keninik TYThIHyLIbIFA epeKiue 3aHbl KyKbIKTapabl YCbiHaabl, AErEHMEH TYThiHYLIbI efeH
enge Hemece aiimakTaH ailMakTa TyprneHeTiH 6acka 3aHabl KykblkTapFa ne 6onybl MyMKiH. TYTbIHYLLbI ©3iHiH Xeke Taraaybl
GoMbIHLLIA Ke3 KeNnreH 3aHabl KyKbIKTapabl KopFai anasl.

Kockimwia aknapart:

OHpipywimeH «TyTbIHYLWbINAP KyKbIKTapbiH KOpFay Typarbl» 3aHFa CoMKeC OpHaTbififaH GyibIMHbLIH Kbi3MeT eTy Mep3imi
GyiibiMHbIH Berwek caygaga caTbinFaH KyHHeH Gactan Hemece, erep caTbinFaH KyHai opHaTy MymkiH Gonmaca, eHipinren
KyHiHeH GacTan eki Xbinabl Kypanabl. OHAIpinreH KyH GyibIMHBLIH TYPKbIHAA KOpCETINreH TOomnblK apTUKYNAiH COHFbl TepT
caHbIMEH aHblkTanaabl. AnFallukbl €Ki caH eHAIpICTIH anTacblHa, COHfbl eki caH — BYMbIM eHAIPINTeH XbiNAblH COHFbI eKi
caHblHa CalKec Kenegi.
***ErepbyiibimaTanraHenaepainbipinae catbinanbiHraH xaHe 6epinreH TisimHeH 6acka kaHaai Aa 6ip 6ackaenae konaaxbinFaH
arganaa, TEFAL/T-FAL xanbikapanblk keningirinii mepsimi, TinTi, 6yibim 6acka keninai mepsimi 6ap 6acka TemeHae atanfaH
enpepain GipiHae catbin anblHca Aa, GyMbiMabl KonAaHaTblH engin keninai MepsiMiHe caiikec kenegi. Erep ocbl Byiibimaap
konaaHbinatblH enre TEFAL/T-FAL cdupmackiMeH xeTkisinMmece, konaaHbinatblH eNnaeH TbiC caTbin anblHFaH Gyibimaapabl
XeH/eyre yaarbipak yakbIT Tanan eTinyi MymkiH; Erep 6yibiv konaaHeinateiH ene xenaeninoece, TEFAL/T-FAL Xanbikapanbik
Keningiri ykcac 6yibimra Hemece, MyMKiH GonFaH xaraanaa, 6arachl GoibiHLa yiineceTiH ByiibIMFa anmMacTbipyMeH LwekTeneai.
Ochl KyKaTTbl ©3iHi3re apHarFaH aknapar peTiHAe cakTan KOMbIHbI3 JKaHe OChl KeniffikneH KamTbinaTbiH wWwarbiMaap
TyblHA@FaH Ke3ae yaKineTTi KbI3MET KOpCeTy OpTabifbiHa YCbIHYbIHBI3Ab! 6TIHEMI3.

MEDIDAS DE SEGURIDAD

Lea atentamente las instrucciones de uso antes

de usar el aparato por primera vez y guardelo

para usos futuros: un uso que no esté conforme

a las instrucciones de uso eximird a SEB de toda

responsabilidad.

e No utilice el aparato si se cae o si presenta un
deterioro visible o anomalias de funcionamiento
En estos casos serd necesario enviar el aparato a
un Centro de Servicio Técnico autorizado.

« Si el cable de alimentacion esta danado, debera
reemplazarlo el fabricante, su Centro de Servicio
Técnico autorizado o una persona con una
cualificacion similar, con el fin de evitar cualquier
peligro.

e Los programas 1, 2 y 3 de este aparato pueden
ser utilizados por ninos mayores de 3 anos, a
condicion de que estén vigilados o que hayan
recibido instrucciones sobre el uso seguro del
aparato y entiendan bien los peligros que
conlleva. Los ninos no deben realizar la limpieza
ni el mantenimiento del usuario, a menos que
tengan mas de 8 anos y estén bajo la vigilancia
de un adulto. Guarde el aparato y su cable fuera
del alcance de los ninos menores de 3 anos.




e Los programas 4 y 5 de este aparato pueden » Hay que vigilar alos nifios para asegurarse de que [}

ser utilizados por ninos mayores de 8 anos, a no juegan con el aparato y no deben utilizarlo
condicion de que estén vigilados o que hayan como un juguete.
recibido instrucciones sobre el uso seguro del eLa superficie el elemento calefactor puede
aparato y entiendan bien los peligros que mantener calor residual después del uso.
conlleva. Los ninos no deben realizar la limpieza e Este aparato esta destinado exclusivamente a un
ni el mantenimiento del usuario, a menos que uso domeéstico, culinario, en el interior de casa. No
tengan mas de 8 anos y estén bajo la vigilancia ha sido concebido para usarlo en los siguientes
de un adulto. Guarde el aparato y su cable fuera casos, que no quedan cubiertos por la garantia: en
del alcance de los niflos menores de 8 anos. los espacios de cocina reservados al personal en
» No se ha previsto el uso de este aparato por parte tiendas, oficinas y otros entornos profesionales,
de personas (incluidos nifos) cuyas capacidades en casas rurales, por parte de los clientes de
fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas, hoteles, moteles y otros entornos de cardcter
ni personas que no tengan la experiencia y el residencial, en entornos tipo habitaciones de
conocimiento necesarios, salvo si estas personas huéspedes.
reciben, a través de una persona responsable de e No hay que sumergir el aparato en agua ni en
su seguridad, vigilancia o instrucciones previas ningan otro liquido.
sobre el uso seguro del aparato. e jConsulte las instrucciones de uso para saber
e Pueden utilizar este aparato personas cuyas como utilizar el aparato, como limpiarlo y como
capacidades fisicas, sensorales o mentales realizar su mantenimiento.
sean reducidas, o personas que no tengan la e Atencion: Un mal uso puede acarrear lesiones.

experiencia o el conocimiento necesarios, siempre
que estas estén bajo vigilancia o hayan recibido
instrucciones sobre el uso seguro del aparato y
comprendan bien sus riesgos.



MEDIO AMBIENTE

jJuntos podemos contribuir a proteger el medio ambiente!
® Su aparato incluye numerosos materiales valorizables o
— reciclables.
2 Llévelo a un centro de recogida selectiva para que sea

tratado adecuadamente.

DESCRIPCION

1 Tapa del aparato 12 Panel de control
2 Agujeros para salida del vapor a Se muestra en pantalla
3 Tapas de los tarros de vidrio el programa y el tiempo
4  Escurridores restante )
5 Orejas de agarre de los b Se muestra el ciclo en curso
A ¢ Se muestra el programa de
escurridores yogures exprés
6 Tarros de vidrio d programa yogures
7 Soporte tarros e programa quesos frescos
8 Depbsito de agua para f programa postres ldcteos
yogures exprés, postres lacteos g programa postres
y postres esponjosos esponjosos
9 Base h Boton OK
10 Cucharén i Boton "programa’”
11 Pantalla j Ajuste del tiempo - boton —
k Ajuste del tiempo - boton +

RECOMENDACIONES

Antes de usar el aparato por primera vez

e Retirar todo el material de embalaje, asi como los
adhesivos y elementos de proteccién presentes tanto
en el interior como en el exterior del aparato (fig. 1).

e Limpiar los tarros, las tapas, los escurridores, el soporte,
la tapa y el cucharén con agua caliente jabonosa. Para
limpiar el interior de la cubeta, basta con pasar una
esponja una sola vez. No utilice el lado abrasivo de
la esponja, ya que podria deteriorar el aparato. No
utilizar productos limpiadores abrasivos. No sumergir
nunca la carcasa del aparato en agua.

Durante el uso del aparato

A\ La tapa lleva agujeros para la salida del vapor.
Para evitar cualquier riesgo de quemaduras en modo
"postres”, no pase las manos por encima de estos
agujeros (fig. 2).

eNo desplace el aparato durante su funcionamiento,
y sobretodo no abra la tapa. No coloque el aparato
en lugares donde pueda quedar sujeto a vibraciones
(por ejemplo, encima de una nevera), ni expuesto a
corrientes de aire. Si respeta estas recomendaciones,
se asegura el éxito de todo lo que prepare con este
aparato.

Al final del ciclo

A Después de utilizar las funciones para postres

e Para evitar el riesgo de quemaduras, apague el aparato
y espere unos momentos antes de abrir la tapa o
desplazar el soporte. Para desplazar el soporte con los
tarros, utilice un guante o un trapo resistentes al calor
(fig. 3). No retire ni toque los tarros con las manos sin
proteccién cuando acabe la coccion.

¢ Al final de la coccién puede formarse condensacion
de vapor sobre la tapa. En este caso, retire la tapa
horizontalmente y dele la vuelta sobre el fregadero
para evitar que caiga agua sobre los alimentos
preparados (fig. 4a-b).

e No poner los tarros de vidrio en el congelador ni en el
freezer. No llevarlos al microondas. No utilizar soplete.

e No verter liquidos a alta temperatura en los potes de
vidrio.

e Después de que la base se enfrie, puede evacuar el
agua restante con la ayuda de una esponja.

En caso de rotura del recipiente de cristal durante la preparacion de alimentos, la mezcla no
podré consumirse y debera desecharse

Para tener éxito siempre en todo lo que prepare, siga estas reglas:



RECOMENDACIONES
Yogures exprés programa 1 a
Yogures programa 2 a
Quesos frescos programa 3

ELECCION DEL OS INGREDIENTES

La leche

;Qué tipos de leche se pueden utilizar?

Todas nuestras recetas (salvo si se especifica lo contrario) se realizan a
partir de leche de vaca. Puede utilizar leches vegetales, como leche de
soja por ejemplo, asi como leche de oveja o de cabra (excepto en el caso
de los yogures exprés - prog. 1) pero, en estos casos, la firmeza del yogur
podra variar en funcién de la leche que se utilice. Desde la "leche fresca”
hasta la leche denominada de "larga conservacion®, los tipos de leche
descritos a continuacion son todos adecuados para este aparato:

fluida | | | | firme

| Leche
semidesnatada

[ Lecheentera | Leche cruda |

NOTA: Elegir una leche entera, preferentemente UHT de larga

conservacion. La leche cruda (fresca) debe ser llevada a ebullicion y

dejada enfriar a continuacion y requieren la eliminacion de la nata.

eLeche esterilizada de larga conservacion: esta leche entera UHT
le permite conseguir los yogures mas firmes. Si utiliza usted leche
semidestanada, obtendrd yogures menos firmes. No obstante, puede
usar leche semidesnatada y anadir entre 1y 2 tarros de leche en polvo.

e Leche pasteurizada: con esta leche obtendrd un yogur mas cremoso,
con una fina capa de nata encima.

eLeche fresca (leche de la granja): es absolutamente necesario
hervirla. Se aconseja incluso proceder a una ebullicion prolongada.
Efectivamente, seria peligroso utilizarla sin hervir. Después puede

dejarla enfriar antes de utilizarla en este aparato. No se aconseja
reutilizar yogures preparados con leche fresca.

e Leche en polvo: con la leche en polvo, obtendrd yogures muy untuosos.
Seguir las instrucciones indicadas en la caja del fabricante.

El fermento

Para los yogures

Se hace de una de estas formas:

e A partir de un yogur natural de la tienda, con una fecha limite de
consumo lo mas alejada posible, ya que el yogur contendra fermentos
mds activos, lo que permite obtener un yogur mas firme.

e A partir de un fermento liofilizado. En este caso, respete el tiempo
de activacion que se indica en las instrucciones del fermento. Puede
encontrar estos fermentos en grandes superficies, en farmacias, en
algunas tiendas de productos dietéticos.

¢ A partir de un yogur de su propia fabricacion — este debe ser natural
y de fabricacién reciente. Es lo que llamamos reutilizacion. Al cabo de 5
reutilizaciones, el yogur se empobrece en fermentos activos y es posible
que el resultado sea una consistencia menos firme. Es importante
pues empezar a partir de un yogur comercializado o de un fermento
liofilizado.

NOTA: Si ha calentado la leche, espere que vuelva a la temperatura

ambiente para anadir el fermento.

NOTA: Un calor muy fuerte podria destruir las propiedades del fermento.

Para otras producciones queseras:

queso fresco y pequeiias Delicias

o El fermento: utilizar obligatoriamente un queso fresco blanco para las
producciones con queso.

e El cuajo: para las producciones queseras deberd afadir unas gotas
de cugjo (que puede encontrar en farmacias o en tiendas bio
especializadas).

Truco: puede substituir el cuajo por q cucharada sopera de zumo de
limén.



¢Cuando hay que azucarar?

Para yogures y quesos frescos:

Puede azucarar sus yogures en el momento de degustarlos o bien antes
de prepararlos; puede hacerlo afadiendo el azicar a la leche al mismo
tiempo que los fermentos, y mezclando bien con un tenedor o un batidor
hasta que se disuelva.

PREPARACION DE YOGURES
(PROGRAMAS 1Y 2)
Observacion:
Sino desea preparar el nGmero méximo de recipientes,

deberd tapar los huecos no utilizados con recipientes
vacios o con las tapas de los recipientes.

Preparacion de la mezcla

e Necesitard leche, preferentemente entera, y un
fermento (cf eleccién de los ingredientes).

¢ Si ha elegido un yogur como fermento: para obtener
una buena mezcla, debe batir delicadamente el yogur
con la ayuda de un tenedor o un batidor, con un poco
de leche para transformarlo en una pasta bien lisa.
Anadir a continuacion el resto de la leche mientras
continGa mezclando.

e Reparta el preparado en los tarros con la ayuda del
cucharén que se incluye con el aparato (fig. 5).

Para 6 tarros: 750 ml de leche, fermento de su eleccion.

Para 12 tarros: 1,5 L de leche, fermento de su eleccion.

Numero de tarros Cantidad de leche Fermento

1 tarro de yogur o 1 bolsita
6 750ml de fermentos liofilizados
12 151 1 tarro de yogur o 1 bolsita
’ de fermentos liofilizados

a YOGURES EXPRES
NSl PROGRAMA 1)

Observacion:

Sino desea preparar el nGmero méximo de recipientes,
deberd tapar los huecos no utilizados con recipientes
vacios o con las tapas de los recipientes.

Puesta en marcha del aparato

«/\ Llenar la base del aparato con agua hasta el nivel MAX (fig. 7).

NOTA: En el caso de que olvide poner el agua, se disparard una alarma

para indicarlo.

« /!\ Poner el soporte sobre la base del aparato (fig. 8). Los tarros deben
quedar suspendidos (fig. 9).

e Colocar los tarros llenos sin las tapas en los lugares correspondientes del
soporte (fig. 10).

 Volver a cerrar el producto con la tapa (fig. 11).

e Enchufar el aparato.

e Por defecto, se muestra el programa P1 Yogur Exprés.

e Validar con el boton .

o El tiempo por defecto se muestra en pantalla: 4h00

e Ajustar el tiempo con los botones +y - si fuera necesario.

« Validar con el boton .

o El ciclo empieza (fig. 12).

o En cualquier momento, pulsar proIongadamente permite interrumpir
la coccion y volver a la seleccién de programas.




Fin de ciclo y enfriamiento
¢ Una senal sonora indica el final del ciclo. Para detener

dicho sefal, pulse OK. Pulse prolongadamente para
volver al mend. Es posible anadir tiempo pulsando las
teclas + o — y validando con el botén .

fk] e Al final del ciclo hay que poner las tapas en los tarros
(fig. 13) y colocar los yogures en el frigorifico durante
un minimo de 4 horas para que queden bien firmes.

Conservacion
e La duracién de conservaciéon méaxima de los yogures naturales en la
nevera es de 7 dias. Los otros tipos de yogur deben consumirse antes.

a YOGURES
(PROGRAMA 2)

Observacion:

Sino desea preparar el nGmero méximo de recipientes,
deberd tapar los huecos no utilizados con recipientes
vacios o con las tapas de los recipientes.

Puesta en marcha del aparato

A No poner agua en el depésito de agua (fig. 14).

o« /\ Poner el soporte sobre la base del aparato (fig. 15). Los tarros deben
quedar suspendidos (fig. 16).

e Colocar los tarros llenos sin las tapas en los lugares correspondientes del
soporte (fig. 17).

e Volver a cerrar el producto con la tapa (fig. 18).

e Enchufar el aparato.

e Pulsar (7] para seleccionar el programa 2 «yogur» @ .

e Ajustar el tiempo con los botones +y -.

« Validar con el boton .

o El ciclo empieza (fig. 19).

o En cualquier momento, pulsar prolongadamente permite interrumpir
la seleccién de programas. coccién y volver a la seleccién de programas.

Tiempo de fermentacion
e Su yogur requerird una fermentaciéon de entre 6 y 12 horas, en funcion
de los ingredientes de base y del resultado deseado.

fluida | | | | | | | firme

dulce | I I I I I I acida
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

|

Fin de ciclo y enfriamiento

eEn modo de preparacion de yogures (prog. 2) el
aparato se detiene automaticamente sin sefal sonora
al final del ciclo.

e Al final del ciclo hay que poner las tapas en los tarros
(fig. 20) y colocar los yogures en el frigorifico durante
un minimo de 4 horas para que queden bien firmes.

Conservacion
e La duracién de conservacién méaxima de los yogures naturales en la
nevera es de 7 dias. Los otros tipos de yogur deben consumirse antes.



i} QUESOS FRESCOS O PEQUENAS
B M DELICIAS (PROGRAMA 3)

Observacion:

Sino desea preparar el nGmero méximo de recipientes,
deberd tapar los huecos no utilizados con recipientes
vacios o con las tapas de los recipientes.

Preparacion de la mezcla
Esta mezcla de base sirve para los dos tipos de
preparaciones queseras.
e Necesitard leche, preferentemente entera, y queso
blanco fresco.
ePara obtener una buena mezcla, debe batir
delicadamente el queso fresco con la ayuda de un
tenedor o un batidor, con un poco de leche para
transformarlo en una pasta bien lisa. Anadir a
continuacion el resto de la leche mientras se continta
X mezclando.
e Afadir el cuajo o el zumo de limén (de preferencia
zumo de limén).
e Colocar los escurridores en los potes y verificar que
estén en posicién baja (fig. 21).
eLlenar los tarros con la ayuda del cucharén que se
incluye con el aparato (fig. 22), sin sobrepasar las
orejas de agarre, para poder retirar el escurridor y
escurrir la preparacion.
Para 6 tarros: 750 ml de leche, 100 g de queso fresco
blanco, 4 gotas de cugjo o una cucharada sopera de
zumo de limén.
Para 12 tarros: 1,5 L de leche, 100 g de queso fresco
blanco, 6 gotas de cugjo o una cucharada sopera de
zumo de limén.

Namero | Cantidad de | Cantidad de queso . . E
Cuajo O zumo de limén
de tarros leche fresco blanco

6 750 ml 100 g 4 gotas 1 cucharada
sopera

12 151 100g 6 gotas 1 cucharada
sopera

Puesta en marcha del aparato

« A\ No poner agua en la base (fig. 24).

o /I\ Poner el soporte sobre la base del aparato (fig. 25). Los tarros deben
quedar suspendidos (fig. 26).

e Colocar los tarros llenos sin las tapas en los lugares correspondientes del
soporte (fig. 27).

« Volver a cerrar el producto con la tapa (fig. 28).

e Enchufar el aparato.

e Pulsar una vez () o seleccionar el programa 3 "queso fresco”

e Validar el programa con el boton (0K].

e Ajustar el tiempo con los botones +y -.

e Validar con el botén .

o El ciclo empieza (fig. 29).

e En cualquier momento, pulsar prolongadamente permite interrumpir
la coccidn y volver a la seleccion de programas.




Tiempo de fermentacion
¢ Segin lo que haya preparado (quesos frescos o pequenas Delicias) y la
receta elegida, el tiempo de fermentacion puede variar entre 12 y 24

horas.
fuda | oy | firme
dulce | | | | | | | | | | | | | acida
12h  13h 14h 15h 16h 17h 18h 19h 20h 21h 22h 23h 24h
Fin del ciclo

e En el modo de preparaciéon de quesos frescos (prog. 3) el aparato se
detiene automaticamente sin sefial sonora al final del ciclo

Escurrido, almacenamiento y enfriamiento de los

productos preparados

¢ Al final del ciclo debe retirar el escurridor por las orejas de agarre y
hacerlo girar 1/4 de vuelta dentro del tarro para que quede en posicion
de escurrir (fig. 30-31). Dejar escurrir 15 minutos y luego retirar el suero
de leche™.

e Volver a poner los escurridores en posicion baja dentro de los tarros y
tapar estos ltimos (fig. 32). Meter los quesos frescos en el frigorifico
durante un minimo de 4 horas para que alcancen su punto ideal.

¢ En el momento de la degustacion, mezclar y afinar el preparado.

o
S 000 O

muy himedo hamedo seco

»

tiempo de escurrido (en frio)

vaciar regularmente el suero
de leche

]

* Al preparar recetas de quesos, se forma un liquido llamado lactosuero (o
suero de leche). Dejard escurrir este liquido mds o menos para obtener
un preparado més o menos seco. No es nocivo para la salud, al contrario,

- contiene muchos minerales
84

Conservacion
e Las preparaciones queseras se guardan en frio y se deberdn consumir en
el plazo méximo de 7 dias.

o°ﬁ POSTRES LACTEOS
S (PROGRAMA 4)

ﬂ POSTRES ESPONJOSOS
MEAl (PROGRAMA 5)

Observacion:

Sino desea preparar el nGmero maximo de recipientes,
debera tapar los huecos no utilizados con recipientes
vacios o con las tapas de los recipientes.

Puesta en marcha del aparato

e Llenar la base del aparato con agua hasta el nivel MAX (fig. 34).

o« /\ Ponerel soporte sobre la base del aparato (fig. 35). Los tarros deben
quedar suspendidos (fig. 36).

e Suspender los tarros con el preparado, sin las tapas, en el soporte
(Fig. 37).

e Volver a cerrar el producto con la tapa (fig. 38).

e Enchufar el aparato.

o Elegir el programa 4 "Postres lacteos” o 5 "Postres esponjosos” pulsando
el boton .

e Validar el programa con el boton (0K].

e Seleccionar el tiempo de coccién de la receta con las teclas +y -.

e Validar con el botén .

o El ciclo empieza (fig. 39).

« En cualquier momento, pulsar prolongadamente permite interrumpir
la coccién y volver a la seleccion de programas.

Observacién: Durante la coccién puede ajustar el tiempo con las teclas

+ et —. El tiempo nuevo se guarda automdticamente al cabo de pocos

segundos.



Fin de ciclo y enfriamiento

e Una sefial sonora indica el final del ciclo. Para detener dicho sefal,
pulse OK. Pulse prolongadamente para volver al mend. Es posible anadir
tiempo pulsando las teclas + o — y validando con el boton .

e No poner el preparado en caliente dentro del frigorifico. Consultar la
receta para saber cémo conservar lo que haya preparado.

Conservacion

e Los postres lacteos se conservan en frio y deben consumirse con rapidez
después de su fabricacion.
Nota importante: Numerosas recetas de postres lacteos se preparan con
huevos. Para evitar cualquier riesgo, deberd utilizar huevos frescos en
todas estas recetas.

MANTENIMIENTO

e Desenchufar siempre el aparato antes de limpiarlo
(fig. 40).

*No sumergir nunca la carcasa del aparato en agua.
Limpiar el aparato con un pano himedo y agua
caliente jabonosa. Aclarar con cuidado y secar bien.

eLimpiar los tarros, las tapas, los escurridores y
el cucharébn con agua caliente jabonosa o en el
lavavajillas (fig. 41).
=) o El soporte y la tapa del aparato se limpian con agua

tie= _—=4  caliente jabonosa.

S e Para limpiar el interior de la cubeta, basta con pasar
una esponja una sola vez. No utilice el lado abrasivo
de la esponja, ya que podria deteriorar el aparato. No
utilizar productos limpiadores abrasivos. No sumergir
nunca la carcasa del aparato en agua.

e Para realizar una descalcificacién de la base, llenar
hasta el nivel MAX con vinagre blanco. Al cabo de una
hora evacuar el vinagre y limpiar la base con la ayuda
de una esponja. Enjuagar bien antes de volver a utilizar
el aparato.

PREGUNTAS/RESPUESTAS

¢ ;Qué leche recomenddis para que los yogures siempre me salgan
bien?

Para que los yogures salgan siempre bien, recomendamos el uso de leche

entera UHT.

I‘T“
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e ;Puedo utilizar leche semidesnatada si es la Gnica que tengo a mano?
Si, puede utilizar leche desnatada. Los yogures saldrdn mas liquidos. Si
desea darles mas firmeza puede anadir el equivalente de un tarro de
leche entera en polvo al preparado.

e ;Qué fermento debo utilizar?
A modo de fermento puede utilizar un yogur comercial o de su fabricacién,
o bien un fermento liofilizado.



e ;Debo meter los yogures en el frigorifico enseguida después del fin
de ciclo de calentamiento?

No es obligatorio. Si empieza el ciclo por la noche, puede esperar a

cuando se levante para ponerlos en frio. No es necesario que usted esté

ahi cuandoo acabe.

o A veces se forma condensacion sobre la tapa, ;qué debo hacer?

Es algo normal. Si al final del programa la condensacién de vapor de
agua es importante, levante la tapa sin inclinarla y desplacela hasta el
fregadero. Eso evitard que caigan gotas de agua en los yogures recién
preparados.

¢ ;Tengo que hacer obligatoriamente todos los tarros?
No. Si no desea utilizar todos los tarros, tape los espacios no utilizados con
las tapas de los tarros o con los tarros vacios.

¢ ;Echo el azicar antes o después?

Puede echar el azGcar en los yogures que prepare en el mismo momento
en que eche los fermentos. Antes de la degustacion también puede anadir
azlcar, miel, azdcar de vainilla, jarabe...

* Un pequeiio consejo para que los yogures me salgan bien...
Para obtener unos yogures firmes y homogéneos, todos los ingredientes
que se usen deben estar a temperatura ambiente.

* Me encantan los yogures de frutas ;Puedo anadir fruta fresca?
La acidez de la fruta fresca puede agriar el yogur, por eso recomendamos
que anada fruta en forma de confitura, coulis o fruta cocida. Por otra
parte, puede anadir fruta fresca en el momento de la degustacion.

e ;Puedo hacer a la vez 2 sabores/recetas?
Es posible realizar varias recetas al mismo tiempo siempre que se utilice el
mismo programa y los mismos tiempos de coccion.

¢ ;Como se puede obtener un yogur mas firme?

La firmeza de sus yogures dependerd de 3 criterios: el tipo de leche
utilizado, el tiempo de fermentacion y el fermento. Para obtener yogures
bien firmes, elija leche entera o afiada leche entera en polvo. Utilice un
yogur comercial con la fecha limite de consumo lo mas alejada posible,
para utilizarlo como fermento. Cuanto mas los deje fermentar, mas firmes
serdn los yogures.

« ;Estoy obligado a hacer mis preparados con leche de vaca? E
Es posible utilizar otras leches de origen animal (cabra, oveja) o vegetal
(soja). Estas leches dardn un resultado mds fluido que la leche de vaca

entera.

« ;Cuanto tiempo se conservan mis yogures caseros?
La duracién de conservacion méxima de los yogures y los quesos frescos
en la nevera es de 7 dias. Los postres lacteos deben consumirse con
rapidez después de su fabricacion.

e ;Puedo consequir tarros adicionales?
Encontrard juegos de 6 tarros adicionales en el sitio Web:
www.accessoires.home-and-cook.fr.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problemas de resultados

PROBLEMAS

Yogures/
preparaciones
queseras demasiado
liquidos.

CAUSAS POSIBLES

Uso de leche
semidesnatada sin anadir
leche en polvo (la leche
utilizada sola resulta
demasiado poco rica en
proteinas).

RESOLUCION

Anadir 1 tarro de yogur de leche
entera en polvo (2 si se trata de

leche desnatada) o utilizar leche
entera.

Desplazamientos, choques
o vibraciones del aparato
durante la fermentacion.

No mover el aparato durante su
funcionamiento.

No ponerlo nunca sobre un
frigorifico.

El fermento ya no es activo.

Cambiar de fermento o de marca
de yogur/queso fresco blanco.

Comprobar la fecha de caducidad
del fermento o del yogur/queso
fresco blanco.

Uso de un queso fresco o un
petit suisse comercial que
ha sido termizado. Por lo
tanto contiene muy pocos
fermentos activos.

Utilizar un tarro de queso fresco
blanco como fermento.




PROBLEMAS

Yogures/
preparaciones
queseras demasiado
liquidos.

CAUSAS POSIBLES

Se ha abierto el aparato
durante el ciclo.

RESOLUCION

No extraiga los tarros ni abra el
aparato antes del fin de ciclo.

Mantenga el aparato resguardado
de las corrientes de aire durante el
funcionamiento.

Problemas de funcionamiento

El aparato no funciona.

Conexiones.

PROBLEMAS CAUSAS POSIBLES RESOLUCION

Examine en primer lugar
la conexion eléctrica del
aparato.

Anadir frutas al yogur.

Recordar cocer la fruta, o entonces
elegir compotas o configuras (a
temperatura ambiente). La fruta
fresca libera elementos dcidos que
impiden que el yogur se forme
adecuadamente. Por otra parte,
puede anadir fruta fresca en el
momento de la degustacion.

El aparato estd bien
enchufado pero no
funciona.

Problema técnico.

Dirijase al comercio donde
adquirié el producto o a un
centro de servicio técnico
autorizado SEB.

El preparado de los tarros
del centro sale mal.

Ha colocado el soporte de
los tarros del revés.

Poner el soporte en el lugar
de suspender los tarros.

Yogures/
preparaciones
queseras demasiado
liquidos.

No se han limpiado/
enjuagado bien los tarros
(lavados a mano o en el
lavavajillas).

Antes de verter el preparado en
los tarros, compruebe que no

haya restos de liquido lavavaijillas,
productos de limpieza o suciedad
en la parte interior de los tarros, ya
que ello impediria la fermentacion.

Yo hago postres (prog. 4 y
5). El aparato se ha puesto
en marcha y rdpidamente el
pictograma ha parpadeado,
adema@s el aparato emite un
bip discontinuo.

No hay agua en la base del
aparato.

Detenga el aparato y
anada agua al interior de la
base como se indica en las
instrucciones. Esperar entre
2y 3 minutos y volver a
poner en marcha.

Yogures muy dcidos.

Tiempo de fermentacion
demasiado largo.

Procure reducir el tiempo de
fermentacion en la siguiente
ronda.

El aparato se ha apagado
después de emitir un
sonido, durante el ciclo.

No queda agua en la base
del aparato.

Puede abrir el producto con
precaucion sosteniendo

las asas con un pano o un
guante de cocina y anadir
agua.

Un liquido
translacido

(llamado suero) se
forma en la superficie
o alos lados del
yogur al final de la
fermentacion.

Fermentacién excesiva.

Reducir el tiempo de fermentacion
y/o afadir leche entera en polvo.

Sale mucho vapor del
aparato.

El soporte de los tarros o la
tapa del aparato estan mal
colocados.

Coloque correctamente el
soporte de los tarros o la
tapa.

El resultado de los
preparados no es bueno.

Ha elegido el programa
equivocado.

Asegrese de usar el
programa adecuado al tipo
de preparado deseado.

La preparacion

de queso que he
realizado ha salido
demasiado amarga
0 con un sabor muy
fuerte de limén.

Exceso de cuajo o de zumo
de limén.

Ajuste nuevamente la cantidad
de cuajo o de zumo de limén para
mantener la firmeza del preparado
y mejorar el sabor.

Me he equivocado de
programa

Mantenga pulsado el botén

para volver al mend
inicial.

;Desea usted adquirir juegos de tarros adicionales?

Dirijase a:

www.accessoires.home-and-cook.fr




TEFAL/T-FAL* GARANTIA LIMITADA INTERNACIONAL

&3 : www.tefal.com
Este producto puede ser reparado por TEFAL/T-FAL* durante y después del periodo de garantia.
Los accesorios, consumibles y componentes reemplazables por el usuario final, en caso de estar disponibles localmente, pueden ser
adquiridos tal y como se describe en el sitio web www.tefal.com

Garantia:

Este es un producto garantizado por TEFAL/T-FAL contra defectos de fabricacion o en los materiales durante el periodo de garantia
aplicable en aquellos paises ** que figuran en la lista de paises incluida en la Gltima pagina del manual de usuario, a partir de la
fecha de compra.

La garantia internacional que TEFAL/T-FAL emite como fabricante es una ventaja adicional que no transgrede los derechos del
consumidor

La garantia internacional del fabricante cubre todos los costes de reparacion del producto defectuoso, de forma que se ajuste a
sus especificaciones originales, ya sea mediante su reparacion o la sustitucion de los componentes defectuosos y la mano de obra
necesaria. A criterio de TEFAL/T-FAL, se podra sustituir el producto defectuoso, en lugar de repararlo. La reparacion o sustitucion del
producto es la Gnica obligacion de TEFAL/T-FAL y la Gnica y exclusiva solucion ofrecida al cliente en virtud de la presente garantia.

Condiciones y exclusiones:
TEFAL/T-FAL no estard obligada a reparar o sustituir productos que no vayan acompanados de una prueba de compra vdlida. Se
puede llevar el producto en persona directamente a un centro de servicios autorizado, o embalarlo adecuadamente y enviarlo,
por correo certificado (o envio postal equivalente), a un centro de servicios autorizado de TEFAL/T-FAL. La direccion completa de
los centros de servicio autorizados en cada pais puede obtenerse en el sitio web de TEFAL/T-FAL (www.tefal.com) o llamando al
nimero de teléfono de Atencion al Consumidor del pais en cuestion indicado en la Lista de Paises. Para ofrecer el mejor servicio
post-venta posible y mejorar constantemente el grado de satisfaccion del cliente, TEFAL/T-FAL puede enviar una encuesta de
satisfaccion a todos los clientes que hayan reparado o canjeado sus productos en un centro de servicio autorizado TEFAL/T-FAL.
La garantia internacional TEFAL/T-FAL se aplica Gnicamente a productos adquiridos en alguno de los paises relacionados, y
destinados exclusivamente a uso doméstico en uno de los paises indicados en la Lista de Paises. Esta garantia no cubrira los dafios
que puedan producirse como resultado de usos incorrectos, negligencia, inobservancia de las instrucciones de TEFAL/T-FAL, o una
modificacion o reparacion no autorizada del producto, un embalaje inadecuado por parte del consumidor o por una manipulacion
incorrecta del transportista. Tampoco cubre el uso y desgaste habitual, el mantenimiento o sustitucion de consumibles, ni lo
siguiente:

- la utilizacion de un tipo de agua o consumible incorrecto

- la calcificacion (las descalcificaciones deberan realizarse de acuerdo a las instrucciones de uso)

- accidentes, incluidos incendios, inundaciones, rayos, etc.

- dafos mecanicos, sobrecarga

- uso profesional o comercial

- ruptura en los materiales de vidrio o porcelana del producto

- la entrada de agua, polvo o insectos dentro del producto (excluyendo los aparatos con caracteristicas especificamente

disefiadas para insectos)
- dafos o mal funcionamiento debidos especificamente a un voltaje o frecuencia distintos de los que aparecen impresos en la
etiqueta del producto u otras especificaciones locales.

Derechos de los consumidores:

La garantia internacional TEFAL/T-FAL no afecta a los derechos de los consumidores ni derechos que no puedan ser excluidos o
restringidos, ni a los derechos que el consumidor tenga frente al comerciante minorista que le vendié el producto. Esta garantia
proporciona al consumidor derechos especificos, y el consumidor también podra ejercer otros derechos que variaran de una region
a otra o de un pais a otro.

* Los electrodomésticos de TEFAL se comercializan bajo la marca T-FAL en algunos territorios, como América y Japon. TEFAL/T-FAL
son marcas registradas del Groupe SEB.

**Cuando un producto sea adquirido en un pais incluido en la Lista de Paises y posteriormente se utilice en otro pais incluido en
la Lista, la duracion de la garantia internacional TEFAL/T-FAL sera la vigente en el pais de uso del producto, aunque el producto
haya sido adquirido en otro pais incluido en la Lista con una duracion distinta de garantia. El proceso de reparacion para productos
adquiridos fuera del pais de uso puede requerir un plazo mayor si TEFAL/T-FAL no comercializa localmente el producto. En los casos
en los que el producto no sea susceptible de reparacion en el pais de uso, la garantia internacional TEFAL/T-FAL se limitara a la
sustitucion por un producto similar o un producto alternativo de precio similar, siempre que sea posible.

Por favor conserve este documento para consulta en caso de que deseara hacer una reclamacion bajo garantia.

Especificamente para México:

Los datos que aparecen en la Lista de Paises corresponden también al Centro de Servicio Autorizado directo y sitio para compra de
refacciones y accesorios.

TEFAL/T-FAL cubrira los gastos de transportacion razonablemente erogados para el cumplimiento de esta garantia, exclusivamente
para aquellos sitios donde no se cuente con un centro de servicio autorizado.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia com atencdo o manual de utilizacdo antes

da primeira utilizacao do seu aparelho, e guarde-o

para futuras referéncias: A empresa ndo se
responsabiliza por uma utilizacdo que nao esteja
em conformidade com o manual de utilizacao.

e NGo utilize o aparelho se cair, se apresentar
sinais visiveis de deterioracdo ou anomalias de
funcionamento. Neste caso, o aparelho devera
ser enviado para um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

eSe o0 cabo de dalimentacdo estiver danificado,
deverd ser substituido pelo fabricante, um Servico
de Assisténcia Técnica autorizado ou por uma
pessoa igualmente qualificada, de modo a evitar
qualquer situacao de perigo para o utilizador.

¢ Os programas 1, 2 e 3 deste aparelho podem ser
utilizados por criancas com, pelo menos, 3 anos
de idade, se forem corretamente supervisionadas
ou se lhes forem dadas instrucoes relativas a
utilizacdo do aparelho com toda a seguranca,
e se os riscos incorridos forem tidos em conta.
A limpeza e manutencdo a cargo do utilizador
ndo devem ser efetuadas por criangas, a ndo ser
que tenham mais de 8 anos de idade e sejam
supervisionadas por um adulto. Mantenha o



aparelho e o respetivo cabo de alimentacao fora reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia

do alcance de criancas com idade inferior a 3 ou conhecimento, se estas forem supervisionadas
anos. ou receberem instrucoes relativas a utilizagdo do
¢ Os programas 4 e 5 deste aparelho podem ser aparelho com toda a seguranga e compreendam
utilizados por criangas com, pelo menos, 8 anos todos os potenciais perigos.
de idade, se forem corretamente supervisionadas e Convém supervisionar as criangas para se
ou se lhes forem dadas instrucoes relativas a certificar de que ndo brincam com o aparelho e
utilizacdo do aparelho com toda a segurancga, que ndo o usam como se fosse um brinquedo.
e se os riscos incorridos forem tidos em conta. * A superficie do elemento de aquecimento pode
A limpeza e manutengdo a cargo do utilizador manter algum calor residual apés a utilizagao.
ndo devem ser efetuadas por criangas, a ndo ser ¢ O seu aparelho destina-se apenas a um uso
que tenham mais de 8 anos de idade e sejam domeéstico culindrio, no interior de sua casa. Ele
supervisionadas por um adulto. Mantenha o nao foi criado para ser utilizado nos seguintes
aparelho e respetivo cabo de alimentagdo fora casos, que ndo sao abrangidos pela garantia: Em
do alcance das criancas com menos de 8 anos cantos de cozinhas reservados aos funciondrios
de idade. das lojas, escritorios e outros ambientes
e Este aparelho ndo foi criado para ser utilizado por profissionais, em quintas, por clientes de hotéis,
pessoas (incluindo criancas) cujas capacidades motéis e outros ambientes de carater residencial,
fisicas, sensoriais ou mentais sejam reduzidas, em ambientes do tipo quartos de héspedes.
ou por pessoas com falta de experiéncia ou e O aparelho ndo deve ser colocado dentro de agua
conhecimento, exceto se estas tiverem a ajuda ou de qualquer outro liquido.
de uma pessoa responsavel pela seguranca, e Consulte o manual de utilizagdo antes de proceder
supervisdo, ou instrugoes acerca da utilizacdo do a limpeza e manutencdo do seu aparelho.
aparelho. e Atencdo: Uma ma utilizacdo pode dar origem a
e Este aparelho pode ser utilizado por pessoas cujas potenciais lesoes.

capacidades fisicas, sensoriais ou mentais sejam
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AMBIENTE

Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
® O seu aparelho contém varios materiais valorizaveis ou
— reciclaveis.
2 Entregue-o num ponto de recolha para que procedam ao seu

tratamento.

DESCRICAO

DN WN =

0 N O

9

Tampa do aparelho

Orificios de saida do vapor
Tampas dos frascos de vidro
Redes para escorrer

Pegas de preensao dos
escorredores

Frascos de vidro

Suporte dos frascos

Depésito de dgua para iogurte
expresso, sobremesas lacteas
e doces

Base

10 Colher doseadora
11 Ecrd

RECOMENDACOES

Antes da primeira utilizacdo

12 Painel de controlo

a

b

= = Ta -0

=

Apresentacdo do programa
e do tempo restante
Apresentacdo do ciclo de
funcionamento
Apresentacdo do programa
iogurtes expressos
Programa iogurtes
Programa queijo fresco
Programa sobremesas
lacteas

Programa sobremesas fofas
Botdo OK

Botdo do Programa
Regulacdo do tempo:
Botdo -

Regulacdo do tempo:
Botdo +

eRetire todas as embalagens, autocolantes ou
acessorios tanto do interior como do exterior do
aparelho (Imagem 1).

eLimpe os frascos, tampas, escorredores, suporte,
tampa e colher doseadora com dgua e detergente
para a loica. Para limpar o interior da cuba, basta uma
simples passagem com uma esponja. Atencdo: Ndo
utilize o lado abrasivo da esponja, pois esta deterioraria
o aparelho. Ndo utilize produtos de limpeza abrasivos.
Nunca coloque o corpo do aparelho dentro de dgua.

Durante a utilizacGo

A\ A tampa tem orificios de saida do vapor. Para
evitar qualquer risco de queimaduras no modo
“"sobremesa”, ndo coloque as mdos por cima destes
orificios (Imagem 2).

eNGo mova o aparelho durante o funcionamento e,
sobretudo, ndo abra a tampa. Ndo coloque o aparelho
em locais onde haja vibracoes (por exemplo, por cima
de uma maquina de lavar), ou expostos a correntes de
ar. Respeitar estas recomendacoes permite o sucesso
das suas preparacoes.

No final de ciclo

A\ Ap6s a utilizagdo das fungbes de sobremesa

e Para evitar qualquer risco de queimaduras, desligue
o aparelho e espere alguns minutos antes de abrir a
tampa ou de mover o suporte. Para mover o suporte
com os boides no seu interior, utilize uma luva de
protecdo ou um pano de cozinha (Imagem 3).
Ndo retire nem toque nos boides com as maos sem
protecdo no final da confecdo.

¢ No final da confe¢do, a condensacdo de vapor pode
formar-se na tampa. Neste caso, retire a tampa na
horizontal e vire-a por cima do lavatério, para evitar
que a dgua caia para dentro das preparacoes (Imagem
4a-b).

*Ndo coloque os boides de vidro no congelador. Ndo os
coloque no microondas. NGo utilize macaricos.

* Ndo deite liquidos muito quentes dentro dos boides de
vidro.

e Apods o arrefecimento da base, pode retirar a dgua
restante com uma esponja.

Em caso de quebra de um frasco de vidro durante a preparacdo, os alimentos nao devem
ser consumidos, deite tudo fora.

Para o sucesso garantido das suas preparacdes, eis algumas regras a

seqguir.



RECOMENDAGOES
Togurte expresso Programa 1 ﬂv
Togurtes Programa 2 61
Queijo fresco Programa 3

O leite
Que leite utilizar?
Todas as nossas receitas (exceto se indicado em contrdrio) sdo realizadas
a partir de leite de vaca. Pode utilizar leites vegetais, como o leite de soja,
por exemplo, bem como leite de ovelha ou de cabra (exceto para os
iogurtes expresso - programa 1), mas, nestes casos, a firmeza do iogurte
podera variar em funcdo do leite utilizado. Do "“leite fresco” ao chamado
leite de "longa conservacdo”, os leites descritos mais abaixo sdo todos
adequados ao seu aparelho:

Liquido | | | | Firme >

| Leite [ Leitegordo | Leite fresco |
meio-gordo

NOTA: Escolha um leite gordo, de preferéncia UHT, de longa conservacdo.
Os leites frescos devem ser fervidos, depois arrefecidos, e tem de eliminar
a nata.

e Leite esterilizado de longa duracdo: Este leite gordo UHT permite
obter iogurtes mais firmes. Se utilizar leite meio-gordo, obterd iogurtes
menos firmes. No entanto, pode utilizar leite meio-gordo, adicionando
1 a 2 boides de leite em po.

e Leite pasteurizado: Este leite cria um iogurte mais cremoso, com uma
pequena nata por cima.

e Leite fresco (leite de quinta): E obrigatério fervé-lo. Aconselhamos
mesmo a proceder a uma ebulicdo prolongada. Na verdade, seria

perigoso utilizd-lo sem o ferver. A sequir, deixe-o arrefecer antes de o
utilizar no seu aparelho. Ndo aconselhamos uma preparacdo a partir de
iogurtes preparados com leite fresco.

e Leite em p6: Com o leite em pd, obterd iogurtes muito untuosos. Siga as
instrucdes indicadas na embalagem do fabricante.

O fermento

Para os iogurtes

Faz-se...:

¢ A partir de um iogurte natural vendido comercialmente com uma data
de validade mais longa possivel. O seu iogurte contém entdo fermentos
mais ativos para um iogurte mais firme.

¢ A partir de um fermento liofilizado. Neste caso, respeite o tempo de
ativacdo recomendado no manual do fermento. Encontrard estes
fermentos nas grandes superficies, farmdcias, nalgumas lojas de
produtos dietéticos.

o Apartirde umiogurte criado por si. Este deve ser natural e ter sido criado
recentemente. E o que chamamos de repicar. Para além de 5 vezes a
repicar, o iogurte utilizado fica pobre em fermentos ativos e corre o risco
de obter uma consisténcia menos firme. Assim, deve recomecar a partir
de um iogurte vendido comercialmente ou um fermento liofilizado.

NOTA: Se aqueceu o leite, espere que ele volte a temperatura ambiente

para adicionar o fermento.

NOTA: Muito calor pode destruir as propriedades do seu fermento.

Para outras preparacoes a base de queijo:

Queijo fresco e pequenas delicias

» O fermento: Utilize obrigatoriamente queijo fresco para criar a cultura
da sua preparacdo lactea.

¢ O coalho: Para efetuar preparacoes lacteas , tem de adicionar algumas
gotas de coalho (que pode encontrar na farmécia ou em lojas bioldgicas
especializadas).

Dica: Pode substituir o coalho por uma colher de sopa de sumo de
limdo.



Quando adicionar acacar?

Para os seus iogurtes e queijos frescos:

Pode adicionar aclcar aos seus iogurtes, quer no momento de os
degustar, quer antes da preparacdo. Faca-o, adicionando o aclcar ao
leite juntamente com os fermentos e misturando bem com um garfo ou
batedor de arames até ficar tudo bem misturado.

PREPARACAO DOS IOGURTES
(PROGRAMAS 1E 2)

Observacdo:

Se ndo pretende fazer o ndmero de recipientes
maximo deve tapar os espacos ndo utilizados com um
recipiente vazio ou uma tampa do recipiente.

Preparacdo da mistura

e Precisa de leite, de preferéncia gordo, e de fermento
(consulte "Escolha dos ingredientes”).

e Se tiver escolhido um iogurte como fermento: Para
obter uma boa mistura, bata delicadamente o iogurte
com um garfo ou batedor de varas com um pouco de
leite para o transformar numa pasta bastante lisa. A
seguir, adicione o resto do leite, enquanto continua a
misturar.

e Divida a preparacdo pelos cinco boides com a colher
doseadora fornecida com o aparelho (Imagem 5).

Para 6 boides: 750 ml de leite, fermento a sua escolha.

Para 12 boides: 1,5L de leite, fermento a sua escolha.

1 boido de iogurte ou

6 750 ml 1 saqueta de fermento
liofilizado

1 boido de iogurte ou

12 1,51 1 saqueta de fermento

liofilizado

a IOGURTES EXPRESSO
Al PROGRAMA 1)

Observacdo:

Se ndo pretende fazer o nimero de recipientes
maximo deve tapar os espacos ndo utilizados com um
recipiente vazio ou uma tampa do recipiente.

Ligar o aparelho

« /\Enchaabase do aparelho com dgua até ao nivel MAX (Imagem 7).

NOTA: Caso se tenha esquecido de meter dgua, é ativado um alarme para

o avisar.

A\ Coloque o suporte na base do aparelho (Imagem 8). Os boides
devem ficar suspensos (Imagem 9).

e Suspenda os boides cheios sem as tampas nos locais do suporte
(Imagem 10).

o \olte a fechar o aparelho com a tampa (Imagem 11).

e Ligue o aparelho.

« O programa P1 Iogurte Expresso aparece por definicdo.

« Valide com o botdo (0«).

¢ O tempo predefinido aparece no ecrd: 4h00

e Se necessdrio, ajuste o tempo com os botodes + e -.

« Valide com o botdo (o).

¢ O ciclo comeca (Imagem 12).

e A qualquer momento, manter premido permite interromper a
confecdo e voltar & selecdo dos programas.




Fim do ciclo e arrefecimento

e Um sinal sonoro indica o fim do ciclo. Para parar este
sinal sonoro, prima OK. Manter premido permite voltar
ao menu. Pode adicionar tempo, premindo os botoes +
ou - e validando com o botdo .

*No final do ciclo, coloque as tampas nos boides
(Imagem 13) e coloque os iogurtes no frigorifico
durante um minimo 4 horas, para que fiquem bem
firmes.

Conservacao

e A duracdo de conservacdo dos iogurtes naturais no frigorifico €, no
maximo, de 7 dias. Os outros tipos de iogurtes devem ser consumidos
mais rapidamente.

a IOGURTES
(PROGRAMA 2)

Observacdo:

Se ndo pretende fazer o nimero de recipientes
maximo deve tapar os espacos ndo utilizados com um
recipiente vazio ou uma tampa do recipiente.

Ligar o aparelho

«/\ Nao coloque dgua no reservatoério da dgua (Imagem 14).

A\ Coloque o suporte na base do aparelho (Imagem 15). Os boides
devem ficar suspensos (Imagem 16).

e Suspenda os boides cheios sem as tampas nos locais do suporte
(Imagem 17).

e Volte a fechar o aparelho com a tampa (Imagem 18).

e Ligue o aparelho.

e Prima (%) para selecionar o programa 2 "Iogurte” @

e Ajuste o tempo com os botdes + e -.

« Valide com o botdo .

¢ O ciclo comeca (Imagem 19).

A qualquer momento, manter premido permite interromper a
selecdo de programas, confecdo, e voltar a selecdo dos programas.

Tempo de fermentacédo
¢ O seu iogurte precisa de uma fermentacdo de 6 a 12 horas, de acordo
com os ingredientes base e do resultado desejado.

Liquido | | | | | | |

Suave | [ [ | | [ [
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

Firme
Acido

Fim do ciclo e arrefecimento

e No modo de preparacdo de iogurtes (programa 2), o
seu aparelho para automaticamente sem sinal sonoro
no final do ciclo.

» Nofinal do ciclo, coloque as tampas nos boides (Imagem
20) e coloque os iogurtes no frigorifico durante um
minimo 4 horas, para que fiqguem bem firmes.

Conservacgdo

e A duracdo de conservacdo dos iogurtes naturais no frigorifico €, no
maximo, de 7 dias. Os outros tipos de iogurtes devem ser consumidos
mais rapidamente.
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a QUEIIOS FRESCOS OU PEQUENAS
B Y peLicias (ProGRAMA 3)

Observacdo:

Se ndo pretende fazer o ndmero de recipientes
maximo deve tapar os espacos ndo utilizados com um
recipiente vazio ou uma tampa do recipiente.

Ndamero Quantidade de
qg de leite queijo branco
boides fresco

6 750 ml 10049 4 gotas

Quantidade

Coalho OU sumo de limao

1 colher de sopa

12 1,51 1004 6 gotas

1 colher de sopa

Preparacdo da mistura

Esta mistura base é valida para os 2 tipos de preparacdes

a base de queijo.

e Precisa de leite, de preferéncia gordo, e queijo fresco.

e Para obter uma boa mistura, bata delicadamente
o queijo fresco com um garfo ou batedor de varas
com um pouco de leite para o transformar numa
pasta bastante lisa. A seguir, adicione o resto do leite,
enquanto continua a misturar.

e Adicione coalho ou o sumo de limdo (dé preferéncia ao
sumo de limdo).

e Coloque os escorredores nos boides e certifique-se de
que ficam na posi¢do baixa (Imagem 21).

e Encha os boides com a colher doseadora fornecida com
o aparelho (Imagem 22), sem ultrapassar as pegas de
preensdo, de modo a poder retirar o escorredor para o
escoamento.

Para 6 boides: 750 ml de leite, 100 g de queijo fresco,

4 gotas de coalho ou uma colher de sopa de sumo de

limdo.

Para 12 boides: 1,5L de leite, 100 g de queijo fresco,

6 gotas de coalho ou uma colher de sopa de sumo de

limdo.

Ligar o aparelho
«/\ Néo coloque agua na base (Imagem 24).

. Coloque o suporte na base do aparelho (Imagem 25). Os boides

devem ficar suspensos (Imagem 26).

e Suspenda os boides cheios sem as tampas nos locais do suporte

(Imagem 27).
e Volte a fechar o aparelho com a tampa (Imagem 28).
e Ligue o aparelho.

e Prima para selecionar o programa 3 "queijo fresco” .

« Valide o programa com o botdo .
e Ajuste o tempo com os botoes + e -.
« Valide com o botdo (o).

« O ciclo comeca (Imagem 29).

e A qualquer momento, manter premido permite interromper a

confecdo e voltar a selecdo dos programas.




Tempo de fermentacao

e De acordo com a preparacdo realizada (queijos frescos ou pequenas
delicias), e com a receita escolhida, o tempo de fermentacdo vai de 12
a 24 horas.

boudo | .\ oy op ooy oy | Firme

Suave | | | | | | | | | | | | | Acido
12h 13h 14h 15h 16h 17h 18h 19h 20h 21h 22h 23h 24h

Final de ciclo

* No modo de preparacdo de queijo fresco (programa 3), o seu aparelho
para automaticamente sem sinal sonoro no final do ciclo.

Escoar, guardar e arrefecer as preparacoes

¢ No final do ciclo, levante o escorredor pelas pegas de preensdo e vire 1/4
de volta o boido para que ele fique na posicdo de escoamento (Imagem
30-31). Deixe escoar durante 15 segundos, depois retire o soro de leite™.

¢ Volte a colocar os escoadores na posicdo baixa nos boides e coloque
as tampas nos boides (Imagem 32). Coloque os queijos frescos no
frigorifico durante, pelo menos, 4 horas, para que fiqguem bem firmes.

« No momento da degustacdo, misture e alise a preparacdo.

o
S 006 O

muito himido hamido seco

tempo de escoamento (no fresco)

esvazie regularmente o soro
de leite

]

*

Quando preparar receitas a base de queijo, é formado um liquido
chamado soro de leite. Este liquido, que ird escoar mais ou menos para
obter uma preparacdo mais ou menos seca, Ndo é nocivo para a sua
salde. Pelo contrdrio. Contém bastantes minerais.

Conservacdo
* As preparacdes & base de queijo conservam-se no fresco e tém de ser
consumidas, o mais tardar, no prazo de 7 dias.

)12l SOBREMESAS LACTEAS
(PROGRAMA 4)

'
ﬂ SOBREMESAS FOFAS
BBl (PROGRAMA 5)

Observacdo:

Se ndo pretende fazer o nimero de recipientes
maximo deve tapar os espacos ndo utilizados com um
recipiente vazio ou uma tampa do recipiente.

Ligar o aparelho

e Encha a base do aparelho com dgua até ao nivel MAX (Imagem 34).

A\ Coloque o suporte na base do aparelho (Imagem 35). Os boides
devem ficar suspensos (Imagem 36).

e Suspenda os boides com a preparacdo sem as tampas no suporte
(Imagem 37).

e Volte a fechar o aparelho com a respetiva tampa (Imagem 38).

e Ligue o aparelho.

e Escolha o programa 4 "Sobremesas lacteas” ou 5 "Sobremesas fofas”
premindo o botdo (B).

« Valide o programa com o botdo .

e Selecione o tempo de confecdo da receita com os botoes + e -.

« Valide com o botdo (oK)

¢ O ciclo comeca (Imagem 39).

eA qualquer momento, manter premido permite interromper a
confecdo e voltar a sele¢do dos programas.

Observacdo: Durante a confecdo, pode ajustar o tempo com os botoes + e

-.0 novo tempo é registado automaticamente passados alguns segundos.



Fim do ciclo e arrefecimento

e Um sinal sonoro indica o fim do ciclo. Para parar este sinal sonoro, prima
OK. Manter premido permite voltar ao menu. Pode adicionar tempo,
premindo os botdes + ou - e validando com o botdo (oK.

e Ndo coloque a preparacdo quente no frigorifico. Consulte a receita
quanto a conservacdo da preparacao.

Conservacgdo

¢ As sobremesas lacteas conservam-se no fresco e tém de ser consumidas
muito rapidamente ap6s a confecdo.
Importante: Varias receitas de sobremesas lacteas sGo preparadas com
ovos. Para evitar qualquer risco, deve utilizar ovos frescos em todas estas
receitas.

MANUTENCAO

eDesligue sempre o aparelho antes de o Iimpar

(Imagem 40).

e Nunca coloque o corpo do aparelho dentro de dgua.
Passe com um pano himido e dgua quente com
detergente para a loica. Passe cuidadosamente por
dgua e deixe secar.

e Limpe os boides, as tampas, escoadores e concha com
dgua quente e detergente para a loica, ou na méaquina
=) de lavar loica (Imagem 41).

tie= _—=4 0 suporte e a tampa do aparelho lavam-se com agua

S quente e detergente para a loica.

ePara limpar o interior da cuba, basta uma simples
passagem com uma esponja. Atencdo: NdGo utilize
o lado abrasivo da esponja, pois esta danificaria o
aparelho. NGo utilize produtos de limpeza abrasivos.
Nunca coloque o corpo do aparelho dentro de dgua.

e Para eliminar o calcario da base, encha até ao nivel
MAX com vinagre branco. Passado uma hora, retire o
vinagre e lave a base com uma esponja. Passe bem por
dgua antes de uma nova utilizagdo.

PERGUNTAS / RESPOSTAS

*Que leite recomendaria para ter sempre sucesso com os meus
iogurtes?

Para ter sempre sucesso com os seus iogurtes, recomendamos a utiliza¢do

de leite gordo UHT.

I‘T“
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« Se tiver apenas leite meio-gordo a mado, posso utiliza-lo?

Sim. Pode utilizar leite meio-gordo. Os seus iogurtes ficardo mais liquidos.
Para ficarem mais firmes, pode adicionar o equivalente a um boido de
leite gordo em p6 @ sua preparagdo.

¢ Que fermento utilizar?
Sob a forma de fermento, pode utilizar um iogurte disponivel
comercialmente ou preparado por si, ou um fermento liofilizado.



eDevo meter os iogurtes no frigorifico apés o final do ciclo de
aquecimento?

e Sou obrigado a fazer as minhas preparacées com leite de vaca?
Pode utilizar outros leites de origem animal (cabra, ovelha) ou vegetal

Ndo é obrigatério. Se iniciar o ciclo noturno, pode esperar pela manha (soja). Eles oferecem preparacoes mais fluidas do que o leite de vaca

seguinte para os meter no fresco. Ndo precisa de estar la no final do ciclo.

«Por vezes, aparece condensacdo na tampa. O que devo fazer?

Este fenémeno é normal. No final do programa, caso a condensacdo do
vapor de dgua for grande, levante a tampa, sem inclinar, e coloque-a no
ao lava-loica. Isso evita que as gotas de dgua caiam em cima dos seus
iogurtes.

e Devo obrigatoriamente preparar todos os boides?
Ndo. Se ndo quiser utilizar todos os boides, feche os espacos ndo utilizados
com as tampas dos boides ou com os boides vazios.

* Meto o actcar antes ou depois?

Pode adicionar agiicar nos seus iogurtes durante a preparacdo, ao mesmo
tempo que os fermentos. Também pode, antes da degustacdo, adicionar
actcar, mel, agtcar com aroma a baunilha, xarope...

« Um pequeno conselho para ter sucesso com os meus iogurtes...
Para iogurtes firmes e homogéneos, todos os ingredientes incorporados
devem estar a temperatura ambiente.

» Adoro iogurtes de fruta. Posso adicionar fruta fresca?

A acidez da fruta fresca pode estragar os seus iogurtes. E por isso que
recomendamos a adicdo de fruta sob a forma de compota, caldo ou
fruta cozida. Por outro lado, pode adicionar fruta fresca no momento da
degustacado.

¢ Posso fazer 2 receitas de uma sé vez?
Pode fazer vdrias receitas em simultaneo, desde que utilize o mesmo
programa e os mesmos tempos de confecdo.

e Como obter um iogurte mais firme?

A firmeza dos seus iogurtes depende de 3 critérios: O tipo de leite, o
tempo de fermentacdo e o fermento. Para iogurtes bem firmes, prefira
leite gordo ou adicione leite gordo em p6. Use um iogurte disponivel
comercialmente com a data de validade a mais longa possivel em vez
do fermento. Quanto mais os deixar fermentar, mais firmes ficardo os
iogurtes.

gordo.

¢ Quanto tempo posso conservar os meus iogurtes?

A duracdo de conservacdo dos iogurtes e dos queijos frescos no frigorifico
€, no maximo, de 7 dias. As sobremesas lacteas tém de ser consumidas
muito rapidamente apés a confecdo.

e Posso obter boides suplementares?
Pode encontrar conjuntos de 6 boides suplementares no website
www.tefal.pt/Loja-de-Acess % C3 % B3rios

RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problemas nos resultados

Togurtes/preparacoes
a base de queijo
demasiado liquidas.

Utilizacdo de leite meio-
gordo sem acrescento
de leite em po (o leite
utilizado sozinho ndo é
suficientemente rico em
proteinas).

PROBLEMAS CAUSAS POSSIVEIS RESOLUCAO

Adicione 1 boido de iogurte de
leite gordo em p6 (2 com leite
magro) ou utilize leite gordo.

Deslocacdo, choques ou
vibragoes do aparelho
durante a fermentacdo.

Nd&o mova o aparelho durante o
funcionamento.

Ndo o coloque em cima de uma
magquina de lavar.

O fermento deixou de estar
ativo.

Mude de fermento ou de marca de
iogurte/queijo fresco.

Verifique a data de validade do
seu fermento ou do seu iogurte/
queijo fresco.

Utilizacdo de um queijo
fresco ou disponivel
comercialmente. Este
contém muito poucos
fermentos ativos.

Utilize 1 boido de queijo fresco
como fermento.




PROBLEMAS

Togurtes/preparacoes
a base de queijo
demasiado liquidas.

CAUSAS POSSIVEIS

0 aparelho foi aberto
durante o ciclo.

RESOLUCAO

Ndio retire os boides nem abra o
aparelho antes do final do ciclo.

Mantenha o aparelho afastado
de correntes de ar durante o
funcionamento.

Foi adicionada fruta ao
iogurte.

Cozinhe a fruta ou prefira a
utilizagdo de compotas (a
temperatura ambiente). A fruta
crua liberta elementos dcidos

que impedem a boa formagao

do iogurte. Por outro lado, pode
adicionar fruta fresca no momento
da degustacdo.

Togurtes/preparacoes
a base de queijo
demasiado liquidas.

Os boides ndo foram bem
lavados (lavagem & méo ou
na maquina de lavar loiga).

Antes de deitar a sua preparagéo
para os boides, certifique-se de
que ndo ha vestigios de liquido
de lavar a loi¢a, detergente ou
sujidade na parte inferior dos
boides, o que iria impedir a
fermentagdo.

Togurtes demasiado
dcidos.

Tempo de fermentagdo
demasiado comprido.

Reduza o tempo de fermentacdo
durante a préxima preparagdo.

Formou-se um
liquido translicido
(chamado de soro de
leite) na superficie
ou partes laterais do
iogurte no final da
fermentacdo.

Fermentacdo demasiado
grande.

Diminua o tempo de fermentagdo
e/ou adicione leite gordo em p6.

A minha preparacdo
a base de queijo esta
demasiado amarga
ou com um sabor
forte a limdo.

Excesso de coalho ou de
sumo de limdo.

Reajuste a quantidade de coalho
ou de sumo de limdo utilizado
para manter a firmeza da
preparacdo, mas obter um sabor
mais agradavel.

Problemas de funcionamento

PROBLEMAS CAUSAS POSSIVEIS RESOLUCAO

0 aparelho ndo funciona.

Ligagdo.

Verifique primeiro a ligacdo
do aparelho.

O aparelho esta ligado, mas
ndo funciona.

Problema técnico.

Consulte o seu revendedor
ou um Servico de
Assisténcia Técnica
autorizado Tefal.

As minhas preparacoes do
centro estdo estragadas.

Colocou o suporte dos
boides ao contrdrio.

Coloque o suporte no lugar
para suspender os boides.

Preparei sobremesas
(programa 4 e 5). 0
aparelho comecou a
funcionar e rapidamente a
imagem piscou e o aparelho
emitiu um som continuo.

Ndo ha agua na base do
aparelho.

Desligue o aparelho e
adicione dgua na base,
conforme indicado no
manual. Espere 2 a 3
minutos e reinicie a
preparacdo.

O aparelho desligou-se apos
ter emitido um som durante
o ciclo.

Ndo ha mais dgua na base
do aparelho.

Pode abrir o seu aparelho
com cuidado, segurando
nas pegas com um pano ou
luva de cozinha e adicionar
agua.

Sai muito vapor do
aparelho.

O suporte dos boides ou a
tampa do aparelho esta
mal posicionada.

Coloque corretamente o
suporte dos boides ou a
tampa.

As preparagoes nao tiveram
um bom resultado.

Méa escolha de programa.

Certifique-se de que utilizou
o programa correto, de
acordo com o tipo de
preparacoes desejadas.

Enganei-me no programa.

Mantenha o botdo

premido para voltar ao
menu inicial.

Deseja obter conjuntos de boides adicionais?

Visite:

www.tefal.pt/Loja-de-Acess%C3%B3rios



TEFAL/T-FAL* GARANTIA INTERNACIONAL LIMITADA
&3 : www.tefal.com

Este aparelho é reparavel pela TEFAL/T-FAL®, durante e ap6s o periodo de garantia.
Acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo poderdo ser adquiridos, caso estejam localmente disponiveis, tal como indicado no
site da TEFAL/T-FAL* www.tefal.com

Garantia :

Este aparelho é garantido pela TEFAL/T-FAL contra qualquer defeito de fabrico nos materiais ou méo-de-obra, durante o periodo de
garantia, nos paises *** como mencionado na lista de paises anexa, a partir da data da compra ou da data da entrega.

A garantia internacional do fabricante cobre todos os custos inerentes a restituicdo do artigo defeituoso de forma a ficar em
conformidade com as suas especificacdes de origem, mediante reparacdo ou substituicdo de qualquer peca defeituosa, e @ mao-
de-obra necessaria. Sendo opg¢do da TEFAL/T-FAL proceder a troca dum aparelho defeituoso em vez da sua reparagdo. A Gnica
obrigacdo da TEFAL/T-FAL limita-se a substituicdo ou reparacdo do aparelho.

Condicdes e exclusdes :
A TEFAL/T-FAL ndo tem obrigacGo de proceder a reparacGo ou substituicio dum aparelho caso ndo seja acompanhado por
uma prova de compra vdlida. O aparelho pode ser entregue directamente num Servico de Assisténcia Técnica autorizado
ou ser devidamente embalado e enviado por correio registado (ou por outras forma de envio semelhante) para um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado TEFAL/T-FAL. A lista completa dos Servicos de Assisténcia Técnica autorizados em cada pais,
encontra-se disponivel no site da TEFAL/T-FAL (www.tefal.com) ou pode também ser obtida ligando para o nimero do Centro de
Contacto do Consumidor indicado na Lista de Paises. Para poder oferecer um servico apos venda de alta qualidade e melhorar
constantemente a satisfacdo do consumidor, a TEFAL/T-FAL podera enviar um inquérito de satisfacdo a todos os consumidores
que tiveram os seus produtos a reparar ou que foram trocados num dos servicos autorizados de assisténcia técnica TEFAL/T-FAL.
A garantia internacional TEFAL/T-FAL apenas se aplica a aparelhos adquiridos num dos paises constantes da Lista de Paises, e
utilizados apenas para uso doméstico. Esta garantia ndo abrange danos que sejam resultantes de ma utilizagdo, negligéncia, ndo
cumprimento das instrucdes TEFAL/T-FAL, modificacdo ou reparagdo ndo autorizada do aparelho, embalagem defeituosa ou danos
durante o transporte. Também ndo cobre o desgaste natural do aparelho, nem manutencdo ou substituicdo de consumiveis, nem:

- utilizagdo de certos tipos de agua ou produtos ndo adequados

- danos ou avarias devido a utilizacdo duma voltagem néo adequada

- acidentes incluindo fogo, inundagdo

- danos provocador por raios ou picos de corrente

- utilizagdo profissional ou comercial

- danos mecanicos, sobrecarga

- danos das partes de vidro ou porcelana do aparelho

- utilizacGo com corrente ou voltagem diferente da indicada na placa sinalética do aparelho, ou outras especificacdes técnicas

- calcdrio (a descalcificacdo do aparelho deve ser feita de acordo com as instru¢des mencionadas no manual)

-entrada de dgua, p6 ou insectos no interior do aparelho (exceto nos aparelhos concebidos com caracteristicas

especificamente concebidas para os insetos)

Direitos dos Consumidores :

A garantia internacional TEFAL/T-FAL ndo afecta os direitos legais dos consumidores, e os seus direitos nGo podem ser excluidos nem
limitados, nem o direito de reclamar junto da loja onde adquiriu o aparelho. Esta garantia confere aos consumidores direitos legais
especificos, e o consumidor pode também ter outros direitos legais que podem variar consoante a regido ou pais. Fica ao critério do
consumidor poder reivindicar estes direitos.

***Em caso de utilizacGo do aparelho num pais diferente daquele em que foi comprado, a duracdo da garantia internacional TEFAL/
T-FAL é igual a do pais no qual o aparelho é utilizado, mesmo que o aparelho tenha sido adquirido num pais onde o periodo de
garantia seja diferente. O processo de reparacdo dos produtos adquiridos fora do pais de utilizacGo pode ser mais demorado caso o
artigo em questdo ndo seja comercializado pela TEFAL/T-FAL localmente. No caso de o aparelho ndo ter reparacdo no pais em que
estd a ser utilizado, a garantia internacional TEFAL/T-FAL limita-se a substituicdo por um aparelho equivalente ou por um aparelho
com valor semelhante, sempre que possivel.

* A marca TEFAL aparece sob a designacéo T-FAL em alguns paises tais como América e Japdo. TEFAL / T-FAL sGo marcas registadas
do Groupe SEB

Por favor conserve este documento caso deseje apresentar alguma reclamagdo ao abrigo da garantia
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SAFETY MEASURES

Read the instructions for use carefully before
using the device for the first time and keep them
for future use. Any commercial use, inappropriate
use or failure to comply with the instructions, the
manufacturer accepts no responsibility and the
guarantee will not apply.

¢ Do not use the appliance if it has been dropped
or shows any visible deterioration or malfunction.
Take it to the nearest approved service centre for
examination and repair.

o If the power cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, or an approved service
centre.

e Programmes 1, 2 and 3 of this appliance can be
used by children over 3 years old, provided they
are supervised or have received instructions on
the safe use of the appliance and understand the
dangers involved. Cleaning or user maintenance
should not be performed by children, unless they
are over 8 years old and under the supervision of
an adult. Store the appliance and its cable out of
the reach of children under 3 years old.

e Programmes 4 and 5 of this appliance can be
used by children over 8 years old, provided they

are supervised or have received instructions on
the safe use of the device and understand the
dangers involved. Cleaning or user maintenance
should not be performed by children, unless they
are over 8 years old and under the supervision of
an adult. Store the appliance and its cable out of
the reach of children under 8 years old.

e This appliance is not intended to be used by
those (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or those without
the necessary experience and knowledge, unless
they receive supervision or prior instruction on
the safe use of the appliance from a person
responsible for their safety.

» This appliance may be used by those with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or those
without the necessary experience or knowledge,
provided that they are under supervision or
have received instructions on the safe use of the
appliance and fully understand its risks.

e Children must be monitored to ensure that they
do not play with the appliance and should not
use it as a toy.

e The surface of the heating element can maintain
residual heat after use.



e This appliance is intended exclusively for indoor
domestic use only. This appliance has not been
designed for use in the following cases, which are
not covered by the guarantee: in kitchen spaces
reserved for staff in shops, offices and other
professional environments, in rural houses, by
customers of hotels, motels and other residential
environments or in guest rooms.

¢ Do not submerge the appliance in water or any
other liquid.

e To learn how to use, clean and maintain the
appliance, please refer to the instructions for use.

¢ Warning: incorrect use can lead to injuries.

ENVIRONMENT

Together we can help protect the environment!
® Your appliance includes numerous recoverable or recyclable

materials.

2 Take it to an approved service centre for repair.

DESCRIPTION

ONOUNITDWN=
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Appliance lid

Steam exit holes

Glass jar lids

Strainers

Strainer lifting handles
Glass jars

Jar holder

Water tank for express yogurts,

dairy desserts and sponge
desserts
Base

10 Ladle
11 Screen

RECOMMENDATIONS

Before using the appliance for the first time
e Remove all packaging material, as well as the stickers

12 Control panel

a

(g]

=— —ga 0o a

The programme and

the remaining time are
displayed on the screen
The current cycle is
displayed

The express yogurt
programme is displayed
yogurt programme

fresh cheese programme
dairy dessert programme
sponge dessert programme
OK button

"Programme” button
Adjust time - button -
Adjust time - button +

and protective elements inside and outside the
appliance (fig. 1).

e Clean the jars, lids, strainers, holder, lid and ladle with
hot soapy water. To clean the inside of the tray, simply

wipe once with a sponge. Do not use the abrasive side
of the sponge, as this could damage the appliance. Do
not use abrasive cleaning products. Never submerge
the appliance housing in water or any other liquid.



While using the appliance

o /\ The lid has holes for the steam to escape. To avoid

@f>—<~ any risk of burns in "dessert” mode, do not put your

- hands over these holes (fig. 2).

eDo not move the appliance during operation, and
most importantly, do not open the lid. Do not put
the appliance in places where it may be subjected
to vibrations (for example, above a refrigerator),
or exposed to draughts. Respecting these
recommendations will help your recipes with this
appliance to succeed.

At the end of the cycle

‘ J I\ After using the dessert functions

e To avoid the risk of burns, turn off the appliance and
wait a few moments before opening the lid or moving
the holder. To move the holder with the jars, use heat-
resistant gloves or cloth (fig. 3). Do not remove or
touch the jars with unprotected hands once cooking
is finished.

e At the end of cooking, steam condensation may form
on the lid. In this case, remove the lid horizontally and
turn it around over the sink to prevent water from
falling on prepared food (fig. 4a-b).

¢ Do not put the glass jars in the fridge or freezer. Do not
microwave. Do not use a blowtorch.

¢ Do not pour hot liquids into the glass pots.

o After the base cools, you can remove the remaining
water using a sponge.

In case of breakage of the glass pot during food preparation, the entire mix must not be
consumed and should be discarded

For the best result in everything you prepare, follow these rules:

RECOMMENDATIONS

Express yogurts programme 1

Yogurts programme 2

Fresh cheeses programme 3

CHOICE OF INGREDIENTS

Milk

What type of milk can be used?

All our recipes (unless otherwise specified) are made using cow's milk. You
can use plant milks, such as soya milk, as well as sheep or goat milk
(except in the case of express yogurts - prog. 1) but in these cases, the
firmness of the yogurt may vary depending on the milk used. From "fresh
milk” to "long-life” milk, the types of milk described below are all suitable
for this appliance:

fluida | | | | firme
| Leche

semidesnatada

NOTE: Choose a whole milk, preferably UHT long-life. Raw (fresh) milk

should be brought to a boil and then allowed to cool and requires removal

of the cream.

e Long-life sterilised milk: this whole UHT milk will allow give you a
firmer yogurt. If you use semi-skimmed milk, the yogurt will be less firm.
However, you can use semi-skimmed milk and add between 1 and 2 jars
of powdered milk.

o Pasteurised milk: this milk will give you a creamier yogurt, with a thin
layer of cream on top.

e Fresh milk (milk from the farm): it is absolutely necessary to boil it.
Prolonged boiling is even advised. Indeed, it would be dangerous to
use it without boiling. You can then let it cool before using it with this
appliance Reusing yogurts prepared with fresh milk is not recommended.

e | D

|

[ Lecheentera | Leche cruda |




e Powdered milk: with powdered milk, you will get very fatty yogurts.
Follow the instructions indicated on the manufacturer's packaging.

Cultures

For yogurts

This is done in one of the following ways:

e Using a natural yogurt from a shop, with as long a use-by date as
possible, since the yogurt will contain more active cultures, which will
give you a firmer yogurt.

e Using a freeze-dried culture. In this case, respect the activation time
indicated in the culture instructions. You can find these cultures in
supermarkets, pharmacies and some health food stores.

e Using a yogurt you have made yourself — this must be natural and
recently made. This is what we call reuse. After 5 reuses, yogurt becomes
depleted in active cultures and the result may be a less firm consistency.
It is therefore important to start with a commercial yogurt or a freeze-
dried culture.

NOTE: If you have heated the milk, wait for it to return to room

temperature before adding the culture.

NOTE: A very high heat could destroy the properties of the culture.

For other cheese products:

fresh cheese and small delicacies

o Culture: you must use a fresh white cheese for cheese making.

e Rennet: for cheese making you must add a few drops of rennet (which
you can find in pharmacies or in specialist organic stores).

Trick: you can substitute rennet with a tablespoon of lemon juice.

When do you need to sweeten?

For yogurts and fresh cheeses:

You can sweeten your yogurts when tasting or before preparing; you can
do this by adding sugar to the milk at the same time as the cultures and
mixing well with a fork or a whisk until it dissolves.

YOGURT PREPARATION
(PROGRAMMES 1 AND 2)

Observation:

If you do not want to prepare the maximum number
of containers, you must cover the unused holes with
empty containers or with container lids.

Preparing the mixture

e You will need milk, preferably whole, and a culture (see
choice of ingredients).

o If you have chosen a yogurt as a culture: to obtain
a good mixture, you must gently beat the yogurt
with the help of a fork or whisk, with a little milk to
transform it into a very smooth paste. Then add the
rest of the milk while continuing to mix.

e Share the mixture among the jars using the ladle
included with the device (fig. 5).

For 6 jars: 750 ml of milk, culture of your choice.

For 12 jars: 1.5 L of milk, culture of your choice.

Number of jars Quantity of milk Culture
1 jar of yogurt or 1 sachet
g 750ml of freeze-dried cultures
12 151 1 jar of yogurt or 1 sachet
’ of freeze-dried cultures




D

EXPRESS YOGURTS
- Al (PROGRAMME 1)

Observation:

If you do not want to prepare the maximum number
of containers, you must cover the unused holes with
empty containers or with container lids.

Starting the appliance

« /\ Fill the base of the appliance with water to the MAX level (fig. 7).

NOTE: If you forget to put the water in, the appliance will beep to indicate

this.

«/\ Attach the holder onto the base of the appliance (fig. 8). The jars
must be suspended (fig. 9).

e Put the full jars without the lids in the corresponding places in the holder
(fig. 10).

o Close the lid on the appliance (fig. 11).

¢ Plug in the appliance.

o By default, the P1 Express Yogurt programme is displayed.

 Confirm with the button .

e The default time is shown on the screen: 4 hours

¢ Adjust the time with the + and - buttons if necessary.

e Confirm with the button .

e The cycle begins (fig. 12).

e Pressing and holding (0K] at any time allows you to interrupt the cooking
and return to the programme selection.

End of cycle and refrigerating
e A beep indicates the end of the cycle. To stop this

sound, press OK. Press and hold to return to the menu.
It is possible to add time by pressing the + or - keys and
validating with the button.

K] e Atthe end of the cycle the lids must be put on the jars
(fig. 13) and the yogurts put in the refrigerator for a
minimum of 4 hours so that they become firm.

Shelf life

e The maximum shelf life of natural yogurt in the refrigerator is 7 days.
The other yogurt types should be consumed before this.

6’ YOGURTS
(PROGRAMME 2)

Observation:

If you do not want to prepare the maximum number
of containers, you must cover the unused holes with
empty containers or with container lids.

Starting the appliance

« /\ Do not put water in the water tank (fig. 14).

« /\ Attach the holder onto the base of the appliance (fig. 15). The jars
must be suspended (fig. 16).

e Put the full jars without the lids in the corresponding places in the holder
(fig. 17).

e Close the lid on the appliance (fig. 18).

e Plug in the appliance.



e Press ({7) to select programme 2 "yogurt” @ .
¢ Adjust the time with the + and - buttons.

e Confirm with the button .

e The cycle begins (fig. 19).

e Pressing and holding (oK) at any time allows you to interrupt the selection
of cooking programmes and return to the programme selection.

Fermentation time
e Your yogurt will require a fermentation of between 6 and 12 hours,
depending on the basic ingredients and the desired result.

fluida | | | | | | | firme

dulce | I I I I I " acida
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

|

End of cycle and refrigerating

e In yogurt preparation mode (prog. 2) the appliance
stops automatically without a beep at the end of the
cycle.

e At the end of the cycle the lids must be put on the jars
(fig. 20) and the yogurts put in the refrigerator for a
minimum of 4 hours so that they become firm.

Shelf life

e The maximum shelf life of natural yogurt in the refrigerator is 7 days.
The other yogurt types should be consumed before this.

i, FRESH CHEESE OR SMALL DELICACIES
HB (PROGRAMME 3)

Observation:

If you do not want to prepare the maximum number
of containers, you must cover the unused holes with
empty containers or with the container lids.

Preparing the mixture

This base mix is used for both types of cheese

preparations.

e You will need milk, preferably whole, and fresh white
cheese.

e To obtain a good mixture, you must gently beat the
fresh cheese with the help of a fork or whisk, with a
little milk to transform it into a very smooth paste.
Then add the rest of the milk while continuing to mix.

/ [§)
\ éﬁ ¢ Add rennet or lemon juice (preferably lemon juice).
1 Y e Put the strainers in the pots and check that they are in
the low position (fig. 21).
a o Fill the jars using the ladle included with the appliance
(fig. 22), without going above the lifting handles, to be
able to remove the strainer and drain the preparation.
For 6 jars: 750 ml of milk, 100 g of fresh white cheese, 4
drops of rennet or a tablespoon of lemon juice.

For 12 jars: 1.5 L of milk, 100 g of fresh white cheese, 6
drops of rennet or a tablespoon of lemon juice.




Number Qucml.:lty of Amo.unt of fresh RenneuORIemontlice
of jars milk white cheese

6 750 ml 1004 4 drops 1 tablespoon

12 151 100 g 6 drops 1 tablespoon

Starting the appliance

«/\\ Do not put water in the base (fig. 24).

« /\ Attach the holder onto the base of the appliance (fig. 25). The jars
must be suspended (fig. 26).

e Put the full jars without the lids in the corresponding places in the holder
(fig. 27).

e Close the lid on the appliance (fig. 28).

e Plug in the appliance.

o Press (7] once or select programme 3 "fresh cheese”

« Confirm the programme with the button .

¢ Adjust the time with the + and - buttons.

e Confirm with the button .

e The cycle begins (fig. 29).

e Pressing and holding (0K| at any time allows you to interrupt the cooking
and return to the programme selection.

Fermentation time
* Depending on what you have prepared (fresh cheeses or small delicacies)

and the recipe chosen, the fermentation time can vary between 12 and
24 hours.

fuda |y oy | fime
dulce | | | | | | | | | | | | | acida
12h 13h 14h 15h 16h 17h 18h 19h 20h 21h 22h 23h 24h
End of cycle

eIn fresh cheese preparation mode (prog. 3) the appliance stops
automatically without a beep at the end of the cycle

Draining, storage and cooling of the prepared products

e At the end of the cycle you must remove the strainer by the lifting
handles and rotate it by a quarter turn inside the jar so that it is in the
draining position (fig. 30-31). Drain for 15 minutes and then remove
the whey™.

e Put the strainers back into the jars and cover (fig. 32). Put the fresh
cheeses in the refrigerator for a minimum of 4 hours to reach their ideal
point.

e Before eating, stir and refine the mixture.

0
S 000 o

very moist moist dry

!

drain time (cold)

drain the whey regularly

0

* When preparing cheese recipes, a liquid called whey (or buttermilk) is
formed. The amount of this liquid that you drain off determines the
dryness of the cheese. It is not harmful to health, on the contrary, it is
full of minerals



Shelf life

e Keep the cheeses cold and consume within a maximum period of
7 days.

°°ﬁ DAIRY DESSERTS

(PROGRAMME 4
ﬁ SPONGE DESSERTS

(PROGRAMME 5)

Observation:

If you do not want to prepare the maximum number
of containers, you must cover the unused holes with
empty containers or with container lids.

Starting the appliance

o Fill the base of the appliance with water to the MAX level (fig. 34).

« /\ Attach the holder onto the base of the appliance (fig. 35). The jars
must be suspended (fig. 36).

e Suspend the jars with the preparation, without the lids, in the holder
(Fig. 37).

e Close the lid on the appliance (fig. 38).

e Plug in the appliance.

e Select programme 4 "Dairy desserts” or 5 "Sponge desserts” by pressing
the button .

o Confirm the programme with the button .

e Select the recipe cooking time with the + and - keys.

e Confirm with the button .

e The cycle begins (fig. 39).

e Pressing and holding (0] at any time allows you to interrupt the cooking
and return to the programme selection.

Observation: During cooking you can adjust the time with the + and -

keys. The new time is automatically saved after a few seconds.

End of cycle and refrigerating

e A beep indicates the end of the cycle. To stop this sound, press OK. Press
and hold to return to the menu. It is possible to add time by pressing the
+ or - keys and validating with the button .

¢ Do not put the hot mixture in the refrigerator. Check the recipe to find
out how best to store what you have made.

Shelf life

e Dairy desserts are kept cold and must be consumed soon after being
made.
Important: many dairy dessert recipes are made with eggs. To avoid any
risk, use fresh eggs in all these recipes.



MAINTENANCE

¢ Always unplug the appliance before cleaning (fig. 40).

* Never submerge the appliance housing in water or any
other liquid. Clean the appliance with a damp cloth
and hot soapy water. Rinse carefully and dry well.

e Clean the jars, lids, strainers and ladle with hot soapy
water or in the dishwasher (fig. 41).

e Clean the appliance holder and cover with hot soapy
water.

e To clean the inside of the tray, simply wipe once with a
sponge. Do not use the abrasive side of the sponge, as
this could damage the appliance. Do not use abrasive
cleaning products. Never submerge the appliance
housing in water or any other liquid.

»To descale the base, fill to the MAX level with white
vinegar. After an hour remove the vinegar and clean
the base using a sponge. Rinse thoroughly before
using the appliance again.

%
©

FAQS

e What milk do you recommend for good results with yogurt?
For the best results with yogurt, we recommend using whole UHT milk.

e Can I use semi-skimmed milk if it is the only one I have available?
Yes, you can use skimmed milk. The yogurt will be runnier. If you want it
to be firmer, you can add the equivalent of a jar of whole milk powder to
the mixture.

e What culture should I use?
You can use a commercial yogurt or one you have made yourself, or even
a freeze-dried culture.

e Should I put yogurts in the refrigerator straight after the end of the
heating cycle?

It is not essential. If you start the cycle at night, you can wait until you

get up to refrigerate them. You don't need to be there when the cycle

finishes.

«Sometimes condensation forms on the lid, what should I do?

This is normal. If there is significant steam condensation at the end of
the programme, lift the lid without tilting it and move it to the sink. This
will prevent drops of water from falling into freshly prepared yogurt.

e Do I have to use all the jars?
No. If you don't want to use all the jars, cover the unused spaces with the
jar lids or with empty jars.

e Do I add the sugar before or after?

You can add the sugar to the yogurt you are making at the same time
that you add the cultures. Before tasting you can also add sugar, honey,
vanilla sugar, syrup etc.

o A little tip for great yogurt...
To get firm and even yogurt, all the ingredients used should be at room
temperature.

oI love fruit yogurt. Can I add fresh fruit?

The acidity of fresh fruit can sour the yogurt, so we recommend adding
fruit in the form of jam, coulis or cooked fruit. Alternatively, you can add
fresh fruit at the time of tasting.

e Can I make two flavours/recipes at the same time?
It is possible to make several recipes at the same time as long as the same
programme and cooking times are used.

e How can you get a firmer yogurt?

The firmness of your yogurt will depend on three criteria: the type
of milk used, the fermentation time and the culture. To get very firm
yogurts, choose whole milk or add whole milk powder. As a culture, use a
commercial yogurt with as long a use-by date as possible. The longer you
let them ferment, the firmer the yogurts will be.



¢ Do I have to use cow's milk?
It is possible to use other milk of animal (goat, sheep) or plant (soya)
origin. These milks will give a more fluid result than whole cow's milk.

* How long will my homemade yogurt keep?
The maximum shelf life of fresh yogurt and cheese in the refrigerator is
7 days. Dairy desserts must be consumed soon after being made.

e Can I get additional jars?
You will find sets of 6 additional jars on the website:
www.accessoires.home-and-cook.fr.

TROUBLESHOOTING

Problems with results

PROBLEMS

Yogurt/cheese too
runny.

POSSIBLE CAUSES

Use of semi-skimmed milk
without adding powdered
milk (the milk used is too
low in protein alone).

RESOLUTION

Add 1 jar of whole milk yogurt
powder (2 if it is skimmed milk) or
use whole milk.

Movements, shocks or
vibrations of the appliance
during fermentation.

Do not move the appliance during
operation.

Never put it on a refrigerator.

The culture is no longer
active.

Change culture or brand of yogurt/
fresh white cheese.

Check the expiration date of the
culture or yogurt/fresh white
cheese.

Use of a fresh cheese or
a commercial petit suisse
that has been thermised.
Therefore it contains very
few active cultures.

Use a jar of fresh white cheese as
a culture.

PROBLEMS

Yogurt/cheese too
runny.

POSSIBLE CAUSES

The appliance has been
opened during the cycle.

RESOLUTION

Do not remove the jars or open
the appliance before the end of
the cycle.

Keep the appliance protected from
draughts during operation.

Adding fruit to the yogurt.

Remember to cook the fruit, or
use compotes or jams (at room
temperature). Fresh fruit releases
acidic elements that prevent the
yogurt from forming properly.
Alternatively, you can add fresh
fruit at the time of tasting.

Yogurt/cheese too
runny.

The jars have not been
cleaned/rinsed thoroughly
(hand washed or in the
dishwasher).

Before pouring the mixture into
the jars, check that there are

no traces of washing up liquid,
cleaning products or dirt inside
the jars, as this would prevent
fermentation.

Very acidic yogurts.

Fermentation time too long.

Try to reduce the fermentation
time in the next round.

A translucent liquid
(called whey) forms
on the surface or

on the sides of
yogurt at the end of
fermentation.

Excessive fermentation.

Reduce the fermentation time
and/or add whole milk powder.

The cheese mixture
I've made has come
out too bitter or with
a very strong lemon
flavour.

Excess rennet or lemon
juice.

Adjust the amount of rennet
or lemon juice to maintain the
firmness of the mixture and
improve the flavour.




Operating problems

PROBLEMS POSSIBLE CAUSES RESOLUTION

The appliance does not
work.

Connections.

First examine the device's
electrical connection.

The appliance is plugged in
correctly but does not work.

Technical problem.

Go to the shop where you
purchased the product or an
authorised repair centre.

The preparation of the jars
in the centre is going wrong.

You have placed the jar
holder upside down.

Put the holder in place to
suspend the jars.

I am making desserts (prog.
4 and 5). The appliance has
started up, the pictogram
blinked quickly and the
appliance is emitting an
intermittent beep.

There is no water in the
base of the appliance.

Stop the appliance and add
water inside the base as
indicated in the instructions.
Wait 2 to 3 minutes and
restart.

The appliance has turned
off after emitting a sound
during the cycle.

There is no water left in the
base of the appliance.

You can open the product
carefully by holding the
handles with a cloth or
kitchen gloves and then add
water.

A lot of steam is coming out
of the appliance.

The jar holder or the lid of
the appliance is incorrectly
positioned.

Correctly position the jar
holder or lid.

The mixture results are not
good.

You have chosen the wrong
programme.

Be sure to use the
programme appropriate for
the type of mixture desired.

I chose the wrong
programme.

Press and hold the button

to return to the initial
menu.

Do you want to buy additional sets of jars?

Visit:

www.accessoires.home-and-cook.fr

TEFAL/T-FAL* LIMITED INTERNATIONAL GUARANTEE

&3 www.tefal.com
This product can be repaired by TEFAL/T-FAL * during and after the guarantee period.

Accessories, consumables and components that are reﬁluceabl}e by the end user, if available locally, can be Purchased as described
on the website www.tefal.com

Guarantee:

This product is guaranteed by TEFAL/T-FAL against manufacturing or material defects during the guarantee period applicable in the
countries ** listed on the last page of the user manual, as of the purchase date.

The international guarantee that TEFAL/T-FAL issues as a manufacturer is an additional benefit that does not affect consumer rights
The manufacturer's international guarantee covers all repair costs of the defective product and all necessary labour, so that it
conforms to its original specifications, either by repair or replacement of defective components. At the discretion of TEFAL/T-FAL, the
defective product may be replaced instead of repaired. The repair or replacement of the product is the only obligation of TEFAL/T-
FAL and the only solution offered to the customer under this guarantee.

Conditions and exclusions:
TEFAL/T-FAL is not obliged to repair or replace products that are not accompanied by a valid proof of purchase. The product can be
taken in person directly to an authorised service centre, or properly packaged and sent, by registered post (or equivalent postal delivery),
to an authorised TEFAL/T-FAL service centre. The full address of the authorised service centres in each country can be obtained from
the TEFAL/T-FAL website (www.tefal.com) or by calling the Customer Service telephone number of the relevant country indicated
in the List of Countries. To offer the best possible after-sales service and to constantly improve customer satisfaction, TEFAL/T-FAL
may send a survey to all customers who have repaired or exchanged their products at an authorised TEFAL/T-FAL service centre.
The international TEFAL/T-FAL warranty applies only to products purchased in one of the relevant countries, and is intended
exclusively for domestic use in one of the countries indicated on the List of Countries. This guarantee will not cover damage that
may occur as a result of improper use, negligence, failure to comply with TEFAL/T-FAL's instructions, or unauthorised modifications
or repairs of the product, improper packaging by the consumer or improper handling by the carrier. Nor does it cover normal wear
and tear, maintenance or replacement of consumables, or the following:

- use of an incorrect type of water or consumable

- limescale (descaling must be carried out according to the instructions for use)

- accidents, including fires, floods, lightning, etc.

- mechanical damage, overload

- professional or commercial use

- rupture in the glass or porcelain materials of the product

- ingress of water, dust or insects into the product (excluding devices with features specifically designed for insects)

- damage or malfunction due specifically to a voltage or frequency other than those printed on the product label or other

local specifications.

Consumer rights:

The international TEFAL/T-FAL guarantee does not affect the rights of consumers or rights that cannot be excluded or restricted, or
rights that the consumer has vis-a-vis the retail merchant that sold the product. This guarantee provides the consumer with specific
rights, and the consumer may also exercise other rights that will vary from one region to another or from one country to another.

* TEFAL appliances are sold under the T-FAL brand in some territories, such as America and Japan. TEFAL/T-FAL are registered
trademarks of Groupe SEB.

** When a product is purchased in a country on the List of Countries and subsequently used in another country on the List, the
duration of the international TEFAL/T-FAL guaarantee will be the one in force in the country of use of the product, even though the
product was purchased in another country on the List with a different guarantee duration. The repair process for products purchased
outside the country of use may take longer if TEFAL/T-FAL does not sell the product locally. In cases where the product is not subject
to repair in the country of use, the international TEFAL/T-FAL guarantee will be limited to replacement with a similar product or an
alternative product of a similar price, where possible.

Please keep this document for consultation purposes in case you wish to make a guarantee claim.

Specifically for Mexico:

The data that appears on the List of Countries also corresponds to the direct Authorised Service Centre and the site for the purchase
of spare parts and accessories.

TEFAL/T-FAL will cover reasonable transport expenses incurred to comply with this warranty, exclusively for those sites where there
is no authorized service centre.
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