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Use - Utilisation







Description

1. Couvercle 8. Corps de I'appareil

2. Anse de préhension du panier vapeur 9. Voyant lumineux de mise en marche
3. Panier vapeur 10. Bouton fonction vapeur ou mixage

4, Couteau inox 11. Dosette d'eau de 25 ml

5. Bol gradué avec paroi froide 12. 3 petits pots en verre de conservation
6. Bouchon de remplissage de la cuve des préparations

7. Molette de serrage du couteau 13. Spatule

Lors de son démontage,
manipuler le couteau du
mixeur avec beaucoup de
précautions, car il est trés
aiguisé et tranchant.

Cet appareil n’est pas prévu
pour étre utilisé par des
personnes (y compris les
enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d'expérience
ou de connaissance, sauf si elles
ont pu bénéficier, par
I'intermédiaire d'une personne
responsable de leur sécurité,
d’une surveillance ou
d'instructions préalables
concernant |'utilisation de
I'appareil.

Précautions d’emploi

Lire attentivernent la notice avant utilisation et suivre ses conseils.
Une utilisation non-conforme dégagerait TEFAL de toute responsabilité.

- Garder I'appareil hors de portée des enfants.

- Utiliser I’appareil sur une surface plane et stable.

- Vérifier que la tension d'alimentation de votre appareil correspond
bien & votre installation électrique. Dérouler entiérernent le cordon
d’alimentation. Ne pas utiliser de rallonge électrique. Sile cordon
d'alimentation est endommagé, le faire remplacer par le fabricant,
son service agréé. Toute erreur de branchement annule la garantie.

Votre appareil est destiné uniquement & un usage domestique.

Avant chaque utilisation, s'assurer de la bonne mise en place des
piéces de |'appareil. Vérifier la position du couteau et du bol.

Pour garder les lames du couteau intactes, ne traitez pas les aliments
durs tels que le chocolat & croquer, le sucre en morceaux, le parmesan,
les noix, les glagons, etc.

Débrancher I'appareil dés que vous cessez de I'utiliser, pour le
nettoyer ou pour toute manipulation du couteau. Ne pas débrancher
en tirant sur le cordon.

Ne pas poser |'appareil sur une surface chaude, d proximité d'une
flamme ou de projection d'eau.

Ne pas activer la fonction vapeur sans eau dans le réservoir.

Ne pas activer la fonction mixeur sil'appareil est vide, ni plus de 10 secondes
en continu.

Ne pas dter le bouchon de la cuve pendant I'utilisation et attendre
10 minutes environ aprés la fin de la cuisson avant de I’ ouvrir.

Ne jamais introduire de fourchette, de couteau ou d'objets métalliques
dans |'appareil.

Ne pas utiliser votre appareil s'il ne fonctionne pas correctement
ou s'il a été endommagé. Dans ce cas, s'adresser toujours directement
d TEFAL ou & un centre service agréé TEFAL.




Avant la premiére utilisation

Avant la premiére utilisation, il est conseillé de procéder & un cycle de vapeur en mettant 4 dosettes d'eau.
Laver ensuite le bol, le panier, le couvercle, le couteau et les accessoires avec de |'eau additionnée de produit

vaisselle. Nettoyer le corps du produit avec un chiffon doux.

Pour démonter le couteau, tourner la molette - fig. 1 jusqu’a libérer la partie supérieure et inférieure du

couteau.

Fonctionnement

Mise en place du couvercle

Pour verrouiller le couverdle, le positionner sur le bol en alignant
les repéres X et tourner vers la droite - fig. 2/3.

Remarque : I'appareil ne
peut pas fonctionner si
le bol n’est pas verrouillé
correctement.

Remarque : le couvercle
ne peut pas étre retiré
une fois que le bol est
verrouillé sur le corps de
I' appareil.

Mise en place du bol

Une fois le couvercle verrouillé, positionner le bol sur le corps de I'appareil,
tourner jusqu'a I"enclenchement de la sécurité - fig. 4/5.

Utilisation de la fonction vapeur

Quvrirle bouchon de la cuve d’eau et verser la quantité indiquée pour la cuisson
des aliments & I'aide de la dosette d'eau - fig. 6. Refermer le bouchon.
Placer les aliments dans le panier vapeur puis le positionner d |'intérieur
du bol dars I'encoche prévue - fig. 7 et refermer le couverde en s'assurant
qu'il est bien verrouillé - fig. 2/3. Placer ensuite le bol sur le corps de

I'appareil - fig. 4/5 et tourner le bouton en position vapeur
Le voyant lumineux s'allume et le bouton revient en position 0

La chauffe commence et s’arréte automatiquement lorsque le réservoir
d’eau est vide.

Attention : a la premiére
utilisation, il se peut que
la fonction vapeur soit
déja enclenchée.

Le réservoir doit donc
toujours étre rempli avant
de brancher I' appareil.

Cuisson des aliments

Remarque : si les aliments
ne sont pas assez cuits,
attendre 10 minutes
avant d'ouvrir le bouchon
de la cuve. Remplir de
nouveau et recommencer
un ¢yde en adaptant la
quantité d'eau.

Le temps de cuisson varie en fonction de la température des aliments et
de I'évaporation de |'eau versée dans la cuve avant la mise en marche.
Les temps de cuisson du guide ci-contre sont donc donnés & titre indicatif
pour une quantité de 100 g d’aliments environ, frais ou surgelés, coupés
en petits dés.



Réchauffage et décongélation

Vous pouvez également utiliser la fonction vapeur pour réchauffer les
aliments ou petits pots et méme décongeler les petits pots. Les pots
fournis résistent d la congélation. Utiliser 3 dosettes pour un réchauffage
ou 6 dosettes pour une décongélation.

Attention : ne jamais
mixer pendant plus de
10 secondes en continu.

en position mixeur .

Attention : dans le cas du
petit pot, toujours le placer
sans son couvercle dans

le panier vapeur - fig. 8.

Utilisation de la fonction mixeur

Retirer le panier vapeur et verser les aliments dans le bol de mixage.
Refermer le couverde en s'assurant qu'il est bien verrouillé.
Placer ensuite le bol sur le corps de |'appareil et tourner le bouton

Procéder par impulsion jusqu'd obtenir la consistance souhaitée.
Si les aliments restent collés sur la paroi du bol, les décoller 4 I'aide de la
spatule et reprendre le mixage aprés avoir bien remis en place le couvercle.

Guide de cuisson

Aliments (frais ou 2 3 4

surgelés, environ 100 g) dosettes dosettes dosettes
Fruits
Pommes, poires X

Légumes
Petits pois, poireaux,
pommes de terre X

Haricots verts, carottes,
courgettes X

Viandes
Poulet, boeuf X

Lapin X

Poissons
Truite, cabillaud X

Temps de cuisson Environ Environ Environ
7 min. 8 min. 10 min.

Recettes

Ala fin de la cuisson,

il reste du jus dans le bol.
Le réserver et I' ajouter si
nécessaire a la préparation.

Potage de légumes

- Laver, éplucher et détailler les légumes avant de les déposer dans le
panier vapeur.

- Fermer le bol.

- Verser 6 dosettes d'eau dans la cuve. Mettre sur position ,
laisser cuire.

- Verser le contenu du panier dans le bol de mixage.
Mixer par impulsion jusqu'd |’ obtention de la consistance voulue.
- Servir.

100 g de carottes
80 g de pommes de terre
20 g de poireaux




40 g de filet de boeuf ou
steak haché

Boauf carottes / pommes de terre

- Couper la viande en morceaux. Laver, éplucher et détailler les léegumes

avant de les déposer dans |e panier vapeur.

100 g de carottes - Fermer le bol.
50 g de pommes de terre - Verser b dosettes d'eau dans la cuve. Mettre sur position ,
5 g de beurre laisser cuire.

- Verser le contenu du panier dans le bol de mixage puis mixer par
impulsion jusqu'd |'obtention de la consistance voulue.

- Ajouter e beurre et mélanger d |'aide de la spatule.

- Servir.

Compote pomme / banane

- Laver, éplucher et détailler les fruits avant de les déposer dans le panier
vapeur.

- Fermer le bol.

- Verser 4 dosettes d'eau dans la cuve. Mettre sur position ,
laisser cuire.

- Verser le contenu du panier dans le bol de mixage puis mixer par impulsion
jusqu’d I'obtention de la consistance voulue.

- Laisser refroidir avant de servir.

Entretien

Aprés utilisation, débrancher I'appareil et laisser refroidir si nécessaire
avant de procéder & son nettoyage.
Ne jamais nettoyer au lave-vaisselle. Ne jamnais utiliser de produits chlorés.
Ne jamais plonger le corps de I'appareil dans I'eau mais essuyez-le avec
un chiffon doux 1égérement humide.
- Détartrage :
Verser 100 ml de vinaigre blanc + 100 ml d’eau dans la cuve.
Laisser reposer jusqu’d élimination compléte du calcaire. Vider le liquide.
Rincer abondamment. Renouveler | opération si nécessaire.
A la suite d'un long usage, les lames du couteau s'@moussent, n'hésitez
pas d les faire changer. Dans ce cas, s"adresser toujours d un centre de
service agréé.
Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations
applicables (Directive Basse Tension, Compatibilité Electromagnétique,
Matériaux en contact avec les aliments, Environnement...).

80 g de pommes
40 g de bananes

Attention : les dépots de
caleaire doivent étre traités
réquliérement.

Participons & la protection de I' environnement !

pour que son traitement soit effectué.

« Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
« Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre service agréé




Beschrijving

Roestvrijstalen mes

Vuldop waterreservoir

Noe bW

Aandraaiknop voor het mes

Deksel 8. Behuizing
Handgreep van het stoommandje 9. Aan/uit-controlelampje
Stoommandje 10. Keuzeschakelaar stomen of mixen

11. Water doseerdop 25 ml

Maat-/mengkom met koele wand 12. 3 kleine glazen potjes voor het bewaren

van de bereidingen
13. Spatel

Wees voorzichtig bij het
plaatsen of verwijderen
van het roestvrijstalen
mes omdat het mes zeer
scherp geslepen is.

Dit apparaat is niet bedoeld om
zonder hulp of toezicht gebruikt
te worden door kinderen of
andere personen, indien hun
fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogen hen niet in staat
stellen dit apparaat op een
veilige wijze te gebruiken, tenzij
zij van tevoren instructies
hebben ontvangen betreffende
het gebruik van dit apparaat
door een verantwoordelijke
persoon.

Voorzorgsmaatregelen voor gebruik

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door voordat u het apparaat

in gebruik neemt en volg de aanwijzingen nauwkeurig op.

Voor elk gebruik dat niet gepast is of niet overeenkomt met deze

gebruiksaanwijzing kan de fabrikant niet aansprakelijk worden gesteld

en heeft tot gevolg dat de garantie vervalt.

- Het apparaat buiten bereik van kinderen houden.

- Gebruik een vlak en stabiel werkoppervlak.

- Controleer of de netspanning overeenstemnt met de op het apparaat
aangegeven spanning (alleen wisselstroom). Rol het snoer geheel uit.
Gebruik geen verlengsnoer. Indien het snoer beschadigd is dient u het
door de fabrikant of door een erkende reparateur te laten vervangen.
Foutieve aansluitingen doen de garantie teniet.

- Uw apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk gebruik bestemd.

- Vooraf aan elk gebruik dient u te controleren of alle onderdelen op de juiste
plaats zitten. Confroleer ook de stand van het mes en de maat-/mengkom.

- Om de snijbkiden van het mes intact te houden dient u harde voedingsriddelen
als chocoladebrokken, suikerklontjes, parmezaanse kaas, walnoten,
ijsblokjes, enz. niet te verwerken.

- Trek de stekker uit het stopcontact zodra u het apparaat niet meer
gebruikt, schoonmaakt of als u handelingen met het mes gaat verrichten.
Niet aan het snoer trekken.

- Plaats het apparaat niet op een warm oppervlak, in de nabijheid van
open vuur of opspattend water.

- Activeer de stoomfunctie niet indien er zich geen water in het reservoir
bevindt.

- Activeer de mixerfunctie niet indien het apparaat leeg is en niet langer
dan 10 seconden achterelkaar.

- De dop van het waterreservoir tijdens het gebruik niet verwijderen en
ongeveer 10 minuten wachten na gebruik van het apparaat voordat u deze
openmaakt.

- U dient nooit vorken, messen of andere metalen voorwerpen in het
apparaat te stoppen.

- Gebruik uw apparaat niet indien het niet goed werkt of beschadigd is
geraakt. Neemt u in dit geval contact op met de Klantenservice van
TEFAL.
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Voor het eerste gebruik

Voor het eerste gebruik raden wij aan eerst een stoomcyclus te doorlopen door 4 doseerdopjes water in het

apparaat te gieten.

Was daarna de maat-/mengkorn, het stoommandje, het deksel, het mes en de accessoires met water en

afwasmiddel. Maak de behuizing van het apparaat met een zachte doek schoon.

Om het mes te demonteren draait u de aandraaiknop los - fig. 1 totdat het bovenste en onderste deel van

het mes vrijkomt.

Gebruik

Het deksel op zijn plaats brengen

Om het deksel te vergrendelen plaatst u deze op de maat-/mengkom
door de merktekens ¥ op één lijn te brengen en vervolgens naar rechts

te draaien - fig. 2/3.

NB: het apparaat kan niet
in werking gezet worden
indien de maat-/mengkom
niet op juiste wijze word
vergrendeld.

NB: het deksel kan niet
verwijderd worden wanneer
de maat-/mengkom op de
behuizing van het apparaat
is vergrendeld.

De kom op zijn plaats brengen

Wanneer het deksel eenmaal vergrendeld is plaats u de maat-/mengkom op
de behuizing van het apparaat totdat de beveiliging vastklikt - fig. 4/5.

De stoomfunctie gebruiken

Open de dop van het waterreservoir en giet er met behulp van de doseerdop de
voor de bereiding van de voedingsmiddelen aangegeven hoeveelheid water in
- fig. 6.Sluit de dop. Plaats de voedingsmiddelen in het stoommandje en breng
die vervolgens op zijn plaats in de maat-/mengkom met behulp van de hiertoe
besternde uitsparing - fig). 7 en duit de deksel waarbij u er op let dat deze goed

vergrendeld is - fig. 2/3. Plaats vervolgens de maat-/mengkom op de behuizing

van het apparaat - fig. 4/5 en draai de knop naar de stoomstand .

Het controlelampje gaat branden en de knop komt terug in de 0 stand.
Het opwarmen begint en zal autormatisch stoppen warneer hetwatemeservoir leeg is.

NB: wanneer u het
apparaat voor de eerste
keer gebruikt kan het zijn
dat de stoomfunctie al
ingeschakeld staat.
Daarom dient het water-
reservoir altijd gevuld te
zijn voordat het apparaat
wordt aangezet.

Stomen

NB: indien de voedingsmiddelen
niet gaar zijn wacht u

10 minuten voordat u de dop
van het waterreservoir opent.
Vul het waterreservoir
opnieuw en start een
nieuwe cyclus, waarbij u
erop let de hoeveelheid
water aan te passen.

voedingsmiddelen.

Afhankelijk van de temperatuur van de voedingsmiddelen en de verdamping
van het in het waterreservoir aanwezige water, varieert de kooktijd. De
kooktijden in de bijgevoegde tabel zijn richttijden voor een hoeveelheid
van ongeveer 100 gram, vers of diepgevroren, in dobbelsteentjes gesneden



Opwarmen en ontdooien

U kunt de stoomfunctie tevens gebruiken voor het opwarmen van
voedingsmiddelen of kleine potjes en voor het ontdooien van kleine potjes.
De bijgeleverde potjes zijn tegen invriezen bestand. Gebruik 3 doseerdoppen
voor opwarmen of 6 doseerdoppen voor ontdooien.

NB: indien u een glazen potje m

gebruikt, deze altijd zonder
deksel in het stoommandje
plaatsen - fig. 8.

NB: de mixer nooit langer

dan 10 seconden
achterelkaar laten
draaien.

De mixerfunctie gebruiken

Haal het stoommandje uit het apparaat en giet de voedingsmiddelen in
de mixerkom.

Sluit het deksel waarbij u er goed op let dat deze op juiste manier vergrendeld is.
Plaats vervolgens de kom op de behuizing van het apparaat en draai de

keuzeknop naar de mixerstand . Ga met impulsen te werk totdat uw
bereiding de gewenste structuur bereikt heeft.
Indien de voedingsmiddelen aan de kom blijven plakken kunt u ze met

behulp van de spatel losmaken en met mixen verder gaan waarbij u niet
vergeet het deksel weer op zijn plaats te brengen.

Kooktijdentabel

Voedingsmiddelen
(vers of diepvries,
ongeveer 100 g)

Aan het eind van het

2 3 a kookproces blijft er wat sap

doseerdoppen | doseerdoppen | doseerdoppen

Fruit
Appels, peren

in de maat-/mengkom over.
Bewaar dit sap en voeg

Groenten
Doperwten, prei,
aardappelen

het indien nodig aan de
bereiding toe.

courgette

Snijbonen, worteltjes,

Vleesgerechten
Kip, rundvlees

Konijn

Visgerechten
Forel, kabeljauw

X

Kooktijd

Ongeveer
7 min.

Ongeveer
8 min.

Ongeveer
10 min.

Recepten

Groentesoep

- De groenten wassen, schillen en in stukken snijden voordat u ze in het

stoommandje legt.
- Plaats het deksel.

- Giet 6 doseerdoppen water in het reservoir. Zet de keuzeknop op stand

en laat sudderen.

100 g worteltjes
80 g aardappelen
20 g prei

- Giet de inhoud van het stoommandje in de maat-/mengkom. Ga met
impulsen te werk totdat de bereiding de gewenste structuur bereikt heeft.

- Opdienen.

1
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40 g rundvlees of gehakte - Snijd het vlees in stukken. De groenten wassen, schillen en in stukken
biefstuk snijden voordat u ze in het stoornmandje plaatst.

100 g worteltjes - Plaats het deksel.

50 g aardappelen - Giet 6 doseerdoppen water in het waterreservoir. Zet de keuzeknop op
5 g boter stand % en laat sudderen.

- Giet de inhoud van het stoommandje in de maat-/mengkom. Ga met
impulsen te werk totdat de bereiding de gewenste structuur bereikt heeft.

- Voeg de boter toe en meng het geheel met behulp van de spatel.

Hutspot met rundvlees

- Opdienen.
Appel/bananenmoes
- Het fruit wassen, schillen en in stukken snijden voordat u ze in het 80 g appels
stoommandje plaatst. 40 g bananen

- Plaats het deksel.
- Giet 4 doseerdoppen water in het waterreservoir. Zet de knop op

keuzestand en laat sudderen.

- Giet de inhoud van het stoommandje in de maat-/mengkom. Ga met
impulsen te werk totdat de bereiding de gewenste structuur bereikt heeft.
- Af laten koelen voordat u het opdient.

Onderhoud

Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat NB: kalkaanslag dient
indien nodig afkoelen voordat u het schoon gaat maken. regelmatig verwijderd te
Het apparaat nooit in de vaatwasmachine wassen. Het gebruik van worden.

chloorhoudende producten is ook niet toegestaan.
De behuizing van het apparaat nooit in water onderdompelen maar met
een licht vochtige, zachte doek afvegen.
- Ontkalken:
Giet 100 ml natuurazijn + 100 ml water in het waterreservoir.
Laat staan totdat de kalkaanslag geheel is opgelost. Giet de vloeistof eruit.
Met veel water spoelen. Herhaal indien nodig.
Na langdurig gebruik worden de snijbladen van het mes bot, aarzel in
dat geval niet het te laten vervangen. Neemt u in dit geval contact op
met de afdeling onderdelen van TEFAL.
Voor uw eigen veiligheid is dit apparaat geheel conform aan de
toepuasselijke normen en wettelijke bepalingen (Leidraad Laagspanning,
Elektromagnetische Cormpatibiliteit, materialen in contact met
voedingswaar, Milieu...}.

Wees vriendelijk voor het milieu!
« Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
« Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.




Beschreibung

Deckel

Griff des Dampfeinsatzes
Dampfeinsatz
Edelstahlmesser

Stopfen des Wasserbehdlters

Mo N

Schissel mit Scala und kalter AuBenwand

Antriebskupplung fur das Messer

8. Gehduse des Gerdts
Betriebsanzeigeleuchte

. Drehknopf zum Einstellen der
Funktionen Dampf oder Mixen

Dosierbehdlter zum Wassereinfillen 25 mi

3 kleine Glasbehdlter zur Aufbewahrung
der Zubereitungen

Spatel

11.
12.

13

Vorsichtsmassnahmen

Gehen Sie beim
Abnehmen des Messers
sehr vorsichtig mit
diesem um, insbesondere
beim Herausnehmen des
Messers aus der Schiissel,
beim Leeren der Schissel
und beim Reinigen da es
sehr scharf ist.

Dieses Gerit ist nicht fir den
Gebrauch von Personen (Kinder
eingeschlossen) geeignet, die
eingeschrdnkte physische,
sensorische oder geistige
Kapazitédten haben oder denen
es an Erfahrung und
Kenntnissen mangelt. Dieser
Personenkreis sollte sich nur
dieses Gerdtes bedienen,
nachdem er durch einen fiir
deren personliche Sicherheit
verantwortlichen Erwachsenen
beraten und in den Gebrauch
dieses Gerdts eingewiesen
wurde oder bei der Benutzung
tiberwacht wird.

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung aufmerksam durch und halten Sie

sich an die Anweisungen.

Bei unsachgemdfBem Gebrauch dbernimmt TEFAL keinerlei Haftung.

Ertfemen Sie dlle Verpadaungen und Aufldeber innerhab und auBerhalb des Gerites.

Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigten Kindern oder Personen das Gerat,

wenn deren physische oder sensorische Fahigkeiten oder Mangel an

Erfahrung und Wissen sie am sicheren Gebrauch hindern. Sie mussen

stets Uberwacht werden und zuvor unterwiesen sein.

Kinder missen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dermn Gerdt spielen.

- Setzen Sie dus Gerat auf einer geraden und stabilen Unterlage in
Betrieb. Stellen Sie das Gerat niemals direkt auf einen empfindlichen
Untergrund (Glastisch, Stoff lackierte Mobel...).

- Versichern Sie sich, dass die Betriebsspannung Ihres Gerats der
Netzspannung Ihrer Elektroinstallation entspricht.

Das Gerdt darf nur an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.
Halten Sie das Stromkabel von heiBen Teilen des Gerdtes fern.

Lassen Sie das Stromkabel nicht runterhangen und legen Sie es nicht
Uber scharfe Kanten. Rollen Sie das Stromkabel vollstandig ab.
Benutzen Sie keine Verlangerungskabel. Lassen Sie das Stromkabel,
wenn es beschddigt ist, vorn Hersteller oder von seinem Kundendienst
austauschen. Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

- Ihr Gerdt ist ausschlieflich flir den Hausgebrauch bestimmt.

- Versichern Sie sich vor jeder Benutzung, dass alle Teile des Gerats richtig
eingesetzt sind. Uberprufen Sie die Position des Messers und der Schiissel.

- Vermeiden Sie es, harte Lebensmittel wie Schokolade zum Knabbern,
Wiirfelzucker, Parmesan, Nusse, Eiswurfel usw. zu bearbeiten, um die
Schneiden des Messers nicht zu beschadigen.

Beachten Sie immer die Min. und Max. Fillmengen.

- Stecken Sie das Gerdt nach der Benutzung, zur Reinigung und zum
Umgang mit demn Messer stets aus. Stecken Sie das Gerdt nicht durch
Ziehen am Stromkabel aus.

- Stellen Sie das Gerat nicht auf heiBe Flachen oder in die Ndhe einer
Flamme und setzen Sie es keinen Wasserspritzern aus.

- Aktivieren Sie die Dampffunktion nicht, wenn sich kein Wasser im
Wasserbehdlter befindet.

- Aktivieren Sie die Mixfunktion nicht, wenn das Gerdt leer ist und aktivieren
Sie diese Funktion nie ldnger als 10 Sekunden im Dauerbetrieb.

- Nehmen Sie den Stopfen des Wasserbehdlters nicht wdhrend der
Benutzung ab und warten Sie nach dem Ende des Kochvorgangs ungefahr
10 Minuten, bevor Sie das Gerdt aufrmachen.

- Flhren Sie niemals Gabeln, Messer oder sonstige Objekte in das Gerdt ein.
Warten Sie immer, bis das Messer vollig stillsteht bevor Sie die
Schissel abnehmen. Betreiben Sie das Gerat niemals ohne Aufsicht.
Achtung: Das Gerdt wird bei Betrieb heip.

Vorsicht im Umgang mit heifen Speisen.

- Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht einwandfrei funktioniert
oder beschadigt ist. Wenden Sie sich in diesemn Fall stets direkt an
TEFAL oder an ein zugelassenes Servicecenter von TEFAL.
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Vor der ersten Benutzung

Vor der ersten Benutzung sollte ein Dampfzyklus mit 4 Dosierbehaltern Wasser durchgefihrt werden.
Waschen Sie anschlieBend die Schussel, den Einsatz, den Deckel, das Messer und das Zubehor mit Seifenwasser.
Reinigen Sie das Gehause des Gerdts mit einem weichen Tuch.

Abnehmen des Messers: drehen Sie an der Antriebskupplung - fig. T bis der obere und der untere Teil des
Messers herausgenommen werden konnen.

Betrieb

Einsetzen des Deckels

Darnit der Deckel einrastet, muss er so auf die Schiissel gesetzt werden, Hinweis: Der Deckel kann
dass die beiden Markierungen Y lbereinander stehen und nach rechts nicht mehr abgenommen
gedreht werden - fig. 2/3. werden, sobald die Schilssel

auf dem Gehause des
Gerats eingerastet ist.

Einsetzen der Schissel

Hinweis: Das Gerit Setzen Sie die Schiissel, sobald der Deckel eingerastet ist, auf das
funktioniert nicht, wenn Gehduse des Gerats und drehen Sie sie, bis die Sicherheitsvorrichtung
die Schiissel nicht richtig einrastet - fig. &4/5.

eingerastet ist.

Betrieb der Dampffunktion

Nehmen Sie den Stopfen des Wasserbehdlters ab und gieBen Sie mit Hilfe des Achtung: Es kann
Dosierbehalters die fir das Garen der Lebensmittel angegebene Wassermenge vorkommen, dass die

ein - fig. 6. Setzen Sie den Stopfen wieder ein. Geben Sie die Lebensrmittel in Dampffunktion bei der
den Dampfeinsatz und stellen Sie diesen in die dafur vorgesehene Vertiefung ersten Benutzung bereits
in der Schiissel - fig. 7. Machen Sie den Deckel wieder zu und versichern eingeschaltet ist.

Sie sich, dass er richtig eingerastet ist - fig. 2/3. Setzen Sie anschlieBend Der Wasserbehdlter muss
die Schiissel auf das Gehduse des Gerdts - fig. &4/5 und stellen Sie den deshalb vor dem

Drehknopf auf Darmpfposition . AnschlieBen des Gerats

tets aufgefillt werden.
Die Betriebsanzeigeleuchte geht an und der Drehknopf geht wieder auf Position stets auigelult werden

zurick.
Das Gerdt beginnt zu heizen und schaltet sich automatisch aus, sobald der
Wasserbehdlter leer ist

Lebensmittel garen

Hinweis: Wenn die Die Garzeit hangt von der Temperatur der Lebensmittel und dem Verdampfen
Lebensmittel nicht gar des vor der Inbetriebnahme in den Wasserbehdlter eingeflillten Wassers ab.
sind, warten Sie bitte Die nebenstehend angegebenen Garzeiten sind deshalb nur als grober
10 Minuten, bevor Sie den Zeitrahmen zu verstehen. Sie gelten fur eine Menge von etwa 100 g frischer
Stopfen vormn Wasserbehdlter oder tiefgefrorener in kleine Wurfel geschnittener Lebensmittel.
abnehmen. Fillen Sie dann

die gewiinschte Wassermenge

ein und lassen Sie einen
neuen Zyklus anlaufen.



Aufwarmen und Auftauen

Die Dampffunktion kann auch zum Aufwarmen von Lebensmitteln und
Behdltern und sogar zum Auftauen von Behdltern eingesetzt werden.

Die mitgelieferten Behdlter konnen tiefgefroren werden.
Zum Aufwarmen sind 3 Dosierbehadlter notig, zum Auftauen 6.

Achtung: Mixen Sie nie

langer als 10 Sekunden in

Dauerbetrieb.

Gartabelle

Achtung: Der kleine
Behdalter muss stets ohne
seinen Deckel in den
Dampfeinsatz gestellt
werden - fig. 8.

Betrieb der Mixfunktion

Nehrmen Sie den Dampfeinsatz heraus und geben Sie die Lebensmittel
in die Mixschussel.
Machen Sie den Deckel zu und versichern Sie sich, dass er richtig einrastet.
Setzen Sie die Schussel auf das Gehduse des Gerats und stellen Sie den

Drehknopf auf die Mixposition .

Mixen Sie im Impulsbetrieb, bis die gewtinschte Konsistenz erreicht ist.
‘Wenn die Lebensmittel an den Wanden der Schussel kleben, missen Sie das
Gerdt ausschalten und die Lebensmittel mit Hilfe des Spatels abgeschabt
werden. Setzen Sie anschlieBend den Deckel wieder auf und mixen Sie weiter.

Lebensmittel (frisch
oder tiefgefroren,
etwa 100 g)

2
Dosierbehdlter

3
Dosierbehdlter

4
Dosierbehdlter

Obst
Apfel, Birnen.

Gemiise
Erbsen, Lauch,
Kartoffeln

Grline Bohnen, Karotten,
Zucchini

Fleisch
Huhn, Rind

Kaninchen

Fisch
Forelle, Kabeljau

X

Garzeit

Etwa
7 Minuten

Etwa
8 Minuten

Etwa
10 Minuten

Rezepte

Gemusesuppe

Am Ende der Garzeit
verbleibt Saft in der
Schussel, den Sie autheben
sollten, umihn
gegebenenfalls unter die
Zubereitung zu mischen.

- Waschen, schalen und schneiden Sie das Gemuse klein und geben Sie

es in den Dampfeinsatz.

- Machen Sie die Schussel zu.

- Geben Sie 6 Dosierbehdlter Wasser in den Wasserbehdlter. Stellen Sie

das Gerdat auf Position und lassen Sie das Gemuse garen.
- Geben Sie den Inhalt des Einsatzes in die Mixschissel und mixen Sie
ihn in Impulsbetrieb, bis die gewtnschte Konsistenz erreicht ist.

- Servieren.

100 g Karotten
80 g Kartoffeln
20 g Lauch
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Rindfleisch mit Karotten / Kartoffeln

40 g Rindsfilet oder - Schneiden Sie das Fleisch in Stlicke. Waschen, schalen und schneiden
Hacksteak Sie das Gemuse klein und geben Sie es in den Dampfeinsatz.

100 g Karotten - Machen Sie die Schussel zu.

50 g Kartoffeln - Geben Sie 6 Dosierbehdlter Wasser in den Wasserbehalter. Stellen Sie
5 g Butter das Gerat auf Position und garen Sie die Lebensmittel.

- Geben Sie den Inhalt des Einsatzes in die Mixschissel und mixen Sie
ihn in Impulsbetrieb, bis die gewtlinschte Konsistenz erreicht ist.

- Geben Sie die Butter dazu und mischen Sie sie mit dem Spatel unter.

- Servieren.

Apfel-Bananenkompott

- Waschen, schdlen und schneiden Sie das Obst klein und geben Sie es in
den Dampfeinsatz.

- Machen Sie die Schiissel zu.

- Geben Sie 4 Doslerbehdlter Wasser in den Wasserbehdlter. Stellen Sie
das Gerat auf Position und lassen Sie das Obst garen.

- Geben Sie den Inhalt des Einsatzes in die Mixschissel und mixen Sie ihn
in Impulsbetrieb, bis die gewlnschte Konsistenz erreicht ist.

- Vor dern Servieren abkuhlen lassen.

Instandhaltung

Stecken Sie das Gerat nach dem Gebrauch aus und lassen Sie es
gegebenenfalls abklhlen, bevor Sie es reinigen.

Das Gerdt und die Zubehorteile sind nicht spllmaschinenfest. Benutzen
Sie keine chlorhaltigen Reinigungsmittel.

Tauchen Sie das Gehduse des Gerdts nicht ins Wasser, sondern reiben
Sie es mit einemn leicht angefeuchteten Tuch ab.

- Entkalken:

Geben Sie 100 ml WeiBen Essig + 100 ml Wasser in den Wasserbehdlter.

Lassen Sie die Flussigkeit einwirken, bis sich der Kalk vollig aufgelost hat.

Schiitten Sie die Flussigkeit weg.

Splilen Sie den Wasserbehalter gut aus. Wiederholen Sie, falls ndtig, den Vorgang.
Nach langerem Gebrauch werden die Schneiden der Messer stumpf und
mussen ausgetauscht werden. Wenden Sie sich dazu an ein zugelassenes
Servicecenter.

Um Ihre Sicherheit zu gewahrleisten, entspricht dieses Gerdat den anwendbaren
Normen und Bestimmungen {Niederspannung, Elektromagnetische
Vertrdglichkeit, Materialien in Kontakt mit Lebensmitteln, Urnweltvertrdglidhkeit. . ).

80 g Apfel
40 g Bananen

Achtung: Kalkablagerungen
miussen regelmapig
entfernt werden.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt !

Gemeinde ab.

« Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.
« Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder




Descrizione

1. Coperchio 8. Corpo dell’apparecchio

2. Manico del cestello vapore 9. Spialuminosa di accensione

3. Cestello vapore 10. Pulsante funzione vapore o frullatore
4. Coltello inox 11. Misurino d'acqua di 25 ml

5. Bicchiere graduato con parete fredda 12. 3 vasetti di vetro di conservazione delle
6. Tappo di riempimento del recipiente preparazioni

7. Rotella di serraggic del coltello 13. Spatola

Al momento dello
smontaggio, maneggiare
il coltello del frullatore
con molta cautelq,
perché & molto affilato e
tagliente.

Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi bambini) le cui
capacita fisiche, sensoriali o
mentali sono ridotte, o da
persone prive di esperienza o di
conoscenza, a meno che non
possano beneficiare, tramite
una persona responsabile della
loro sicurezza, di una
sorveglianza o di istruzioni
preliminari relative all’uso
dell’apparecchio.

Precauzioni d’impiego

Leggere attentamente le istruzioni prima dell’utilizzo e seguire i suoi consigli.
Un utilizzo non-conforme solleverebbe TEFAL da ogni responsabilitd.

- Tenere I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

- Utilizzare |'apparecchio su una superficie piana e stabile.

- Verificare che la tensione d'alimentazione dell’ apparecchio corrisponda al
vostro impianto elettrico. Srotolare completarnente il cavo di alimentazione.
Non utilizzare prolunghe elettriche. Se il cavo d’dlimentazione & danneggiato
farlo sostituire dal fabbricante, dal suo servizio assistenza autorizzato.
Ogni errore di collegamento annulla la garanzia.

- L’apparecchio € destinato soltanto a un uso domestico.

- Prima di ogni utilizzo, assicurarsi della corretta installazione dei pezzi
dell’apparecchio. Verificare la posizione del coltello e del bicchiere.

- Per mantenere intatte le lame del coltello, non trattate gli alimenti duri
come il cioccolato fondente, lo zucchero in zollette, il parmigiano, le
noci, i cubetti di ghiaccio, ecc.

- Scollegare I'apparecchio non appena smettete di utilizzarlo, per pulirlo
o per qualsiasi manipolazione del coltello. Non staccare la spina tirando
sul cavo.

- Non appoggiare I'apparecchio su una superficie calda, vicino a una
fiamma o a schizzid'acqua.

- Non attivare la funzione vapore senza acqua nel serbatoio.

- Non attivare la funzione frullatore se I'apparecchio & vuoto, né per pid
di 10 secondi continuamente.

- Non togliere il tuppo del recipiente durante 'utilizzo e aspettare 10 minuti
circa dopo la fine della cottura prima di aprirlo.

- Non introdurre mai forchette, coltelli o oggetti metallici nell'apparecchio.

- Non utilizzare |'apparecchio se non funziona correttamente o se &
stato dunneggiato. In questo caso, rivolgersi sempre direttamente a
TEFAL o a un centro assistenza autorizzato TEFAL.
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Prima del primo utilizzo

Prima del primo utilizzo, si consiglia di procedere a un ciclo di vapore mettendo 4 misurini d'acqua.
Lavare poi il bicchiere, il cestello, il coperchio, il coltello e gli accessori con acqua e detersivo per piatti.
Pulire il corpo del prodotto con uno straccio morbido.

Per smontare il coltello, girare la rotella - fig. 1 fino aliberare la parte superiore e inferiore del coltello.

Funzionamento

Installazione del coperchio

Per bloccare il coperchio, posizionarlo sul bicchiere allineando i segni
e girare verso destra - fig. 2/3.

x Osservazione: il coperchio
non pud essere rMosso
una volta che il bicchiere
€ bloccato sul corpo

dell’apparecchio.

Osservazione: | apparecchio
non pud funzionare se il
bicchiere non é bloccato
correttamente,

Utilizzo della funzione vapore

Installazione del bicchiere

Una volta bloccato il coperchio, posizionare il bicchiere sul corpo
dell'apparecchio, girare fino allo scatto della sicurezza - fig. 4/5.

Aprire il tuppo del recipiente d'acqua e versare la quantitd indicata per la Attenzione: al primo
cottura degdli alimenti usando il misurino d'acqua - ﬁg. 6. Richiudere il tappo utilizzo, puo capitare che
Mettere gli alimenti nel cestello vapore poi posizionarlo all'interno del bicchiere la funzione vapore sia gia
nell’apposita tacca - fig. 7 e richiudere il coperchio assicurandosi che sia inserita. Il serbatoio deve
ben bloccato - fig. 2/3. Mettere poi il bicchiere sul corpo dell'apparecchio quindi sempre essere

- fig. 4/5 e girare il tappo in posizione vapore

La spia luminosa si accende e il pulsante ritorna sulla posizione 0

riempito prima di
collegare I’ apparecchio.

Inizia il riscaldamento che si ferma autornaticamente quando il serbatoio

dell’acqua & vuoto.

Osservazione: se gli
alimenti non sono
abbastanza cotti, aspettare
10 minuti prima di aprire
il tappo del recipiente.
Riempire di nuovo e
ricominciare un ciclo
adattando la quantita
d'acqua.

Cottura degli alimenti

Il tempo di cottura varia in funzione della temperatura degli alimenti e
dell’evaporazione dell'acqua versata nel recipiente prima dell’accensione.
I tempi di cottura indicati nella guida qui accanto sono quindi dati a
titolo indicativo per una guantitd di circa 100 g di alimenti, freschi o
surgelati, tagliati a dadini.



Riscaldamento e scongelamento

Potete anche utilizzare la funzione vapore per riscaldare alimenti o vasetti
e anche scongelare i vasetti. I vasetti forniti resistono al congelarnento.
Utilizzare 2 misurini per il riscaldarnento o 6 misurini per lo scongelamento.

Attenzione: nel caso del
vasetto, metterlo nel
cestello vapore sempre
senza il coperchio - fig. 8.

Attenzione: non frullare
mai per pia di 10 secondi

continuamente.

Guida di cottura

Utilizzo della funzione fru

Rimuovere il cestello vapore e versare gli alimenti nel bicchiere frullatore.
Richiudere il coperchio assicurandosi che sia ben bloccato.

Mettere poi il bicchiere sul corpo dell’ apparecchio e girare il pulsante
sulla posizione frullatore ‘

Procedere per impulsi fino a ottenere la consistenza desiderata.
Se dli alimenti restano attaccati alla parete del bicchiere, staccarli usando
la spatola e riprendere a frullare dopo avere ben riposizionato il coperchio.

Alimenti (freschi 2 3 4 Alla fine della cottura,
o surgelati, circa 100 g) misurini misurini misurini resta del sugo nel bicchiere.
Frutta Metterlo da parte e
Mele, pere X aggiungerlo se necessario
Verdure alla preparazione.
Piselli, porri,
patate X
Fagiolini, carote,
zucchine X
Carne
Pollo, manzo X
Coniglio X
Pesce
Trota, merluzzo X
Tempi Circa Circa Circa
7 min. 8 min. 10 min.

Ricette

Minestra di verdure

- Lavare, sbucciare e tagliare le verdure prima di metterle nel cestello vapore.
- Chiudere il bicchiere.
- Versare 6 misurini d'acqua nel recipiente. Mettere sulla posizione ,

lasciare cuocere

100 g di carote
80 g di patate
20 g di porri

- Versare il contenuto del cestello nel bicchiere frullatore.
Frullare per impulsi fino all’ottenimento della consistenza voluta.

- Servire.
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40 g di filetto di manzo

o carne macinata di metterle nel cestello vapore.
100 g di carote - Chiudere il bicchiere.

D 50 g di patate -
5 g di burro lasciare cuocere.

- Versare il contenuto del cestello nel bicchiere frullatore poi frullare per
impulsi fino all’ ottenimento della consistenza voluta.
- Aggiungere il burro e mescolare usando la spatola

20

Versare 6 misurini d’acqua nel recipiente. Mettere sulla posizione

- Servire.

Manzo carote / patate

- Tagliare la carne a pezzetti. Lavare, sbucciare e tagliare le verdure prima

Composta mela / banana

- Lavare, shucciare e tagliare la frutta prima di metterla nel cestello vapore.

- Chiudere il bicchiere.

- Versare 4 misurini d’acqua nel recipiente. Mettere sulla posizione ,

lasciare cuocere.
- Versare il contenuto del cestello nel bicchiere frullatore poi frullare per
impulsi fino all’ ottenimento della consistenza voluta.

- Lasciare raffreddare prima di servire.

Manutenzione

Dopo I'utilizzo, scollegare I'apparecchio e se necessario lasciare raffreddare
prima di procedere alla sua pulizia.
Non lavare mai in lavastoviglie. Non utilizzare mai prodotti clorati.
Non immergere mai il corpo dell’apparecchio nell’acqua ma pulitelo con
uno straccio morbido leggermente umido.
- Decalcificazione:
Versare 100 ml di aceto bianco + 100 ml d'acqua nel recipiente.
Lasciare riposare fino all’eliminazione completa del calcare.

Svuotare il liquido.

Risciacquare abbondantemente. Ripetere |'operazione se necessario.
In seguito a un lungo uso, le lame del coltello si spuntano, non esitate a
farle cambiare. In questo caso, rivolgersi sempre a un centro assistenza
autorizzato.
Per la vostra sicurezza, questo apparecchio & conforme dlle norme e normative
applicabili (Direttiva Bassa Tensione, Compatibilitd Elettromagnetica,
materiali a contatto con gli alimenti, Ambiente...).

80 g di mele
40 g di banane

Attenzione: i depositi di
calcare devono essere
trattati regolarmente.

Partecipiamo alla protezione dell’ ambiente!

perché sia effettuato il suo trattamento.

« il vostro apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili o riciclabili.
« Affidatelo a un punto di raccolta o, in mancanza, in un centro assistenza autorizzato




Description

1. Lid 8. Body of the appliance
2. Steaming basket handle 9. «On» indicator light
3. Steaming basket 10. Steaming/blending button
4. Stainless steel blade 11. 25 ml water measure
5. Cool-touch graduated bowl 12. Three 25 ml glass jars
6. Tank fill-up plug 13. Spatula
7. Blade tightening knob

Operating precautions
When removing the blade, Read these instructions carefully before use and keep them in a safe place.
handle it with great care Any use which does not comply with these instructions will absolve
as it is extremely sharp. TEFAL of all liability.

- Keep the appliance out of children’s reach.

This appliance is not designed - Use the appliance on a flat, stable, heat-resistant surface.
to be used by persons (including  _ Chedk that the voltage of your appliance matches that of your electrical
children) with impaired physical,  system. Fully unroll the power cord. Do not use an extension lead. If
sensorial or mental capacities or  the power cord is damaged, have it replaced by the manufacturer or its
persons with no experience or approved service centre. Any connection error will render the guarantee
knowledge unless they have rull and void.
been provided with suitable - Your appliance is designed solely for domestic use.
instructions concerning the use - Before each use, make sure that the parts of the appliance are correctly
of the appliance from a person positioned. Check the position of the blade and bowl.
responsible for their safety. - To keep the blade in good condition, do not process hard foods such as

squares of chocolate, sugar lumps, parmesan, walnuts, ice cubes, etc.

- Unplug the appliance as soon as you stop using it, to dean it and whenever
you need to handle the blade. Do not unplug it by pulling the cord.

- Do not put the appliance on a hot surface, near o flame or splashing water.
- Do not start up the steaming function without any water in the tank.

- Do not start up the blender function if the appliance is empty, or for
more than 10 seconds at a time.

- Do not remove the plug from the tank during operation and wait approximately
10 minutes after the end of the cooking before opening it.

- Never stick a fork, knife or metal object in the appliance.

- Never use your appliance if it is not operating properly or if it has been
damaged. In such cases, always contact TEFAL or an approved TEFAL
service centre.

21



Before you use your appliance for the first time

Before you use your appliance for the first time, we advise you to carry out a stearning cycle using 4 measures of water.
Then wash the bowl, basket, lid, blade and accessories in dishwater. Clean the body of the appliance with a
soft cloth. To remove the blade, turn the knob - fig. T until the upper and lower parts of the blade are free.

@ Use
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Positioning the lid

To lock the lid, position it on the bowl with the X marks lined up then Note: the lid cannot be

turn it anticlockwise - fig. 2/3. removed once the bowl is
locked onto the body of
the appliance.

Positioning the bowl

Note: the appliance will Once the lid is locked on, place the bowl on the body of the appliance and
not work if the bowl is turn it until it locks into position - fig. 4/5.

not properly locked in

position.

Using the steaming function

Open the plug on the water tank and pour in the amount of water indicated Caution: on first use,

for cooking the food using the water measure - fig. 6. Put the plug back in. the steam function may
Place the food in the steaming basket then place the basket in the bowl, already be selected. Thus,
in the notch designed for this purpose - fig. 7 Close the lid, making sure the tank must always be
it is locked in position - fig. 2/3. Then place the bowl on the body of the filled before you plug in
appliance - fig. 4/5 and turn the button to the steaming position _ the appliance,

The indicator light comes on and the button returns to the 0 position.
The appliance starts to heat up and stops automatically when the water
tank is empty.

Steaming
Note: if the food is not Cooking time varies according to the temperature of the food and
cooked enough, wait evaporation of the water poured into the tank before start-up.
10 minutes before opening The cooking times in the guide opposite are given as an indication only
the plug on the tank. for approximately 100 g of food, either fresh or frozen, cut up into small

Fill it up again and do cubes or pieces.
another cycle, adjusting
the amount of water.



Reheating and defrosting

You can also use the steaming function to reheat food or jars of food Caution: when reheating
and even defrost food in jars. The jars supplied are freezer resistant. or defrosting food in jars,
Use 3 measures of water for reheating and 6 measures for defrosting. always remove the lid from

the jar before placing the
opened jar in the steaming

basket - fig. 8. ﬂ

Using the blender function

Caution: never blend for
more than 10 seconds at

a time.

Cooking guide

Remove the steaming basket and put the food in the blender bowl.
Close the lid making sure it is locked in position.
Then place the bowl on the body of the appliance and turn the button

to the blending position .

Proceed through successive presses until you obtain the desired consistency.
If the blended food remains studk on the sides of the bowl, scrape it with the
spatula and resurme blending once you have locked the lid badk in position.

Dishes
(fresh or frozen
approx. 100 g)

At the end of the cooking
process, there is still liquid
remaining in the bowl.

2 3 4
measures measures measures

Fruit
Apples, pears

Keep it to add to the

Vegetables
Peas, leeks,
potatoes

cooked food if necessary.

courgettes

French beans, carrots,

Meat
Chicken, beef

Rabbit

Fish
Trout, cod

Time

Approx. Approx. Approx.
7 min. 8 min. 10 min.

Recipes

Vegetable soup

- Wash, peel and cut up the vegetables before placing them in the 100 g carrots

steaming basket.

- Put the lid on the bowl.

- Pour 6 measures of water in the tank. Set to the position and

leave to cook.

80 g potatoes
20 g leeks

- Pour the contents of the basket in the blender bowl. Blend through
successive presses until you obtain the desired consistency.

- Serve.
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m 5 g butter
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40 g of beef fillet or
minced beef

Beef with carrots and potatoes

- Cut the meat into pieces. Wash, peel and cut up the vegetables before

placing them in the steaming basket.

100 g carrots - Put the lid on the bowl.

50 g potatoes - Pour 6 measures of water in the tank. Set to the position and

leave to cook.

- Serve.

- Pour the contents of the basket in the blender bowl. Blend through
successive presses until you obtain the desired consistency.
- Add the butter and mix in with the spatula.

Stewed apples and bananas

- Wash, peel and cut up the fruit before placing it in the steaming basket.

- Put the lid on the bowl.

- Pour 4 measures of water in the tank. Set to the position and
leave to cook.

- Pour the contents of the basket in the blender bowl. Blend through
successive presses until you obtain the desired consistency.

- Leave to cool before serving.

Care

After use, unplug the appliance and let it cool if necessary before deaning it

Never put it in a dish-washer. Never use chlorinated or abrasive products.

Never submerge the body of the appliance in water. Just wipe it with a
soft, slightly damp doth.
- Descaling:

Pour 100 ml white vinegar + 100 ml water in the tank.

Leave to soak until all of the scale has dissolved. Pour away the descaling

solution.

Rinse out thoroughly. Repeat the process if necessary.
After a long period of use, the blades may become dull. Don't hesitate
to have themn replaced. For spare parts always contact an approved
service centre.
For your safety, this appliance complies with applicable standards and
regulations (Low Voltage Directive, Electromagnetic Compatibility,
Materials in Contact with Foodstuffs, Environment, etc.).

80 g apples
40 g bananas

Caution: It is important
that scale is removed
periodically.

Let's protect the environment!

« Leave it at a local civic waste collection point.

« Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.




Descripcion
1. Tapa

2. Asa de la cesta de vapor

3. Cesta de vapor

4. Cuchilla de acero inoxidable
5. Bol graduado con pared fria
6. Tapon de llenado de la cubeta

7. Llave de presion de la cuchilla

8. Base del aparato

9. Piloto de puesta en marcha

10.

Botén de funcién con vapor o mixta

11. Dosificador de agua de 25 ml

12. Tres potitos de cristal para la conservacion

de los preparados

13. Espatula

Después de desmontar el
aparato, manipular el contenido
de la batidora con muchas
precauciones, ya que la cuchilla
es muy afilada y cortante.

Este aparato no estd pensado
para su uso por parte de
personas (incluidos los nifos)
cuyas facultades fisicas,
sensoriales o mentales sean
reducidas, ni por aquellas que
no tengan experiencia o
conocimientos, salvo si estan
sometidas a vigilancia o han
recibido instrucciones previas en
relacién al uso del aparato por
parte de una persona
responsable de su seguridad.

Precauciones de uso

Antes de utilizar el aparato, leer atentamente las instrucciones de uso.

Una utilizacién no conforme eximird a TEFAL de cualquier responsabilidad.

— Mantener el aparato fuera del alcance de los nifos:

— Utilizar el aparato sobre una superficie plana y estable.

— Verificar que la tension de alimentacion del aparato se corresponde con

la

instalacion eléctrica. Desenrollar

el

cable de alimentacion

completamente. No utilizar alargadores eléctricos. Si el cable de
alimentacién esté deteriorado, solicitar su reemplazo al fabricante o a un
Centro de Servicio Autorizado. Los errores de conexion anulan la garantia.

— Su aparato esta destinado exclusivamente a un uso doméstico.

—Antes de cada uso, asegurarse de que las piezas del aparato estan
correctamente montadas. Verificar la posicion de la cuchilla y del bol.

—Para conservar intactas las hojas de la cuchilla, no deben procesarse
alimentos duros como chocolate crujiente, terrones de azlcar,
parmesano, nueces, cubitos de hielo, etc.

— Desconectar el aparato en cuanto se deje de utilizarlo, para limpiarlo o
para manipular la cuchilla. No desconectarlo tirando del cable.

— No dejar el aparato en una superficie caliente ni cerca de una llama o de
una fuente de agua.

—No activar la funcién de vapor sin agua en el depésito.

—No activar la funcién del mezclador si el aparato estd vacio, ni durante
mas de diez segundos de forma continuada.

—No quitar el botén de la cubeta durante el uso y esperar
aproximadamente diez minutos después del fin de la coccion para abrirlo.

— No introducir tenedores, cuchillos ni objetos metdlicos en el aparato.

— No utilizar el aparato si no funciona correctamente o si estd deteriorado.
En ese caso, dirigirse directamente a TEFAL o a un Centro de Servicio

Autorizado por TEFAL.
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Antes del primer uso

Antes de utilizar el aparato por primera vez, se aconseja realizar un ciclo de vapor introduciendo 4 dosificadores

llenos de agua.

Lavar el bol, la cesta, la tapa, la cuchilla y los accesorios con agua y lavavajillas. Limpiar la base del producto con

un pano suave.

Para desmontar la cuchilla, girar la llave — fig. 1 — hasta liberar la parte superior e inferior de la cuchilla.

B Funcionamiento

Colocacion de la tapa

Para cerrar la tapa, colocarla sobre el bol alineando las marcas 4y girar
hacia la derecha - fig. 2-3.

Nota: la tapa no puede retirarse
una vez que el bol esta
bloqueado sobre la base del
aparato.

Colocacion del bol

Nota: el aparato no funciona si Una vez bloqueada la tapa, colocar el bol sobre la base del aparato y girar
el bol no esta encajado hasta la puesta en marcha de la seguridad - fig. 4-5.
correctamente.

Utilizacion de la funcion de vapor

Abrir el tapon de la cubeta de agua y verter la cantidad indicada para la
coccion de los alimentos con ayuda del dosificador de agua — fig. 6. Volver
a cerrar el tapon. Colocar los alimentos en la cesta de vapor, colocarla en el
interior del bol en la muesca prevista a tal fin — fig. 7 -y volver a cerrar la
tapa aseguréndose de que estd bien bloqueada — fig. 2-3. Colocar el bol
sobre la base del aparato — fig. 4-5 — y girar el botén hasta la posicion de

vapor .

El piloto luminoso se enciende y el botén vuelve a la posicion 0 .

El calor comienza y se detiene de forma automdtica en cuanto el depésito
de agua esta vacio.

Atencion: al utilizar el aparato
por primera vez, puede que la
funcién de vapor ya esté puesta
en marcha. Por tanto, el
deposito debe llenarse antes de
conectar el aparato.

Coccion de los alimentos

Nota: si los alimentos no estan
lo suficientemente hechos,
esperar diez minutos antes de
abrir el tapon de la cubeta.
Rellenar de nuevo y volver a
iniciar un ciclo adaptando la
cantidad de agua.

El tiempo de coccién varia en funcién de la temperatura de los alimentos y
de la evaporacion del agua vertida en la cubeta antes de la puesta en
marcha. Los tiempos de coccién que figuran en la guia anexa se ofrecen a
titulo indicativo para una cantidad de 100 g de alimentos
aproximadamente, frescos o congelados, cortados en pequefios dados.



Recalentamiento y descongelacion
Igualmente, puede utilizar la funcion de vapor para recalentar los  Atencién: en el caso de los
alimentos o los potitos, e incluso descongelar estos Gltimos. Los tarros  potitos, colocarlos sin la tapa en
suministrados son resistentes a la congelacion. Utilizar 3 dosificadores para  la cesta de vapor — fig. 8.

un recalentamiento o 6 dosificadores para una descongelacion.

Utilizacion de la funcion de mezclador

Atencion: no mezclar durante Retirar la cesta de vapor y verter los alimentos en el bol de mezcla.
mas de 10 segundos de forma Volver a cerrar la tapa asegurandose de que esta bien bloqueada.
continuada.

Colocar el bol sobre la base del aparato y girar el botén hasta la posiciéon de

mezclador .

Impulsar hasta obtener la consistencia que desee.

Si los alimentos se quedan pegados en la pared del bol, despegarlos con
ayuda de la espatula y volver a coger el mezclador después de haber
colocado la tapa.

Guia de coccion

Alimentos
(frescos o congelados, 2 3 4 Al terminar la coccién, queda

alrededor de 100 g) dosificadores | dosificadores | dosificadores | jugo en el bol.
Frutas Reservarlo y anadirlo al
Manzanas, peras X preparado si es necesario.

Legumbres
Guisantes, puerros,
patatas X

Judias verdes, zanahorias,
calabacines X

Carnes
Pollo, ternera X

Conejo X

Pescados
Trucha, bacalao X

Tiempo Alrededor Alrededor Alrededor
de 7 min. de 8 min. de 10 min.

Recetas

Sopa de legumbres

—Lavar, pelar y cortar las legumbres antes de ponerlas en la cesta de vapor.  _ 100 g de zanahorias
— Cerrar el bol. - 80 g de patatas
— Verter 6 dosificadores de agua en la cubeta. Poner en la posicion . =20 g de puerros
cocer.
— Verter el contenido de la cesta en el bol de mezcla.
Mezclar por impulso hasta obtener la consistencia deseada.
- Servir.
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Estofado de ternera con zanahorias y patatas

- 40 g de filete de ternera o — Cortar la camne en trozos. Lavar, pelar y cortar las lequmbres antes de

carne picada ponerlas en la cesta de vapor.
- 100 g de zanahorias

- 50 g de patatas
-5 g de mantequilla

— Cerrar el bol.

cocer.

— Verter 6 dosificadores de agua en la cubeta. Poner en la posicién ,

— Verter el contenido de la cesta en el bol de mezcla y mezclar por impulso

hasta obtener la consistencia deseada.

— Anadir la mantequilla y mezclar con la espatula.

— Servir.

Compota de manzana y platano
— Lavar, pelar y cortar las frutas antes de ponerlas en la cesta de vapor.

— Cerrar el bol.

— Verter 4 dosis de agua en la cubeta. Poner en la posicién , cocer.

— Verter el contenido de la cesta en el bol de mezcla y
mezclar por impulso hasta obtener la consistencia deseada.

— Dejar enfriar antes de servir.

Mantenimiento

Después de utilizar el aparato, desconectarlo y dejar que se enfrie si es
necesario antes de proceder a su limpieza.

No lavar en el lavavajillas. No utilizar productos con cloro.

No sumergir la base del aparato en el agua; secarlo con un pafo suave
ligeramente himedo.

— Eliminaciéon de los depésitos de cal:
Verter 100 ml de vinagre blanco + 100 ml de agua en la cubeta.

Dejar reposar hasta que la cal se haya eliminado por completo. Vaciar el
liquido.

Aclarar abundantemente. Repetir la operacién si es necesario.

Después de un uso prolongado, las hojas de la cuchilla se desafilan, por lo

que deberd cambiarlas. En ese caso, acuda siempre a un Centro de Servicio
Autorizado.

Para su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentos

aplicables (directivas de baja tensién, compatibilidad electromagnética,
materiales en contacto con los alimentos, medio ambiente...).

- 80 g de manzanas
- 40 g de platanos

Atencion: los depdsitos de cal
deben eliminarse con
regularidad.

ii Participe en la conservacion del medio ambiente !!

® Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.
< Entréguelo al final de su vida dtil, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de nuestros
Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.




Descricao
1. Tampa

2. Pega do cesto de cozedura a vapor
3. Cesto de cozedura a vapor

4. Ldmina em inox

5. Taca graduada com paredes frias
6. Tampa de enchimento da cuba

7. Roda de fixacdo da lamina

8. Corpo do aparelho
9. Indicador luminoso de funcionamento
10. Botdo de cozedura a vapor ou trituracdo
11. Doseador de Ggua de 25 ml
12. 3 boides de vidro para conservacdo das
preparacoes

13. Espatula

Ao desmontar o aparelho,
manusear a ldmina com muita
precaucdo, dado esta ser
bastante afiada e cortante.

Este aparelho ndo pode ser
utilizado por pessoas (incluindo
criangas) cujas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
sdo reduzidas, ou por pessoas
sem experiéncia ou
conhecimentos, excepto se estas
tiverem recebido instrucées
prévias relativamente a
utilizacdo do aparelho ou forem
supervisionadas por uma pessoa
responsdvel pela sua seguranca.

Precaucoes de utilizacao G

Ler atentamente as instrucoes antes da primeira utilizacdo do aparelho e
sequir as recomendagoes.

Uma utilizag@o incorrecta liberta a TEFAL de qualquer responsabilidade.
— Manter o aparelho fora do alcance das criancas.
— Utilizar o aparelho sobre uma superficie plana e estavel.

— Verificar se a tensdo de alimentacdo do aparelho corresponde a da
instalacGo eléctrica. Desenrolar totalmente o cabo de alimentacdo. Ndo
utilizar uma extensdo eléctrica. Se o cabo de alimentacdo se encontrar de
alguma forma danificado, solicitar a sua substituicdo junto do fabricante
ou de um Servico de Assisténcia Técnica autorizado Tefal. Os erros de
ligacdo anulam a garantia.

— O seu aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

— Antes de cada utilizacdo, certificar-se de que todas as pecas do aparelho
estdo bem instaladas. Verificar a posicdo da lamina e da taca.

— Para proteger as Iaminas do disco de corte, ndo utilizar com alimentos
rijos como chocolate, aglicar em torrdo, queijo parmesao, nozes, cubos de
gelo, etc.

— Desligar o aparelho se este ndo estiver em utilizagdo, antes de proceder a
sua limpeza ou para manuseamento da ldmina. NGo puxar o cabo para
desligar o aparelho.

—Ndo colocar o aparelho sobre superficies quentes, préximo de chamas ou
de projeccdo de agua.

—Ndo activar a funcdo de vapor se o depdsito ndo tiver agua.

—Ndo activar a funcdo de trituradora se o aparelho estiver vazio, nem
durante mais de 10 segundos seguidos.

—Ndo retirar a tampa da cuba durante a utilizacdo e aguardar 10 minutos
ap6s o final da cozedura antes de abrir a mesma.

—Nunca introduzir garfos, facas ou outros objectos metdlicos dentro do
aparelho.

—Ndo utilizar o aparelho se este ndo funcionar correctamente ou se
encontrar de alguma forma danificado. Neste caso, contactar o Clube
Consumidor TEFAL ou um Servico de Assisténcia Técnica autorizado Tefal.
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Antes da primeira utilizacao

Antes da primeira utilizacdo, aconselha-se que proceda a um ciclo de vapor colocando 4 medidas de édgua no

aparelho.

Em seguida, lavar a taga, o cesto, a tampa, a ldmina e os acessoérios com dgua e detergente para a loica. Limpar
o corpo do aparelho com um pano macio.

Para desmontar a I&émina, rodar a roda — fig. 1 — até soltar a parte superior e inferior da lamina.

Funcionamento

Colocacao da tampa

Para fechar a tampa, posicionar a mesma sobre a taca alinhando as marcas
e rodando para a direita - fig. 2-3.

v
A

Observacdo: a tampa ndo pode
ser retirada quando a taca
estiver encaixada no corpo do
aparelho.

Observacdo: o aparelho ndo
pode funcionar se a taca ndo
estiver correctamente fechada.

Utilizacdo da funcdo de cozedura a vapor

Atencdo: aquando da primeira
utilizacdo, é possivel que a
funcao de vapor ja esteja
activada.

Por conseguinte, o depdsito
deve ser sempre cheio antes de
ligar o aparelho.

Colocacdo da taca

Quando a tampa estiver fechada, posicionar a taca sobre o corpo do
aparelho e rodar até esta encaixar de forma segura - fig. 4/5.

Abrir a tampa da cuba de dgua e deitar a quantidade indicada para a
cozedura dos alimentos com a ajuda do doseador de Ggua — fig. 6. Voltar
a fechar a tampa. Colocar os alimentos no cesto de cozedura a vapor,
posicionar este Gltimo no interior da taca, na ranhura prevista para o efeito
- fig. 7 — e voltar a fechar a tampa certificando-se de que estd bem
encaixada — fig. 2-3. Em seguida, colocar a taca sobre o corpo do
aparelho — fig. 4-5 — e rodar o botdo para a posicdo de vapor .

O indicador luminoso acende e o botdo passa para a posicéo 0 .

0 aquecimento inicia e para automaticamente quando o depésito de Ggua
fica vazio.

Observacao: se os alimentos ndo
estiverem devidamente cozidos,
aguardar 10 minutos antes de
abrir a tampa da cuba. Encher
novamente e recomecar um
ciclo adaptando a quantidade
de aqua.

Cozedura dos alimentos

O tempo de cozedura varia em fun¢do da temperatura dos alimentos e da
evaporacdo da dgua introduzida na cuba antes do aparelho comecar a
funcionar. Os tempos de cozedura sdo fornecidos apenas a titulo indicativo
para uma quantidade de cerca de 100 g de alimentos, frescos ou
congelados, cortados em cubos pequenos.



Reaquecimento e descongelacao
Pode utilizar também a funcGo de vapor para reaquecer os alimentos ou  Atencéo: quando utilizar os
boides, ou até mesmo, descongelar boides pequenos. Os boides fornecidos  boides, deve coloca-los sem
resistem a congelacGo. Utilizar 3 medidas para o reaquecimento ou 6  tampa dentro do cesto de
medidas para a descongelagao. cozedura a vapor — fig. 8.

Utilizacdo da funcdo de trituradora
Atencdo: ndo triturar durante Retirar o cesto de cozedura a vapor e deitar os alimentos na taca trituradora.
mais de 10 segundos seguidos. Voltar a fechar a tampa, certificando-se de que fica bem encaixada.

Em seguida, colocar a taca sobre o corpo do aparelho e rodar o botdo para

a posicao de trituracao . G

Premir sucessivamente até obter a consisténcia desejada.
Se os alimentos ficarem colados & parede da taca, retira-los com a ajuda de
uma espdtula e continuar a triturar depois de ter colocado devidamente a

tampa.

Guia de cozedura

Alimentos (frescos ou 2 3 4 No final da cozedura, existe
congelados, apréx. 100 g) medidas medidas medidas liquido na taca.

Frutas Reservar e adicionar a
Magas, peras X preparacdo se necessdrio.
Legumes

Ervilhas, alho francés,
batatas X
Feijdo verde,
cenouras, curgetes X

Carnes
Frango, vaca X

Coelho X

Peixes
Truta, bacalhau X
Tempos Aprox. Aprox. Aprox.
7 min. 8 min. 10 min.

Receitas
Sopa de legumes

— Lavar, descascar e cortar os legumes antes de os colocar no cesto de

cozedura a vapor.
— Fechar a taca.
— Deitar 6 medidas de Ggua na cuba. Colocar na posicdo e deixar cozer. = 100 g de cenouras

— Deitar o contetdo do cesto na taga trituradora. - 80 g de batatas
Triturar através de pressdes sucessivas até obter a consisténcia desejada. = 20 g de alho francés
— Servir.
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Carne de vaca com cenouras e batatas

- 40 g de lombo de vaca ou — Cortar a carne em pedacos. Lavar, descascar e cortar os legumes antes de
carne picada os colocar no cesto de cozedura a vapor.

- 100 g de cenouras — Fechar a taga.

- 50 g de batatas — Deitar 6 medidas de agua na cuba. Colocar na posi¢ao e deixar

-5 g de manteiga cozer.

— Deitar o contedo do cesto na taca trituradora e, em seguida, triturar
através de pressoes sucessivas até obter a consisténcia desejada.
— Adicionar manteiga e mexer com a ajuda de uma espdtula.

— Servir.

Compota de maca / banana

— Lavar, descascar e cortar as frutas antes de as colocar no cesto de
cozedura a vapor.

— Fechar a taga.
— Deitar 4 medidas de agua na cuba. Colocar na posicdo e deixar

cozer.

— Deitar o conteido do cesto na taca trituradora e, em seguida, triturar
através de pressoes sucessivas até obter a consisténcia desejada.

— Deixar arrefecer antes de servir.

Limpeza

Apbs a utilizacto, desligar o aparelho e deixar arrefecer, se necessario,
antes de proceder a limpeza.

Ndo lavar na maquina de lavar loica. Nao utilizar produtos com cloro.

Nunca colocar o corpo do aparelho dentro de Ggua. Limpar apenas com
um pano macio e ligeiramente himido.

— Descalcificacdo:

Deitar 100 ml de vinagre branco + 100 ml de Ggua na cuba.

Deixar repousar até a eliminacdo completa do calcério. Deitar fora o
liquido.

Enxaguar abundantemente. Repetir a operacdo se necessario.

Apds um longo periodo de utilizacdo, as Iaminas ficam gastas. Ndo hesite
em substitui-las. Neste caso, contactar um Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado Tefal.

Para sua seguranca, este aparelho esta em conformidade com as normas e
regulamentos aplicaveis (Directivas sobre baixa tensdo, Compatibilidade
Electromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).

- 80 g de macas
- 40 g de bananas

Atencdo: é necessdrio proceder
regularmente a descalcificagdo
do aparelho.

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar !

® 0 seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
< Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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ouveYOEVNS AeslToupylag.

- Mnv agalpeite To WA TOU KASOU KATA TN Xphaon Kal
TeplLéveTe Tiepimou 10 AeTtd peTd arod 1O TEAOS TOU
Wnoipatog TpoToU TO avolEeTe.

- Moté unv tonofeTe(Te TpoUvia, paxaipla i dhha HETAMAIKA
avTIKe(eva Jéoa oTn CUCKEUN.

- Mnv xpnoloroleite Tn ouokeur gag av Jev AELToupyel
KavoviKA f av £xelTiadel Inuid. e TETOLA Tie pirtrwon 8a
TIPETIEL TIAV TA VA ETILKOWWYE(TE aneubeiac pe v TEFAL A pe
&va eEouaIodoTNUEVO KEVTPO CEpRIg TNG TEFAL.
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Mpiv amd Tnv mpwTn Xpnon

Mpy arod Ty TIpw TN XpHon, 0ac CUVICTOUNE vd EKTEAECETE &vayv KUKAO aTUOU TOMOOeTWVTAS

4 560e1c vepou.

ZTN ouvEXeLd, TAUVETE TO HMoA, TO KAAAHL, TO KATIAKL, TI¢ AsTiideg Kal Ta eEapThpaTta pe vepd
Kal uypod Tudtwy. KaBaplote 10 GwHd TNG CUCKEUNS HE &vd HAAaKo TIavi.

Ma va anooguvappoAOYROETE TIq AeTiSes, TeploTpéyte TN podéAa - fig. 1 éwe dtou va
ansieudepwie( TO MAVW KAl KATW MEPOG TWV AETIOWY.

AsiToupyia

Tommof£TNON TOU KamakioU

Ma va acpalioeTs 10 KAMAKL, TOMOBETACTE TO TIAVW OTO ITOA Mapathpnon : 1o
gubuypappifovTag Tig evdelEelg b KOl TIEPLOTPEYPTE TIPOS TA Konaki 3ev pnopei va
5efwa - fig. 2/3. A agaipedel 6Tav 1o prok

gival aogpalIoHEVO Nave
OTO CWHO TNG CUCKEUR.

MNopoTApnon : N GUOKEUN
Sev priopel va AsitoupyAozel
£av TO Prok dev eival
oWoTA aoPaMICNEVO.

XpRAon Tng AsiToupyiac atpou

Tomo8£Tnon Tou ProA

‘OTtav aopahigel TO KAMAkl, TOTO8E TACTE TO LIMOA TIAVW TTO
gWHA TNG CUCKEUNG, TEPLOTPEYTE £we OTOU va agpariosl on

péon tou - fig. 475,

AvolfTe To TwHA Tou KASoU vepoU Kal plETe PéTA THY TIOCOTNTA Mpoooyf : Katd Thv
TIOU SUVIOTATAL YId TO WAOIHOo Twy Tpodwy e T Bonbeld Tou npaTn Xphon, eivai
SOCopeTPNTH vepoU - fig. 6. KheioTe IAAL TO TIOMA. mBavd n AeiToupyia
TonoBeTHOTE TIG TPOPES HECA OTO KAAAOL aTpou Kal atn aTpoU va eival AdN
OUVEXELA BAATE TO KAAQBL OTO ECWTEPIKO TOU UMOA HETQ OTNV EVEpPYOTIOINMEYT.
TipoBAerdpevn eykort - fig. 7 kat khelote mdAL To KardkL Zuvenag, To Soyeio
ppovTifovtag va aopaiiosl owotd - fig. 2/3. Tono8ethote atn npénel va eival ndvra
CUVEXEIT TO WIMOA TIAVW OTo odpa Tne ouokeung - Tig. 4/5 kat YEHATO NpIV and Tnv

TEPLOTPEYTE TO KOUWTT OTn 80N aTpol .
H ¢wteviy évdelEn avABel Kal TO KOUWM eTIOTPEDEL O 80 0

evepyonoinon The
CUOKEURG.

To léoTapa apyilel KAl oTapaTtd auTopdTws 6Tay 10 Soxsio

vepoU eival ddelo.

MNapatfipron : £av ol Tpodéc
Sev Eyouv YnOei apKetd,
nepipévere 10 Aenrd
npoTol avoifeTe TO NWya
TOoU K&Sou. MepioTe naM
Kal EEKIVAOTE Evay vEo
KOKAo npocapubdlovTag
THV nocdTnTa TOU vepol.

WRoipo Tpodnv

O xpovog ynoipatog molkihAel avdhoyd e T B pUoKpaoia Twv
Tpodwy Kal TS e£dTHIoNS Tou vepoU Tou elate plEel péca oTov
KAS0 Tpv and v evapéEn Asttoupyiag. O Xpdvol YnaiuaTtog
TOU TIapOVTOG 0dNyoU TIAPEXOVTAL EVOELIKTIKA YA |UA TIOOOTNTA
100 ypajl Tpodwy MEPIOU, PPETKWY 1 KATEWUYHUEVWY, KOUUEVIY
gg JMiKpoUg KUBoug.



AvafEppavon Kai armoPuén

Mriope(Te eTtiong va XpnoLlUoTIoORCETE TH AelToupyia atpoU yia
va avaBepPdveTe TIG TPOPEG I HIKPA Joxeid, Ornwe emiong Kal
yia va arnoglieTte WKpd Soxesia. Ta mapeydueva Soxela seival
avBeKTIKA OtV KATAugn. XpnowornomoTte 3 S0oelg vepouU yid
avafépuavon 1 6 SO0ELS VI KATAYUEN.

MpoooxA : oe nepinTuon
nou 1o $paynTd eival oe
doxeio, TonoBeTeiTE TO
navra yupic To Kamdki
TOU HE€OO OTO KaAOD|
arpol - fig. 8.

Npoooyh : moTé pnv
Xpnolponoleite Tn
heiroupyia avapeitng
via neplocdTepo and
10 SeutepdAenTa

r r r
Xpnon Tng AsiToupyiag avapeiéng
AQAlpEoTe TO KAAABL ATHOU KAl TOTIOBETACTE TIG TpOodES HECA
gTO MTOA avAapelEng.
KAsloTe TdAL TO KAMAKL Kal BeBalwwbelte 6TL £xel aopahiosl
OWOTA TOMOBETHTTE OTN CUVEXELD TO LIMOA TIAVW OTO CWA TNG

QUOKEUNG KALTIEPIOTPEWTE TO KOUWTL Ot BEon avauelEng .

ouvexoueva.

MpoxwpnoTe e SLad0XIKEG TIETELS £WC OTOU TO UEelyla

AMOKTACEL TNV EMBUNTH OHOWOMOpdia. EAv oL TpogEg
TApapelivouy KOAMNUEVES TIAVW OTO TOKWHA TOU LTIOA,
EeKOMAROTE TIC e TN BORBEIA TN OMATOUACS KAl OUVEXIOTE TNV
avapelin agol TpwTd TOMOBETACETE TIIAL TO KATKIKL 0T 8£01 Tou.

0dnyoéc Ynoipartog

TPOPES (PPETKLEG N
KaTeWuYUEVEC, 2 3 4
nepinou 100 ypay.) d60¢eLg d60eLg db0oelg

dpouta
MnAa, axAddia X

Aayavika
(acdALa, mpdoa
natdreg X

Mpdowa eacdAla,
KOAOKUBAKLa, Tpdoa X

Kpéag
KotémouAo, BodLvo X

KOUVEAL X

WapLa
Méotpopa, UnakaAldpog X

Xpovog I;Is)\p[nog
eNTA

Mepinou
8 Aentd

Mepimou
10 Aemtd

SUVTAYEQ

210 TEAOG TNG
nposTolgaciag,
MOPANEVEI XUNOG HEca
oTo unok. AlatnphoTe
TOV KOl npooBéoTe TOoV
edv ypelaortel oTo
peiypa.

Zwpocg Aayavikwv

- MAlveTe, EepAoudioTe Kal Tepax(oTe Ta Aaxavikda mpotol Ta
ToMoBeTHCETE HECA OTO KAAABL aToU.

- KheloTe TO LIMOA.

- PiETe 6 BooeIg vepou LEoa aTtov KAdo. TomMoBeTAOTE TOV
SLAKATTTN oTn Béon @ , APROTE va Ynesi.

- PlETe TOo TMEplEYONEVO TOU KaAa8loU HECA OTO LIMOA avAapelfng.
AvapeiEte pe DIad0XIKES THETEIC £WC OTOU TO HEelya
AMoKTAoEL TNV eTLBUUNTH OPowUopdia.

100 ypay. kapbdta
BO ypay. matareg
20 ypaj. mpaca
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BodIvo Kpéag ME KapoTa / TATATEC

40 ypay. podivd gpIAETo - KOwte 10 Kpéag oe KoppaTia. Milvete, EepAhoudioTte kal TepaxioTe
n KIpa TA AAXAVIKA TipoToU Ta TOTO8ETHOETE HECA OTO KAAABL aTpoU.
100 ypap. Kapdta - KheioTe TO IMOA.

50 ypay. natareg - Pif1e 6 Sooelg vepol peoa otov kaSo. TormodeTNoTE TOV

5 ypap. polTupo SLAKOTTIN OTh Béon , AP oTe TO Helypa va nBei.

- PiETe TO MepleXOEVO TOU KaAaBloU PECQ OTO LIMOA AVALELENG
KQL OTN OUvEXEld avapelETe e SIad0XIKER TIETELG WG OTOU
TO HelYlQ QMOKTATEL TNV ETUAUPNTH OMOLOMOPdIa.

- MNpooBéoTte TO BOUTUPO KAl AVAKATEWTE g TN OMATOUAQ.

- ZepBipeTe.

- MidveTte, EephoudioTte Kal TepayioTe Ta ppolTa PoToU TA 80 ypop. uAAo
TonmodeTAoETE HECA OTO KAAAEL aTpoU. 40 ypop. Pravaveg

- KheloTe TO oA,
- PiETe 4 OOczIg vepoU [ECA OTOV KADO0. TOTOBETHOTE TOV

SIAKATITN Ot B€0m , apnoTe 1o Pelypua va ynbel.

- PiETe TO MeplexOlevo TOU KaAadlol PECQ OTO LIMOA AvAELENG
Kal OTn oUvEXEL avape(ETe e SladoxIkés TRECELS Ewe OTOU
TO MEYMA AMOKTACEL TNV EMOUUNTA OMOOMOpdia.

- ApfnoTe To va Kpuwoel TipoTol To oepBipeTe.

ZuvTApnon

MeTd ard T Xphon, arnocuv3ETTE TN CUCKEUT and To peupd MNpocoyn : Ta

Kal adphoTe TH VA Kpuwosl AV XPELAoTEL TipoToU TIPOXWPNCETE KaTaAoma aAdTuv
gTOV KABAPIOUO TNE. npénel va agaipolvral
MNoTté unv TomodeTeiTe TN CUCKEUT OTO TIAUVTAPLO TULATWY. OFE TOKTA X POVIKA
MNoTé unv XpnolponoleiTe XAwpLlwEva TIpoidvTa. BlacTApaTa

MoTé unv BubileTs TO CWHA TS CUCKEUNS OTO vepod.
Na 1o kaBapilete pe éva ehadpug BpeyHEVO MOAQKO Tavi.
- AdaAdTwon :
PiETe 100 ml dorpo 031 + 100 ml vepd péoa atov KAdo.
APAOTE TO Helypa PéYpL va addlpe Boly evTEAWLS TA AAATA.
ASe1d0TEe TO UYPO. ZemAUveTE g ApBovo vepd. EmavaidBete
™ Swdlkaoia edy eival anapaitnTo.
MeTd and moAUxpovn Xpnon, ol AeTide ToU Haxalplol Talouy
va elval aunpég, Unv SIOTACETE vd TIC AVTIKATACTHOETE. 28
TETOLA T PITTWOoN Ba TIPETIEL TIAVTA VA e UAUVECTE Og &va
£E0UCLODOTNHEVO KEVTIPO CEPRLS.
IMa TNV aopdield gag, n nMapolod JUOKEUT Xel KATAOKEUAOTE(
oUPdWVA HE TA £GAPPOCTEQ TIPGTUTA KAL Kavoviopoug (Odnyia
yla XapnAn Tdon, HAekTpouayvn Tk ZUPBaToTNTA, UALKA O
eTIad He TPOGLILG, MNeplBdiiov ...

Acg cUNBGAAOUNE KI EMEIG OTNV NpooTacia Tou nepifdilovrog!
* H ouokeun gag me plEXeL TIOAAQ QSLOTIOINTIUA 1 AVOKUKAWOLA UALKA.

* MapadwoTte TNV TIAALY CUCKEUN oac Ot KEVIPO Slahoyne 1 eAAeipel
TETOLOU KEVTIPOU Ot eEoUCIODOTNNEVO KEVTIPO OEpRlg TO omnolo 8a
T avaAdpel Tnv eTegepyacia e,




Tanim

Kapak

Buhar sepetinin tutma kulpu
Buhar sepeti

Paslanmaz bigak

Kabin doldurulma kapagdi
Bigag sikma diglisi

No kW

8. Cihazin gbwdesi

9. Calistirma 11kl gbstergesi

10. Buhar veya karnistirma fonksiyonu duigmesi
11. 25 ml'lik su haznesi

Soduk ¢ceperli dereceli hazne 12. Karnigimlarin saklanmasi igin 3 adet

klglk cam kap
13. Spatula

Kullanim onlemileri

Soklimesi eshasinda,
karigtirici bicagini gok
dikkatli tutun ¢linkii

batabilir veya kesebilir.

Bu cihaz, fiziksel, duyusal
veya zihinsel yetenekleri
yetersiz olan ya da deneyim
ve bilgileri olmayan (¢ocuklar
dahil) kisiler tarafindan
kullanilamaz. Ancak
givenliklerinden sorumlu olan
ve cihazin kullanimi hakkinda
bilgilendirilmis olan kisiler
tarafindan gézetim altinda
tutularak kullaniimalari
mimkindir.

Kullanmadan énce talimatlari dikkatlice okuyun ve énerilere uyun.
Uygun olmayan bir gekilde kullanim sonucunda TEFAL her ttirli
sorumluluktan bertaraf olacaktir.

- Cihazi ¢ocuklarin ulagamayacagi bir yerde bulundurun.

- Cihazi diiz ve sabit bir ytizey lizerinde kullanin.

- Cihazinzin elektrik geriliminin elektrik tesisatinizinki ile uyumiu
olmasindan emin olun. Elektrik kablosunu tamamen agin. Elektrik
uzatma kablosu kullanmayin. Elektrik kablosu hasarli ise, Grefici,
yetkili servisi tarafindan degigtiriimesini saglayin. Her tirlt elektrik
baglantisi hatasi garantiyi iptal edecektir.

- Cihaziniz sadece ev i¢i kullanima ydneliktir.

— Her kullanimdan énce, cihazin parcalarinin dogru olarak takilmig
olmasindan emin olun. Bigagin ve haznenin konumlarini kontrol edin.

- Bigagin yipranmamasi igin, ¢ikolata, kesme geker, parmesan,
findik, buz, vs gibi sert besinleri kullanmayiniz.

- Kullaniminiz sona erdiginde, cihaz temizlemek icin veya bigaga
herhangi bir gekilde dokunmadan once cihazin figini prizden ¢ekin.
Figi kablodan cekerek cikarmayin.

- Cihaz sicak bir ylizey Uzerine, bir alev veya plisklren su yakinina
koymayin.

- Rezervuara su koymadan buhar fonksiyonunu ¢aligtirmayin.

- Kanigtirma fonksiyonunu cihaz bogken ve slrekli olarak 10 saniyeden
fazla caligtirmayin.

- Kabin kapagini kullanim esnasinda a¢gmayin ve agmadan énce
pisirme iglemi sona erdikten sonra yaklagik 10 dakika bekleyin.

- Cihaz igerisine asla, catal, bicak veya metalik nesneler sokmayin.

- Diizglin ¢aligmiyorsa veya hasar gérdl ise cihazinizi kullanmayin.
Bu durumda, dogrudan TEFAL'e veya TEFAL yetkili servisine
miiracaat edin.
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Ik kullanimdan 6nce

ilk kullanimdan énce, su haznesiyle 4 élgii su koyarak bir buhar devri uygulamaniz énerilir.
Ardindan hazneyi, sepeti, kapagi, bicagi ve aksesuarlari bulagik deterjani eklenmig su ile yikayin.

Cihazin govdesini yumugak bir bezle temizleyin.

Bicagi cikarmak icin, digliyi bicagin alt ve (st kisimlar ¢ikana kadar cevirin -fig. 1.

Calistirma

Kapagin yerine takilmasi

Kapag kilittemek igin, kertikleri Ve hizalayarak haznenin
lizerine yerlegtirin ve saga dogru déndiirin - fig. 2/3.

Uyan: kapak hazne
cihazin gdvdesine
kilitlendiginde
cikarilamaz.

Haznenin yerlestiriimesi

Uyari: eger hazne dogru
olarak kilitlenmediyse

Kapag kilitlediginizde, hazneyi cihazin gbvdesi tizerine yerlegtirin,
emniyet hareket edene kadar gevirin - fig. 4/5.

cihaz ¢calisgamaz

Buhar fonksiyonunun kullaniimasi

Su kabinin kapagini acin ve besinlerin pigiriimesi icin belirtilen miktarda
suyu su ayar haznesi yardimiyla koyun - fig. 6. Kapag kapatin.
Besinleri buhar sepetine koyun ve sepeti haznenin icerisine éngértilen
kertik lizerine yerlegtirin - ﬁg. 7 ardindan kapag kapatin ve iyice
kilittlendiginden emin olun - fig. 2/3. Daha sonra hazneyi cihazin
gévdesi (izerine yerlegtirin - fig. 4/5 ve dligmeyi buhar pozisyonuna
cevirin

Isikll gbsterge yanar ve diigme yeniden pozisyonuna geri gelir.
Isinma baglar ve su rezervuarl bog oldugunda otomatik olarak durur.

Dikkat: ilk kullanimda,
buhar fonksiyonun
dnceden harekete gegmis
olmasi mimkdnddr.
Dolayisiyla cihazi
clektrige baglamadan
énce rezervuarin her
zaman doldurulmus
olmasi gerekmektedir.

Besinlerin pisirilmesi

Uyari: eger besinler
yeterince pigsmemis ise,
kabin kapagin agmadan

énce 10 dakika bekleyin.

Yeniden doldurun ve
belirtilen miktarda su ile

yeniden bir devir baglatin.

Pigirme stiresi besinlerin sicakligina ve ¢aligtirmadan énce kaba konulan
suyun buharina gére degigir. Yandaki kilavuzda verilen pigirme stireleri
yaklagik 100 gr taze veya dondurulmusg, kliglk klipler geklinde kesilmig
gidalar icin bilgi olarak verilmigtir.



Yeniden i1sitma ve buz ¢oézdiirme

Buhar fonksiyonunu ayni zamanda besinleri veya kiiclik kaplar
1sitmak ve hatta kii¢lik kaplarin buzlarini ¢ézdlirmek igin de

kullanabilirsiniz. Uriinle birlikte verilen kiiglik kaplar dondurulmaya
dayanikhdir. Isitma iglemi icin su haznesiile 3 élcl, buzunu ¢hzdlrmek

icin & Bl su kullanin.,

Dikkat: asla 10 saniyeden

fazla araliksiz olarak
karigtirma yapmayin.

Dikkat: kii¢lik kapla
ilgili olarak, bunu buhar
sepetine her zaman
kapaksiz olarak koyun

-fig. 8.

Karigtirici fonksiyonun kullaniimasi

Buhar sepetini cikarin ve besinleri karigtirma haznesine yerlegtirin.
Kapagi yeniden kapatin ve kilitli oldugundan emin olun.
Ardindan hazneyi cihazin gdvdesi lizerine yerlegtirin ve didgmeyi

karigtiricl pozisyonuna gevirin .

Arzu edilen kivami elde edene kadar iterek miidahale edin.

Eger besinler hazne ceperine yapigik kalirsa, spatula yardimiyla
bunlar ¢ikarin ve kapagi yeniden yerine taktiktan sonra karigtirmaya

devam edin.

Pisirme kilavuzu

Besinler (taze veya
dondurulmus,
yaklasik 100 g)

2 su
haznesi

3 su
haznesi

4 sy
haznesi

Meyveler
Elma, armut

Sebzeler
Bezelye, pirasa
patates

Taze fasulye, havug
kabak

Etler
Tavuk, sigir

Tavsan

Baliklar
Alabalik, morina baligi

X

Sire

Yaklasik

7 dakika.

Yaklasik

8 dakika.

Yaklasik

10 dakika.

Tarifler

Sebze corbasi

Pigsirme sonunda,
hazne icerisinde
besinlerin suyu kalir.
Bunu saklayin ve
gerekirse karigima
ekleyin.

- Buhar sepetine koymadan énce sebzeleri yikayin ve ayiklayin.

- Hazneyi kapatin.

- 6 su haznesi suyu kaba koyun.

pigmesini bekleyin.

pozisyonuna getirin ve

- Sepetteki malzemeyi karigtirma haznesine koyun. Arzu edilen
kivami elde edene kadar iterek miidahale edin

- Servis yapin.

100 g havug
80 g patates
20 g pirasa
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Sigir eti, havuc / patates

40 g sigir filetosu veya - Eti par¢a parca kesin. Buhar sepetine koymadan dnce sebzeleri
kiyma yikayin ve ayiklayin.

100 g havug - Hazneyi kapatin.

50 g patates - 6 su haznesi suyu kaba koyun. pozisyonuna getirin ve

5 g tereyag pismesini bekleyin.

- Sepetteki malzemeyi karigtirma haznesine koyun. Arzu edilen
kivami elde edene kadar iterek mtidahale edin.

- Tereyag ekleyin ve spatula yardimi ile karigtirin.
- Servis yapin.

Elma / muz kompostosu

- Buhar sepetine koymadan dnce meyveleri yikayin ve ayiklayin. 80 g elma
- Hazneyi kapatin. 40 g muz
- 4 su haznesi suyu kaba koyun. pozisyonuna getirin ve
pismesini bekleyin.
- Sepetteki malzemeyi karigtirma haznesine koyun.
Arzu edilen kivam elde edene kadar iterek mtidahale edin
- Servis yapmadan dnce sogumasini bekleyin.

Bakim

Kullanimdan sonra, cihazin figini prizden ¢ekin ve gerekirse Dikkat: kireg kalintilan
temizligine baglamadan énce sogumasini bekleyin. diizenli olarak
Asla bulagik makinesine koymayin. Asla klorlu trtinler kullanmayin. temizlenmelidir.
Cihazin govdesini asla suya daldirmayin, hafif nemli yumusgak bir
bezle silin.
- Kire¢ giderme:
Kabin igerisine 100 ml beyaz sirke + 100 ml su koyun.
Kire¢ tamamen yok olana kadar bekletin. Syl bogaltin.
Bolca durulayin. Gerekirse iglemi tekrar edin.
Uzun stireli bir kullanimin ardindan, bigak keskinligini kaybeder,
degigtirmekte tereddlit etmeyin. Bdyle bir durumda her zaman yetkili
servis merkezine miiracaat edin.
Guivenliginiz icin, bu cihaz ilgili standart ve yénetmeliklere uygundur
(Duiglik Gerilim Yonetmeligi, Elektromanyetik Uyumluluk, besinlerle
temas halindeki materyaller, Cevre Korumasi...).

Gevre korumasina katilalim!
* Cihaziniz ¢cok sayida degerlendirilebilir veya geri dontigttirlilebilir materyaller
icermektedir.

* Cihazinizi iglenmesi icin bir toplama noktasina veya eger yoksa yetkili servis
merkezine birakin.




OnucaHue

1. Kpblwka 9. CeeTOBOW WHAWKATOP BKIOYEHKA

2. Pydka KOP3WHLI gN4a NPUroTOBNEHWA Ha napy npubopa

3. KopsvHa gnsa NpuroToBNEHWUA Ha napy 10. NepernoyaTent pexuMoe

4. Hox 13 HepXaBeOWeR cTann NPUrOTORNEHWA Ha NMapy WU MUKCEpa

5. MpapgynpoBaHHaA €MKOCTb C 11. Jozatop ANna HANMBaHWA BOARI
HeHarpeBaULMMACA CTEHKAMIK eMKOCTLBH 25 Mn

6. Mpobka pezepeyapa 12. 3 cTekNAHHbIE eMKOCTH ANA XpPaHeHWUs

7. 3aMUMHOe YCTPORCTBO ANA HOXA NPUroTOBNEHHLIX MPOAYKTOB

8. Kopnyc npnbopa 13. JNlonaTka.

Bo Bpema pazbopkmu
npubopa cobnwaainTte
ocobble Mepbl
npeaocTOPMKHOCTH
npu obpaweHun ¢
HOXOM MMKCepa, T.K.
OH OYeHb OCTPbLIA U
XOPOLWO 3ATOYEH.

Mpnbop He npeaHasHaueH ang
MCMonb30BaHUA NMLamm
(BKniovan peten) ¢
NOHVXEHHbIMU  PU3NYECKUMM,
YYBCTBEHHBIMU MK
YMCTBEHHBIMU COCOGHOCTAMU
MU NpU OTCYTCTBUM Y HUX
OnbiTa UMK 3HaHWIA, €CNU OHU He
HaxopATCA NOA KOHTPONEM unu
He NPOVHCTPYKTMPOBaHbI 06
1cnonb3oBaHuM npubopa nmu,oMm,
OTBETCTBEHHbIM 3a UX
6e3onacHoOCTb. [leTu JOMKHbI
HaxoAUTCA NoJ, KOHTponem Ans
HeAOoNYLLEHUs Urpbl C
npubopom.

Mepbl 6e30nNacHOCTU

Mepes NepebiM MCNOAL30BAHWMEM NMPUOOPE BHUMATENBHO NMPOYTUTE
MHCTPYKLMIO M CoOniogdiTe peKoMeH aaunum No skenayarauun npubopa.
®upma TEFAL He HeceT HUKAKOM OTRETCTBEHHOCTH 3 MCNOAL30BAHKWE
npubopa, He COOTBETCTRYIOWEE MHCTPYKL WA,

Cnepute 3a Tem, uTobsl NpUBOP HAXOAMNCA BHE AOCArAEMOCTH A&Tel.
Bo BpeMA MCNONb30BAHUA NpUBOP ACMKEH BbiTh YCTAHORAEH HA
POBHOW M YCTOWYMBON NOBEPXHOCTU.

Mepep, nogknoueHem npudopa K cetu yoeauTecs, YTO HANpAXeHue
BALLIEN FNEKTPOCETU COOTBETCTRYET padoueMy HANpPRKEHWIO
npubopa. NNoAHOCTEIO PA3MOTANTE WHYP NUTAHUSA. 3anpeLuaeTcs
MCMONL30BATE IEKTPUYECKUA YANUHUTENb. ECAW WHYp nuTaHus
NOBPEMAEH, ero 3aMeHad BLINOAHASTCA TOABKO NPOU3IBOAUTENEM
B YNOAHOMOYEHHOM CEPBMCHOM ueHTpe. Jlinbas owubka npu
nogknoyeHun npubopa GTMeHNeT ferCTBME rapaHTUm.

Baw npubop npegHazHaueH TONLKO 405 ObITOBOrO NMPUMEHEHWS.
Mepea ucnons3oeaHuwer obazaTensHo ybeauTecs, YTo getanu
npubopa yCTaHOBAEHB! NPABUIIBHO. [1pOBepLTE NPABUALHOCT
KPEMNNeHUs HOXA M EMKOCTH € AeNeHUAMM.

— Ana COXPAHEHWA PeXyYLWKWX KAYelTB Ne3BUA HOXA He

obpabaTeiBARTe TBEPABIX NPOAYKTOB, TAKUX KAK TBEPAbLIA
LIOKONA A, KYCKOBOW Caxap, NapmMesaH, opexw, Kydukn nbad, v T.4.

— lMocne ucnonb3oBaHuA npmﬁopa, A1 BO BPEMA y¥X04d 34 HWUM, UNK

ANA ONEpPALMiA € HOXKOM, CTKNIOUMTE Nprbop OT ceTu. He TAHUTE
npvbop 3a WHYP NUTAHWA, YToBbI OTKNICUWUTL EM0 M3 CETH.

He vcnonbsyite npubop Ha ropaYen NOBEPXHOCTH, OKOAO
MCTOYHWMKEA OFHA WAKM BOABI.

3anpewwaeTca MCNonb30eaTs NPMAoH B PeXKMME NPUrOTOBAEHKMA HA
napy, He 3a/1e NPegBapuTeNbHO BOAbI B DEEPBYAD AR BOObI.
3anpelasTca MCNonb3oBaTe NPUOoH B pPeXXMME MUKCEpA
BXOAOCTYIO; BPEMS HenpepslBHON paboTsl npubopa B pexume
MUKCEPA HE JOMKHO NpeBbiwaTs 10 cekyHa.

He ebiHUMAnTe Npobky W3 pe3epeyapd Bo epems paborsl npubopa,
Npexae YeM OTKPbITe PE3epPBYAp, NOAGKAUTE NPUOTU3UTENBHO
10 MWHYT NoCNe OKGHYAHWA MPUTCTOBAEHWUA NPOAYKTOR.
Hukoraa He BCTABRAANWTE BHYTPs Npudopa BUAIKY, HOX WAW gpyrue
METaNNNYECKHE NPeSMETHI.

He nonb3yiATech NpubopoM, 8CAKM OH HENpaBunbHO paboTaet unu
nospexiaeH. B 3ToM ciydyae obpawaiTecs HENOCPEACTBEHHO K
npouseoAuTento TEFAL uAKM B yNOAHOMOUYEHHbBIA CEPBUCHBLINA
ueHTp TEFAL.
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lNepepn nepBbIM NCNONb3OBAHUEM

MNepep, NepBbiM MCNONB30BAHWEM PEKOMEHAYETCH MPOBECTU OAUH LUKA NPUIOTOBNEHUA HA Napy,
NpefBapUTENEHO 3aAUE B pPe3epBydp € NOMOLWBI0 A03aTopa 4 NOpLMK BOAbI.

Mocne 3Toro BeIMORTE MPaayMpPOBAHHYI0 EMKOCTb, KOP3WHY, KPBILLICY, HOX M aKCeccyapsl B BOAE ¢ A0OABNEHMEM
HUAKOCTM ANA MbITBA NOCyAbl. QUUCTUTE KOPNYC Npbopa MArKOR TKaHbIO. JNA TOro YTOBLI CHATL HOM,
noeepHuTe 3axuMHoe yerpoiicteo - Tig. 7 po oceofoxaenus BepxHeil n HkHel vacTeil HoXa.

Mopapok paboTbl

YcTaHOBKa KpPbIWKHU

YT1obbl 3a0A0KMPOBATL KPLILKY, YCTAHOBKUTE €& Ha
v, 1 NoBepHUTE

A

rpagyUMpPoOBAHHON EMKOCTW, COBMECTUE GTMETKK
KpLIWKY No uacoeoil cTpenke - Tig. 2/3.

3aMeuaHue: npubop He
bypeTt pabotate npu
HEMPABWILHO YCTAHOBNEHHOH
rpagyupoBaHHONW EMKOCTH
ANA NMPOAYKTOB.

wenuxa - fig. 4/5.

3aMeyaHue: KpbllKy
Hesnb3A CHATh, EC/H
rpaayupoBaHHas
EMKOCTh 3aKpPenaeHa
Ha Kopnyce npubopa.

YcTaHOBKa eMKOCTU Ha Kopnyc npubopa

Mocne TOro Kak KpbllWwKa 3aUMKCUPOBEHE, YCTAHOBUTE BMKOCTb L5
NPOAYKTOB HA KOPNYC Nprbopa, NOBEPHUTE AC NPeAOXPaAHUTENBHOMO

Ucnonb3oBaHMe pexxumMa NPUroToBseHMA Ha napy -

BuiHbTE NpobKy B pezepeydpe A8 BOAbI U HANIBUTE KONMYECTEO BOABI,
YKA3AHHOE U7 NPUICTORIEHWA NPOLYKTOE, C NOMOLBH 403dTOPa BOAbI
-fig. 6. 3aKpoiiTe HANMBHOR OTBEPCTHE NPOBKOH. 3ANOKUTE NPOAYKTbI
B KOP3UHY ANA NPUIOTOBNEHUA HA Napy, 3aTeM YCTAHOBMTE KOP3WUHY
BHYTPb €MKOCTM B NPeaycMOTPEHHbIA Ana 3Toro nas - fig. 7w
3dKPOUTE KPBILWKY, NPOBEPUE, YTO OHA NPABMNBHO 33UKCUMPOBAHA
-fig. 2/3.3aTem ycraHoBMTE @MKOCTL ANA NPOJYKTOR HA KOPMYCe
npuGopa - fig. 4/5 u nosepHuTe Neperniouatens pexUMoE B

NONGKeHWe NMPUroToBNeHWe Hd Napy 3aropaETcn KpaCHblﬁ

CUMHAN MHAWKATOP4 W NepexkniYydarTent pexXMMOB BO3BPALWLAETCA B
NonGxKeHne . HaunHaetca HdrpeedHWe, npouecc HdrpeedHnA
dBETOMATHUYECKW OCTAHABNWMBARTCH, KOrgd BCA BOAd WUCNAPASTIA KN
pe3epeydp ANA BOAbl CTAHOBWUTCH NMYCTBIM.

BHMMaHuWe: BO BpemMA
NepBOro UCNOAL3OBAHWA
npubopa pexum
NPUrOTOBNEHUA HA Napy
MOET BbITb YiKe
BKAKOYeH. NMo3ToMy nepeg,
BKNKYeHueM npubopa
chegyer Bcerga
npeaBapuTeNbHO
HaNOJHATL pezepeyap
ANA BCAbI.

3amMeyaHwe: ecnM NPoOayKTbI
He 00CTATOYHO MOTOEBLI,
nopoxaute 10 MHUHYT,
npexae 4YeM BbIHYThb
npobKky B pesepeyape.
CHOBa 3anoAHUTE EMKOCTh
NpoAYKTAMU W HAYMHAWTE
HOBbLIA LWWKA, HANTHMB
HeobxoauMoe
KOJAWYECTBO BOAbI

MpurotoBneHne NpPoOAYKTOB

BpemMs NMpUroTOBNEHUA MEHAETCA B 3aBMCMMOCTM OT TeMMepartypbl
NPOAYKTOB M MCMNAPEHWA BOAbI, HANMTOW B pe3epBydp ANA BOAbI
nepeg BkaoueHvwem npubopa. Bpems nNpuroToBnNeHwWs, yKazaHHoe
B NpUAdraeMoM PYKOBOACTBE, SABAAETCH NpubNU3UTENBHBIM 1
NpUBOAMTCA M3 pacdetda HAa 100 r CBEXWMX WM 3AMOPOKEHHBIX
NPOAYKTOB, HAPE3AHHbBIX MANEHbBKUMN KyOUKaAMK,



PazorpesaHue 1 pasMmopaxubaHue

Bbl TaIloke MOMETe MCMONL30BATE PEXKMM MPUIOTOBAEHUA HA Napy BHMMaHMeE: NPH UCNOAB3OBAHUK
005 PA30rPeBaHUA NPOAYKTOR MW COAEPKUMOro CTEKNAHHBIX CTEKNAHHOM eMKOCTH AnA
eMKOCTEN O XPaHeHWs NPUIoTOBNEHHLIX NPOAYKTOR, d TAKKE XPAaHeHHWA NPUroTOBNEHHbIX
A8 PA3MOPAKMBAHUA COLEPKUMOrG CTEKNIAHHBIX @MKOCTEN. npoaykToB Beerpa
CTeKNAHHLIE EMKOCTH, KOTOPLIE NOCTABAAIOTCA B KOMMAEKTE C YCTaHABNMBATE ee 6e3 KpbIlKK

B KOP3WHY ANA NPUTOTOBNEHUA

npubopoM, MOPO30YCTONYMBLI. MCNonb3yinTe 3 A036 BOAL AR "
pubop posoy Y A Abl A Ha napy-flg. 8

pazorpeBaHWA NPOAYKTOR U 6 f03 ANf pa3zMopaXUBaAHWSA.

— WUcnonb3oBaHue npnbopa B pexxume MUKcepa

BHUMaHKWe: BpeMA CHUMWTE KOP3UHY A8 NPUFOTOBNEHUA HA NAPY W NONOXUTE
HenpepbiBHONH paboTsl NpoAYKTEl B €MKOCTh ANA CMELWMBAHWA. 3AKPONTE KPbIWKY
npubopa B pexume npubopa, NPoBEpUB, YTO OHA 3aUKCUPOBAHA NPABUABHO.
MMKCEPA HE OOMKHO 3aTeM YCTaHOBMTE EMKOCTL ANA NEPEMELIMBAHKMA HA Kopnyc npubopa
npesbiware 10 cekyHAa. W NOBEPHMTE NEPEKNIOYATENL B MONOKEHUE pexMMa MUKCEPA .

CMewwneanTe B WMNOYNBCHOM peXume A0 NoAy4yeHUA Kenaemomn
KOHCUCTeHu K. Ecnu NPOAYKTEl NPUAUNAIT K CTEHKdM €MKOCTH

ANnA nepeMelinBaHnA, CHUMUTE NPOAYKTEl CO CTEHOK C NOMOLWBIO m
NONdTKWU 1N CHOBA nepememaﬁTe NPOAYKTH B peXuMe MUKcepd,
NPeagaprUTENbHO YCTAHOBUE Hd MECTO KPbILWKY.

PykoBOACTBO NO NPUrOTOBAEHUIO NPOAYKTOB

MpoaykTbl (CBeXME B koHUe

UM 3aMOPOXKEHHbIE, 2 3 4 NPUroTOBI&HWUA
npubnuantensHo 100 r) | Ao3bl BOAI 1036l BOAbI [103bl BOAbI B EMKOCTH AnA
opyKTbl NPOAYKTOB OCTAETCA
A6noku, rpywm X cok. CoxpaHuTe ero

Osoum n Acﬁrﬁaane npu
3eMeHbll FOPOLLEK, HEOOX0AUMOCTH B

nyK Nopei, kapToenb NPUroTOBNEHHOE
Bnwgo.

CtpyukoBan cacons,
MOPKOBb, Kabauku X

Msaco
Kypuua, rosaguHa X

Kponb4yatuHa X

Pbiba
®openb, Tpecka X

Bpemsa Mpubnuant | Mpubnnaut | [Mpubnuant
€flbHO 7 MVH. | efbHO 8 MUH. | enlbHO 10 MUH.

PeuLenThl
OBoWHON cyn-npe

- BLIMOWTE W OUUCTUTE OT KOMYPBI OBOLLM, HAPEXKLTE UX KYCOUKAMM, 100 r MopkoBH

Npexae YeM NoAOKWTE B KOP3UHY ANA NPUIOTOBAEHKMA HA Napy. 80 r kaprodens
- 3aKpONTE KPLIWKOW rPagyvpoOBAHHY) EMKOCTE AJIA NPOLAYKTOR.
- 3anente § Q03 BOAbI B pe3epByap Anas Bogsl. [locTaeste

20 r nyka nopesa

nepeKnydTens B NoA0XKeHHe , OTBAPWTE OBOLWLKW HA ndpy.

- [NepenoxuTe COAEPHUMOE KOP3WHbLI B EMKOCTb ANA NepeMellmBaHu.
CMelanTe B MMITYNBCHOM PEXUME 40 MOAYHEHUA XKENJEMON KOHCUCTEHLMM.
- MNoagaganTe Ha CTON.
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40 r roBAxbero
thune nnun pybneHoro
budwtekca

100 r MOpPKOBM
50 r kaptodena
5 r CAMBOYHOro Macna

Miope a6noyHO-6aHaHOBOE

foBaAMHA C MOPKOBbLIO / KapTodenem

- HapesxbTe MACO KyCOuKaMu. BeIMOWTE M OYUCTUTE OT KOMYPbl OBOLLM,
HApeXbTe UX, MPENAE YEM MONOHKWTE B KOP3UHY AJ18 NPWUIOTOBNEHWA
Ha napy.

- 3aKpoiTe KPLILWKOW rpaayUpoBaHHYI0 eMKOCTE ANA NPOAYKTOB.

- 3anenTe 6 03 BOAL B pe3epByap AN Boabl. [ocTaBbTe

NepeKnu4ydTent B NONCKeEHWe y OTBAPUTE NPOAYKTH H4 Napy.

- MNepenoxuTe COAEPKMMOE KOP3MHBI B @MKOCTL ANA NepemMeLlmrBaHuA.
CMewanTe B MMNYIBCHOM DEXUME A0 NONYYEHWUSA KeNdeMon
KOHCUCTEHLMM.

- AobaebTe CIMBOYHOE MACNO M NEPEMELIANTE C MOMOLLLIO NONATKM.

- MoaaeanTe HA CTOA.

- BuIMOWTE M OYUMCTUTE OT KOXYPB QPYKTH, HAPEKBTE UX KYCOUKAMM, 80 r abnok
Npexae YeM NoAOXWUTb B KOP3UHY ANA NPUIGTOBAEHUS HA Napy. 40 r baHaHoB

- 3aKpONTE KPLIWKOW rPaayvpoBAHHY) EMKOCTE AJIA NPOLAYKTOR.

- 3anente 4 A03bl BOALI B Pe3epBydp AN8 BoAbl. [locTassTe

NnepexknudTenb B NonoXeHne

, oTBapuTe dhpyKTl HA Napy.

- MNepenocxuTe COLEPKUMOE KOP3UHbLI B EMKOCTL AN A
nepemelwmneaHna. CMewanTe B MMNYNbCHOM DEXUME A0
NONYYEHMWSA HKENAEMON KOHCUCTEHL MM,

- MNepep nopadyen oxnaante GPyKTOBOE MIOPe.

Yxopn

MNoe eNons30BaHUsA OTKAKMKUTE NMPUOOP GT CETH 1, 8K HEOOXOAMMO, BHuMaHue: cnegyer
JanTe eMy OCTbiTh, NMPEXKAE YeM NPUCTYNATE K MPoLefype ero OUMCTKU. PErYIAPHO YAANATh
Hukorga He moiTe Npubop B NOCYL0MOSYHOW MALIWHE. W3BECTKOBbIA OCAA0K.

3anpeLaeTca MCNoAL30RATE OUULLAIOWLME XN0OPCoAepaluMe BEWaCTRa.
3anpewdeTcs onyckars Kopnyc npubopa B Boay: O4MWANRTE ero ¢
NOMOLWbIO MATKOW, CNerka BARXKHOW TKaHW.

- ¥YpaneHue Hakunu:

Haneire 100 mn benoro ykoyca + 100 Mn Boap! B pesepByap A8 BOAbL.

OcTaBsTe A0 NOJHOrO PACTEOPEHMWA M3BECTKOBOIO OCA /KA.

BoinenTe KMAKOCTb, TWATENBHO CNONOCHWUTE BONbLIKMM

KONUYeCTBOM Bogbl. [1py HeoOX0AUMOCTU NOBTOPUTE ONEPALMIO.
B pesynstdre gnuTensHOMO MCOB30BAHMA JIE3BMA HOXA MOTYT 3aTYTIMTBCA:
Ge3 KoneGaHuin NPOMU3BOAMTE UX 3aMeHy. Jns NpoBeAeHnA 3TOR
onepauuu ecerpa obpalaiTect B yNOAHOMOUEHHbIA CEPRUCHBIA LEHTP.
B uenax sawen 6e30NacHOCTH AaHHBIA NPUOOP COOTBETCTBYET
CYLLECTBYIOWMM HOPMAM W NpaBunam (HopMaTuBHbIE aKThI,
KACAWMECH HUIKOrO HANPAXKEHWUA, 3NEKTPOMATHUTHON
COBMECTUMOCTW, MATEPWUASIOR, KOHTAKTUPYIOLWMX C MALLEBBIM K
NPOAYKTAMW, OXPAHbl OKPYXAKLWEN Cpeasl....}.

Y4acTByWTE B OXpPaHe OKPYXawwen cpegbl!

» Baw npubop cogepxuT MHOMOUNCIEHHBIE KOMIUTEKTYIOLWME, U3rOTORNEHHbIE
M3 LEHHBIX MAWM MOMYLWMX ObIT MCNOL30BAHHbIX NOBTOPHEO MATEPWANOE.

» [10 OKOHYAHWMK CpoKa CnyxObl Npubopa CAANTE ro B MYHKT NPUMEMA WK, B
Cyyde OTCYTCTBMA TAKOBOrQ, B dBTOPW3MPOBAHHLIA CEPBUCHLIA LLEHTP ANA
ero nocnegylowen obpaboTiu.




Onuc

L. Kpvwka 8. Kopnyc npunagy

2. Pyuka KOHTelHepy NapoBapku 9. CeiTnoBWA IHAWKATOP BMWUKaHHA

3. KoHTelAHep napoRapku npunaay A0 enekTpUYHOI Mepesxi

4. Hix ans noapibHeHHA i3 Hepxagikovol cTani 10. Pyuka BCTAHOBABHHA pexkUMY BapiHHA

5. lpaayloBaHa valla i3 caMo-oXoNoAHMMA Ha napi abo pexuMy nepemillyBaHHs
CTIHKaMI 11. JozaTop Ans BOAM EMHICTIO 25 Mn

6. lNpobka pezepeyapy ans Bogu 12. 3 maneHbKi EMHOCTI 3 cKna Anf

7. Talka Ana 3aKkpinieHHs HoXa 3bepiraHHa roToBMX NPOAYKTIB

13. NMlonaTka

byabTe gyxe
obepexHi nig yac
PO3BMpPAHHA HOXA Ana
noapibHeHHAa, Horo
nesa gyxe rocrpi.

LLein npunag He npu3HayeHUi
ANA BUKOPUCTAHHA ocobamu (y
TOMY yucni JiTbMu) 3
o6MexeHUMM hisUHIMU
3pi6HOCTAMU, pO3yMOBMMM abo
CEHCOpPHMMU, a TaKoX ocobamu,
fAKi He MaloTb f,OCTaTHLOr0
ROCBiAY Uy 3HaHb, 6e3 HarnApy
BignoBiganbHoi 3a ix 6e3neky
ocobu, abo AKLLO M He 6yno
nornepeaHb0 HapaHo IHCTPYKLLi

LLLO/10 KOPUCTYBAHHA NPUNapoM.

3anobixHi 3axoaun

YBEKHO NPOYMTANATE IHCTPYKLiD Nepeg TMM, K KOPUCTYBATUCA

npunaacM, i AOTpUMYHTeCk 3a3HA4YeH X B HiA nopag.

TEFAL cknaaae 3 cebe Oyab-AKy BignoBigansHicTs B pasi

HEBMKOHAHHA NMPagua ekcnayarauii.

— 36epirainTe Npunag y HeLOCTYNHOMY ANA AIiTEA Micui.

— KopucTyiTecs NpunaacmM Ha CTIAKIA Ta NAACKIA NOBEPXHI.

— lNepegipTe, WO HANPYra XUBAEHHA BALWIGIO NPUIagy Bignoeigae
napaMeTpam BALWO| eneKTPUYHOT Mepexi. MOBHICTIO po3MoTyiTe
NpoBig XUBNEHHA. He KOPUCTYNTECA eneKTpUuHUM
nojoBkysayem. B pasi nowKoAkeHHA NPOBOAY KMBNEHHA NOTo
3aMiHa NOBMHHA 3A4IACHIOBATUCA BMPOOHMKOM abo Horo
YNOBHOBAKEHWUM CEPBICHUM LEHTPOM. byab-AKKM NOMWUAKK Npu
NigKNOYEHHT Npunagy MaTuMyTb HACTIAKOM CKACYBAHHA rapaHTil.

— Leit npunas MOXHA BUKOPWCTOBYBATUW TibKM B OMALLHIX YMOBAX.

— lMNepepn KOXHUM BUKOPUCTAHHAM NepeBipAlnTe NpaguibHe
BCTAHOBMEHHA AeTanen Npunagy, a Takok NONCHeEHHA HoXKka Ta yalli.

— LWoH 3anchirTi NOWKOANKEHHA Ne3 HOXa, He Cig
BUKOPWUCTOBYBATH Npunag ans odpodkn Takux TBepaux
iHrpepieHTiB, AK TBEPAUA WOKONAA, FPYAKOBUA LyKOp,
napmMesaH, ropixu, Kyduin Nboay TOWO.

— Bip’eaHyiTe Npunag Big enekTpUUHC! Mepexi No 3akiHYeHH|
poBoTH, ANA YMLLEHHA abo AnA OyAb-AKMX ONepauiin 3 HOMXEM,
W06 BMMKHYTW NpUAag, He TAMHITL 3a NPOBIL XKMBNEHHA.

— He po3TawoByWTe Npuaag Ha rapadii nosepxHi, nobnuzy eig,
mkepena noaym's abo po3bpusKyBaHHA BOAM.

— He BUKOPWCTOBYHTE NapoRaApKY, AKWO B pe3epByapi HEMAE BOAM.

— He BMKOPWUCTOBYMTE MIKCEP ¥V NOPOMKHBOMY CTaHi, d TAKOXK
poewe 10 cexkyHp GesnepepeHo.

— He Buiamante npobky pesepeyapy 4As BOAW Mg 4ac
ekcnnyaTauii. 3auekante npubnuzHo 10 xeunun nican
3dKiHYEHHA BapiHHA nepeg TuM, AK I BIAKPUTH.

— B x0AHOMY pasi He BCTABNANTE BUAEAKM, HOXI abo iHwWi
MeTanesi NpeaMeTH yCepeduHy npunaay.

— He BMKOpPUCTOBYWTE NpWnag, & pasi NoWKogeHHA abo HecnpagHocTi. B
LOMY BANAAKY Tpeda 3eepHyTuc besnocepeaHeo a0 BUpodHuka abo
00 DAHOMS 3 YNOBHOBAXKEHWX CEPBICHWX ueHTpie TEFAL.
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Mepen NepwM BUKOPUCTAHHAM

Mepes NepwnM BUKOPUCTAHHAM NPUAAAY PEKOMEHAYETLCA MPOBECTM OAMH LMKN BAPIHHA HA Napi,

oogaewn 4 mipn Bogu.

[licns uboOro NOMUATE YAy, KOHTEMHED, KPULWKY, Hi3 T BCi AeTani y BOAi 3 MuiounmMm 3acobom gna

nocyay. NpoTpiTe KOPNYC 338 A0NOMOrOK M AKOI TKAHWUHU.

Ana Toro, wob Big'eAHATH HiX, BI4KPYTITE ranky - fig. 1 00 BUEBINbHEHHA BEPXHbLOI Td HWMXKHBOT

YdCTHUH HOX4.

PoboTta npunapy

BcTaHOBME@HHA KPULLKU

Ana Toro, wob 3adikcyBaTH KPMLLKY, BCTAHOBITL 1T HA vawy,
BUPIBHABLUM NPU LBOMY NO3HAYKK A

fig. 2/3.

Td NOBEPHITL BNPABO

3ayBaxkeHHA: npuaag,
NpPauBaTUME TiNbKKN B
ToMy pasi, AKWo Yyawy
byae saikcoBaHo
HANEXHWUM YUHOM.

mexanism Gesnewu - fig. 4/5.

PoboTa B pexxuMi BapiHHA Ha napi

BigkpuiTe npobky pesepeyapy 408 BOAM | HAMOBHITL HOMO 33 AONOMOrOK
L03dTOPY, HAIMBLUM KiNbKiCTE BOAM BigNOBIAHO A0 06’eMY, 3a3HAUEHOMY
ANA NPUrCTYBaHHA NPOAYKTIE — fig. 6. 3akpuiite npofiy. 3aNoBHITE
KOHTEMHED NAPOBAPKW NPOAYKTAMM, NOTiM BCTAHOBITE MO0 B Yally B
NPU3HAYEHUIA AN LLOro nas - fig. 7. 3akpuitTe kpuiky | nepesipTe, WO
iil 3achivcoBaHo HanexHuM ymHom - Tig. 2/3. Beranosits vawy Ha koprye
npunagy - fig. &4/5 i, 3a sonomoroio pyukm, BUCTaBTE pekMM BapiHHA HA

napi

3aCBIUYETLCA CBITACBMIA iHAMKATOP, PYYKA NOBEPTAETLCA B NOAOKEHHSA 0

PO3MOYMHAETLCA HAMPIBAHHA, BOHO ABTOMATMYHO 3YNUHAETLCA TOAI, KOMK
pesepByap ANA BOAW CTAE MOPOKHIM.

3ayBaXKEHHA: KPULLKY
HE MOMHA 3HATH
nicna Toro, AK yawy
byae 3adikcoBaHo Ha
Kopnyci npuaaay.

BcTtaHOBNEeHHA yaLlli

Micna Toro, Ak KpULWKY Byae 3adiKCcoBAHO, BCTAHOBITE YdLly HA KOPMYC
npunaay i NoeepTanTe ii A0 TMX Nip, AOKK He BiAYYETe, WO CnpaLioras

YBara: MOXAMUBO, B pasi
NepLoro BUKOPUCTAHHA,
WO pexUM BapiHHA Ha
napi byae Bxe
NPUBEAEHO B A4il0.
Tomy, nepeg TMM, AK
YEBIMKHYTW npunag,
3aBXAMW NepeBipanTe,
wob peszepeyap bye
HANOBHEHUWN.

BapiHHA NpoAYKTIB

3ayBaKeHHA: AKLWO
NPOAYKTH 3BAPWIKCA He
MOBHICTIO, 3aueKanTe

10 xBEMAMH nNepeg, TUM,

AK BiZYMHUTU NpobKy
pesepByapy. HanoeHiTh
WOTO 2HOBY Ta PO2MOYHITL
HOBHHA LMKA, 400ABLUH

HeobxigHyY KiNbKiCTb BOgN.

Yac npvroTyBaHHA 3aN0eXWTh Big Temneparypu NPOAyKTiB, a TAKOXK Big,
BMNAPOBYBAHHA BOAW, WO OyNo HANWMTO B pe3epeyap nepeg
BMKOPWUCTAHHAM Npunagy. Tomy B 40Bigkosin Tabnuui, HasepeHin
HUUE, 3383HAYEHO 3aranbHUN PeKoMeHA0BAHMIA YaC BAPIHHA, B
po3paxyHKy Ha npubauzHo 100 r ceikmx abo 3aMOpoHEHUX
NPCAYKTIE, HAPI3aHWX HEBENUKUMU LUMATOYKAMM.



Po3irpisaHHa Ta pOo3MOpPOXKYyBaHHA

PexuM NpUroTyBaHHA Ha Napi MOME TAKOM BMKOPUCTOBRYBATUCA ANA YBara: B pasi
POBIrpiBAHHA XAPYOBMX NPOAYKTIE 400 OaHOYOK i3 AUTAYUM XAPUYBAHHAM BUKOPUCTAHHA HEBENUKOT
i HABITb ANA PO3MOPOXKYBAHHA OCTAHHIX. EMHOCTI, WO HAAAHI B KOMMAEKTI emMHoOcTi ana 35&Pi_r-'iHHﬂ
3 NPUAALOM, NPUAATHI ANA PO3MOpPOXYBAHHA. Jdogasante 3 mipu FOTOBUX NPOAYKTIB,
BOAM B pazi posirpieaHHa abo 6 Mip B pazi po3MOpOMYBAHHA. HIKOAW He cTaBTe i

ycepeauHy KOHTERHepy
NapoBaAPKW, HE 3HABLUK
3 Hei kpuwky - Tig. 8.

PoboTa B pexxuMmi nepeMillyBaHHA

YBara: HiKOJIKn He BUAMITb KOHTEAHED NAPOBAPKM | 3aNOBHITE NPOAYKTAMMW YLy MiKCEpY.
BHKOPUCTOBYHTE 3akpuUiATE KPULILKY | nepesipTe, Wo il 3adikCOBAHO HANEXHMM YUHOM.
Mikcep AoBwe BCTAHORBITL YaWy HA KOPMNYC NpUnaay i, 3a AONCMOro pPyydku,

10 cekyHp

BMCTABTE PEXKMM MepeMillyBaHHA 409 .
besnepepeHO.

MepeMiwynTe IHrPefieHTH B iIMMYNBCHOMY PeXUMi A0 OTPUMAHHA
0aXaHO! KOHCHCTeHL, i, SIKWO YacTUHA iHrpeieHTiB 3anMWmnnaca Ha
CTIHKAX Yali, 3HIMITL i1 32 AONOMOrO NONATKW | NPOACEKYATE
nepemMiwyeaHHs, gobpe BCTAHOBMBLLM HA MICLE KPULIKY.

IHpopmMaLis Npo pekoOMeHAOBAHUIN Yac m
NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB

XapuoBi npoaykTn Micna BapiHHA B yawi
(cBixi 260 3aMOPOXEH, 2 3 4 SN WAETLCA CiK.
npubnn3Ho 100 r) Mipy Mipy Mipu 3bepesiThb ioro Ta,
Py ep— npu notpebi, gopgainTe
ﬂgr!llyl(a rpywi « AO NPUIOTOBAHMX

: NpPoOAYKTIB.
OBoui

3eM1eHUI FOPOLLOK,
unbyna-nopew, kaptonna X

3eneHa kBacons,
MOpPKBa, Kabauku X

M’aco
Kypka, AnosuunHa, X
KPOJSINK X

Puba
®openb, Tpicka X

Yac MpuénusHo | MpubnusHo | MprbnusHo
7 xB. 8 xB. 10 xB.

Peuentu
Cyn-niope 3 OBOYIB

- MNoMUATE CBOYI, 3HIMITE 3 HUX WKIPKY, NOpiXTe iX Ta NCKNaAiTe B 100 r MOpPKEBKW
KOHTEWHEP NapoBapKH. 80 r kapronai

- 3aKpUITE KPULLKOH. 20 r unByni-nopetw
- Hanuite 6 Mip BOAKW B pezepiyap.

BucTaeTe PYYKY B MNMNONOXEHHA Td 34NULWITE BAPWUTHUCAH.

- NpuroToBaHi OBOYI Nepeknagite B Yawy MiKcepy Ta nogpibHiTe B
iMOYNBCHOMY PEXXUMi 40 OTPUMAHHA DaXaHO! KOHCUCTEHUIT.
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AnoBnYuHa 3 MOPKBOIO Ta KapTonneio

40 r anosuuoro dine - MNopixTe M'AC0O HA WMATKKW. [TOMUIATE OBOYI, 3HIMITE 3 HUX WKIPKY,
abo dapwy NoOpiKTE iX T NOKNAAITE YCi iIHFPEAIEHTU B KOHTEAHEDR NaPOBAPKU.
100 r MOpPKEM - 3aKpUITE KPULLKOH.

50 r kapTonni - Hanuihte 6 mip BOAW B pe3epeyap. BUCTABTE pyuKy B NONGKEHHNA

5 r Mmacna Td 3dNMWITE BAPWUTHUCAH.

- [IpUroToBaHi NpogyYKTU NEPEKNAAITE B YALWY MiKCEpy T4
nepeMiwanTe B iMNyNbCHOMY PEXUMI A0 CTPUMaHHA SaxaHo!
KOHCUCTEHLI.

- lopanTte Macno Ta BMMIlLAWTE 33 AONOMOrol0 NoNaTku.

- MNopgante Ha CTiA.

Mope 3 a6nyk / 6aHaHIB

- MNoMuiTe GpyKTH, 3HIMITE 3 HUX WKIPKY, NopixkTe iX T 80 r abayk
NOKNAAITE B KOHTEMHEP NAPOBAPKK. 40 r 6aHaHiB

- 3aKpUATE KPULLKOIHO.

- Hanuite 4 Mipn BoaM B pesepeyap. BucraeTe pyuky B

NONOXKEHHA Td 3dNUWTE BAPUTUCA.

- MNMpurotoBani GpyKTU Nepeknazite B Yawy Mikcepy Ta
nepemianTe B iMNyJLCHOMY PEXMMI 40 OTPUMAHHA DaxaHoi
KOHCUMCTEHLLIT.

- [laiTe nope oCTUrHYTU Nepej TUM, AK NoAdBaTH HA CTin.

Hdornan

Mo 3akKiHueHHI poSoTKH BUMKHITE Npunag, Ta, npu notpebi, sanmwre YBara: perynapHo
ACro OXONOHYTU Nepes, YNLWEHHAM. Hikonn He MUATE npunag e BUAANAWTE BANHAHWA
NOCYAOMMWIAHIA MAWKWHI. He BUKOPWUCTOBYMTE 3aC00K, WO MICTATL XNOp. HaKun.

Hi B AkoMy pasi He 3aHypIOWATE KOPNYC NpUNaay y Boay,
BUKOPUCTOBYNTE AJIA YMLLEHHA 3Nerkd 3MOUEHY M AKY TKaHUHY.
- lNo3baeneHHs Big Hakuny:3anunTe go pesepsyapy 100 mn Ginoro
outy + 100 Mmn BOAM.
3anMwTe A0 NOBHOMD BUAANEHHA HAKUNY. 3NMATE PiAWHY.
Lobpe npomuiTe. AKWo NOTPIBHO, NPOBEAITL Ty X CaMy
OMepayin We pas.
Micna AOBrOrG BMKOPUCTAHHA NI€33 HOMA MOXYTb 3aTYNUTUCH,
BHACNIAOK 4oro Ix Tpebda byne 3aMiHUTU. 3aBx4n 3BepTalTech 3
LBOro NPUBCAY A0 YNOBHOBAKEHOMD CEPBICHOMD LEHTRY.
B uinax gawol besnexn, el npunag BignoBigae YnHHUM
HOPMAM | CTaHAAPTAM {QUPEKTUBAM LWOAC HUBBKOI HAMPYTH,
ENeKTPOMArHITHOT CYMICHOCTI, HABKONUWHBOMD CepegoBrLILd,
OWPEKTUEI WOA0 MATepRidNiB, WO KOHTAKTYIOTh i3 NPOOYKTAMMN
XapUYYBAHHA, ...}

MPUAMANTE YYACTb B OXOPOHI HABKONWIIHbOIO CEPEAOBULLA

« Baw npunag MicTUTL B cOBi YNCNEHHI KOMMNEKTYIOUi, BUFGTOBNEH! 3 LIIHHWX
maTepianis abo 3 MaTepianis, WO MOXYTb OYTH BUKOPWUCTaHI NOBTOPHO.

e [icna 3akiHYeHHA cTpoKy cnyxBu npunafgy 34aiTe WOro B NyHKT
npuimMaHHA abo, Yepes BIACYTHICTb TAaKOro, B YNOBHOBAXE&HWUIA
CEPBICHWIA LeHTP Ana noganswoi obpobku,




Opis

1. Pokrywka 8. Korpus urzadzenia
2. Uchwyt koszyka do gotowania ha parze 9. Lampka kontrolna uruchomienia
3. Koszyk do gotowania na parze 10. Przetacznik funkgji parowaru lub
4. Noz ze stali nierdzewne] blendera
' ) . ) ] . 11. Dozownik wody 25 ml
5. Misa z podziatka z izolowana scianka 12. 3 stoiczki szklane do przechowywania
6. Korek do napetniania zbiornika przygotowanych potraw
7. Pokretto dokrecajace néz 13. Szpatutka

Przy demontazu
urzadzenia, ostroznie
obchodzic sie z
nozem blendera,
poniewaz jest hardzo
ostry.

Urzadzenie to nie zostato
przewidziane do uzytkowania
przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub
psychicznych, ani przez osoby
nie posiadajagce wiedzy i
doswiadczenia, z wyjatkiem
przypadkéw, kiedy osoby te
sq pod opieka osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo i sq przez niq
nadzorowane lub zostaty
wczesniej poinstruowane w
zakresie obstugi urzadzenia.

Srodki ostroznosci

Uwaznie przeczytal instrukcje obstugi i stosowad sie do jej zalecen.
Nieprawidtowa obstuga zwalnia firme TEFAL z wszelkiej
adpowiedzialnosci.

— Urzadzenie ustawi¢ w migjscu niedostepnym dla dzieci.

— Urzadzenia uzywac na ptaskiej, stabilnej powierzchni.

— Sprawdzic, czy napiecie urzadzenia jest zgodne z
napieciem domowej instalagji elektrycznej. Rozwinac kabel
na cata dtugosc. Nie uzywac przediuzacza elekirycznego.
Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony, wymienic go u
producenta lub w jego autoryzowanym serwisie. Kazde
nieprawichowe poctaczenie do sieci powoduje utrate gwarangji.

— Twaoje urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku
domowego.

— Przed uzyciem, upewnic sie¢, czy wszystkie czesci
urzadzenia zostaty prawidtowo zamontowane.

Sprawdzi¢ ustawienie noza i misy.

— Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia noza, nie miksowac
twardych produktow spozywczych, takich jak twarde
kawatki czekalady, cukier w kostkach, parmezan, orzechy,
kastki lodu itd.

— Odtaczy€ urzadzenie od zrodta zasilania po zakohczeniu
pracy, przed przystapieniem do jego czyszczenia i przy
manipulowaniu nozem. Odfaczajac, nie ciagnac za kabel.

— Nie stawiac urzadzenia na goracej ptycie, w pablizu
ptomienia lub rozpryskow wody.

— Nie wtaczac funkgji parowaru, jesli w zbiorniku nie ma wadly.

— Nie wtaczac funkcji blendera, jesli urzadzenie jest puste.
Nie uzywac tej funkgji dtuzej niz 10 sekund bez przerwy.

— Nie wyjmowadc karka zbiornika w czasie uzywania
urzadzenia i, aby go otworzyé, odczekac okota 10 minut
od momentu zakonhczenia gotowania.

— Nigdy nie wktadac widelca, noza lub innych metalowych
przedmiotow do urzadzenia.

— Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata prawidtowo lub jest
uszkodzone. W tym przypadku, zwrdcic sie bezposrednio do
firmy TEFAL lub do autoryzowanego centrum serwisowego
TEFAL.
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Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem, zaleca sie wilaczenie urzadzenia na jeden cykl gotowania na parze,
po nalaniu do zbiornika 4 miarek wady.

Nastepnie umy¢ mise, koszyk, pokrywke, ndz i pozostate akcesoria woda z ptynem do mycia
naczyn. Miekka szmatka przetrzec korpus urzadzenia.

Aby wyjac néz, przekrecié pokretta -fig. 1, az do momentu poluzowania garnej i dolnej czesci noza.

Dziatanie

Zaktadanie pokrywki

Aby zablokowacd pokrywke, zatozy< ja na misie ustawiajac w Uwaga: nie mozna
jednej linii wskazniki X i przekrecié w prawo - fig. 2/3. zdjac pokrywki, gdy

misa jest zablokowana
na korpusie
urzadzenia.

Zaktadanie misy

Uwaga: urzadzenie Gdy pokrywka jest zablokowana, ustawic mise na korpusie
nie dziata, jesli misa urzaczenia i przekreci¢ do zablokowania zabezpieczenia
hie jest prawidlowo -fig. 4/5.

zatozona.

Uzywanie funkcji parowaru

Otwarzyc korek zbiornika na wode, wla¢ wode w ilosci odpowiedniej Uwaga: przed

do gotowania okreslonych produktdw spozywczych za pomoca pierwszym uzyciem
dozownika wody - fig. 6. Zamkna¢ korek, wiozyé procukty funkcja parowaru
spozywcze do koszyka i umiesci¢ go wewnatrz misy, w specjalnym moze by¢ juz
wgtebieniu - fig. 7 i zamknaé pokrywke, upewniwszy sie, czy jest uruchomiona. Dlatego,
dobrze zablokowana - fig. 2/3. Nastepnie zamocowaé mise na przed wlaczeniem
korpusie urzadzenia - fig. 4/5 i ustawi¢ przycisk w pozydji urzadzenia, zbiornik
parowaru . musi by¢ zawsze

Swietlna kontrolka zapala sie, a przycisk powraca do pozygji 0 wypetniony woda.

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac i wytacza sie automatycznie,
gdy w zbiorniku nie ma wocdly.

Gotowanie produktow

Uwaga: jesli produkty nie Czas gotowania zmienia sie w zaleznosci od temperatury

sa dobrze ugotowane, produktow i parowania wody wlanej do zbiornika przed

przed otwarciem korka uruchomieniem urzadzenia. Czasy gotowania wskazane w
zbiornika odczekac przewodniku obok sa podane przyktadowo dla okoto 100 g
10 minut. Ponownie produktdw Swiezych lub zamrozonych, pokrojonych w kostke.

napetnic zbiornik i
rozpoczac nowy cykl
gotowania, dostosowujac
ilos¢ wody.



Podgrzewanie i rozmrazanie

Funkcji parowaru mozna uzywac takze do podgrzewania Uwaga: stoiczek
produktéw lub stoiczkdw, a hawet do rozmrazania stoiczkdw. zawsze wkladac do
Dostarczanie w zestawie stoiczki sa wytrzymate na zamrazanie. koszyka bez zakretki
Uzy¢ 3 miarek wody do podgrzania i 6 miarek do rozmrozenia -fig. 8.

procuktow.

Uzywanie funkcji blendera

Uwaga: nigdy nie Wyjac koszyk do gotowania na parze i wtozy< produkty do misy
uzywac blendera blendera.

dtuzej niz przez 10 Zamknac¢ pokrywke, upewniwszy sie, czy jest dobrze zablokowana.
sekund bez przerwy. Nastephie zamocowac mise na korpusie urzadzenia i ustawic

przycisk w pozycji blendera .

Miksowal pulsacyjnie, az do uzyskania pozadanej konsystengji.
Jesli produkty przykleity sie dao scianek misy, odkleic je za
pomoca szpatutki, dobrze zatozy< pokrywke i dalej miksowac

Przewodnik gotowania

Produkty spozywcze

Po zakonczeniu

($wieze lub mrozone, 2 3 4 . .
okoto 100 g) miarki miarki miarki gotowal’fla, w misie
Owoce pozostaje sok.
Jablka, gruszki X Zachowacgoiw
Warzywa razie potrzeby dodac
Zy Wi
Groszek, por, do potrawy.
ziemniaki X
Fasola szparagowa,
marchewka, cukinia X
Mieso
Kurczak, wotowina X
Krélik X
Ryby
Pstrag, dorsz X
Czas Okoto Okoto Okoto
7 min. 8 min. 10 min.

Przepisy
Zupa warzywha

- Umy¢, obrad i pokroi€ warzywa, a nastepnie wtozy< je do koszyka. 100 g marchwi
- Zamkna¢ mise. 80 g ziemniakow
- Wlac do zbiornika 6 miarek wody. Ustawic przycisk w 20 g pora

pozycji i gotowac.

- Zawartos¢ koszyka wrzucic do misy blendera. Miksowad
pulsacyjnie, az do uzyskania pozadanej konsystencji.

- Podawac.
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Wotowina z marchewka i ziemniakami

40 g filetow - Pokroi¢ mieso na kawatki. Umyc, obrac i pokroié warzywa, a
wolowych lub miesa nastepnie wtozyc je do koszyka.

mielonego ~ Zamknaé mise.

100 g marchwi - Wlac do zbiornika 6 miarek wody. Ustawi¢ przycisk w pozycji

50 g ziemniakow i gotowac.
5 g masta - Zawartos¢ koszyka wrzuci< do misy blendera i miksowac
pulsacyjnie, az do uzyskania pozadanej konsystencji.
- Dadac masto i wymieszac za pomoca szpatutki.
- Podawac.

Mus jabtkowo-bananowy

- Umyg¢, obrac i pokroic owoce, a hastepnie witozyc je do 80 g jabtek
koszyka. 40 g bananow
- Zamkna¢ mise.
- Wlac do zbiornika 4 miarki wody. Ustawic¢ przycisk w
pozyCji i gotowac.
- Zawartos¢ koszyka wrzuci< do misy blendera i miksowac
pulsacyjnie, az do uzyskania pozadanej konsystengji.
- Przed padaniem ostudzic.

Konserwacja

Po uzyciu, przed czyszczeniem, wytaczyé urzadzenie i w razie Uwaga: nalezy usuwac
potrzeby ostudzic. regularnie wapienne
Nie myc w zmywarce do naczyh. Nie stosowad produktow osady.

zawierajacych chlor.
Nigdy nie zanurzac korpusu urzadzenia w wodzie, ale czyscic
go miekka, lekko wilgotna szmatka.
- Odkamienianie
Wlac 100 ml biatego octu i 100 ml wody do zbiornika.
Pozostawié, az do catkowitego usuniecia wapiennych osacddw.
Opraznic zbiarnik.
Dokfadnie wyptukad. W razie potrzeby, powtdrzy< aperacje.
Z czasem ostrza noza ulegaja stepieniu. Nalezy je wowczas
wymienic. W tym przypadku, zwrocic sie do autaryzowanego
centrum serwisowego.
Dla Twojego bezpieczenstwa, urzadzenie to spethia wymaogi
obowiazujacych norm i przepisdw (Dyrektywa Niskonapieciowa,
przepisy z zakresu kompatybilnosci elektromagnetycznej,
materiaty beclace w kontakcie z zywnoscia, normy srodowiskowe...).

Bierzmy udziat w ochronie srodowiskal

« Urzadzenie to zbudowane jest z licznych materiatow nadajacych sie
do powtornego wykorzystania lub recyklingu.

« Nalezy oddac je do punktu zbidrki odpadow, a w przypadku jego
braku, do autoryzowanego senwisu, w celu jego przetwarzenia.




Popis

1. Viko

8. Korpus pfistroje

2. Drzadlo pro uchopeni kosiku pro 9. Svételna kontrolka zapnuti/vypnuti

vareni v pare

10. Knoflik pro nastaveni funkce vafeni

3. Kosik pro vafeni v pafe v pafe nebo mixovani

4. Nerezovy nlz 11. Odmérka na vodu - 25 ml

5. Nadoba s chladnou sténou a s mérkou 12. 3 sklené&né nadobky pro uchavani
6. Uzavér zasobniku pokrmd

7. Kolecko pro utazeni a uvolnéni noze 13. Stérka

PF¥i odmontovavani
noZe mixéru budte
opatrni, nebof niiz je
nabrouseny a velice
ostry.

Osoby (véetné déti), jejichz
télesné, smyslové ¢i psychické
schopnosti jsou jakkoli
omezeny, nebo osoby s
nedostateénymi zku$enostmi
¢i znalostmi mohou tento
pristroj pouZivat pouze pod
dohledem jiné osoby
zodpovidadijici za jejich
bezpecnost a za
predpokladu, ze byly s
bezpeénym pouzZivanim
pristroje predem sezndmeny.

Bezpecnosthi doporuceni

Pred pouzitim si peclivé prectéte navod a dodrzujte uvedené

pokyny.

TEFAL nenese adpovédnaost za nespravné pouZiti pfistroje.

— PFistraj nenechavejte v dosahu déti.

— PFistroj pouZivejte pouze na rovné a pevné plose.

— Presvéddite se, zda napéti vasi elektrické instalace odpovida
napéti vaseho pfistroje.

Odvinte cely napajeci kabel. Nepouzivejte elektricky
prodiuzovaci kabel. Je-li napajeci kabel poSkozeny, obrafte
s& na vyrabce, jeho smluvni servisni stfedisko, aby vam
kabel vyménil.

Jakakoliv chyba pfi zapojeni rusi zaruku.

— Vas pfistroj je uréen vyhradn& pro domaci pouZziti.

— Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zda jsou jednotlivé
casti pristroje spravné nasazeny a sestaveny.

Zkontrolujte polohu noze a nadoby.

— Mixér nepouzivejte pro tvrdé potraviny jako jsou kousky
cukru, cokolada, parmazan, ofechy, kostky ledu apod.,
maohlo by daojit k poSkozeni epeli noze.

— KdyZz pfestanete pfistroj pouZivat, vypnéte ho. Mixér musi
byt vypnuty i pfed Cisténim a pfed jakoukoli manipulaci s
nozem. PFistroj nevypinejte tahanim za kabel.

— PFistraj nestavte na teplou plochu a udrzujte ho v bezpeiné
vzdalenosti od ohné& nebo proudu vody.

— Bez vody v zasobniku nelze zapnout funkci vafeni v pafe.

— Pokud je mixér prazdny, nezapinejte funkci mixovani.
Nikcy nemixujte bez prestavky déle nez 10 vtefin.

— B&hem pouZivani nesundavejte viko zasobniku a po ukoneni
vafeni pockejte asi 10 minut, poté zasobnik oteviete.

— Da pfistraje nikdy nevkladejte vidli€ku, ndZ neba jiné
kovové predméty.

— Pokud vas pfistroj nefunguje spravné neho byl poskozen,
nepouZivejte ho. V tomto pfipadé se obratte pfimo na
spolecnost TEFAL nebo kontaktujte nékteré smluvni servisni
stredisko TEFALU.
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Pfed prvnim pouzitim

Pred prvnim pouzitim se doporucuje spustit cyklus vafeni v pafe, a to se 4 odmérkami vody.
Nadobu, kosik, viko, niiz a pFisluienstvi umyjte ve vodé s prostfedkem na myti nadobi.

Karpus pfistroje ocistéte jemnym hadfikem.

NGZ uvalnite tak, Ze budete otiéet kolecékem -fig. 1 a# do uvolnéni vrchni i spodni €asti noze.

Provoz

Nasazeni vika

Viko nasadite tak, Ze ho pfilozite na nadobu znackami X
prati sobé a otoéite doprava- fig. 2/3.

Poznamka: viko se
nemuzZe sundat,
pokud je nadoba
nasazena na korpusu
pFistroje.

Nasazeni nadoby

Poznamka: pFistroj Pa tom, co jste nasadili viko, umistéte nadobu na korpus
nelze uvést do chodu, pfistroje a otolte ji tak, aby doslo k bezpefnostnhimu
neni-li nadoba zaklesnuti - fig. 4/5.

nasazena spravne.

Pouzivani funkce vareni v pare

Sundejte uzavér zasobniku na vodu a odmérkou do zasobniku
nalijte objem vody, uréeny pro pfipravu potravin - fig. 6.
Nasad'te uzavér na zasobnik. Do koSiku pro vareni v pare
vloZte potraviny, umistéte ho dovnitf nadoby do pfislusné
drazky - fig. 7 a zkontrolujte, zda jste spravné nasadili viko
-fig. 2/3. Umistéte nadobu na korpus pfistraje - fig. 4/5 a

otocte knoflikem do polohy vafeni v pafe .

Svételna kontrolka se rozsviti a knoflik se vrati do polohy 0

Zacne ohfivani, které se prerusi v okamziku, kdy se vyprazdni
zasobnik na vodu.

Upozornéni: p¥i
prvnim pouZziti je
mozné, Ze funkce
vafeni v pafe jiz bude
zapnuta.
Pripominame, Ze
vZdy pred uvedenim
pFistroje do chodu
musite naplnit
zasobnik vodou.

Vareni potravin

Poznamka: pokud potraviny Daoba vafeni zavisi na teploté potravin a na vypafovani vody,
nejsou dostatecné uvarené, kterou jste co zasabniku nalili pfed zaphutim pfistroje. Doba
pockejte nejprve 10 minut vafeni uvedena v tabulce je orientaéni a vztahuje se na Cerstvé
a teprve poté zasobnik nebo mrazené potraviny o hmotnosti asi 100g a pokrajené na
na vodu oteviete. Do kasticky.

zasobniku opét nalijte
potiebné mnozZstvi vody a
potom spustte novy cyklus.



Ohrivani a rozmrazovani

Pro ohfivani potravin a sklenénych nadobek, jakoz i pro
rozmrazovani nadobek, maZete rovné&z pouZit funkci vareni
v pare. Tyto nadabky Ize zmrazit. Pro ohfivani pouzijte 3
odmérky, pro rozmrazovani pouZijte 6 odmérek

Upozornéni: nikdy
nemixujte bez
prestavky déle nez
10 vtefin.

nasypte potraviny.

polohy mixér .

Mixujte postupnymi davkami dokud neziskate tu spravnou

hustotu.

Pokud potraviny zlistanou nalepenéd na sténé nadoby, setiete

Upozornéni: malou
nadobku vkladejte do
kosSiku pro vareni v
pare vZdy bez vika

-fig. 8.

Pouzivani funkce mixér
Vyndejte kosik pro vafeni v pafe a do mixovaci nadaoby

Zkontrolujte, zda jste spravné nasadili viko.
Umistéte nadobu na korpus pfistroje a atocte knoflikem do

je stérkou, znovu nasadte viko a pokraujte v mixovani.

Navod k vareni

Potraviny (Cerstvé
nebo zmrazené), 2 3 4
asi 100g odmérky odmérky odmérky

Ovoce
Jablka, hrusky X

Zelenina
Hrasek, porek,
brambory X

Fazolky, mrkev,
cuketa X

Maso
Kure, hovézi maso X

Kralik X

Ryby
Pstruh, treska X

Doba Asi Asi Asi
7 min. 8 min. 10 min.

Recepty

Na konci vaFeni

zustane v nadobé

stava. Odlozte ji,

abyste ji pripadné

mohli pFidat do
pokrmu.

Zeleninova polévka

- Umytou, oist&nou a nakrajenou zeleninu vlozte do kosiku
pro vafeni v pafe.

- Nadobu zavfete.

- Do zasabniku na vodu nalijte 6 odmérek vody.

Nastavte polohu a hechte vafit.

- Vysypte aobsah kosiku do nadoby na mixovani. Postupné
mixujte, dokud neziskate pozadovanou hustotu.

- Podavejte.

100 g mrkve
80 g brambor
20 g porku
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Hovézi na mrkvi a bramborach

40 g libového hovéziho - Maso nakrajejte na kousky.
nebo mletého masa Umytou, ocisténou a nakrajenou zeleninu vloZte do kosiku
100 g mrkve pro vafeni v pare.
50 g brambor - Nado’bu za).frete. ) 3
. - Do zasobniku na vodu nalijte 6 odmérek vody.
5 g masla

Nastavte polohu a nechte vafit.
Obsah koSiku vysypte do nadoby na mixovani a postupné

mixujte, dokud neziskate poZacdaovanou hustotu.

Podavejte.

Jable¢no-bananové pyré

Pridejte maslo a stérkou smé&s promichejte.

- Umyté, ocisténé a nakrajené ovoce vlozte do kosiku pro
vafeni v pare.

- Nadobu zavrete.

- Do zasobniku na vodu nalijte 4 odmérky vody.

Nastavte polohu a hechte vafit.

- Obsah kosiku vysypte do nadaby na mixaovani a postupné
mixujte, dokud neziskate pozadaovanou hustotu.

- Pred podavanim nechte vychladnaout.

Udrzba
Pred ist&nim pfistroj odpaojte od elektrické sité& a pokud je to
nuthé, nechte ho vychladnout.
Pristroj nikdy nemyjte v mycce na nadobi. Nikdy nepouZivejte
cistici prostredky, které absahuji chldr.
Korpus pfistroje nikdy nepanofujte do vody, ale otfete ho
Jjemnym navlhéenym hadfikem:.
- Odstrafovani vodniho kamene:
Do zasobniku na vodu nalijte 100 ml octa + 100 ml vody.
Nechte pisobit aZ do Uplného odstran&ni vodniho kamene.
Tekutinu vylijte.
Dobfe oplachnéte. V pfipadé potfeby postup zopakujte.
Cepele noze se mohou dlouhodobym pouZivanim otupit.
V tomto pFipad& nevahejte a Cepele nechte vyménit v
nékterém smluvnim servishim stfedisku.
Tento pfistraj vyhovuje platnym narmam a pFedpisim
(smérnici 0 nizkém napéti, elektromagnetické kompatibilité a
poZadavkim na Zivatni prostf edi), a proto je jeho pouZivani
bezpefné.

80 g de jablek
40 g de banani

Upozornéni:
Usazeniny vodniho
kamene je nutné
pravidelné odstranovat.

Podilejme se na ochrané zivotniho prostredil
« VA3 pfistroj je sloZzen z materiall, které |ze zhodnotit nebo recyklovat.

« Pfistroj adevzdejte ve sb&rném misté, pripadné v nékterém smluvnim
servisnim stfedisku, ktery se o néj postara.




Popis

1. Kryt 8. Telo pristroja
2. RiEka na uchopenie naparovacieho kodika 9. Svietiace kontrolné svetlo zapnhuté/
3. Naparovaci kosik vyphuté
4. N&Z z nehrdzavejlcej ocele 10. Ovladac funkcie pary alebo mixéra
5. Nadoba s odmerkou a chladnou stenou  11. Davkovacia nadoba na vodu 25 ml
6. Uzaver nadrzky 12. 3 malé pohare na uskladnenie jedal
7. Vribkovand matica na utiahnutie noza  13. Stierka

Upozornenia tykajuce sa pouzivania
Pri demontazi Pred pouzitim si pozorne precitajte navod a dodrZiavajte
manipulujte s nozom pokyny, ktoré s v hiom uvedené.
mixéra vefmi . PouZitie, ktoré je v rozpore s navodom, zbavuje spoloénost
opatrene, pretoze TEFAL akejkolvek zodpovednosti.
je velmi Spicaty a

oSty - Pristroj skladujte mimo dosahu deti.

- Pristroj pouZivajte na rovnej a stabilnej pracovnej ploche.
Tento pristroj nesm0 pouzivat - Skontrolujte, i napajacie napétie vasho pristroja zodpoveda
osoby (vratane deti), ktoré napitiu vase elektrickej siete. Uplne rozmatajte napajaci
kabel. NepouZivajte elektrické predlZovacie Snary. Ak je
napajaci kabel poskodeny, nechajte ho vymenit vyrobcom
alebo v jeho autorizovanom servise. Na Skody spdsobené
nespravnym zapajenim sa nevztahuje zaruka.

- Tento pristroj je ur¢eny iba na domace pouzivanie.

majo zniZenu fyzicko,
senzoricky alebo mentdinu
schopnost, alebo osoby, ktoré
nemaju na to skisenosti

alebo vedomosti, okrem
pripadov, ked' im pri tom - Pred kazdym pouzitim sa presvedcte, i su diely pristroja
spravhe umiestnené. Qverte si polohu noza a nadoby.

pomdha osoba zodpovedna
za ich bezpeénost, dozor - Aby zostali ¢epele noza nepaskadené, nespracovavajte tvrdé
alebo osoba, ktord ich potraviny, ako napriklad tvrda ¢okoladu, kockovy cukar,

vopred pouéi o pouzivani parmezan, arechy, kacky ladu, atd.

tohto pristroja. - Pristroj odpojte z elektrickej siete, ked' ho prestanete
pouZivat, ked ho Cistite alebo pri akejkolvek manipulacii s
noZom. Pri odpajani pristroja z elektrickej siete nefahajte za
napajaci kabel.
- Pristraj neukladajte na tepla plochu, do blizkosti ohna alebo vody.
- Funkciu pary neaktivujte bez toho, aby bola v nadrzke voda.

- Funkciu mixéra nezapinajte, ak je pristraj prazdny, ani ju
nezapinajte na viac ako 10 sekind.

- Uzaver nadrzky nevyberajte pofas prevadzky a po ukonéeni
varenia pockajte asi 10 minut, kym ho otvorite.

- Do pristraja nikdy nevkladajte vidlicku, ndz ani iné kovové
predmety.

- Pristroj nepouzivajte, ak spravne nefunguje alebo ak bol
poskadeny. V danom pripade sa vZdy obratte priamao na
spolacnast TEFAL alebo na autorizované servisné strediska
spolocnasti TEFAL.
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Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouZitim sa odpordda spustit jeden naparovaci cyklus so 4 odmerkami vody.
Nadabu, kasik, kryt, n6z a prislusenstvo potom umyte va vode s umyvacim prostriedkom na
riad. Jemnou handrickou odistite telo vyrobku.

Pri demantaZi noZa otafajte vrubkavand maticu - fig. 1, a2 kym sa neuvolni horna a dolna

Cast noZa.

Prevadzka

Umiestnenie krytu

Ak chcete kryt zaistif, nadobu polozte tak, aby ste zarovnali Poznamka: kryt nie je
znacky Al atoéte ju smerom doprava - fig. 2/3. mozné odstranit, ak

je nadoba uz zaistena
na tele pristroj.

Umiestnenie nadoby

Poznamka: pristroj
nemdze fungovat,
ked’ nadoba nie je
spravhe zaistena.

Ked' je kryt zaisteny, nadobu poloZte na telo pristroja a
otaéajte fiou, aZ kym sa nezaisti - fig. 4/5.

Otvorte uzaver nadrzky na vodu a pomaocou davkovacej nadobky Pozor: je mozné, Ze
na vodu do nej nalejte také mnozstvo, ktoré je Specifikované na pri prvom pouZivani
varenie danych potravin - fig. 6. Znova zatvarte uzaver. Patraviny sa funkcia pary
palozte do naparovacieho kosika, ktory potom vlozte do vniitra zapne sama. Nadrzka
nadaby do vyznagenych zérezov - fig. 7, znova zatvorte kryt a musi byt naplnena
ubezpette sa, & je dabre zaisteny - fig. 2/3. Nadobu patom vodou vidy pred
poloZte na telo pristraja - fig. 4/5 a avladaé otoéte do polohy zapojenim pristroja

para .

do elektrickej siete.

Svietiace kontrolnhé svetlo sa zasvieti a ovladad a vrati do polohy 0
Zohrievanie sa spusti aj ukondi automaticky, ked' je nadrzka na

vodu prazdna.

Poznamka: ak potraviny
hie sl eSte uvarené,
pockajte este 10 minat,
kym otvorite uzaver
nadrzky. Znova ju
naplhte, spustite
cyklus a prispdsobte
mnozZstvo vody.

Varenie potravin

Doba varenia sa meni podla teploty potravin a vyparovania vody,
ktara sa pred zapnutim naleje do nadrZky. Doby varenia uvedené
v navode na druhej strane, si iba orientafné a preratané na asi
100 g Cerstwych alebo zmrazenych potravin, ktoré s porezané
na malé kocky.



Zohrievanie a rozmrazovanie

Funkciu pary mézZete pouzivat tak na zohrievanie potravin Pozor: malé pohare
alebo malych poharov, ako aj na rozmrazovanie malych davajte do naparovacieho
poharov. Dodané pohare sa mdzu zmrazovat. Pri zohrievani kosika vZdy bez viecka
pouZivajte 3 odmerky alebo & odmeriek pri rozmrazovani. -fig. 8.

Pouzivanie funkcie mixéra

Pozor: mixér nikdy Vyherte naparovacdi kosik a potraviny viozte do mixovacej nadoby.
nenechajte nepretrZite Znova uzatvorte kryt a ubezpedte sa, ¢i je spravne zaisteny.
v prevadzke viac ako Nacdobu potom poloZte na telo pristroja a ovladac otocte do

10 sekind. polohy mixér .
Ovladac stlagajte, az kym nedostanete poZadovani hustotu.

Ak potraviny zaostanu prilepené na stene nadoby, odlepte ich
stierkou, znova spravne zaloZte kryt a pokracujte v mixovani.

Sprievodca varenim

Potraviny (Cerstvé Na konci varenia v
dlebo zmrazené, 2 3 4 nadobe zostane

asi 100 g) odmerky odmerky odmerky §fava. Vylejte ju a
Ovocie pridajte k jedlu, ak je
Jablkd, hrusky X to potrebné.

Zelenina

Hrach, pér,
zemiaky X

Zelend fazulka, mrkva,

cukina X
Masa
Kuracie, hovadzie X
Zajac X
Ryby
Pstruh, treska X
Doba Asi Asi Asi
7 min(t. 8 min(t. 10 minGt..

Recepty
Zeleninova polievka

- Zeleninu pred vloZenim do naparovacicho kosika umyte, 100 g mrkvy
osupte a nakrajajte. 80 g zemiakov
- Nadaobu zatvorte. 20 g poru

- 6 admeriek vody nalejte do nadrzky. Nastavte polohu
a nechajte varit.

- Obsah kosika vylejte do mixovacej nadoby. Mixujte stlacanim
ovladaca, az kym nedostanete pozadovanid hustotu.

- Podavajte.
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40 g hovadzieho
masa alebo mletého
steaku

100 g mrkvy
50 g zemiakov
5 g masla

Kompét - jablko/banan

Hovadzie maso mrkva/zemiaky

- Méaso narezte na kisky. Zeleninu pred vloZzenim dao
naparovacieho kosika umyte, osdpte a nakrajajte.

- Nadaobu zatvorte.

- 6 admeriek vody nalejte do nadrzky. Nastavte polohu
a nechajte varit.

- Obsah naparovacieho kosika prelejte do mixovacej nadoby
a potom mixujte stlacanim ovladaca, az kym nedostanete
pozadovanid hustotu.

- Pridajte maslo a stierkou ho zamiesajte.

- Podavajte.

- Ovacie pred vlozenim do naparovacieho kosika umyte, 80 g jablk

oslpte a nakrajajte.

- Nadobu zatvorte.

40 g bananov

- 4 odmerky vody nalgjte do nadrzky. Nastavte polohu

a nechajte varit.

- Obsah naparovacieho kosika prelejte do mixovacej nadoby
a potom mixujte stlaanim ovladaca, aZ kym nedostanete

poZadovand hustotu.

- Pred podavanim nechajte vychladnit.

Udrzba

Po pouziti pristroj odpajte z elektrickej siete a, ak je to potrebné, Pozor: pravidelne je
nechajte vychladnit, aby ste maohli pristipit k jeho odisteniu. potrebné odstrafovaf
Pristroj nikey nedavajte do umyvaéky riadu. nanosy vodného
Nikdy nepouZivajte prostriedky s absahom chldru. kamefia.

Telo pristraja nikdy neponarajte do vody, ale ho utrite jemne

vihkou makkou handrickau.

- Odstrahovanie vodného kamena:
100 ml bieleho octu + 100 ml vody nalejte do nadrzky.
Nechajte postar, az kym sa vodny kameh aplne neodstrani.

Tekutinu vylejte.

Dobre oplachnite. Ak je to potrebné, postup opakujte.
Po dlhom pouZivani sa Cepele noZa otupia, nevahajte a
nechajte ich vymenit. V danom pripade sa vidy obratte na
autorizované servisné stredisko.
Aby hola zabezpedena vasa bezpednost, tento pristroj zodpoveda
platnym hormam a nariadeniam (smernica o nizkom napéati, o
elektromagnetickej kompatibilite, o materialoch, ktoré prichadzaji
do kontaktu s potravinami, o Zivotnom prostredi...).

Prispejme k ochrane Zivotného prostredia!

« Vas pristroj obsahuje velfa hodnotnych alebo recyklovatelnych
materialov.

» Odovzdajte ho na zberné miesto, alebo ak také miesto chyba, tak
autorizovanému servisnému stredisku, aby sa pristroj zlikvicdoval.




A tartozékok leirasa

1. Fedél 7. Késszoritd szabalyozdkerék
2. Parolékosar fiile 8. Készlilék haz
3. Parolékosar 9. Mikodést jelzd lampa
4. Rozsdamentes acél kés 10. Parolas vagy apritas funkcié gomb
5. Mérési beosztassal ellatott edény 11. 25 ml-es vizadagold
- hidegfald kivitel 12. 3 kisméret(i élelmiszertarto livegedény
6. Tartaly feltéltd kupakja 13. Spatula
Hasznalati ovintézkedések
Leszereléskor nagy Hasznalat eldtt alvassa el figyelmesen az atmutatdt és tartsa
figyelemmel fogja be az elirdsokat.
meg az aprito ke’set, A hasznalati Gtmutatdnak nem megfelel§ hasznalat felmenti a
mert az nagyon éles TEFAL céget minden feleldsség aldl.
és vagasi sériléseket — A készilék gyerekektdl tavol tartandd.
okozhat. — A késziléket egy sima és stabil felileten hasznalja.
— Ellendrizze, hogy késziilékének tapfesziiltsége megegyezik-e
Ennek a késziléknek a a halozati fesziiltséggel. Tekerje le teljesen a tapkabelt. Ne
haszndlata tilos olyan hasznaljon elektromos hosszabbitot. Amennyiben a tapkabel

megsérilt, azt a gyartdval vagy egy hivatalos szervizzel
cseréltesse ki. Barmilyen csatlakoztatasi hiba érvényteleniti
a garanciat.

— A késziilék kizarolag haztartasbeli hasznalatra alkalmas.

— Minden hasznalat elétt bizonyosodjon meg arrél, hogy a

személyek dltal (beleértve a
gyerekeket is), akiknek
fizikai, érzékelési vagy
szellemi képességeik

korlatozottak, valamint olyan készillék dsszes alkatrésze megfeleld médon a helyén van.
személyek dltal, akik nem Ellendrizze a kés és az edény pozicidjat.

rendelkeznek a késziilék — A kés jé allapotanak megdrzése érdekében ne hasznalja
hasznélatara vonatkozé kemény élelmiszerek apritasara, mint példaul étcsokoladé,
gyakorlattal vagy kockacukor, parmezan, did, jégkocka sth.

ismeretekkel. Kivételt — Hizza ki a készilék csatlakozddugaszat a konnektorbal,

amikor befejezi annak hasznalatat, tisztitaskar és mindig,
amikor megfogja a kést. Ne hizza ki a csatlakozédugaszt a
kabelnél fogva.

— Ne helyezze a késziilléket meleg fellletre, lang vagy vizsugar

képeznek azok a személyek,
akik egy biztonsagukért
felelds személy altal vannak
feligyelve, vagy akikkel ez a

kézelébe.
szerlnel‘)'( ,elozetes?n Ismertette  _ Ha nincs viz a tartalyban , ne kapcsolja be a parolé funkciét.
a készilek hasznalatara — Ha a késziilék lres, ne kapcsolja be az apritd funkcidt, &s
vonatkozé utasitasokat. ne hasznalja 10 masodpercnél hosszabb ideig egyhuzam-
ban.

— Hasznalat soran ne tavaolitsa el a tartaly kupakjat, és az
elkészitési idd letelte utan varjon 10 percet, mieldtt kinyitna.

— Soha ne helyezzen a készilékbe villat, kést vagy mas fémes
targyat.

— Ne hasznalja a késziléket, ha az rendellenesen miikddik vagy
karosaclott. Ebben az esetben mindig vegye fel a kapcsolatot
a TEFAL céggel vagy egy hivatalos TEFAL szervizkdzpaonttal.
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Els6 hasznalat elott

Els§ hasznalat eldtt javasolt elvégezni egy parolasi ciklust 4 adagolonyi vizzel.
Ez utan mosogatdszeres vizzel massa el az edényt, a fedelet, a kést &s a tartozékokat.

A készilék hazat egy puha tdrlGruhaval tisztitsa meg.

A kés leszereléséhez forgassa a szabélyozékereket - fig. 1, amig a kés felsd és alsé része ki

nem szabadul.

Miikodés

A fedél felhelyezése

Lezarashoz helyezze a fedelet az edényre, az Xjelzéseket

egymishoz igazitva, és forgassa jobbra - fig. 2/3.

Megjegyzés: a késziilék
nem miikodik, ha az
edény nincs
megfelelfen razarva.

Parolo funkcio hasznalata

Megjegyzés: a fedelet
nem lehet eltavolitani,
miutan az edényt
razarta a késziilék
hazara.

Az edény felhelyezése

Lezart fedéllel helyezze az edényt a késziilék hazara, és fargassa
addig, amig a biztonsagi retesz le nem zérul - fig. &4/5.

Nyissa ki a viztartaly kupakjat é&s a vizadagold segitségével tdltsdn
bele annyi vizet, amennyi az elkészitendd élelmiszerhez fel van
tiintetve - fig. 6. Zarja vissza a kupakot. Helyezze az élelmiszereket
a parolékosarba, majd helyezze a kosarat az edénybe, az erre a
célra szant bevagasba - fig. 7, majd zarja vissza a fedelet,
megbizonyasodva a reteszelés sikerességérdl - fig. 2/3. Ez utan
helyezze az edényt a készillék hazéra - fig. 4/5, és forgassa a

gombot az parold pozicidba.
A jelzélampa bekapcsol, és a gomb visszatér a 0 pozicidba.
A melegités elkezdddik, és automatikusan leall, amint a viztartaly kidrdil.

Figyelem:
eléfordulhat, hogy
elsé hasznalatkor a
parolé funkcié mar
be van kapcsolva.
Tehat mindig toltse
fel a tartalyt, miel6tt
hekapcsolna a
késziiléket.

Elelmiszerek elkészitése

A fézési ido fiigyg az élelmiszereak hdmérsékletétdl és a
hekapcsolas el6tt a tartalyba téltott viz parolgasatol. Tehat a
mellékelt elkészitési idd tablazatban megadott iddk tajékoztatd
jellegiiek, &s megkdzelitdleg 100 gramm, aprd kockara vagott
friss vagy fagyasztott élelmiszerre vonatkoznak.

Megjegyzés: amennyiben
az élelmiszerek nem
fottek meg eléggé, varjon
10 percet, miel6tt kinyitna
a tartaly kupalkjat. Toltse
meg Ujra a tartalyt, és
kezdje el a fozési ciklust
a megfeleld
vizmennyiséggel.



Melegités és kiolvasztas

A parolod funkciot élelmiszerek és a kisméretd élelmiszertartd edények
tartalmanak melegitésére vagy a kisméret(i élelmiszertartd
edények tartalmanak kiolvasztasara is hasznalhatja. A mellékelt
&lelmiszertartd edények ellenallnak a fagyasztasnak.
Hasznaljon 3 adagolényi vizet melegitéshez é&s 6 adagoldnyi

vizet kiolvasztiashoz.

Figyelem: soha ne
apritson 10 percnél
hosszabb ideig
egyhuzamban.

Figyelem: a kisméretii
élelmiszertarto edény
hasznalatanak esetén,
mindig fedél nélkil
helyezze a
parolékosarba - fig. 8.

Aprito funkciéo hasznalata

Tavalitsa el a paroldkosarat és dntse az élelmiszereket az apritdedénybe.
Zarja vissza a fedelet, megbizonyosodva arrdl, hogy megfelelden
be van reteszelve.
Ez utéan helyezze az edényt a készilék hazara, és forgassa a

gombot az apritd poziciaba.

Impulzusokkal addig apritsa az élelmiszereket, amig a kivant
allagot nem kapja.
Ha az élelmiszerek raragadnak az edény falara, szedje le dket
a spatula segitségével és miutan megfelelden visszahelyezte a
fecdelet, kezdje Ojra az apritast.

Fozési tablazat

Elelmiszerek (friss
vagy fagyasztott,
megkdzelitéleg 100 g)

2
adagolényi
viz

3
adagolényi
viz

4
adagolonyi
viz

Gyiimolcsok
Alma, korte

Z6ldségek
Z6ldborsod, pbréhagyma,
burgonya

Z6ldbab, répa,
cukkini

Husok
Csirke, marha

Nyol

Halak
Pisztrang, fekete tokehal

X

1dé

Megkozelitdleg
7 perc

Megkozelitdleg
8 perc

Megkozelitdleg
10 perc

Receptek

Zoldségleves

A fozés végeztével |é
marad az edényben.
Tartsa meg, és szilkség
esetén adja hozza a
készitményhez.

- Mossa meg, hamozza meg és szeletelje fel a zdldségeket,
mieldtt a paroldkosarba helyezné.

- Zarja le az edényt.

- Ontsén 6 adagoldnyi vizet a tartalyba. Helyezze
pozicidba, és hagyja foni.

- Ontse a kosar tartalmat az apritbedénybe. Impulzusokkal addig
apritsa az élelmiszereket, amig a kivant allagot nem kapja.

- Talalja.

100 g répa
80 g burgonya
20 g poréhagyma
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Répas / burgonyas marhahiis

40 g marhahds szelet - Vagja darabokra a hist. Mossa meg, hamozza meg és szeletelje

vagy bifsztek e !
- Zarja le az edényt.

fel a zoldségeket, mielétt a parolokosarba helyezné.

;‘go gbrepa - Ontsdn 6 adagoldnyi vizet a tartalyba. Helyezze
9 _urgonya pozicidba, és hagyja foni.
5 g vaj - Ontse a kosar tartalmat az apritdedénybe, majd impulzusokkal

addig apritsa az élelmiszereket, amig a kivant allagot nem

kapja.

- Adja hozza a vajat &s keverje el a spatula segitségével.

- Talalja.

Alma- / banankompot

- Mossa meg, hamozza meg és szeletelje fel a gyimadlcsdket,
mieldtt a parolokosarba helyezné.

- Zarja le az edényt.

- Ontsén 4 adagaldnyi vizet a tartalyba. Helyezze
pozicidba, &s hagyja foni.

- Ontse a kasar tartalmat az apritdedénybe, majd impulzusokkal
addig apritsa az élelmiszereket, amig a kivant allagot nem
kapja.

- Talalas elétt hagyja kihdlni.

Karbantartas

Hasznalat utan hizza ki a készilék csatlakozddugaszat a
konnektorbél, &s szlikség esetén hagyja lehdlni, mieldtt tisztitana.
Soha ne tisztitsa mosogatdgépben. Soha ne hasznaljon
klartartalma tisztitdszereket.

Soha ne meritse vizbe a készllék hazat. Egy puha, enyhén
nedves tarlGruhaval tisztitsa meg.

- Vizkémentesités:

Ontsén a tartadlyba 100 ml fehér ecatet és 100 ml vizet.

Hagyja a tartalyban, amig a vizkd teljes egészében nem

tavozik. Ontse ki a folyadékot.

B3 vizzel dblitse ki, Szlikség esetén ismételje meg a miveletet.
Hosszd hasznalat utan a kés pengéi elkopnak, cserélje ki
késlekedés nélkil. Ebben az esetben mindig forduljon egy
hivatalos szervizkdzponthoz.

Az On biztonsaga érdekében ez a készilék megfelel a
hatalyos szabvanyoknak és elgirasoknak (kisfesziltségre,
elektromagneses kompatibilitasra, élelmiszerekkel érintkezd
anyagokra, kérnyezetvédelemre sth. vonatkozd iranyelvek).

80 g alma
40 g banan

Figyelem: a
vizkdlerakodasokat
rendszeresen el kell
tavolitani.

Vegyiink részt a kérnyezetvédelemben!

tartalmaz.

e Az On késziiléke szadmos értékesithetd vagy Ojrahasznosithatd anyagat

+« A megfeleld kezelés végett, késziilékét adja le egy gyljtéhelyen vagy,
ennek hianyaban, egy hivatalos szervizkdzpontban.




OnucaHue

1. Kanak

7
AptkKa 3a XBallaHe Ha KOWHWUaTa 8.

3d NOTBEHE Ha napa

w

MHOKCOB HOX
5. TlpaayvpaHa vYawa c

TOMAOW0AMPAHN CTEHU
6. Tana 2a nbAHeHe Ha BaHWYKaTa 13.

Mpwu pasrnobasaHe
paboTere MHOTO
BHUMATENHO C HOXa
Ha MUKcepa, TbHA
KaTo € MHOMO OCTbp
W pexeLl.

YpenbT He e npeABUAeH fa
6bAe n3nonseaH oT nuua
(BKMIOUUTENHO OT AeLa), YMUTo
hn3NYECKMN, CETUBHN UNK
YMCTBEHU cnoco6HOCTM ca
orpaHuyeHu, unm nuu,a 6e3 onut
1 3HaHUA OCBEH aKo OTrOBOPHO
3a TAXHaTa 6e3onacHoCT nuue
Habniofgaea v fasa
npeaBapuTenHN yKasaHua
OTHOCHO MON3BaHETO Ha ypepa.

KowHWua 3a roTeeHe Ha napa 10.

Konenue 3a 2aTAraHe Ha Hoxa
Kopnyc Ha ypeaa

9. CeeTAWHEH WHAVKATOP 3a BKAIOYBaHe
ByTOH 3a diyHKUMA Napa WK MUKC/paHe
11. AdozaTop 3a eoga - 25 MA

12. 3 cTokneHw bypkaHyeTa 3a
CbXpaHeHve Ha CMecuTe

WnaTyna

Mpeana3Hu MepKu Npu ynortpeba

Mpeaw ynotpeba npoyeTeTe BHUMATENHO YILTBAHETO W
cnefBaiTe yrazaHuATa.

Tefal He HOCKM HWKaKBa OTFOBOPHOCT NpK ynoTpeba He no
npegHazHaueH1e.

— He ocTaBaiiTe ypena Ha AOCTEMHO 3a AeUa MACTO.

— M3nonseakiTe ypeaa BEPXY paBHa U cTabWnHa MNOBBLPXHOCT.
— MNpoBepeTe fanKn 3aXpaHBaHETO Ha ypeda oTroBopA Ha

eNeKTprYecKkaTa BU Mpexa. PasBniATe W3UANO 3axpaHBalLns
kaben. He n3nonsgaiTe eneKTPUYECKN YOBKATEN.

AKO 3axpaHBal AT kaben e noepefeH, ToW Tpabea oa Hrae
CMe&HeH OT NPoWN3BOANTENA B CEPBMU3A 3a rapaHUMOHHO
obcnyxeaHe, 3a fa ce M3BerHaT BCAKaKBW puckose. Mpu
HeMNpPaBWNHO 3aXpPaHBaHe rapaHUnATa CTaBa HeBanWagHa.
To3n ypes e NpefHazHayeH caMo 3a goMallHa ynotpeba.
Mpenn Bcaka ynotpeba nNpoeepaBaiiTe [anu yacTuTe Ha
ypeaa ca NpaeunHO nocTaBeHW. [poBepaBaiTe NOCTAaBAHETO
Ha HOMXa W Ha Yawara.

3a fa NpepnazvTe OCTPUETaTa Ha HOXa OT NMoBpena, He
0BpaboTBalTe TEEPAW XPaHUTENHW NPOLYKTK KaTo BnokdeTa
wokonad, Gydkn 3axap, napMesad, aaku, KyGueta neg v T.H.
WzknouBaiTe ypeaa oT 3aXpaHBaHeTO, KOraTo NPUKITHHUTE
paBoTa ¢ Hero, NpU NOYNCTBAHE WKW NPU KaKBaTo W da e
paboTa ¢ Hoxa. He grpnaiTe 3axpaHBawua kaben, 3a Aa ro
WIKMIIDYNTE OT Mpexara.

He nocTaBaiTe W He NON3BalTe ypela BbPXY HaropelleHa
NOBLPXHOCT, B BNM30CT A0 NMAAMBK WA NPBCKW BOAA.

He 3apeicTeanTe dhyHKUMATA Napa 6e3 Bopa B pesepeoapa.
He zapeicTBaiTe dyHRUMATA MUKCUPAHE, aKO YPeltT &
npaseH, HUTO B NPOABJIXKEHWE Ha nosede oT 10 cekyHAaW.
He MaxalTe TanaTa Ha BaHW4YKaTa No BpeMe Ha ynotpeba u
W34yakBalTe okono 10 MWHYTW Cnef Kpas Ha NpPUroTBsIHETO,
npean ga a oTBOPUTE.

Hukora He 6bpKalTe ¢ BUAKMLA, HOX WKW MeTaNHW
npeaMeTu B ypeaa.

He WznonseaiTe ypena, ako He paboTW HOPMAaNHO UAK €
nospedeH. B Tosn cnydal ce obbpHeTe AMPEKTHO KbM TEFAL
WM KeM o0aobpeH cepens Ha TEFAL.
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NMpean nbvpBa ynotpeba

Mpeaw mepeara ynatpeba B NpenopbysaMe Aa BRAKYMTE LMKE Ha Napa, KaTto CnoXnTe 4 4031 Boaa.
Cnep ToBa M3IMWITE YyallaTa, KOWHWLATA, Kanaka, HOXa U NPUCTABKWTE ¢ BOAA W Npenapar 3a
craoBe. MouncTeTe KOPNyca Ha ypeda ¢ MéKa Kepna.

3a pa pazrnoBuTe Hoxa, 3agwpTeTe Kanenueto - fig. 1, pokato oceoBoguTe ropHata u gonHata

HaCT Ha HOXa.

HauyuH Ha paboTta

[NMocTaBsAHe Ha Kanaka

3a fga CbMKCVIpaTE KaladKa, CNOXeTe ro BppPXy YallaTa, KaTo
NOCTaBnNTE 3HAUWTE A eanH Cpelly Apyr M rg 3aBbpPTUTE

HagacHo - fig. 2/3.

3abenexkKa: KanaksT
He MOXe fla ce cBanA
cnep hUKcUpaHe

Ha Yawarta BLPXY
Kopnyca Ha ypepa.

3abenexka: ypeabT He
MO3Ke [a Ce BKJUM,
aKo yalwara He e
¢hUKCMpaHa NpaBUAHO.

[MocTaBdHe Ha vyawarta

Cnen kato duKcApaTe Kanaka, MNOCTABETE uallata BLPXY
KOpMyca Ha ypeaa W 3aBbpTeTe A0 3afelicTBaHe Ha cucTeMmaTta
3a BesonacHocT - fig. 4/5.

U3non3BaHe Ha ¢yHKUMUA Nnapa

QTBOpETE TanaTa Ha BaHWYKAaTA 3a BOAA U CUMETE NOCOYSHOTO 3a
MPUrOTBAHE Ha MPOLYKTUTE KOMWMYECTBO € NOMOLLTA Ha Ao3aTapa
3a soga - fig. 6. 3ateopere Tanata. MocTageTe NpogykTUTE B
KOWHWLIATA 33 FOTEEHE Ha Mapa W CNef TOBA A CNIOKETE B YallaTa
B NpeaBMAeHa 3a Tasn uen #neb - fig. 7. 3 ateopeTe kanaxa,
KaTo ce yBepuTe, ue e nNpasunHo dukcnpat - fig. 2/3. Cnepn Tosa
nocTaBeTe yalaTa BLpXy Kopnyca Ha ypeaa - fig. 4/5 n

3dBBPTETS 6yTOHa Ha NO31UKA Napa

WHOMKaTop®T CBeTBA W OYTOHET C& BPBLLA Ha No3vuua 0
HarpseaHeTo 3anodea ¥ CNMpa aBTOMAaTUYHO, KOTaToO BOAATA B
pezeproOapa CELPLIN.

BHMMaHWe: Bb3MOXHO
€ Npu Nbpearta
ynotpeba dryHKumnaTa
napa Bede ga

e 3aaeicTBaHa.
BUHarn nu/HeTe
pesepBoapa, npeaun
[a BKAYUTE ypena B
3axpaHBaHeTo.

NMpuroTesiHe Ha XpaHUTENHN NMPOAYKTHU

3abenexka: ako
NpoAYyKTUTE He ca
[OCTAaTBYHO CBapeHM,
v3vakanTe 10 MUHYTH,
npeau Aa oTBopUTe
TanaTta Ha BaHU4Kara.
HanmbnaHeTe OTHOBO U
NoBTOpETEe NporpaMara
€ noaxonAWo
KOJIUYeCTBO BOJA.

BpemeTo 3a NPMroTBAHE BAPUPa B 32BMCUMOCT OT
TeMnepaTypaTa Ha XpaHWTeNHUTE NPOAYKTA U OT
M3NapsBaHeTo Ha BOAATa, HanATa BLB BaHWYKaTa Mpeaun
BKIOYBaHETO. CnefoBaTeNHo BPEMETO 3a NPUraTBAHE B
NMOCOYEHMTE MO-A0NY YKazaHWa & NpenoptyuTenHo 3a
KONUYECTBO OT OokoNo 100 r NpecHW WK 3aMpazeHi, HapazaHi
Ha MalKW KyBueTa XpaHUTENHU NpoayKTH.



NMpeTonnsaHe U pa3Mpa3fBaHe

MoxeTe CbULO Taka ga uanonzeate ¢yHKUMATA Napa W 3a ga
NPeTonAATE XPaHWTENHW NPOAYKTU MNK1 BypKaHYeTa, U A0pKW
3a Aa pasmpasasaTe BypkaHdyeTaTa. [loCTaBeHWUTE ¢ ypepa
BypKaHyeTa MoraT 4a ce M3MOoN3BaT 3a 3aMpasdBaHe.
M3nonseaiTe 3 fO3M BOAA 32 MPeTOMAAHEe UAWM 6 403K Bo4a 3a
pazMpazaBaHe.

BHMMaHMWe: ako
u3nonssarte
6GypKaHyeTaTa, BUHAru
CBAMIANTE Kanaka, npeau
Aa ri nocrasuTe B
KOWHMLATa 3a
roteeHe Ha napa - fig. 8.

M3non3saHe Ha (b)/HKLI.I/IH MUKCUPaHe

BHUMaHMe: HUKOFa M3BaeTe KOWHMWLATA 328 FOTBEHE Ha Mapa W U3CUMEeTe NPoayKTUTE
He MUKCUpaiiTe B B yallaTa 3a MUKCKpaHe.

npoAbIKeHNE Ha 3aTBOpeTe Kanaka W ce yBepeTe, e & npaevnHo ¢bukcrupaH
nogeue oT Cnep, ToBa NOCTaBETE YallaTa BBPXY KOPMyca Ha ypepa u

10 cekyHawm. 3aBLPTETe BYTOHA Ha NO3ULKWA MUKCMpaHe

3aacicTRalTe Ha MHTEPBaNM, OOKATO NOMYUMTE ¥eNaHaTa KOHCUCTEHLIMA.
AKO MNPOAYKTUTE ce 3aNenBaT no CTEHUTE Ha yalaTa,
OTNEenBaiTe M ¢ NOMOLLTA Ha WnaTynata v NpoabixasanTe
MUKCUpaHeTa, cnef KaTo CTe NoCTaBuIr Ha MACTO Kanaka.

YKa3aHuA 3a NpUroTeaHe

XpaHuTenHu NPoAyKTU
(MpecHn nnn 3ampasexHn 2 3 4
okono 100 r) [0O31 BOAA | AO3u BOAa | A03v BOja

Mnopose
A6 BAKKM, KpyLUK X

3eneHuyum
rpax, npas,
KapTou X

3eneH dhacyn, MOPKOBM,
TUKBUYKM X

Meco
Mune, rosexxao X

3aeK X

Punba
MbCcTbpBA, NPACHa Tpecka X

Bpeme Okono Okono Okono

7 MUH 8 MVH 10 MuH

Peuentin

B Kpas Ha
NPUroTBAHATO, B
yallara e oCTaHan cok.
3anaseTe ro U ako e
HeobxoaMmo, ro
aobaeere KbM CMecTa.

3eneH4YyKoBa cyna

- MamuiaTe, obeneTe 1 HapexeTe 3eNeHYYLUTE, Npean aa ru
CNOMWTE B KOWHWLATA 3a FOTBEHE Ha napa.

- 3aTBOpeTe yawara.

- CvneTe 6 0031 BOAA BbB BaHWYKaTa. [10CTaBETE Ha NO3MLMA .
W OCTaBETe Oa Ce CBapAT.

- M3crneTe NpoAyKTWUTE OT KOWHMLATA B Yawara 3a
MWKCMpaHe. MUKCMpanTe Ha MHTepBanuW, A0KaTO NONyyMTe
WenaHata KOHCUCTeHL KA.

- CepeupaiTe.

100 r MmoOpKOBK
80 r kapTodu
20 r npas
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FoBexxao ¢ MOpPKOBU / KapTodu

40 r ropexpo dbune - HapemeTe MecoTo Ha napyeta. Mamuiite, obenete U HapexeTe
WA WHWUen 3eneHdyyunTe, Npean ga rm CnoXnTe B KOWHWUATA 3a MOTEEHE
100 r mopKOBM Ha napa.
50 r KapTOCbVI = 3aTBOp6TE yawarta.
5 r Macno - Chunete 6 A031 BOA4a BbE BaHWYKATA. MNocTaeeTe Ha no3runAa
1N OCTaBeTe ga <& CBapAT.
- M3cuneTe APOAYKTUTE OT KOWHWUATa B YallaTa 3a MUKCUpaHe
N cnefd ToOBa MMKCMpaFITe Ha UMHTepBank, 40KaTo Nony4yuTe
HenaHaTa KOHCUCTeHU A,
- HoBaseTe MacnoTo K pasbupkaiTe ¢ NOMOLLTA Ha WNaTynaTa.
- CepBupaliTe.
KoMnoT oT A6bnku / 6aHaHu
- M3muiTe, obeneTe W HapeXeTe NNOAOBETe, NPean aa rv 80 r A6LAKK
CNOXNTE B KOWHWUATa 3a MOTEEHE Ha MNapa. 40 r 6aHaHV|

- 3aTBOpeTe YawaTa.

- CvneTe 4 031 BOOA BLB BaHWYKaTa. [ocTaBeTe Ha Mo3numMs
11 OCTaBETE Aa C& CBapAaT.

- M3cnneTe NpoaykTUTE OT KOWHWLATA B Yawara 3a
MWKCHPaHe 1 cnel ToBa MMKCI/IpaIﬁTE Ha MHTEPBaN, A0KaTo
NonNy4ynTe XenaHata KOHCUCTeEHUWA.

- QcTaBeTe Aa W3CTUHE, Npedn fa cepeupaTe.

MNMopapbXkKa

Cnen ynoTtpeBa W3KNIOYBANTE ypeaa OT 3axpaHBaHeTo BHUMaHWe:
W OCTaBANTe fa W3CTUHE, ako & HeobXoauMo, Npean ga BapoOBUKOBUTE
NPUCTEANTE KM MOYACTBAHE. oTnaraHua Tpabea

He noyncTealTe B MWANHA MawWHa. HAKOra He M3Non3BanTe na ce NovYucCcTBaT
XNOPHKW NpenapaTu. pPeaoBHO.
Hukaora He noTanAlTe KOpNyca Ha ypeda BwB BOAA, a ro
1n3bLpCcBaliTe € NEeKo HABNAXKHEHA MeKa Kbpna.
- MoyncTBaHe OT KOTNEH KaMBK:
W3cunete 100 mn 6an oueT + 100 mMn BOJA BBE BaHMYKATA.
QcTaBeTe ga A¢UCTBa 40 NBAHOTO OTCTPaHABaHE Ha
BapoBuka. M3cuneTe TedHocTTa. MannakHete oBunHo.
AKO & HeoBxogWuMo, NoBTOpETE NpoueaypaTa.
BcnepcTere Ha NPOABTIKWUTENHOTO M3MNON3BaHe OCTPMETaTa Ha
HOMa Ce 3aTknABart. He ce konebalTe ga rv cMeHuTe,
B To3M cnyyal BMHarK ce abpullaiTe KbM 0006peH cepeuns.
3a sawara He30MacHOCT TO3W ypes CbOTBETCTEBA Ha CTaHA4apTuTe
W Ha AelicTBalara HopMaTueHa ypeaba {HIUCKOBONTOBA ANPEKTUBA,
OnpekTUBa 33 eNeKTPOMarHUTHa CkBMECcTUMOCT, MaTepuann B
KOHTaKT € XPaHWUTENHW NMPoayKTA, OKONHa cpepa u ap.).

Jla yyacTBame B OMa3BaHeTO Ha OKoAHaTa cpepna!l

e YpeawsT e n3paboTeH OT pasNWyHM MaTepwand, KoOWTo Morar fga ce
W3MOM3BaT NOBTOPHO WAWM Aa ce peuuvKavpar.

« MpepaiiTe ro B cneyManeH LUEHTBP WKW, ako HAMA Takke, B o06peH
cepBUz, 3a ga Guae npepaboTeH.




Descriere

1. Capac 8. Corpul aparatului
2. Toartd a cosului de gatit cu abur 9. Martor luminos de functionare
3. Cos pentru gatit cu abur 10. Buton functie abur sau mixare
4, Cutit inox 11. Pahar de dozare de apa de 25 ml
5. Vas gradat cu perete rece 12. 3 mici vase din sticla pentru
6. Busonul cuvei pastrarea preparatelor
7. Rotitd de strangere a cutitului 13. Spatuld
Precautii de utilizare
Tn timpul demontarii, Thainte de utilizare, cititi manualul de utilizare si urmati
manipulati cutitul instructiunile cuprinse Tn acesta.
mixerului cu multa O utilizare neconforma exonereaza TEFAL de arice responsabilitate.

grija, deoarece este

e - Nu lasati aparatul la Thdemana copiilor.
foarte ascutit si

- Utilizati aparatul pe o suprafatd plana si stabila.

tales. - Verificati ca tensiunea de alimentare a aparatului dumneavoastra
sa corespunda cu cea a instalatiei dumneavoastra electrice.
Acest aparat nu a fost Desfasurati cablul de alimentare Tn Tntregime. Nu utilizati
conceput pentru a fi folosit prelungitar electric. Tn cazul in care cablul de alimentare este
de cétre persoane (inclusiv deteriorat, nlocuiti-l de citre producitor sau service-ul siu
copii) cu capacitdti fizice, autorizat. Conectarea la o tensiune necorespunzitoare

senzoriale sau mentale
diminuate sau de persoane
fara experienta sau

anuleaza garantia.
- Aparatul dumneavoastrad este destinat exclusiv unei utilizari

cunostinte privind utilizarea cashice.
unor aparate asemdndtoare. - [nainte de fiecare utilizare, asigurati-va de montarea corecta
Exceptie constituie cazul in a pieselor aparatului. Verificati pozitia cutitului si a vasului.

care aceste persoane sunt - _ papiry ca lamele cutitului sd rdmana intacte, nu le folositi
supravegheate de o persoanda

responsabild de siguranta lor peEEru a tdia allm?nte d‘?rEl p;;e(l:uml CIdOCOIital Eubulel;ele de
sau au beneficiat din partea zahdr, parmezanul, nucile, cubuletele de gheatd, etc.

persoanei respective de - Scoateti aparatul din priza de indatd ce nu-l mai utilizati,
instructiuni prealabile pentru a-| curdta sau in cazul aricdrei manipulari a cutitului.
referitoare la utilizarea Nu scoateti aparatul din prizi trigand de cablul acestuia.
aparatului.

- Nu asezati aparatul pe o suprafata calda, Tn apropierea unei

flacari sau a unor improscari cu apa.

Nu activati functia abur fara apa in rezervor.

Nu activati functia mixer, daca aparatul este gol si nici mai

mult de 10 secunde Tn continuu.

- Nu indepértati busonul cuvei Tn timpul utilizarii i asteptati
aproximativ 10 minute dupa ce ati terminat cu gatitul
Tnainte de a-| deschide.

- Nu introduceti, niciodatd, furculitd, cutit sau obiecte metalice

n aparat.

Nu utilizati aparatul, dacd nu functioneaza corect sau daca

a fost deteriorat. in acest caz, adresati-va, direct, firmei

TEFAL sau unui centru ce service autorizat TEFAL.
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Inaintea primei utilizari

Tnaintea primei utiliziri, este recomandati s efectuati un ciclu de abur introducind pahare

de dozare cu apd.

Apoai, spalati vasul, cosul, capacul, cutitul si accesoriile cu apéd la care addugati putin detergent
de vase. Curdtati corpul aparatului cu o carpd moale.
Pentru a demanta cutitul, rotiti moleta - fig. 1 pdni cénd eliberati prtile superioari si inferioari

ale cutitului.

Functionarea

Montarea capacului

Pentru blocarea capacului, pozitionati-l pe vas aliniind reperele Observatie: capacul nu
X si rotind inspre dreapta - fig. 2/3. poate fi indepartat dupa

ce vasul este blocat
pe corpul aparatului.

Observatie: aparatul
hu poate functiona,
daca vasul nu este
blocat Tn mod corect.

Utilizarea functiei abur

Montarea vasului

Odaté ce capacul este blocat, pozitionati vasul pe carpul
aparatului, rotiti pani la cuplarea sigurantei - fig. 4/5.

Deschideti busonul cuvei de apa si turnati cantitatea indicata pentru Atentie: la prima
a giti alimentele cu ajutorul paharului de dozare - fig. 6. Tnchideti utilizare, este posibil
la loc busonul si introduceti alimentele in cosul pentru gatit cu ca functia abur sa fie
abur, apoi pozitionati-l Th vas in crestitura previzutd - fig. 7 si deja activa. Asadar,
ihchideti la loc capacul asigurdndu-va cd este blocat Th mad rezervorul trebuie sa
corespunzitar - fig. 2/3. Asezati apoi vasul in carpul aparatului fie umplut intotdeauna
-fig. 4/5 si rotiti butonul in pozitia abur . inainte de a introduce
aparatul Tn priza.

Martorul luminos se aprinde si butonul revine Tn pozitia 0

ncélzirea pomeste si se apreste automat cind rezervorul de api este gal.

Observatie: daca
alimentele nu sunt
suficient de fierte,
asteptati 10 minute
Tnainte de a deschide
busonul cuvei. Umpleti
din nou si porniti un
alt ciclu adaptand
cantitatea de apa.

Prepararea alimentelor

Timpul pentru prepararea alimentelor diferd in functie de
temperatura alimentelor si de evaporarea apei turnate Th cuva
Thainte de pornirea aparatului. Timpii de preparare alaturati
sunt furnizati asadar cu titlu informativ pentru o cantitate

de aproximativ 130 g de alimente, proaspete sau congelate,
tdiate Tn cubulete marunte.



Reincalzirea si decongelarea

De asemenea, puteti utiliza functia abur pentru a refnhcalzi
alimentele sau vasele mici si chiar pentru a decongela vasele
mici. Vasele furnizate rezistad la congelare. Utilizati pahare de
dozare pentru o reincdlzire sau pahare de dozare pentru o
decongelare.

Atentie: Th cazul vasului
mic, asezati-I,
intotdeauna, fara capacul
sau in cosul pentru
gatit cu abur -fig. 8.

Utilizarea functiei mixer

indepértati cosul pentru gétit cu abur si turnati alimentele Tn
vasul de mixare.

Tnchideti capacul asigurandu-vi ci este blocat ih mad carespunzitar.
Asgezati apoi vasul pe corpul aparatului si rotiti butonul Tn

pozitia mixer .

Obtineti consistenta dorita prin impulsuri.

Daca alimentele raman lipite de peretii vasului, indepartati-le cu
ajutorul spatulei si reluati mixarea dupa ce atj pus bine la loc capacul.

Ghid de preparare

Alimente (proaspete
sau congelate,
aproximativ 100 g)
Fructe

Mere, pere X
Legume

Mazdre verde, praz,
cartofi X

Atentie: nu mixati
niciodata mai mult de
10 secunde in
continuu.

La finalul prepararii,
ramdne zeama in vas.
Pastrati-o si
adaugati-o la
alimentele preparate
daca este necesar.

2 pahare
de dozare

3 pahare
de dozare

4 pahare
de dozare

Fasole verde, morcovi,
dovlecei X
Carnuri
Pui, vit& X

Lepure X
Peste

P&strdv, morun

X

Timpi

Aproximativ
7 min.

Aproximativ
8 min.

Aproximativ
10 min.

Retete

Supa de legume

- Spaélati, curatati si taiati in bucati legumele Thainte de a le

pune in cosul pentru gatit cu abur.

~ Tnchideti vasul.

- Turnati pahare de dozare de apa Tn cuva. Reglati butonul Tn

pozitia , 5i ldsati sa fiarba.

- Turnati continutul cosului Th vasul de mixare.

Mixati prin impulsuri pana obtineti consistenta dorita.

- Serviti.

100 g de morcovi
80 g de cartofi
20 g de praz
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Carne de vita cu morcovi / cartofi

40 g de file de vita - Taiati carnea bucati. Spalati, curatati si taiati in bucati

sau biftec tocat legumele Thainte de a le pune in cosul pentru gatit cu abur.
100 g de morcovi - Tnchideti vasul.

50 g de cartofi - Turnati pahare de dozare de apa in cuva. Reglati butonul in
5 g de unt pozitia , §i lasati si fiarba.

- Turnati continutul cosului Tn vasul de mixare apoi mixati
prin impulsuri pana obtineti consistenta darita.
- Adaugati unt si amestecati cu ajutorul spatulei.

- Serviti

Compot de mere / banane

- Spaélati, curdtati si tdiati in bucati fructele Tnainte de a le pune
in cosul pentru gatit cu abur.

- Inchideti vasul.

- Turnati pahare de dozare de apd Tn cuva. Reglati butonul Tn

pozitia , 5i ldsati sa fiarba.

- Turnati continutul cosului Th vasul de mixare apoi mixati prin
impulsuri pana obtineti consistenta dorita.
- Lasati sa se riaceascd Tnainte de a servi.

intretinere

Dupa utilizare, scoateti aparatul cin priza si |asati-1 sa se
rdceasca dacd este cazul Tnainte de a trece la curatarea acestuia.
Nu-I curatati, niciodata, Tn masina de spalat vase.

Nu utilizati, niciodata, procduse care contin claor.

Nu introduceti, niciodata, corpul aparatului Th apa, ci stergeti-I
cu o carpd moale usor umezita.

- Detartrarea:

Turnati 130 ml de otet alb + 100 ml de apd in cuva.

Lasati sa stea pana la eliminarea completa a calcarului.

Goliti lichicul.

Clatiti cu apd din abundenti. Repetati operatia, daca este necesar.

Dupda o utilizare Tndelungatd, lamele cutitului se tocesc; nu
ezitati sd le schimbati. in acest caz, adresati-v3, Tntotdeauna,
unui centru de service autorizat.
Pentru siguranta dumneavoastrd, acest aparat este conform cu
naormele si reglementarile aplicabile (directiva privind echipamentele
de joasa tensiune, compatibilitatea electromagnetica, materiale
in contact cu alimente, mediul Thconjurator, etc.).

80 g de mere
40 g de banane

Atentie: depunerile de
calcar trebuie tratate
cu regularitate.

sau reciclabile.

Sa participam la protectia mediului Thconjurator!
« Aparatul dumneavoastra contine numeroase materiale valorificabile

« Preclati aparatul la un punct de colectare sau, ih lipsa acestuia, la un
centru de service autorizat pentru a fi reciclat.




Opis

1. Poklopac 8. Tijelo uredaja
2. Rudica parne ko3arice 9. Signalna Zaruljica za ukljuceno
3. Parna ko3arica 10. Tipka za funkciju pare ili
4. Noz od inoxa mijedanje
5. Termoizolirana posuda s gradacijom 11, Mjerica za vodu od 25 ml
6. Cep za punjenje spremnika 12. 3 male staklenke 25 ml
7. Kotadi¢ za uévridivanje noza 13, Lopatica
Mjere opreza pri uporabi
Kod rastavljanja PaZljivo procitajte upute prije uporabe i slijedite ih.
ostrice, budite U sluéaju neodgovarjuée uporabe ili uporabe koja nije u skladu
oprezni jer je on s uputama, TEFAL se oslobada svake odgovarnosti.

iako naostren i lako — DrZite uredaj van dosega djece.
slece. — Rabite uredaj na ravnaj i stabilnaj povrsini.
— Pravjerite odgovara li napon uredaja naponu elektri¢ne
Ovaj ureddj nije predviden za mrezZe. Sasvim odmotajte prikljucni vod. Ne rabite produzni
uporabu od strane osoba prikljucni vod. Ako je prikljucni vod oStecen, abratite se
(ukljuéujuéi djecu) éije su ovla§tevnom servisu gjdje ce isti zamijeniti. Svaka greska kod
fizicke, osjetilne ili mentalne prlvkljucwanja u mrezu poniitava jamstvo. )
sposobnosti smanjene, ili od Vas uredaj je namijenjen samo za uporabu u kucanstvu.
strane osoba bez iskustva ili — Nakon svake uparabe, osigurajte se da su dijelovi na
uredaju dobro postavljeni. Provjerite kako staje noz i zdjela.
— Da ne bi oStetili o3trice nozZa, ne mijesajte tvrdu hranu,
poput hrskave cokolade, Secera u kocki, parmezana,
ljesnjaka, kocki leda, itdl.
— Iskljucite uredaj iz mreZe im ga prestanete rabiti, prije
Ciscenja ili kod dodirivanja noza. Ne iskljucujte iz mreze
povlacenjem za prikljucni vod.

— Ne postavljajte uredaj na vrucu povrsinu, u blizinu izvora
topline niti u blizinu vode.

— Ne aktivirajte funkciju pare bez vode u spremniku.

— Ne aktivirajte funkciju miksera ako je uredaj prazan, niti ga
ne ostavljajte da radi duze od 10 sekundi u kantinuitetu.

— Ne skidajte Cep sa spremnika tijekom uparabe, i Cekajte
priblizno 10 minuta nakon kraja kuhanja te ga onda otvarite.

— Nikad ne stavljajte vilicu, noz niti druge metalne predmete
u uredaj.

— Ne rahite svoj uredaj ako pokazuje pogreske u radu ili ako je
ostecen. U tom slu€aju se obratite avlaStenom TEFAL servisu.

poznavanja, sim ako
prethodno nisu bili upuéeni od
osobe zaduZene za njihovu
sigurnost prethodnim
instrukcijama vezanim za
upotrebu ovog ureddja.
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Prije prve uporabe

Prije prve uporabe, savjetuje se obaviti jedan ciklus pare sa 4 doze vode.

Potom isperite zdjelu, kosaricu, poklopac, noz i pribor s vodom i tekuéim deterdZzentom za
pranje posuda. Tijelo uredaja perite s mekom krpicom.

Kad Zelite skinuti noZ, okrenite kotaéic - fig. 1 dok se gornji i donji dio noZa ne aslobade.

Uporaba
Postavljanje poklopca

Da histe zakljucali poklopac, postavite ga na posudu tako da Napomena: poklopac

izravnate oznake A i okrenite u desno - fig. 2/3. se ne moze skinuti
kad se posuda
zakljuca na tijelo
uredaja.

Postavljanje posude

Napomena: uredaj Kad zakljuéate poklopac, postavite posudu na tijelo uredaja,
ne moZe raditi ako akrenite dok se ne blokira na siguran naéin - fig. 4/5.

posuda nije ispravno

zakljucana.

Uporaba funkcije pare

Otvarite ¢ep spremnika za vodu i nalijte naznacenu kalicinu za PazZnja: kod prve
kuhanje hrane uz pomaé doze za vadu - fig. 6. Ponovno uporabe, desava se
zatvorite Cep. Stavite hranu u parnu kosaricu, a zatim ju da je funkcija pare
postavite u unutrainjost posude u predvideni urez - fig. 7 i vec postavljena.
ponhovno zatvorite poklopac, osiguravsi se da je dobro Stoga spremnik vode
zakljuéan - fig. 2/3. Zatim stavite posudu na tijelo uredaja treba uvijek biti
) : N o hapunjen prije
-Sflg. 4/5v| okr?nlte tlpkl.-.l Lj ?0|02.aj za paru N 0 ukljugivanja uredaja
ignalna Zaruljica se ukljuCuje a tipka se vraa u polozaj . U mrezu.

Zagrijavanje pocinje i zaustavlja se automatski kad je spremnik
s vodom prazan.

Kuhanje hrane

Napomena: ako hrana Vrijeme kuhanja varira ovisno o temperaturi hrane i isparavanju
nije dovoljno skuhana, vode koju smao ulili u spremnik prije stavljanja u rad. Stoga su
sacekajte 10 minuta vremena kuhanja dana u tablici u donjemu tekstu okvirna za
prije nego Sto otvorite koli¢inu od priblizno 100 g hrane, svjeze ili zamrznute hrane,
Cep spremnika. izrezane na kockice.

Ponovno napunite i
ponovite ciklus uz
prilagodenu koli¢inu
vode.



Podgrijavanje i odmrzavanje

MoZete takoder rabiti funkciju pare za zagrijavanje hrane ili
malih staklenki, kao i za odmrzavanje malih staklenki.
Daostavljene staklenke su otporne na zamrzavanje. Rabite 3
doze za podgrijavanje ili 6 doza za odmrzavanje.

Paznja: u slucaju
male staklenke, uvijek
je postavite bez njenog
poklopca u parnu
kosaricu - fig. 8.

Upotreba funkcije miksera

|zvaclite parnu koSaricu i stavite hranu u zdjelu za mijesanje.
Ponovno zatvorite poklopac, osiguravsi se da je dobro zakljucan.
Zatim stavite posudu na tijelo uredaja i okrenite tipku u

poloZaj za paru .

MijeSajte postepeno dok ne dohijete Zeljenu strukturu.

Ako hrana ostane zalijepljena na stjenkama zdjele, odlijepite
ju lopaticom i ponovno pocnite mijesati nakan 3to ste na
mjesto vratili poklopac.

Paznja: nikad ne
mijesajte vise od
10 sekunda u
kontinuitetu.

Priruc¢nik za kuhanje

Hrana (svjeza ili
zamrznuta, priblizno
100 g)

doze

doze

doze

Voée
Jabuke, kruske

Povrée
Grasak, crni luk,
krumpir

Mladi grah, mrkva,
tikvice

Mesa
Piletina, govedina

Zecetina

Riba
Pastrva, bakalar

X

Vrijeme

Priblizno
7 min.

Priblizno
8 min..

Priblizno
10 min.

Recepti

Na kraju kuhanja,
ostaje soka u zdjeli.
Sacuvajte ga i po
potrebi dodajte u
pripravak.

Kasa od povrca

- Operite, ogulite i razloZite povrde prije nego ga stavite u
parnu kosaricu.

- Zatvarite posudu.

- Nalijte & doze vode u spremnik. Stavite u poloZaj ,
ostavite da kuha.

- Stavite sadrZaj kosarice u posudu za mijeSanje. MijeSajte
postepena dok ne daobijete Zeljenu teksturu.

- Posluzite.

100 g mrkve
80 g krumpira
20 g poriluka
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Govedina s mrkvom / krumpirom

40 g govedine bez - lzreZite meso na komadle. Operite, ogulite i razreZite povrie
kosti ili Snicle sitho prije nego ga stavite u parnu kosaricu.

isjeckane - Zatvorite zdjelu.

100 g mrkve - Nalijte 6 doze vode u spremnik. Stavite u poloZaj ,

50 g krumpira ostavite da kuha.

5 g putra - Stavite sadrZaj koSarice u posudu za mijesanje, a potom

mijesajte postepeno dok ne dobijete Zeljenu teksturu.
- Dodajte putar i izmijesajte uz pomaoc lopatice.
- Posluzite.

Kompot od jabuka / banana

- Operite, ogulite i razrezite voce prije nego ga stavite u 80 g jabuka
parnu kosaricu. 40 g banana
- Zatvarite posudu.
- Nalijte 4 doze vode u spremnik. Stavite u poloZaj ,
ostavite da kuha.
- Stavite sadrZaj kosarice u zdjelu za mijeSanje, a potom
mijesajte postepeno dok ne dobijete Zeljenu teksturu.
- Ostavite da se ohladi prije serviranja.

Odrzavanje

Nakon uporabe, iskljucite uredaj iz mreze i pustite ga da se Paznja: mjesta gdje
po potrebi ohladi prije nego pocfnete s njegovim ciscenjem. se nakuplja kamenac
Nikad ne perite u perilici posuda. Nikad ne rabite proizvode s treba redovito Cistiti.
klorom.

Nikad ne uranjajte tijelo uredaja u vodu, nego ga posusite
mekom vlaznom krpicom.
- Uklanjanje kamenca:
Ulijte 100 ml bijeloga octa + 100 ml vode u spremnik.
Ostavite da odstoji dok se kamenac potpuno ne ukloni.
Ispraznite tekucinu.
Temeljito isperite. Ponovite prema potrebi.
Nakon nekog vremena, ostrice noza postanu tupe, slobodno ih
dajte zamijeniti. Za zamjenu se abratite ovlastenom servisu TEFAL.
U cilju vase sigurnasti, ovaj uredaj je sukladan s vaZzedim normama
i propisima (Direktiva o najnizem naponu, elektromagnetnoj
kompatibilnosti, materijalima u dodiru s hranom, okolisu...).

Sudjelujmo u zastiti okolisal
» Va3 uredaj sadrzava brojne vrijedne materijale koji se magu reciklirati.
» Odlozite ga na za to predvideno odlagaliste.




Beskrivning
1. Lock

2. Anginsatsens handtag
3. Anginsats

4. Mixerkniv i rostfritt stal

5. Graderad skal med kalla sidor

6. Lock till vattentankens pafyliningshal

7. Instdllningsskruv for mixerkniv

8. Apparatens bas
9. Kontrollampa for drift
10. Vred for anglage och mixlage
11. Matt for vatten, 25 ml
12. 3 sma glasburkar 25 ml
13. Slickepott

Sakerhetsforeskrifter

Hantera mixerkniven forsiktigt,
den dar mycket vass.

Den hdr apparaten dr inte
avsedd att anvdndas av
personer (ddribland barn) som
har nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga, eller av
personer som inte har tillrdcklig
erfarenhet och kunskap, utom
om de handhar apparaten efter
att en person som ansvarar for
deras sdkerhet instruerat dem
eller under anvéndningen
utovar tillsyn over dem.

Las bruksanvisningen noggrant fore anvandning och folj anvisningarna.

Anvandning utanfor apparatens anvandningsomrade fritar TEFAL fran allt
ansvar.

— Forvara apparaten utom rdckhall for barn.
— Anvdnd apparaten pé en plan och stabil yta.

— Kontrollera att apparatens spdnning motsvarar din elinstallation. Linda ut
sladden helt. Anvand inte forlangningssladd. Om sladden dr skadad
maste den bytas av tillverkaren eller av tillverkaren godkdnt servicecenter.
All felaktig typ av inkoppling innebdr att garantin upphor att gdlla.

— Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk.

—Kontrollera att apparatens delar dr korrekt monterade fore varje
anvandning. Kontrollera mixerknivens och skélens montering.

— For basta skarpa pé skarbladet bor du inte mixa harda typer av livsmedel
(chokladkakor, sockerbitar, parmesan, nétter, isbitar m.m.).

— Dra ur kontakten ur vagguttaget direkt efter anvandning, vid rengdring
och fore all hantering av mixerkniven. Hall i kontakten, inte i sladden, nar
du ska dra ur kontakten ur vagguttaget.

— Stdll inte apparaten pé en varm yta, ndra oppen eld eller rinnande vatten.

— Aktivera inte angfunktionen ndr vattenbehdllaren ar tom.

— Aktivera inte mixerfunktionen om apparaten dar tom. Mixa inte heller
Idngre an 10 sekunder i taget.

—Ta inte av locket till vattentanken vid drift. Vanta ca 10 minuter efter
tillagningen innan du tar av locket.

— Peta aldrig med gaffel, kniv eller metallféremal i apparaten.

—Anvdnd inte apparaten om den inte fungerar korrekt eller har skadats.
Kontakta i s& fall TEFAL direkt eller ett TEFAL-godkant servicecenter.
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Innan du anvdnder apparaten forsta gangen

Innan du anvander apparaten forsta gangen rekommenderas att du kor en édngcykel med fyra matt vatten.

Diska skal, anginsats, lock, mixerkniv och 6vriga tillbehor med vatten och diskmedel.

Torka av apparaten med en mjuk trasa.

Vrid pé& installningsskruven ndr du ska ta ur mixerkniven — fig. 1 —tills knivens évre och undre del frigérs.

Hantering

Satta pa locket

Las locket genom att satta det pa skalen s att mdrkena X mots och vrid

motsols - fig. 2-3.

Obs! Det gar inte att ta av
locket ndr skalen dr i last ldge
pa apparatens bas.

Obs! Apparaten fungerar bara
nar skalen dr i last ldage.

den lases - fig. 4-5.

Montera skalen

Nar locket dr i last Idge satter du skalen pa apparatens bas och vrider tills

Anvanda angfunktionen

Ta av locket pd vattentanken och hdll i angiven mdngd vatten for
tillagningen med hjalp av vattenmattet — fig. 6. Sétt pa locket igen. Légg
ingredienserna i dnginsatsen och sdtt sedan insatsen i skarorna i skalen —
fig. 7. satt pa locket och kontrollera att det dr i last lige — fig. 2-3. Satt
sedan skalen pa apparatens bas — fig. 4-5 — och vrid vredet till

angldget .

Kontrollampan ténds och vredet gdr tillbaka till position 0 .

Uppvarmningen startar och stoppas sedan automatiskt ndr vattentanken
ar tom.

Obs! Forsta gangen du ska
anvanda apparaten kan det
hdnda att dngldget redan dar
installt.

Darfér maste vattentanken
alltid vara fylld innan du satter i
stickkontakten i vigguttaget.

Tillagning med anga

Obs! Om ingredienserna inte dr
fardiglagade maste du dnda
véanta 10 minuter innan du
oppnar locket pa vattentanken.
Fyll pa nytt vatten och starta en
ny cykel med anpassad
vattenmdngd.

Tillagningstiden varierar beroende pd livsmedlens temperatur och hur
mycket vatten som har avdunstat fére start. Tillagningstiden i
anvisningarna for tillagning gdller ca 100 g tarnade livsmedel, farska eller
frysta.



Vdarma upp och tina

Angfunktionen kan ocksé anvéndas till att vérma upp mat och burkar och
till och med tina frysta burkar. De burkar som medféljer apparaten tal att

Obs! Burkar ska alltid placeras
utan lock i anginsatsen - fig. 8.

frysas. Anvand 3 matt for att varma och 6 matt for att tina.

Anvdanda mixerfunktionen

Obs! Mixa hogst 10 sekunder i

taget.

Ta ur dnginsatsen och hall ned ingredienserna i mixerskalen.

Satt pa locket och kontrollera att det dr i last lage.

Satt sedan skalen pé apparatens bas och vrid vredet till mixerldge .
Mixa stotvis tills du far den konsistens du 6nskar.

Om maten fastnar pa skalens vdggar anvdander du slickepotten och skrapar
ner den igen. Satt pa locket ordentligt innan du fortsatter att mixa.

Anvisningar for tillagning

Matrdtter (farska
eller frysta, ca 100 g)

matt matt matt

Ndr du tillagat maten finns det
kokvatten i botten pa skalen.

3 4

Frukt
Applen, paron

Spara det och tillsdtt i maten
X vid behov.

Grénsaker
Arter, purjolok,
potatis

Haricots verts, morotter,
squash

Kott
Kyckling, not

Kanin

Fisk
Oring, torsk

Tid

Ca 7 min.

Ca 8 min. Ca 10 min.

Recept

Gronsakssoppa
— Skolj, skala och skar gronsakerna innan du lagger ner dem i dnginsatsen.
— Sdtt pa locket pa skalen.

—Hall 6 matt vatten i vattentanken. Vrid vredet till angldge .Maten

tillagas.

- 100 g morotter
- 80 g potatis
- 20 g purjolok

— Hdll innehdllet i dnginsatsen i mixerskdalen.

Mixa stotvis till onskad konsistens.

— Servera.
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Biff med morotter och potatis

- 40 g biff eller kottférs — Skar kottet i bitar. Skolj, skala och skar rotfrukter och gronsaker och lagg
- 100 g morétter ner dem i dnginsatsen.
- 50 g potatis

N — Sdtt pa locket pa skalen.
-5 g smor
—Hall 6 matt vatten i vattentanken. Vrid vredet till angldge @ .Maten

tillagas.

—Hall ner innehdllet i dnginsatsen i mixerskdlen. Mixa stotvis till 6nskad
konsistens.

— Tillsatt en klick smor och rér om med slickepotten.

— Servera.

Apple- och banankompott

— Skolj, skala och skar frukten innan du Iégger ner dem i dnginsatsen. - 80 g dpple
— Satt pa locket pa skalen. - 40 g banan
—Hall 4 matt vatten i vattentanken. Vrid vredet till angldge .Maten

tillagas.

—Hall ner innehdllet i anginsatsen i mixerskalen. Mixa stotvis till 6nskad
konsistens.

— Lat svalna fore servering.

Underhall

Dra ur kontakten ur vagguttaget ndr du inte ska anvanda apparaten mer.  Obs! Kalkavlagringar maste
Lat den svalna innan du rengor den. avldgsnas regelbundet.

Far ej diskas i diskmaskin. Anvand inte klorhaltiga produkter.

Sdnk inte ner apparatens bas i vatten. Torka istcllet av den med en mjuk och
latt fuktad trasa.

— Avkalkning:

Hall 1 dl vitvinsvindger + 1 dl vatten i vattentanken.
Lat sta tills alla kalkavlagringar dr borta. Hall ut vatskan.
Skolj noggrant. Upprepa proceduren vid behov.

Efter en langre tids anvdndning blir knivbladen sl6a. D& dr det bara att byta
ut dem. Kontakta i s fall ett godkant servicecenter.

Av sdkerhetsskdl foljer apparaten tillimpliga normer och foreskrifter
(direktiven for lagspanning, elektromagnetisk kompatibilitet, material som
kommer i kontakt med livsmedel, miljo m.m.).

Var radd om miljon!
® Din apparat innehdller olika material som kan ateranvéndas eller atervinnas.

< Ldmna den pd en atervinningsstation eller pa en auktoriserad serviceverkstad for
L omhdndertagande och behandling.




Kuvaus

1. Kansi

2. Hoyrykorin kahva

3. Hoyrykori

4. Ruostumaton terdsterd

5. Kuumenemattomalla pinnalla
varustettu kulho mitta-asteikolla

6. Vesisdilion tayttokorkki

7. Teran kiristysavain

8. Laitteen runko

9. Kaynnistyksen merkkivalo
10. Hoyry- tai soseutustoiminnon painike
11. Vesimitta 25 ml
12. 3 lasipurkkia ruokien sdilytykseen

13. Lasta

Kdsittele soseutusterdd varoen
laitteen osien irrottamisen
aikana, silld se on erittdin
terdva.

Tdta laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkiléiden kayttoon
(mukaan lukien lapset), joiden
fyysiset, aistinvaraiset tai
henkiset kyvyt ovat
heikentyneet tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoja laitteen
kayttdmisestd, elleivat he ole
toisen henkilon valvonnassa,
joka on vastuussa heiddn
turvallisuudestaan ja ohjaa
laitteen kayttod, tai jos toinen
henkil6 on antanut heille
aiemmin tietoja laitteen
kaytosta.

Ennen kayttoa

Lue kayttoohjeet huolellisesti ennen kayttod ja kdytd laitetta niiden
mukaan.

TEFAL ei ole vastuussa laitteen sopimattomasta kdytosta.
— Pidd laite poissa lasten ulottuvilta.
— Kaytd laitetta tasaisella ja vakaalla pinnalla.

— Tarkista ettd laitteen jannite vastaa sdhkdasennuksesi jannitettd. Kelaa
virtajohto auki koko pituudeltaan. Al kdytd jatkojohtoa. Jos virtajohto on
vioittunut, anna valmistajan tai valtuutetun huoltopalvelun vaihtaa se.
Kaikki liitantdvirheet evaavat takuun.

— Laite on tarkoitettu ainoastaan yksityiseen kayttoon.

—Ennen jokaista kayttokertaa tarkista, ettd kaikki laitteen osat on
asennettu oikein paikoilleen. Tarkista kulhon ja terdn asento.

- Ala soseuta laitteella kovia aineksia, kuten suklaata, sokeripaloja,
parmesaanijuustoa, pahkinditd, jadpaloja jne., jotta terd ei vahingoitu.

— Kytke laite irti verkkovirrasta kun lakkaat kdyttamasta sitd, kun puhdistat
sen tai kun kdsittelet terad. Ald irrota pistoketta vetdmallé johdosta.

- Ald asenna laitetta kuumalle pinnalle, tulen tai vesiléhteen I&heisyyteen.
— Ald kdlynnistd héyrytoimintoa, jos vesisdilidssd ei ole vettd.

—Ala kdynnistd soseutustoimintoa, jos laite on tyhjd. Ald kaytd
soseutustoimintoa yhtdjaksoisesti 10 sekuntia pidempadn.

— Al irrota vesisdilion korkkia kdytén aikana. Odota noin 10 minuuttia
kayton jdlkeen ennen kuin irrotat sen.

—Al& koskaan tunge haarukkaa, veistd tai muita metallisia esineitd
laitteeseen.

—Ald kdyta laitetta, jos se ei toimi kunnolla tai jos se on rikki. Siind

tapauksessa ota aina yhteyttd TEFALiin tai TEFALin valtuuttamaan
huoltopalveluun.

81



Ohjeet ennen laitteen ensimmaista kayttoa

Ennen ensimmadistd kdayttod on suositeltavaa kdynnistad hoyrytoiminto laittamalla laitteeseen 4 mittaa vettd.

Sen jdlkeen pese kulho, kori, kansi, terd ja tarvikkeet astianpesuainevedelld. Puhdista laitteen runko pehmeadlla

liinalla.

Irrota terd kadntamalld kiristysavainta — kuva 1 —, kunnes terdn yld- ja alaosa irtoavat.

Kaytto

Kannen asentaminen

Lukitse kansi asettamalla se kulhon pddlle linjaamalla kohdat X
padillekkdin. Kaannd kantta oikealle — kuva 2-3.

Huomio: kantta ei voi ottaa pois
sen jdlkeen, kun kulho on
kiinnitetty laitteen runkoon.

Kulhon asentaminen

Huomio: laite ei toimi, jos kulho
ei ole kunnolla kiinni rungossa.

Kun kansi on kiinni kulhossa, asenna kulho laitteen runkoon ja kadnna sitd,
kunnes kuulet napsahduksen — kuva 4-5.

Hoyrytoiminnon kaytto

Irrota vesisdilion korkki ja kaada ruokien kypsymiseen tarvittava madra
vettd vesimitalla — kuva 6. Sulje korkki. Aseta ruoka-aineet hoyrykoriin. Aseta
kori kulhon siscdn sille tarkoitettuun paikkaan — kuva 7 — ja sulje kansi.
Tarkista ettd kansi on kunnolla kiinni — kuva 2-3. Aseta kulho laitteen

Huomio: on mahdollista, ettd
laite on jo
hoyrytoimintoasennossa

runkoon — kuva 4-5 — ja kddanna painike héyryasentoon .
Merkkivalo syttyy ja painike kadantyy 0 -asentoon.

Laite aloittaa ruokien lammittdmisen. Se sammuu automaattisesti kun

vesisdilio on tyhja.

ensimmadisella kayttokerralla.
Muista aina tayttdad vesisdilio
ennen kuin kytket laitteen
padlle.

Huomio: jos ruoka-aineet eivat
ole tarpeeksi kypsid, odota 10
minuuttia ennen kuin irrotat
vesisdilion korkin. Taytd sailio
uudelleen ja kdynnistd toiminto
mukauttamalla veden mddra
sopivaksi.

Ruokien kypsentdminen

Ruoka-aineiden kypsennysaika riippuu ruoka-aineiden ldmpétilasta ja
ennen kayttod vesisdilioon kaadetun veden haihtumisesta. Vieressa
annetut ruoka-aineiden kypsennysajat ovat siis ohjeellisia. Ne on laskettu
noin 100 g tuoreiden tai pakastettujen ja pieniksi kuutioiksi leikattujen
ruokamddrien mukaan.



Uudelleenlammitys ja sulatus

Voit kayttad hdéyrytoimintoa myos ruoka-aineiden tai ruokapurkkien — Huomio: jos ldmmitdt tai
uudelleenldmmitykseen tai jopa purkkien sulatukseen. Mukana tulevat  sulatat ruokapurkkeja, aseta
lasipurkit kestavat pakastusta. Kaytd 3 mittaa vettd Idmmitykseen ja 6  purkki héyrykoriin aina ilman

mittaa vettd sulatukseen.

kantta - kuva 8.

Soseutustoiminnon kaytto

Huomio: dlé koskaan soseuta

yhtdjaksoisesti 10 sekuntia
pidempaddn.

Irrota hoyrykori ja kaada ruoka-aineet soseutuskulhoon.

Sulje kansi. Tarkista ettd kansi on lukittu kunnolla.

Aseta kulho laitteen runkoon ja kadnnd painiketta soseutusasentoon
Soseuta muutama sekunti kerrallaan, kunnes ruoka on sopivan hienoa.

Jos ruoka-aineet jadavat kiinni kulhon pintaan, irrota ne pois lastalla. Aseta
sen jdlkeen kansi kunnolla paikoilleen ja jatka soseutusta.

Kypsennysohjeet

Ruoka-aineet (tuoreet
tai pakastetut,
noin 100 g)

2 3 4 Kypsennyksen jdalkeen kulhossa
mittaa mittaa mittaa on lientd.

Hedelmat
Omenat, padarynat

Sdilyta se ja lisda tarvittaessa
X ruokiin valmistuksen aikana.

Vihannekset
Herneet, purjot,
perunat

Vihreat pavut, porkkanat,
kesdkurpitsat

Liha
Kana, nauta

Janis

Kala
Taimen, turska

X

Aika

Noin 7 min. | Noin 8 min. | Noin 10 min.

Reseptit

Vihanneskeitto
— Pese, kuori ja paloittele vihannekset. Laita ne hdyrykoriin. - 100 g porkkanaa
— Sulje kulho. - 80 g perunaa

— Kaada vesisailioon 6 mittaa vetta. Valitse asento , anna kypsya.

- 20 g purjoa

— Kaada hoyrykorin sisdltd soseutuskulhoon.

Soseuta muutama sekunti kerrallaan kunnes ruoka on sopivan hienoa.

— Tarjoile.
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Porkkana-peruna-lihapata

- 40 g naudanfileetd tai —Paloittele liha. Pese, kuori ja paloittele vihannekset. Laita ainekset
jauhelihapihvia hoyrykoriin.

- 100 g porkkanaa

- 50 g perunaa

-5 g voita

— Sulje kulho.
— Kaada vesisdilioon 6 mittaa vettd. Valitse asento , anna kypsya.

—Kaada hoyrykorin  sisaltd  soseutuskulhoon.
Soseuta muutama sekunti kerrallaan kunnes ruoka on sopivan hienoa.

— Lisdd voi ja sekoita lastalla.

— Tarjoile.

Omena-banaani -sose
— Pese, kuori ja paloittele hedelmdt. Laita ne hoyrykoriin. - 80 g omenaa
— Sulje kulho. - 40 g banaania
— Kaada vesisdilioon 4 mittaa vettd. Valitse asento , anna kypsyd.

—Kaada hoyrykorin = sisaltd  soseutuskulhoon.
Soseuta muutama sekunti kerrallaan kunnes ruoka on sopivan hienoa.

— Anna jadhtyd ja tarjoile.

Huolto

Kayton jalkeen kytke laite irti verkkovirrasta ja anna jadhtyd tarvittaessa  Huomio: kalkki tulee poistaa
ennen puhdistusta. laitteesta sdadnnollisesti.

Ald koskaan pese laitetta astianpesukoneessa. Ald koskaan kéytd
puhdistuksessa klooripitoisia aineita.

Ald koskaan upota laitteen runkoa veteen. Puhdista se pyyhkimdllé hieman
kostealla pehmedlla liinalla.

— Kalkin poisto:

Kaada 100 ml valkoviinietikkaa + 100 ml vettd vesisailioon.

Anna vaikuttaa kunnes kalkki on kokonaan Ichtenyt. Kaada neste pois.
Huuhtele runsaalla vedelld. Toista sama tarvittaessa.

Pitkan kdyton seurauksena terdt tylsistyvat. Muista vaihtaa ne
sadanndllisesti. Vaihdata ne aina valtuutetussa huoltopalvelussa.

Turvallisuutesi takaamiseksi laite on voimassa olevien standardien ja
sddnnosten vaatimusten mukainen (direktiivit jotka koskevat alijannitettd,
elektromagneettista yhteensopivuutta, ruoan kanssa kosketuksissa olevia
materiaaleja, ympdristod...).

Huolehtikaamme ympdristostd!
@ i Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierrdtettévilld materiaaleilla.

< Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun

— huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetadn.




Beskrivelse
1. Lag

2. Gribehank til dampkurven

3. Dampkurv

4. Inox kniv

5. Graddelt, varmeisolerende skal
6. Haette til pafyldning af tanken

7. Strammeskrue til kniven

8. Funktionsdel
9. Signallampe "teendt”
10. Knap for damp- eller blenderfunktion
11. Mélebzaeger 25 ml til vand
12. 3 sma glasskale til opbevaring af madportioner

13. Spatel

Vaer meget forsigtig i
handteringen af kniven, nar

denne tages ud af blenderen, da

den er meget skarp og spids.

Dette apparat er ikke beregnet
til anvendelse af personer
(herunder ogsa bern) som har

nedsatte fysiske, sensoriske eller

mentale evner eller af personer,
som ikke har erfaring med eller
kendskab til brugen af
apparatet, medmindre en
person med ansvar for deres
sikkerhed kan overvage dem
eller give instrukser vedrorende
dets brug.

Sikkerhed ved brug

Laes dette omhyggeligt fer brug og felg anvisningerne naje.
TEFAL tager ikke ansvaret for uhensigtsmaessig brug af blenderen.
— Hold apparatet uden for bern reekkevidde.

— Anvend kun apparatet pd en plan og stabil overflade.

— Kontroller at apparatets spaending svarer til spaendingen i ledningsnettet.
Rul ledningen helt ud. Anvend ikke forlaengerledning. Bliver ledningen
odelagt skal den skiftes af et autoriseret Tefal-servicecenter. Garantien
bortfalder som felge af enhver fejltilslutning.

— Blenderen er kun beregnet til hjemmebrug.

— Kontroller altid, at alle apparatets dele er korrekt placeret, for apparatet
tages i anvendelse. Kontroller kniven og skdlens placering.

—Undga at edelegge knivbladene ved at blende for harde ting
(kogechokolade, sukkerknalder, parmesanost, nedder, isterninger osv).

— Afbryd altid stremforsyningen til apparatet, ndr det ikke bruges, ved
rengering og ved enhver handtering af kniven. Hiv ikke i ledningen, nar
stikket tages ud af kontakten.

— Placer ikke apparatet pa en varm overflade, i neerheden af aben ild eller
en vandhane.

— Aktiver ikke dampfunktionen, hvis vandbeholderen er tom.

— Aktiver ikke blenderfunktionen, nar apparatet er tomt og lad den ikke kare
i mere end 10 sekunder ad gangen.

— Fjern ikke haetten til tanken, mens apparatet er i brug. Vent 10 minutter
efter brug, inden tanken dbnes.
— Indfer aldrig en gaffel, kniv eller andre metalgenstande i apparatet.

—Anvend ikke apparatet, hvis det ikke fungerer korrekt eller er blevet
odelagt. [ sa tilfaelde kan der rettes henvendelse direkte til TEFAL eller til
et TEFAL-servicecenter.
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For blenderen tages i brug ferste gang

Fer apparatet anvendes ferste gang, tilrddes det at lade dampfunktionen kere en enkelt gang med en
vandmaengde svarende til 4 malebaegre.

Vask derefter skalen, kurven, laget, kniven og det evrige udstyr med vand tilsat opvaskemiddel. Motordelen

rengeres med en bled klud.

For afmontering af kniven drejes strammeskruen — fig. 1 — indtil knivens @vre og nedre del er helt lgsnet.

Anvendelse

Korrekt paszetning af laget

For korrekt pasaetning af laget skal dette placeres pa skdlen, sdledes at de  Bemaerk: Laget kan ikke tages
to markeringer A pa linje og derefter drejes mod hajre - fig. 2-3. af, nar forst skalen er last fast

pa apparatets funktionsdel.

Bemaerk: apparatet kan ikke
startes, hvis skalen ikke er
placeret i korrekt, last position.

Anvendelse af dampfunktionen

Korrekt pasaetning af skdalen

Ndr laget er korrekt fastlast, placeres skdlen pé& apparatets funktionsdel.
Drej indtil korrekt sikkerhedsmaessig placering — fig. 4-5.

Aben vandtanken og heeld den angivne maengde vand i ved hjelp aof  Bemaerk: Dampfunktionen er
mdlebaegeret — fig. 6. Placer fodevarerne i dampkurven og szet denne ned i muligvis allerede aktiveret, nar
skalen, s& den hviler i rillen — fig. 7 — og seet laget pa. Husk at kontrollere,  apparatet taendes.

at laget er i korrekt, fastlast position — fig. 2-3. Placer dernaest skalen pa  Derfor skal vandbeholderen
apparatets funktionsdel — fig. 4-5 — og indstil knappen pa dampposition  altid fyldes, inden apparatet

tilsluttes.

Signallampen taender og knappen vender tilbage til position 0 .

Dampen gdr i gang og stopper automatisk, nar der ikke er mere vand.

Tilberedning af foedevarer

Bemaerk: Hvis fodevarerne ikke
har féet nok, vent 10 minutter
for tanken abnes. Fyld vand pa
igen og start et nyt program ved
at tilpasse vandmangden.

Tilberedningstiden varierer afhzengigt af fedevarernes temperatur og evt.
vandafdampning inden ibrugtagning. Tilberedningstiderne herunder er
saledes vejledende og geelder ca. 100 g fedevarer, friske eller frosne, skdret
i sma tern.



Genopvarmning og optening
De kan ogsé anvende dampfunktionen til genopvarmning af madvarereller  Bemaerk: Ved anvendelse af de
sma glas og endda opte smé glas. De medfelgende glas tdler nedfrysning.  sma glas skal disse altid sattes
Anvend 3 malebaegre vand til genopvarmning eller 6 malebaegre vand til  ned i dampkurven uden lag -
optening. fig. 8.

Anvendelse af blenderfunktionen

Bemaerk: Blend aldrig i mere end  Fjern dampkurven og heeld fedevarerne i blenderskalen.

10 sekunder ad gangen. Luk laget og kontroller, at det er i korrekt, last position.

Placer dernaest skalen p& apparatets funktionsdel og indstil knappen p&

blenderfunktion .

Blend ved pulseringer, indtil den @nskede konsistens er opndet.

Hvis fedevarerne klistrer fast pa skalens sider, sa skrab dem af ved hjeelp af
spatelen og genoptag blendningen efter at laget er sat tilbage pa plads.

Tilberedning

Fedevarer ) ) )
(friske eller frosne, 2 3 4 Nar damptilberedningen er

ca. 100 g) malebaegre | malebaegre | mdalebagre | faerdig, vil der vaere lidt saft i
Frugt bunden af skalen.
Abler, paerer X Gem den, sa De kan tilsztte den

Grgntsager senere, hvis det bliver
Arter, porrer, ngdvendigt.

kartofler X
Grenne bonner,
guleradder, courgetter X

Kedtyper
Kylling, okseked X

Kanin X
Fisk
@rred, torsk X
Tid Ca. 7 min. Ca. 8 min. Ca. 10 min.

Opskrifter

Grontsagssuppe m

—Vask, skreel og skaer grentsagerne i smda stykker, for de legges i - 100 g guleredder
dampkurven. - 80 g kartofler
— Luk skalen. - 20 g porre
—Hzeld 6 malebaegre vand i tanken. Indstil pa og tilbered
grentsagerne.

— Haeld grentsagerne fra dampkurven over i blenderskélen.
Blend ved pulseringer, indtil den gnskede konsistens er opnéet.

— Server.
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- 40 g oksefilet eller hakket
oksekead

- 100 g gulergdder

- 50 g kartofler

-5 g smer

Able/banan-kompot

Okseked med gulergdder/kartofler

— Skeer kedet i terninger. Vask, skreel og skeer grentsagerne i sma stykker, far
de laegges i dampkurven.

— Luk skalen.

—Haeld 6 malebaegre vand i tanken. Indstil pa og tilbered
grentsagerne.

—Haeld dampkurvens indhold i blenderskalen og blend ved pulseringer,
indtil den enskede konsistens er opndet.

— Tilseet smer og bland ved hjeelp af spatelen.
— Server.

— Vask, skreel og skeer frugten i sma stykker, for de laegges i dampkurven. - 80 g =ble

— Luk skalen.

- 40 g banan

—Hald 4 mdlebaegre vand i tanken. Indstil pa og tilbered

grentsagerne.

—Haeld dampkurvens indhold i blenderskalen og blend ved pulseringer,
indtil den @nskede konsistens er opndet.

— Lad afkele inden servering.

Vedligeholdelse

Afbryd stremtilferslen efter brug og lad om nedvendigt apparatet afkele for ~ Bemaerk: Kalkaflejringerne skal

det rengares.

fjernes regelmaessigt.

Put ikke apparatet i opvaskemaskinen. Anvend ikke klorholdige produkter.

Nedsaenk aldrig funktionsdelen i vand, men renger med en fugtig klud.

— Afkalkning:

Haeld 100 ml hvid eddike og 100 ml vand i tanken.

Lad blandingen virke, indtil kalken er fuldstaendig forsvundet. Haeld vaesken

ud.

Skyl grundigt. Gentag om nedvendigt proceduren.

Efter lang tids brug bliver knivbladene slove, hvorefter de ber udskiftes. I s&
tilfeelde kan der altid rettes henvendelse til et autoriseret TEFAL-

servicecenter.

Af hensyn til Deres sikkerhed overholder dette apparat de geeldende love og
standarder (Lavspaendingsdirektivet, direktivet om elektromagnetisk
kompatibilitet, direktivet om materialer, der kommer i kontakt med

fedevarer, miljedirektivet ...).

Vi skal alle vaere med til at beskytte miljget!
® Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

< Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et autoriseret
— servicevaerksted, nar det ikke skal bruges mere.




Beskrivelse
1. Lokk

2. Hank for dampkurv
3. Dampkurv

4. Kniv i rustfritt stdl
5. Gradert skal med kalde vegger
6. Plugg for pafylling av tanken

7. Hjul for & stramme kniven

8. Apparatets hoveddel

9. Kontrollys for apparat "pd”
10. Knapp for damp- eller miksefunksjon
11. Vannmdler pa 25 ml
12. 3 sma glasskrukker

13. Spatel

Under demontering, behandle
kniven med stor forsiktighet, da
den er meget skarp.

Dette apparatet er ikke tiltenkt
brukt av personer (inkludert
barn) med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale
kapasiteter. Heller ikke av
personer med mangelfull
erfaring eller kunnskaper,
bortsett fra hvis de far hjelp av
en person som tar ansvar for
deres sikkerhet, og overvaker
eller instruerer dem i bruken av
apparatet.

Forsiktighet ved bruk

Les naye bruksanvisningen fer bruk, og felg rddene du far her.

All bruk som ikke er i overensstemmelse med denne fratar TEFAL fra alt
ansvar.

— Oppbevar apparatet utenfor barns rekkevidde.
— Bruk apparatet pd en jevn og stabil overflate.

— Kontroller at apparatets spenning er den samme som i din elektriske
installasjon. Rull stremledningen helt ut. Bruk ikke skjoteledning. Hvis
stremledningen er skadet, mé& du via et godkjent servicesenter be
produsenten skifte den ut. Alle feil ved tilkoblinger annullerer garantien.

— Apparatet er bare tiltenkt hjemmebruk.

— Far hver bruk, kontroller at alle apparatets deler sitter godt fast. Kontroller
skalens og knivens posisjon.

—For & beholde knivbladet intakt ber du ikke bruke det p& harde
ingredienser som sjokoladebiter, sukkerbiter, parmesanost, natter, isbiter,
osV.

— Dra ut kontakten ndr du ikke bruker apparatet, for & rengjore det eller for
all handtering av kniven. Ikke dra ut kontakten ved & trekke i ledningen.

— Ikke plasser apparatet pa en varm overflate, neert en flamme eller vann.

— Ikke aktiver dampfunksjonen uten vann i beholderen.

— Ikke aktiver miksefunksjonen hvis apparatet er tomt, og heller ikke i mer
enn 10 sekunder av gangen.

—Ikke fjern tankens plugg under bruk, og vent ca. 10 minutter etter
kokingen fer du dpner den.

— Bruk aldri gafler, kniver eller metallgjenstander i apparatet.

— Ikke bruk apparatet hvis det ikke fungerer som det skal eller har blitt

skadet. I dette tilfellet, kontakt alltid TEFAL direkte, eller et servicesenter
som er godkjent av TEFAL.
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For forste bruk

For forste bruk anbefales det & sette i gang et dampprogram med 4 malebeger vann.

Vask s& skalen, kurven, lokket, kniven og tilbeheret med oppvaskmiddel. Rengjer apparatets hoveddel med en myk
klut.

For & fjerne kniven, vri hjulet — fig. 1 —til @vre og nedre del av kniven er fri.

Funksjon

Plassering av lokket

For & sperre lokket, plasser det pa skdlen ved & linje opp med plasseringene  Merk: det kan hende lokket ikke

XX » og vri til heyre - fig. 2-3. kan fjernes nar skalen er sperret
pa apparatets hoveddel.

Plassering av skalen

Merk: apparatet vil ikke fungere ~ Nar lokket er sperret, plasser skalen pa apparatets hoveddel, og vri til den
hvis lokket ikke er sperret sitter godt pa plass - fig. 4-5.
skikkelig pa skalen.

Bruk av dampfunksjonen

Apne pluggen for vanntanken og hell i den indikerte mengden for kokingen ~ NB: Ved forste bruk er det mulig
av matvaren ved hjelp av vannmaleren — fig. 6. Lukk pluggen. Plasser  at dampfunksjonen allerede er
matvarene i dampkurven, og plasser kurven i skélen pa det tiltenkte  igangsatt.

innsnittet - fig. 7, steng lokket og forsikre deg om at det er godt lukket - Beholderen ma derfor fylles for
fig. 2-3. Plasser sa skdlen pa apparatets hoveddel — fig. 4-5 —ogvri  du kobler apparatet til

knappen til dampposisjon . stromnettet.

Kontrollyset lyser, og knappen vender tilbake til posisjon 0 .

Oppvarmingen begynner, og den stanser automatisk nar beholderen er

tom.

Koking av matvarer
Merk: hvis matvarene ikke er Koketiden varierer avhengig av matvarenes temperatur og fordampingen
kokt nok, vent 10 minutter for av vannet i tanken fer igangsetting. Koketidene gitt her er veiledende for en
du apner tankens plugg. Fyll pa kvantitet p& ca. 100 gram matvarer: fersk eller frossen, oppskaret eller i smé
igjen, og start et nytt program terninger.

ved a tilpasse vannmengden.



Oppvarming og opptining
Du kan ogsé bruke dampfunksjonen for & varme opp matvarer eller sméa
glass babymat, og til og med tine opp smé glass babymat. Glassene taler &
bli fryst. Bruk 3 malebeger for en oppvarming eller 6 malebeger for en

opptining.

NB: Sma glass babymat
plasseres alltid uten lokk i
dampkurven - fig. 8.

NB: miks aldri mer enn 10

sekunder om gangen.

Kokeveiledning

Bruk av miksefunksjonen
Fjern dampkurven og hell matvarene i mikseskalen.

Ha igjen lokket, og forsikre deg om at det sitter godt fast.

Plasser s& skdlen p& apparatets hoveddel, og vri knappen til mikseposisjon
Ga til verks med pulsering helt til du oppndr den enskede konsistensen.

Hvis matvarene forblir sittende fast pa sidene av skalen, lesgjer dem med
hjelp av en spatel og fortsett miksingen etter & ha stengt lokket skikkelig

igjen.

Matvarer
(ferske eller frosne,
ca. 100 gram)

2

malebeger

Nar kokingen er over, er det
igjen litt kokekraft i skalen.

3 4
malebeger malebeger

Frukt
Epler, paerer

Ta vare pa den, og hvis det
X trengs, bruk det i maten.

Gronnsaker
Erter, purrelok,
poteter

Brekkbenner, gulratter,
squash

Kjott
Kylling, oksekjatt

Kanin

Fisk
@Drret, torsk

Tid

Ca. 7 min.

Ca. 8 min. Ca. 10 min.

Oppskrifter

Grgnnsakssuppe

— Vask, skrell og skjeer opp grennsakene fer du plasserer dem i dampkurven.

— Lukk skalen.

—Hell 6 malebeger vann i tanken. Sett p& posisjon , la det koke.

- 100 gram gulrgtter
- 80 gram poteter
- 20 gram purrelok

— Hell innholdet fra kurven i mikseskélen.

Miks med pulsering helt til du oppndr den enskede konsistensen.

— Server.
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Oksekjott med gulrgtter og poteter

- 40 gram oksefilet eller — Skjeer opp kjettet i biter. Vask, skrell og skjeer opp grennsakene fer du
karbonadedeig plasserer dem i dampkurven.
- 100 gram gulrotter _ Lukk skélen.

- 50 gram poteter

— Hell 6 mélebeger vann i tanken. Sett p& posisjon , la det koke.
-5 gram smor

— Hell innholdet fra kurven i mikseskdlen, og miks med pulsering helt til du
oppnar den @nskede konsistensen.

— Tilsett litt smer, og bland med hjelp av spatelen.

— Server.

Kompott av eple og banan

— Vask, skrell og skjeer opp fruktene fer du plasserer dem i dampkurven. - 80 gram epler
— Lukk sk&len. - 40 gram bananer

— Hell 4 mdlebeger vann i tanken. Sett pa posisjon , la det koke.

— Hell innholdet fra kurven i mikseskdlen, og miks med pulsering helt til du
oppnar den enskede konsistensen.

— La det kjole ned fer du serverer.

Vedlikehold

Etter bruk, dra ut kontakten og la det kjole ned hvis nedvendig, for du tar ~ NB: kalkrester ber fjernes
fatt pa rengjeringen. regelmessig.

Vask aldri i oppvaskmaskin. Bruk aldri klorprodukter.

Senk aldri apparatets hoveddel ned i vann, men terk av det med en myk klut
som er lett fuktet.

— Avkalkning:

Hell 100 ml hvit eddik + 100 ml vann i tanken.

La det sta til kalken har forsvunnet helt. Tom ut vaesken.
Skyll godt. Gjenta operasjonen hvis det er nedvendig.

Etter langvarig bruk vil knivbladene slaves. Ikke nel med & skifte dem ut. 1
dette tilfellet, kontakt alltid et servicesenter som er godkjent av TEFAL.

For din sikkerhet er dette apparatet i overensstemmelse med gjeldende
standarder og regelverk (lavspenningsdirektiver, elektromagnetisk
kompatibilitet, stoff i kontakt med matvarer, milj, ...).



CunatTtamachbl

1. ?7a?na?sl
. BymeH nicipy ce6eTiHi? cabbl
. Bymen nicipy cebeTi

. ?nwey bibICH

. Cy ??ATbIH blABIC ay3blHbI? ThI?bIHbI

~N o o0~ WD

. Melwa?Tel ?aTaiity TeTiri

8. ??pbin?biHbI? Heriari 62niri
9. «ON» («?0CYJbl») nHankaTop »xapsi?sl
10. BymeH nicipy x?He GneHpep dyHKUMANAPbIHLI?

. ToT 6acnainTeiH GonatTaH »kacan?aH nblwa? T?AMeLwiri

11. 25 mn cy m?nwepi
12. 25 Mn ?W WbIHBI bIABIC

13. ?ana?

ManpanaHy KesiHaeri ?ayin-?aTtepAi? angbiH

Meiwa?Th! anap kesne ?7e ca?
60onbi?bI3, cebebi on ?Te ?TKip.

any wapanapbl
MavpanaHy angeiHAa ockl H?c?aynbl?Tapabl M??uAT 0?bIM, onapabl
?ayinci3 xepae ca?Ta?bi3.

Ochbl H?c?aynap?a c?Vikec naiganaHeinMa?aHaa TybiHAANTLIH XKa?aainap
?win TEFAL koMnaHWACk XxayanTsl eMec.

- ?2?pbin?biHbl Gananappbl? ?0nbl KETNENTIH xepae ca?Ta?bl3.

- ??pbin?biHbl - Teric, Oepik K?He bICTHI??a  WhlfaMAsl  OpbIHAA
nanganaHbl?bi3.

??7pbiN?bl T?THIHATHIH 3NEKTP ?yaTblHbI? M?MWepi CbPT?bl 3NEeKTPIiK
XK?Me ?yaTbiMeH C?WKECTIMiH Tekcepi?i3. ?yaT CbIMbIH TOMbI?
Tap?aThi?bi3. Eli?aHpan ?3apT?uiw ceiMAbl nanganadba?bia. ?yaT ChiMbl
3a?bIMAaHCa, OHbl ?HAIPYLLI HemMece ?KineTTi ?bi3MeT opTanbi?bl ap?binbl
aybiCThIpbI?bi3. ??pacTeipy Kesinge ?anpai pa bip ?aTtenik ketce,
Keningik K?Lwi xovsinagel.

B7n ??pbin?bl Tek 70 WwWapyalbinbl ?biHAA Nanganady?a apHan?ax.

?p6ip ?onaaHy anasiHAa ??pbin?bl 6?MWeKTePIHI? A?PbIC OpHATHIN?aHbIH
Tekcepi?i3. MMblwa? neH bIALICTHI? OpHANacyblH TEKCepi?ia.

[Mbiwa?Tel xa?cel K?MiHAe ca?Tay ?WWiH, OHbl WOKONAA KecekTepi, T?1ip
?aHT, napmesaH, xa??a?, mM?3 T?uipwikTepi X?He Ta?bl Gac?anap
cvA?Tel 7aTThl Ta?amMpapabl Typay ?LWwiH nanganaHta?bis.

?7pbIN?bIHEI TA3anay ?WWiH HeMece OHbI? Mbiwa?biH ?0nMeH ?cTay ?axeT
6on?aH Kesne ??pbin?biHbl MakganaHypaaH kelii c?Haipy kepek. OHbl
?yart ChiMblHaH ?cTan TapTy ap?biibl axbiparty?a 6onmaniasl.

??pbin?biHbl BICTLI? Xepre, OT K?3iHe Hemece Cy LallbpanTbiH xepre
xa?biH 20MMa?bi3.

blgsic iwiHae cy 6onmaca, 6ymeH nicipy yHKUMACHH ew?alaH icke
?ocna?bis.

?7pbin?6l 60C 6on?aH ke3ne OneHaep PyHKUMACHIH ?0cna?bi3, an
?oceinca 10 cekyHATaH ackipma?bi3.

- XK?wbiC icTey kesiHAe biAbICTAH Thi?biHABI CybiPMa?bi3 XK?He nicipin
6on?aH co? OHbl awnan T?pein wamameH 10 MuHyTTan K?Ti?i3.

- WaHbiw?sl, nbiwa? Hemece Gac?a meTann HbicaHgsl ??7pbin?bl iliHe
canma?bl3.
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- ??pbin?sl [?pbIC XK?MBIC iCTEMECE Hemece 3a?biMAaH?aH 6onca, OHbl
ew?awaH nampanaH6a?ei3. M?Haan xa?paiga TEFAL komnaHuAceiHa
Hemece ?kineTTi TEFAL ?bi3vieT k?pceTy opTanki?biHa xabapna?bi3.

??pbin?biHbl GipiHLWI peT NnaipanaHy angbiHAA
opbiHAanaTbiH ?pekeTTep

?7pbin?biHbl GipiHWI peT naipanady anabHAa cyasl? 4 ?nwemid nanpanadbin 6ynay UMKNAepiH OpbliHAAYAbl
?CblHaMbI3.

OpaH KetiH biAbICTEI, cebeTTi, Nbiwa? neH ?ocan?sl 6?nWeKTepai bAbIC XKy ?bilL MaUHAAA XKybl?bi3. ??PbiN?blHbI?
Heriari 6?niriH »x?mca? w?6epekneH c?pTi?ia.

Meiwa?Tel any ?wid, neiwa?Tel? acTsl??sl xX?He ?cTi?ri 6?nwekTepi 6oca?aHwa TeTikTi 6?7pa?bi3 (1-cyperT).

NMNanpanaHy
?a?na?Tbl OpHanacTbipy

?a?na?Thl OpHLIHA Cany ?LLiH, OHbl Xona?TapbiH ?CTiHe ?apathin bigbic?a  Hasap ayaapbi?bi3: bigblc HEriari
opHanacThipbi?bi3 Aa, ca?at TiniHe ?apcbl 6a?biTta 6?pa?hi3 (2/3-  67nikke opHaTbIN?aH co? OHbI?
cypeTTep). ?a?7na?bl awbinmanabl.

blabicTbl OpHanacTbIpy

Ha3sap aynapbl?bi3: bifbic ?a?na? ??nbinTan?aH co? bIALICTE Heri3ri 6?nikke OpHanacTbIpbIM, On
OpHbIHa fA?pbiC T?Cnece, OpHbIHA T?CcKeHLwe 6?pa?ui3 (4/5-cypeT).
?7pbIn?bl X?MbIC icTeMena,i.

bynay pyHKLMACLIH NanpanaHy

Cy bIAbICHIHGI? Thi?biHbIH awWwbIn, Genrini 6ip Ta?amasl faibiHaay?a ?axeT  EckepTy: BipiHwi naiiganaq?aH
K?pceTinreH cy M?nwepiH ?nwey biAbICLIH NanaanaHbin ??Mel ?bi3. ke3ge 6ymeH nicipy

Ta?amabl GymeH nicipy cebeTiHe canbim, ce6eTTi bIAbIC iWiHe TWICTi (hyHKUMACHIH 6?pbIHHAH
ma?cat?a apHan?an Genrire 20bi?6i3 (7-CypeT). OHbI? OPHLIHA T?CkeHiH  TA7AaN?aH Gonybl M?MKiH.
Tekcepi?ia e, ?a?na?uiH kKabbi7ui3 (2/3-cypet). OpaH KeiiiH bigbicTel  COHABI?TaH, ??pbin?biHbl 70cap
27pbiN?bIHE? Herisri 67niriHe opHaTHI?bI3 (4/5-CypeT), OpaH keiiiH  anAblHAa ?p?awaH cy

T?AMeLLiKTI 6yMeH nicipy yHKLMACEIHA 67pa?bi3. bIALICBIHAA CY Gap ekeHiH

. ) . TeKcepin oTbIpbI?bI3.
MHavkaTop »apbl ?bl XKaHbiM, T?AMELLK OPHbIHA Kenegi.

?7pbin?bl ?bi3pbIpyALl 6acTan, cy bigbickl 60ca?aHaa aBToMaTThl T?pAe
TO?Tangyl.

BymeH nicipy

Hasap aynapei?bi3: Ta?am Micipy ya?biThl Ta?am TeMnepaTypackl MeH icke ?0Cy anfbiHaa Cy blabicbiHa
KeTKInikTi nicipinmece, bifbic ??7bin?aH cyabl? BynaHy ?abinetiHe GaiinaHbicTsl ?p T?pAi 6onags.
Tbl?bIHbIH any angbiHaa 10

- . H?c?aynbi?Ta?bl micipy ya?biTel Xa?a Hemece ?aT?aH X?He wWa?biH
MUHYTTan K?Ti?i3.

KyOuKTep Hemece T?hiplwikTepre Typan?aH Ta?amHbl? wamameH 100 r
OHbI ?aiiTafaH TONTLIPbIM, CY M?7IuepiH AaibiHaay ?WWiH ?aHa K?pceTinreH.

m?nwepiH pette?i3 ae, 6ac?a

LLUKNAbI OPbIHAA?bI3.



?anTa ?b13abIpy Hemece XibiTy

BymeH nicipy dyHKUMACBIH Tama?Thl HEMece bigbic?a Tonbl Tama?Thl ?aiMTa ?bi3gblpy, TiNTi Tama?Thl bIALICTA
Xi6iTy ?wiH navpanaHy?a 6onagel. XKababl?Tan?aH ??mbipanap T0?asbiT?biwTa ca?Tay?a Whiamabl.

?anTa ?b13abipy ?WiH cyabl? 3 ?nwemid, an xibiTy ?wiH 6 ?nwemiH opbiHAa?bI3.

Eckepty: ??7Tbinapga?el Ta?amabl ?anTta ?bi3gbpy Hemece xibiTy kesinae ?p?awar ??Teinapabl? ?a?na?TapbiH
awwbin, ay3bl awel? ??Teinapasl 6ymeH nicipy cebeTiHe opHanacThIpbl?bi3 (8-CypeT).

BreHpep dyHKUWACHIH NaipanaHy

BymeH nicipy cebeTiH ansin, Ta?amabl 6neHaep biabICbiHA canbl?bi3.

?a?na?Thl XKaybin, OPHbIHA T?CKeHiH Tekcepi?ia.

OpaH KemiH biALICTbI ??pbin?biHbl? Herisri 6?7niriHe opHanacTwipkin, TETIKTI 6neHaep PyHKUMACkIHA ?0CH?bi13.
?axeT H?Tvkere 700 XKeTKeHLe T?AMeLLiKTi 6acbin OTbIPbI?bi3.

ApanacTbipein?aH Ta?am biabICTE? ?abbip?anapeiHa xabbiCbin ?anca, oHbl ?ana?neH ?bipsin, ?a?na?Tel ?aiTa
»abbl?bi3 A, apnacTbipyAbl XKan?acTbipbl ?bl3.

EexepFy:-6reHaepRey kesiHae—7?poifi?oitb-6ip-?oc?ataat0-cexyHataraeypma?bia.

Tama? nicipy Typanbl H?c?aynbi?

B 7nwem

4 ?nwem

6 ?2nwem

EWaYal n n (o] \
:Fa-’.-‘amnap-(-tnamam-:n TOUT KRG a HEMECe rat ar)

K?k?HicTep

MOpaHuy3 6apaHacel, 6?piwa?, ¢?6i3, LykuHHY, A3 6eH kagTor.
ET

laybI?, CMbID XXYHE 7OAH eTI.

banbl?

(Dopenb X?He Tpecka.

HKentie

Anma, anm?pT.
Ya?uIt

LLlamameH 7 MUHYT
LLlamameH 10 MUHYT
LLlamameH 15 MuHyT
?2AUTA ?bI3AbIPY
niCcIPY

XIBITY

Micipy npoueciki? aA?biHAa Aa bIABIC iWiHAe C?MbI?THI? ?anagsl.

OHbl ?aXeT ke3pae nicipinreH Tama??a ?ocy ?wWiH ca?Ta?bi3. 95
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Service consommateurs & commande accessoires 0810 77 47 74

Consumer Service & Accessories ordering

Servicio al consumidor

Clube Consumidor

Miiflteri hizmetleri

Consumer Service

Kundservice
Asiakaspalvelu

Kundeservice

Kundeservice & bestilling av reservedeler

J;)asm

baby

+31 31858 24 24
+49 212 387 400
+39199207354
44845 725 85 88
+34902 312 400
+351 808 284735
+308011197101
444 40 50
+4021310 34 47
+38 044 417 6413
+48 801 300 421
+420222317127
+ 421 4488 71 24
+36 1801 84 34
+070010 218
+40(21) 233.13.45
+38513015294
+46 8 594213 30
+358 962 29 420
+45 4466 31 55

+47 81509 567

Ep Tel"al_

baby home”

www.tefal.com
www.disneybaby.com

www.tefal.fr
www.tefal.nl
www.tefal.de
www.tefal.it
www.tefal.co.uk
www.tefal.es
www.tefal.pt
www.tefal.com
www.tefal.com.tr

www.tefal.com.ru

www.tefal.pl
www.tefal.cz
www.tefal.sk
www.tefal.hu
www.tefal.bg
www.tefal.ro
www.tefal.com.hr
www.tefal.se
www.tefal fi
www.tefal.dk

www.tefal.no

RC 301 520 920 — Ref. 2000942932 — 03/10 — © Disney — Based on the «Winnie the Pooh» works by A.A. Milne and E.H. Shepard.



